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Prawo: Zuzyty sprzet
gwarancja elektryczny
| rekojmia i elektroniczny

Z umowa sprzedazy, a wiec z wszelkiego Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
rodzaju reklamacjami, wiaza sie dwie gtowne (ZSEiE), okreslany tez jako elektro$mieci
instytucje prawne. Sa to gwarandjairekojmia, lub elektroodpady, klient moze odda¢
przy czym rekojmia dla przedsiebiorcow w sklepie, jesli kupuje nowy, na zasadzie
jest nieco inna od rekojmi dla konsumen- Ljeden za jeden”. Na przykfad kupujac
téw. Zasadniczg réznicq jest fakt, ze choc nowg loddwke, oddaje starg. Bez ogra-
w obu wypadkach termin rekojmi wynosi niczen moze tez oddac¢ dowolny sprzet
2 lata, to w stosunku do przedsiebiorcéw elektryczny i elektroniczny, jesli jego
odpowiedzialnos¢ z tytutu rekojmi moze najwiekszy wymiar nie przekracza 25
w pewnych okolicznosciach zostac rozsze- cm. Wilosci bez ograniczen elektrosmieci
rzona, ograniczona, a nawet wylaczona. mozna oddac bezptatnie do specjalnych
Ponadto przedsiebiorca musi zgtosi¢ wade punktéw zbierania w kazdej gminie. Listy
wterminie 1 roku od jej stwierdzenia—gdy punktéw, gdzie mozna oddac zuzyty sprzet
tego nie zrobi, traci uprawnienia z tytutu elektryczny i elektroniczny, znajduja sie
rekojmi. Pamietajmy, ze instytucja rekojmi na stronach urzedéw gmin, a takze na
oraz gwarancja konsumencka obowiazuja portalu ElektroMapa.pl. Pamietajmy, ze
niezaleznie od siebie. To klient decyduije, za transport zuzytego sprzetu do sklepu
z ktorego prawa chce skorzysta¢. Nalezy czy punktu zbiérki odpowiada prawnie
jedynie pamietac, ze gwarancja jest do- i kosztowo jego wiasciciel. Oczywiscie, za
browolna, a rekojmia przystuguje z mocy optatg moze on pozby¢ sie takiego sprzetu
prawa. Przypominamy takze, ze stynne i skorzystac¢ z wielu ustug komercyjnych.
zapisy ,po odejsciu od kasy reklamacje Warto przy tym wiedzie¢, ze konsument
nie beda uwzgledniane” s3 w sektorze moze zostawi¢ bezpfatnie zuzyty sprzet
produktow elektrycznych, elektronicznych w punkcie serwisowym, jezeli jego na-
oraz pokrewnych niezgodne z prawem. prawa jest niemozliwa lub nieopfacalna.

Przyjemnosc picia kawy -
Swiezo mielonej,

nie z kapsufki.
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Domowa kawiamia

chodni sasiedzi, to nad wyraz dynamicznie goni-
my czotéwke. Warto zaznaczyc, ze z powyzszej
kwoty blisko 70 proc. stanowi warto$¢ sprzedazy
kawy ziarniste] oraz mielonej. Dominuja one wy-
raznie nad kawg rozpuszczalng. Polacy coraz cze-
Sciej siegaja przy tym po ziarna z wyzszej péiki.

Aby wydoby¢ pefny smak i odpowiednia gtebie
tego magicznego ziama, niezbedny jest odpo-

wiedni ekspres. Sitg rzeczy, czy to w gastrono- MCI g Clzyn W We rSji CYfrowej

mi, czy w kuchni, rynek kawy napedzany jest ich

sprzedaza. W odniesieniu do segmentu konsu- Q Lokalna strona WWW 6 Akcja, promocja
menckiego producenci przescigaja sie dzié, by PROMOCIA ’
Kawa to obecnie jeden z najwaznigjszych arty-  zapewnic klientom w jak najprostszy sposéb
kufow spozywczych na naszym globie. Ten czo-  najlepsza, najbardziej aromatyczna kawe. Stad @ Rl 2 R L § Porady prawne
fowy produkt handlowy ma przy tym wptywna  tez nastawienie na rozwoj funkdji smart i mak- S
wiele innych gatezi przemystu — od produkgjieks-  symalne ograniczenie ingerendji uzytkownika, Ll aomai
preséw pyocz?/najac, a koficzac na poteznym sek- ktory w kilku prostych krokach moze zdefinio- g Wystie-metl Alfabet marek
torze usfug gastronomicznych. Ciekawostka jest ~ wac smak matej czamej, tak aby byto jej jak naj-
fakt, ze rynek kawy wart jest dziesiatki miliardy  blizej do tej z ulubionej kawiarni. 4 Sciagnij plik stownik pojeé
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dolaréw rocznie i ustepuje na tym polu jedynie  Nowoczesne ekspresy do kawy sa wiec w prak-
ropie naftowej. Nic w tym dziwnego, gdyz kul-  tyce urzadzeniami niemal bezobsfugowymi. Sta-
tura picia tego napoju siega setek lat, a dla wie- ~ le rodnie takze zainteresowanie ekspresamiz seg-

|uz nas poranna filizanka czarnego napoju stala  mentu premium, ktére oprécz tego, ze parza zna- m
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DETERMINANTY
DOBREJ KAWY

Dobra kawa jest pojeciem wzglednym,

bo kazdy ma inny gust i co innego mu
smakuje. Sg jednak pewne elementy, ktére
wplywajq na jakosé naparu, bgdz majqg na
niego niezaprzeczalny wptyw.

ajwazniejsze z nich to samo

ziarno kawowe, woda oraz

sposéb parzenia. Aby przy-

rzadzi¢ dobra jakosciowo ka-
we musimy siegna¢ po dobry jej gatunek.
Samo ziarno powinno by¢ wysokiej jako-
$ci, odpowiednio przygotowane. Dobra
kawa musi kosztowac, nigdy 25 zt za ki-
logram. Trzeba wybrac. Albo jakos¢, albo
ilos¢. Niezmiernie wazna jest takze sama
woda — w tym jej smak i zapach. Spet-
Niajac te dwa warunki, trzeba pamietac
takze o trzecim. Dobry ekspres to podsta-
wa. C6z nam, bowiem po znakomitej ka-
wie i dobrej, smacznej wodzie, jak przy-
gotujemy napar w prymitywny, a w do-
datku ,arogancki” sposob.

Gatunek i typ
kawy
Sposrod dwéch liczacych

sie w handlu gatunkéw — arabika jest
fagodna w smaku i taki tez daje napar,
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robusta natomiast jest ostrzejsza, zapa-
rzona z niej kawa ma wiecej goryczki
i kwaskowatosci. Na smak, aromat oraz
moc kolosalny wptyw ma takze sam pro-
ces palenia. A pali sie kawe na cztery
zasadnicze sposoby i kazdy z nich ma
wptyw na aromat. Palenie moze by¢:
M jasne — odbywa sie ono w tempe-
raturze okoto 200 °C, ziarna pozo-
stajq jasnobrazowe i suche, zacho-
wuja kwaskowato$¢ oraz sporg za-
warto$¢ kofeiny, dzieki czemu na-
par ma lekko cytrusowy posmak.
W tym przypadku mozna jeszcze
wyrézni¢ dwa dodatkowe sposoby,
pierwszy Cinnamon potrzebuje ok.
196 °C, a napar bardziej przypomi-
na smakiem herbate i jest bardzo
delikatny, drugi to New England,
wypalanie w 205 °C;
W $rednie — ziarna nadal sg jasnobra-
zowe i suche, pozostawia balans
miedzy kwaskowatoscig a gorycz-

Fot. Miele

ka, napar jest fagodny. | tu moz-
na wymieni¢ palenie amerykan-
skie (210 °C) pozostawia ziarna
z wysoka kwaskowatoscig i za-
wartoscig kofeiny, drugie zwie sie
City (219 °C) i tu zaczyna by¢ wy-
czuwalny efekt wypalania;

B mocne — ziarna stajg sie ciemno-
brazowe i cho¢ sg suche, moze sie
na nich pojawi¢ oleista otoczka.
Jednym z tych sposobdéw palenia
jest wiedenskie, ktére przebiega
w 230 °C, mozna wyczuc gorycz-
ke, lekkg kwaskowatos¢, posmak
karmelu, czekolady;

H bardzo mocne — ziarna stajg sie
coraz ciemniejsze i oleiste, zalez-
nie od temperatur 230-250 °C,
maja one rézne nazwy, a ziarna
stajg sie coraz ciemniejsze nie-
mal czarne, spada zawartos¢ ko-
feiny, a coraz bardziej wyczuwal-
ny jest smak palenia, pozostaje tez
goryczka.

Bardzo istotny, w przypadku kawy

ziarnistej jest stopien jej zmielenia.

Za grubo zmielona sprawi, ze napar

z ekspresu cisnieniowego poptynie

szybko i duzym strumieniem, a to zna-

czy, Ze bedzie lura. Zbyt miatka obja-
wi sie natomiast cienki strumykiem.

Ogolnie przyjmuje sie, ze drobno mie-

lona nadaje sie do ekspresow cisnie-

niowych oraz przelewowych z filtra-

mi stozkowymi, przy filtrach z ptaskim

dnem, lepiej uzywac zmielonej $red-

nio. Oczywiscie optymalny stopief
zmielenia zalezy od sposobu przy-
rzadzania i musi do niego pasowac.

Woda
0d niej zalezy bardzo du-
z0, gdy chodzi o jako$¢ na-

paru, w koncu stanowi jeden z dwach
gtéwnych jego sktadnikow. Jesli w do-
mu jest filtr wody, przy doprowadzeniu,
w baterii albo pod zlewem, to juz po-
towa sukcesu. Czesto w filtry wyposa-
Zane sg same ekspresy, ale warto pa-
mietac, ze nalezy je regularnie wymie-
nia¢, gdyz po pewnym czasie (informa-
Cje o tym mozna znalez¢ w instrukgji ob-
stugi) filtr przestaje spetnia¢ swojg funk-
cje. Do niektorych modeli ekspresow
dotaczane s specjalne papierki, po-
zwalajace sprawdzi¢ stan wody w oko-
licy, w ktdrej bedzie uzytkowany eks-
pres. Bo woda, z ktérej parzy sie ka-
we nie powinna by¢ ani za miekka, ani
tez za twarda. Pierwsza nada naparo-
wi goryczki, co nie kazdy lubi. Druga,
czyli zbyt twarda moze nawet pozbawic
kawe jej kwaskowatego posmaku. Je-
$li komus sie wydaje, ze woda mineral-
na bedzie, zatem najlepsza, jest w bfe-

dzie. Otéz nie powinna ona by¢ mine-
ralizowana, zwtaszcza wysoko, bo za-
warte w niej m.in. wapn oraz magnez
ograniczg w znacznym stopniu smak
i aromat ziaren. Jednakze przegotowa-
na, réwniez sie do parzenia nie nada-
je. Wedtug informacji Deutscher Kaf-
feeverband (Niemieckie Stowarzysze-
nie Importeréw Kawy) idealna woda
powinna mie¢ nastepujgce parametry:
M pH na poziomie 6,5-7,5, woda po-
nizej 5,5 pH ,wydobedzie” gorycz,
zas powyzej 7,5 pH cierpkosc¢
W twardos¢ 0goélng — 7-12 °dH (skala
niemiecka Grad deutscher Harte);
W twardos¢ weglanowg — 3—4 °dH
Trzeba podkresli¢ w tym miejscu, ze
woda na kawe nie powinna sie goto-
wac, czyli zmielonych ziaren nie zale-
wa sie wrzatkiem. Oczywiscie nowo-
czesne ekspresy ,0 tym wiedzg", gdyz
wysokos¢ temperatury majg najcze-
$ciej zaprogramowang. Uwaga ta do-
tyczy osob, korzystajacych z réznego
rodzaju dzbankéw, w ktérych zmie-
long kawe zalewa sie goracg woda
oraz korzystajacych z kawy tzw. roz-
puszczalnej.

Typ ekspresu
To trzeci najwazniejszy
determinant. Jak wiado-

mo kawe mozna przyrzadzac na wiele
sposobéw od zalewania zmielonych
ziaren w dzbanku goraca woda, przez
urzadzenia stawiane na kuchniach,
po ekspresy przelewowe do cisnie-
niowych. Przyjeto sie tez przekona-
nie, Ze w przelewowych przyrzadza
sie raczej lekkg kawe $niadaniows,
a ta stawiajgca na nogi, czyli espres-
so najlepsza jest z wysokoci$nienio-
wych. Wszystko jednak zalezy od in-
dywidualnych preferencji kawoszy.
Takze producenci urzadzeh mogg po-
wiedzie¢, ze ich urzadzenia przele-
wowe maja regulacje smaku naparu,
jak i ci od cisnieniowych twierdzacy,
ze wiele nawet biatych kaw robi sie
na bazie espresso, dodajac, np. spie-
nionego mleka. | jedni, i drudzy be-
da mieli racje. Przy czym my zaleca-
my stosowanie modeli zaawansowa-
nych technicznie, z wyzszej potki i naj-
lepiej w petni automatycznych. Zapew-
niaja one — lub méwiac inaczej — naj-
bardziej zblizajg nas do ideatu przy-
gotowania dobrej, smacznej kawy.
Jesli ktos opanowat znakomitg umie-
jetno$¢ przygotowania kawy w eks-
presie dzwigniowym — takze przygo-
tuje Swietny napar. Jednym stowem,
przygotowanie kawy i wybor ekspre-
su to piekna, ciekawa i dtuga droga.
Ale nigdy sie niedtuzaca.
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WYSMIENITA KAWA,
DOKELADNIE TAKA, JAKA LUBISZ

15 NAPOJOW IDEALNIE SKROJONYCH DO TWOICH
POTRZEB, DZIEKI SAECO COFFEE EQUALIZER™

7685/00

15 SWIATOWEJ KLASY NAPOJOW ZA JEDNYM DOTKNIECIEM

Od mocnego ristretto do perfekcyjnego cappuccino — wystarczy dotkniecie, aby wy
jeden z 15 dostepnych napojow. Dzieki Coffee Equalizer™ bedziesz mogt dostosowa
ilos¢, temperature parzenia i smak kawy, a takze ilos¢ mleka i grubos¢ mlecznej pia
Z Saeco Xelsis dopasujesz kawe idealnie do swoich upodoban.

UTWORZ DO 8 PROFILI
UZYTKOWNIKA

Kazdy z nas ma odmienny gust.
Dlatego mozesz tatwo utworzyc¢
do 8 profili uzytkownika i zapisac
w nich swoje ulubione kawy.

OPATENTOWANE M
Nasze ceramiczne mt
regulacja, zapewniaja
dziatanie oraz precyz

HYGIESTEAM - AUTOMATYCZNE
CZYSZCZENIE SYSTEMU SPIENIANIA MLEKA

BEZPROBLEMOWA K
DZIEKI WYJMOWANE

Funkcja HygieSteam automatycznie usuwa ZAPARZAJACEMU

z obwodu wszelkie pozostatosci po mleku W ciggu kilku sekund

parg wodng pod wysokim cisnieniem. wyjac blok zaparzajac
biezaca woda.

DO 5000* FILIZANEK BEZ ODKAMIENIANIA

AquaClean to nasz opatentowany filtr,

ktoéry oczyszcza wode i zapobiega powstawaniu
kamienia w obiegu. Dlatego nie musisz myslec
o odkamienianu — az do 5000* filizanek.

PHILIPS

Saeco, a Philips brand

*W przypadku 8 wymian filtra, zgodnie ze wskazaniem urzadzenia.
Rzeczywista liczba filizanek zalezy od wybranego rodzaju kawy, ptukania i czyszczenia.



EKSPRESY

PYTANIE 1.

Jak wazne sg konstrukcja
i typ ekspresu w wyborze
urzadzenia?

W znacznej mierze od tych wiasnie aspek-
tow uzaleznione sg czas parzenia oraz ja-
strukcja wymusza sposéb parzenia oraz
forme podawania kawy (ziarma, kapsut-
ki, kawa mielona). Ma ona takze znaczny
wplyw na montaz (np. w wypadku mo-
deli do zabudowy) czy codzienne uzytko-
wanie (w domu, firmie, w kateringu). Dla
wielu waznym kryterium wyboru moze by¢
sam rodzaj ekspresu (np. kolbowy, kapsut-
kowy, dZwigniowy). Ma on znaczny wptyw
nie tylko na czas przygotowania kawy, ale
réwnieZ jej smak, zapach czy temperature.
Istotne sq takze wygoda oraz higiena uzyt-
kowania — szczegdlnie traktowane w mo-
delach automatycznych.

PYTANIE 2.
Ktory ekspres lepiej parzy
kawe: przelewowy czy
ciSnieniowy?

Bez watpienia ekspresy cisnieniowe, zwiasz-
(zaz wyzszym cisnieniem (powyzej 3—4 bar,
ale nie wiecej niz 8-9) skuteczniej i efek-
tywniej parza kawe. Wydobywaja z niej
to, co najcenniejsze — kofeine. Przy odpo-
wiednim doborze wody i temperatury ro-
big to najzdrowiej i z zachowaniem walo-
réw smakowych kawy. Niezaleznie od te-
go trzeba pamietac, ze ekspresy przelewo-
we s tanie w zakupie i eksploatadji, fa-
twe w uzyciu i nie wymagajg obstugi, co
sprawdza sie szczegélnie podczas duzych
spotkan czy konferendji.

PYTANIE 3.

Jaki ekspres wybrac - kolbowy,

automatyczny czy na kapsutki?

W duzej mierze zalezy to od naszych przyzwy-
czajen i upodoban. Mimo e ekspresy cisnie-
niowe przygotuja zdrowsza i bardziej esencjo-
nalng kawe od modeli przelewowych, to je-
sli kto$ jest mitosnikiem tego drugiego roz-
wigzania czy sprawdza sie ono w jego domu
lub firmie, nalezy to respektowac, podobnie
jaki przychylnos¢ wielu oséb dia modeli kol-
bowych (w tym dzwigniowych), ktore facza
metode ci$nieniowa z rytuatem klasycznego
przyrzadzania kawy, czy ekspresow kapsut-
kowych, zapewniajacych szybkos¢ obstug
i komfort. Dla wiekszosci uzytkownikéw naj-
wszechstronniejsze s3 modele automatycz-
ne —jakos$¢, smaki aromat kawy sg tu gwa-
rantowane, podobnie jak higiena i komfort
obstugi. Zachowac nalezy jeden warunek —
musi to byc ekspres dobrej klasy.
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Fot. Philips

0) PYTAL

czym sie kierowa¢ przy zakupie odpowiedniego sprzetu?

PYTANIE 4.
Czy temperatura i jakos¢
wody podczas parzenia kawy
majg znaczenie?

Napar kawy w 98 proc. sktada sie z wo-
dy. Jej jakos¢ ma wiec ogromny wptyw
na smak i aromat napoju. Najlepsza wo-
da to taka, ktora zawiera mineraty i tlen,
ale szczegolnie istotna jest tutaj kwestia
jej twardosci. Woda w ekspresach po-
winna mie¢ mafg lub srednig twardosc.
Wiasnie w celu zmiekczania wody pro-
ducendi w ekspresach stosuj rézne filtry,
powodujace, ze waph i magnez nie 0sa-
dzaj sie w zbiorniku i przewodach urzg-
dzenia. Optymalna temperatura parzenia
kawy to 92-95 °C. Jezeli jest ona wyzsza,
kawa bedzie miata gorzki smak, jezeli z ko-
lei za niska — kawa bedzie kwaskowa, roz-
wodniona i niesmaczna.

PYTANIE 5.

Ktora kawa do ekspresu jest
lepsza: arabika czy robusta?

W dostepnych na rynku opakowaniach
kawy znajdujg sie najczesciej mieszanki
dwach gtéwnych gatunkéw: arabiki i ro-
busty. Wedtug baristow arabika jest de-
likatniejsza w smaku i uwazana za szla-
chetniejszg (ma blisko 60 proc. wiecej olej-
kow zapachowych, wiec espresso z arabi-
ki jest bardziej oleiste i aromatyczne). Ro-
busta z kolei (nazywana kawa kongijska)
jest najpowszechniejsza i najmniej wy-
magajaca W parzeniu (jest nieco bardzie]
gorzka w smaku i zawiera wiecej kofeiny
niz arabika). Nalezy jednak tutaj zaznaczy,
Ze pianka crema w espresso z robusty jest
bardziej ,puszysta” i ,wyzsza", a sam na-
par mniej oleisty i gorzkawy.

PYTANIE 6.

Odkamienianie ekspresu
— czy to konieczne?

Jak wspomnielismy wczesniej, idealna wo-
da do parzenia kawy to woda miekka lub
$rednia w skali twardosci. Raz na jakis czas
ekspres, jak wiekszos¢ urzadzen AGD maja-
cych styczno$¢ z woda, nalezy odkamienic.
W przeciwnym razie w zbiomiku na wode
iw przewodach gromadzi sie szkodliwy dla
sprzetu kamien. Zaletg modeli automatycz-
nych sg stosowane w nich specjalne systemy
odkamieniania. Samoczynnie dbaja o idealna
wode w urzadzeniu, a takze stan zbiormika
oraz rurek. Spedjalne $rodki nie tylko czysz-
(zq ekspres, ale réwniez pokrywaja go war-
stwa zapobiegajacq odkfadaniu sie thuszczow
zawartych w kawie. Zaawansowany ekspres
automatyczny regularmie czy4ci jednostke za-
parzajacg oraz przewody mleczne.

PYTANIE 7.
Kofeina—w czym i w jakich

ekspresach
wydobywa sie jej najwiecej?

Kofeina mierzona jest w gramach na 100
ml i co ciekawe, jej ilos¢ rozni sie w zalez-
nosci od sposobu parzenia w danym eks-
presie. Udowodnione jest, ze najwieksza
ilos¢ kofeiny (po obrébce termiczneji wod-
nej) wystepuje w modelach profesjonal-
nych oraz przelewowych. Ciekawostka be-
dzie réwniez fakt, ze kawa sama w sobie
ma bardzo mafg zawartos¢ kofeiny — zale-
dwie 2,8 proc. Dopiero parzenie w ekspre-
sie zmienia jej wiasciwosci: w jednej filizan-
ce kawy jest ok. 85 mg kofeiny. Réwnie cie-
kawy jest fakt, ze w 150 ml kawy rozpusz-
czalnej jest jej 60 mg, a w kawie bezkofe-
inowej —zaledwie 3 mg.

PYTANIE 8.
Uzywac kawy mielonej czy
mieli¢ jg przed zaparzeniem?

Zmielona juz w opakowaniu kawa nigdy nie be-
dzie tak aromatyczna jak kawa ziamista zmie-
lona tuz przed parzeniem. Dlatego tak wazne
jest, aby mieli¢ kawe dopiero przed zaparze-
niem, w przeciwnym razie aromat kawy wie-
trzeje. W wiekszosc wypadkéw na opakowa-
niach kawy nie ma daty palenia ziaren, a to wia-
$nie kawa naj$wiezsza, tuz po prazeniu jest naj-
bardziej aromatyczna (nalezy jednak odczekac
kilka tygodni od prazenia, aby z ziaren odparo-
wat dwutlenek wegla). | mimo ze producent po-
daje na opakowaniu, ze czas przydatnosci do
spozycia kawy to ok. 2 lata, barisc rekomen-
duig, aby zuzy¢ ziama jak najszybciej.

PYTANIE 9.

Jaki mtynek do kawy jest
najsolidniejszy?

Stosuje sie dwa rodzaje miynkéw: z nozem
lub zarmami. Pierwsze siekajg kawe, podczas
gdy zamowe rozgniatajg. Sama metoda kru-
szenia ziaren nie jest tak istotna jak typ i ro-
dzaj ostrzy (metal, ceramika) oraz czas, pred-
kos¢ obrotowa i sifa tarcia. Jesli sa one zbyt
duze, a samo mielenie jest dfugotrwate, do-
chodzi do zbytniego nagrzewania kawy (to-
warzyszy temu uciazliwy hatas). Odpowied-
ni mtynek to taki, ktéry ma odpowiedni roz-
staw i ksztaft ostrzy. Dobrej jakosci miyn-
ki nie nagrzewaja sie, nie zacieraja i nie za-
ciskaj kawy. Dzieki temu umozliwiajg deli-
katniejsze jej mielenie. Wazne jest przy tym
dobranie odpowiedniej predkosci obroto-
wej oraz opcje dodatkowe, jak chocby re-
guladja grubosci mielenia.

PYTANIE 10.

Mieko nie napowietrza sie
lub pianka szybko rozpuszcza
sie, co robie Zle?

Aby upewnic sie, ze z przewodem mlecznym
lub dofaczong dyszg jest wszystko w po-
rzadku, nalezy przede wszystkim przeczy-
Sci¢ wezyk oraz dysze. Po tej czynnosci po-
winnismy przyjrzec sie wiasciwosciom mle-
ka. Najlepszym mlekiem do przyrzadzania
pianki jest zimne mleko 3,2 proc. Nie jest za-
lecane umieszczanie przewodu bezposred-
nio w standardowym opakowaniu na mleko,
poniewaz moze to doprowadzic do rozwoju
bakterii czy zarazkéw. Z pewnoscig bezpiecz-
niejsze jest przechowywanie go w oryginal-
nych pojemnikach na mleko dofgczonych do
zestawu z ekspresem (o ile taki jest). Puszy-
sta pianka mleczna lub ciepte mleko do réz-
nych specjatow kawowych s3 idealne wte-
dy, kiedy mleko przed podgrzaniem i spienie-
niem utrzymuje temperature 4 °C.

nr 10, pazdziernik 2018

Poranek.
Czyli pora na Twoj rytuat...

Nie wyobrazasz sobie poranka bez kawy? Z kolbowym ekspresem ci$nieniowym
Espris CD1011 kazdy dzien mozesz zaczynac tak, by sprawiat ci przyjemnosc!

Czy masz ochote na idealna ,mata czarng”, czy wolisz jednak kawowe wariacje

z dodatkiem mleka - ekspres Espris z 800 W mocy doskonale sprawdzi sie w Twojej
kuchni! Jak prawdziwy barista wykorzystaj ruchoma dysze z para - spieniaj mleko na
ciepto, by uzyskac idealnie kremowa konsystencje pianki. Pewnie jeszcze nie wiesz, jak
pyszna kawe potrafisz przygotowac! Jesli zas masz mate dzieci, docenisz tez mozliwos$¢
szybkiego podgrzania mleka bez koniecznosci uzycia garnka.

A moze dzi$ jednak... herbata? Z funkcjag HotWater nie musisz juz korzystac z czajnika
- masz dostep do goracej wody bezposrednio z ekspresu! Wydostaje sie ona z dyszy
spieniacza, wiec mozesz dozowac jej tyle, ile akurat potrzebujesz.

Espris to ekspres bez zbednych gadzetéw - ma doktadnie takie funkcje, jakich
potrzebuje kazdy koneser porannej kawy. To ekspres, ktéry docenisz kazdego dnia!

amica.pl




EKSPRLS‘Y‘

TYPY EKSPRESOW
DO KAWY

Parzy¢ kawe mozna na wiele sposobow,
wykorzystujgc do tego celu przeréine
urzgdzenia. | tak jest na catym swiecie - od
tygielka, przez kafeterie do zautomatyzowanych
czesciowo lub w pelni, maszyn. Te ostatnie
warto poleci¢ szczegdlnie. Przygotujemy w nich,
bowiem kawe szybko, zdrowo i komfortowo.

kspresy do kawy proces ten nie

tylko ufatwiaja, ale i dajg uzyt-

kownikom o wiele wieksze

mozliwosci. Za ich pomocg
mozemy skomponowac najwymysniejsze
rodzaje naparéw i za kazdym razem kawa
zachowa swdj aromat i smak. Dodajmy,
ze tylko dobrze zaparzona w petni odda
swoje pobudzajace wiadciwosdi. A o to prze-
ciez gtéwnie chodzi w przygotowaniu ,bo-
skiego naparu’”.

Klasyfikacja ekspresow

W przypadku klasyfikadji i podziafu eks-
presow istnieje wiele niescistosc i sztucz-
nie tworzonych réznic. Wynika to gtéwnie
z aspektéw handlowych oraz marketingo-
wych. Wiadomo, kazdy chce sie na rynku
wyréznic, Tymczasem sprawa jest bardzo pro-
sta. Ekspresy jak wszystkie urzadzenia tech-
niczne podzieli¢ mozna na wiele sposobow.
Nie wolno jednak przy tym (a niestety cze-
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sto sie to zdarza) mieszac pojec i technicz-
nej, badZ funkcjonalnej osi podziatu. Ogol-
nie wyréznimy, wiec modele domowe i pro-
fesjonalne, wolnostojace lub do zabudowy,

Fot. Sharp

Fot. JURA

nisko i wysokocisnieniowe,
przelewowe czy kombino-
wane. Najbardziej pragma-
tycznym jednak podziafem,
z punktu widzenia przecigtne-
go uzytkownika, jest klasyfika-
Cja oparta o walory konstruk-
cyjno-funkcjonalne. To one,
bowiem decyduja,

jaki ekspres wybie- =
rzemy ze wzgledu na
technike zaparzania,
montazu czy ustawie-

nia, ilos¢ i rodzaj na-
paréw albo uzytego

do tego celu cisnie-

nia, badz automaty-

zadji catego procesu.
Biorac te elementy pod
uwage wyroznimy:

Ekspresy
A przelewowe

— przygotowujg kawe filtrowana. Zaleznie
od pojemnosci dzbanka (od 0,3 do 3 1), mo-
g3 zaparzy¢ kawe dla wiekszej liczby oséb.
Majg moc 600-2400 W i sg sterowane
recznie albo elektronicznie. Wyrézniajg sie
prostg budowa i takim tez dziataniem. Nie-
ktére modele majg regulacje mocy naparu,
wbudowany miynek i wyswietlacz.

Ekspresy
B kombinowane

—to pofgczenie ekspresu cisnieniowego, kol-
bowego z tradycyjnym, przelewowym w jed-
nej obudowie. W czesci cisnieniowej moz-
na zaparzy¢ cappuccino czy cafe latte (zwy-
kle majg wbudowang dysze do spieniania
mleka). Ekspresy cisnieniowo-przelewowe
maja zwykle filtr, ktory nalezy czysci¢ po
kazdorazowym uzyciu.

—skladajg sie z trzech czedci: dolnej na wo-
de, elementu z sitkiem na mielong kawe i po-
jemnik z pokrywa, do ktérego trafia napar.

Fot. DeLonghi

To urzadzenia niskocisnieniowe, w ktdrych
cisnienie wytwarzane jest na poziomie ok.
2 baréw. W tego typu ekspresach cisnienie
powstaje w hermetycznie zamknietym po-
jemniku, co powoduje wytworzenie tzw.
hydrocisnienia.

Ekspresy cisnieniowe,
D kolbowe

— gtebokos¢ dotgczonych do kolby si-
tek i perforacja wptywa na intensyw-

Fot. Amica

Fot. Eldom
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Fot. Bosch

Fot. Nespresso

no$¢ oraz moc naparu. Jedli sitko jest
integralnym elementem kolby, to opréz-
nienie jej nastepuje po nacisnieciu od-
powiedniego przycisku. Coraz czesciej
do modeli recznych producenci dofa-
czaja tzw. adaptery, umozliwiajgce ko-
rzystanie réwniez z kawy w saszetkach.

Ekspresy cisnieniowe,
E automatyczne

—daja najwiecej mozliwosci i najwiek-
szy wybor kaw. Sa wysokocisnieniowe
(zwykle 15-19 baréw), a ich obstuga jest
w petni zautomatyzowana. Same dobie-
rajg odpowiednig ilos¢ wody, tempera-
ture parzenia, a nawet grubo$¢ mielenia
ziaren (majg mtynek). Informujg uzyt-
kownika o konieczno$ci odkamieniania,
napetnienia zbiornika z wodg lub po-
jemnika na kawe za pomoca wyswie-
tlacza LCD.

lub saszetki

F Ekspresy na kapsutki

— to najnowsza grupa ekspresow ci-
$nieniowych. Kawa trafi a do komory
zaparzania w postaci zamknietych kap-

sutek. Po zaparzeniu opakowania wpa-
daja do pojemnika na odpady. Ten typ
ekspresow jest niezwykle prosty i kom-
fortowy w obstudze oraz czyszczeniu.
Szeroki jest takze wybdr réznego rodzaju
kapsutek z wieloma smakami i aromatami
kaw. Ekspresy na saszetki —od kapsutko-
wych réznig sie forma aplikacji kawy, kto-
ra w tym przypadku zamknieta jest w sa-
szetkach, tzw. padach. Warto doda, ze
zaréwno modele saszetkowe, jak i kap-
sutkowe zwigzane sa zazwyczaj z kon-
kretnym producentem kawy i nie moz-
na ich dowolnie zamienia¢, bowiem po-
dajniki przystosowane s3 tylko dodanych
kapsutek lub saszetek.

Ekspresy
G do zabudowy

—jak sama nazwa wskazuije sa to urzadze-
nia przeznaczone do wbudowania w szaf-
ki kuchenne. S to niezwykle zaawanso-
wane urzadzenia z szerokim spektrum
mozliwosdi i funkgji. Warto wiedzie¢, ze
na rynku istnieja modele pétautomatycz-
ne i w pefni automatyczne oraz o wymia-
rach standardowych (ok. 60 x 60) i kom-
paktowych (60 x 40).

www.infoprodukt.pl

eldom.eu

PRAKTYCZNIE W KAZDYM DOMU



EKSPRESY

WAINE

PARAMETRY

Sq niezwykle istotne, bo jesli uzytkownik sie

Z nimi dobrze zapozna, to w sposéb pewny

i Swiadomy wybierze najlepszy dla siebie
model ekspresu. To naprawde nie tylko warto,

ale i tfrzeba wiedzieé.

tym rozdziale przyblizamy
najwazniejsze dla eks-
preséw (ogétem) dane
i parametry, ktére mo-
ga wptyna¢ na wybor wiasciwego
urzadzenia. Warto pamie-
tac, ze obecnie jeszcze
nie funkcjonuje tzw. ety-
kieta efektywnosci ener-
getycznej dla ekspre-
sow do kawy. Wszyst-
kie, wiec ja nasladuja-
ce nalepki i metki na-
lezy traktowa¢ z doza
ostroznos$ci i czujnosci. Stad
bardzo istotne jest zapoznanie
sie z wazniejszymi parametrami.
Zaliczymy do nich:
B pojemnosc zbiornika gotowe;j
kawy i /lub wody — oznaczenie
i nazwa jednostki to (ml) lub () —
gdzie mililitr rowna sie 1 cm?, czyli 0,
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001 litra, 1 litr odpowiada 1 dcm?
(decymetr szescienny) czy stanowi
to 1000 cm?® (centymetrow
szesciennych) — infor-

macja o pojemno-

$ci pozwala do-

konac doboru

urzadzenia

Fot. Eldom

Fot. Bosch

dostosowanego do potrzeb uzyt-
kownika i jego rodziny;

B czas uruchomienia ekspre-
su (od momentu wiaczenia
do finatu zaparzenia) (s) lub
(min) - sekundy lub minuty,
gdzie 1 min to 60 s — wiek-
sza predkosc przyrzadzania kawy
jest parametrem bardzo pozada-
nym, dlatego m.in. zaparzanie
przelewowe zastepuje sie dzis
cisnieniowym, automatycznym,;
czas zachowania temperatu-
ry zaparzonego naparu (h)
lub (min) — godziny lub minu-
ty, gdzie 1 h wynosi 60 min —
parametr wazny, poniewaz ze
spozyciem kawy nie nalezy sie
$pieszy¢ i powinna ona by¢ do-
stepna, szybkie stygniecie kawy
w urzadzeniu jest niepozadane;

W zawartosc kofeiny zalezna od
sposobu zaparzania — mierzona
w g/100 ml, miligramach (0, 001
grama) na 100 mililitréw (100 cm?)
naparu. Zalezy od rodzaju eks-
presu, i co ciekawe, najwieksza
jest w ekspresach profesjonalnych
oraz... przelewowych;
ci$nienie wody zaparzajacej
w ekspresie niskocisnienio-
wym, $redniocisnieniowym,
wysokocisnieniowym — po-
dawana a w barach. Fizycznie
1 barto 105 N/m? (niutonéw na
metr kwadratowy) réwne 105 Pa
(paskali) rowne 1,02 atmosfery
technicznej, rowne 0, 99 atmos-
fery fizycz- nej i réwne 750 mmHg.

Zwiekszone cisnienie wptywa na
jakos¢ kawy i skraca czas trwa-
nia zaparzania i wzmacnia uzy-
skany aromat;

trwanie (czas) zaparzania pod
ciSnieniem (s) — sekundy —
zwiekszona szybko$¢ zaparzania
to zmniejszony okres oczekiwa-
nia na przygotowanie kawy, ale
i napetnienie filizanki (cecha waz-
na w przypadku wiekszej liczby
uzytkownikow);

napiecie sieci zasilajacej (V),
czyli napiecie skuteczne pra-
du przemiennego — podane
przez producenta, jako zgodne
z normg panstwowg na zasila-
nie sieciowe na danym terenie
(w Polsce 230 V). W czesci eks-
preséw uzytkownik moze skorzy-
sta¢ z mozliwosci przetgczenia
dla dostosowania napiecia za-
silania do danego rynku;

moc przytgczeniowa elektrycz-
na (W) lub (kW) — waty lub ki-
lowaty (1000 W) jako moc czynna
(przetwarzana na ciepto i prace
mechaniczng) jest podana przez
producenta lub decyduje pomiar

watomierzem w czasie najwiek-
szego poboru mocy — parametr,
ktéry w sumie z poborem mocy
przez inne urzadzenia i przyje-
tym wspotczynnikiem jednocze-

snosci wigczenia, pozwala oce-
ni¢ czy aktualna instalacja do-
mowa (ewentualnie listwa zasila-
nia) zdofajg wytrzyma¢ wspélne
obciazenie. Wspétdecyduje o za-
stosowaniu instalacji zasilania 1-
lub 3-fazowego — w przypadku
ekspresow (w tym do zabudo-
wy) — zasilanie 1- fazowe (16 A);

M masa ekspresu potocznie zwa-
na waggq (kilogram masy) — pa-
rametr jest dos¢ wazng informa-
Cjg I ma znaczenie przy transporcie
(recznym oraz mechanicznym), jak
tez z uwagi na mebel, na ktérym
zostanie postawiony;

H wymiary ekspresu zewnetrzne
i wewnetrzne — to maksymalne
gabaryty urzadzenia lub otworu do
zabudowy, podane w milimetrach
(mm = 10-3 metra, cm = 10-2 me-
tra), bardzo pomocne przy plano-
waniu transportu i ustawieniu lub
montowaniu urzadzenia.
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Grupa BSH jest licencjobiorca w odniesieniu do znakéw towarowych, do ktdrych uprawniona jest Siemens AG.

Mistrzowsko parzona
kawa w domowym
zaclszu.

Dzieki w petni automatycznym ekspresom do kawy marki Siemens
yruszysz w podr6z po smakach i aromatach z ulubionych kawiarni
na swiecie. Wystarczy jedno dotkniecie, by delektowac sig, ptynaca
z innowacji, przyjemnoscia. Bez wychodzenia z domu.
www.siemens-home.bsh-group.com/pl/

|
The future moving in.

Siemens Home Appliances
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EKSPRESY

Fot. JURA

MOILIWOSCI

NOWOCZESNYCH
EKSPRESOW

Konstruktorzy ciggle vlepszajq swoje dzieta.
Proces ten oczywiscie nigdy sie nie
zakonczy. Obecnie jestesmy w bardzo
ciekawym momencie. Sprzety AGD sie
cyfryzujq i zaczynajq byé obstugiwane

na odlegtosé. Oprécz tego w ekspresach
na klientéw czeka jeszcze wiele
praktycznych udogodnien.

omysfowosc i postep nie

omija przy tym modeli tra-

dycyjnych. Wystarczy spoj-

rze¢ na ekspresy przelewo-
we. Wydawac by sie mogto, ze niewiele
mozna w nich juz zmieni¢. Tymczasem
niektore modele majg juz dzis mtynki,
a w czesci kawa trafia wprost do ter-
mosu! A to tylko najprostsze przykfa-
dy. Znacznie wiecej nowinek znajdzie-
my w modelach ci$nieniowych. Tutaj
dzieje sie naprawde duzo!

Mielenie, czyli mtynek
w komplecie

Zaczynamy od miynka, gdyz bez zmie-
lonej kawy ekspres nie ma racji bytu.
Mimo ze sklepowe potki niemal sie ugi-
najg pod réznymi rodzajami kawy juz
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zmielonej, to nie to samo, co porcja mie-
lona tuz przed parzeniem, w dodatku nie-
mal bez dostepu powietrza. Dlaczego?
Bo ta druga nie traci swojego aromatu.
Paczka kawy otwarta i w dodatku Zle
przechowywana (powinna by¢ szczelnie
zamknieta i trzymana w suchym i ciem-
nym miejscu) wytrzymuje niespetna dwa
tygodnie, potem po prostu wietrzeje —
i po smaku. A jedli ktos pije kawe tylko
raz dziennie? To tym bardziej mtynek

Za pomocq spieniaczy do
mleka w sposéb niezwy-

kle szybkii wygodny przy-
rzqdza sie gorgce mileko

lub pianke z mleka. W cig-
gu kilku sekund mleko jest
podgrzewane i spieniane.

w ekspresie jest praw- |
dziwg frajda dla smako-
sza kawy. Maja je przede
wszystkim ekspresy au-
tomatyczne, chociaz nie
tylko one. Stopien zmie-
lenia ziaren wptywa na
czas przeptywu przez nie
wody, czyli na tzw. czas
ekstrakcji. Drobniej zmie-
lone potrzebujg diuzszego
czasu, co daje intensywny aromat. Za-
sadniczo stosuje sie dwa rodzaje mtyn-
kow: stalowe lub ceramiczne. Zbudowa-
ne sg zazwyczaj z dwoch elementéw,
ktdre obracajac sie, miazdza (na wzor
zaren) ziarna, dzieki czemu te nie tracg
swoich waloréw smakowych. Poziom
zmielenia mozna regulowac (np. JURA,
Siemens, Saeco), a polega to na tym, ze
zarna oddalaj sie od siebie lub przy-
blizaja, tworzac mniejszg albo wieksza
przestrzen dla fragmentéw zmielonych
ziaren. Wazne, aby zarna byty zrobione
z materiatéw dobrej jakosci (m.in. JU-
RA, Saeco, Nivona) i miaty odpowied-
nie ksztatty ostrzy. Tylko wtedy nie
Scierajg sie, sg wytrzymalsze i umoz-
liwiaja delikatniejsze mielenie. Mtynki
réznig sie m.in. liczba stopni mielenia,
a mogg mieli¢, np. na szesciu ptaszczy-
znach. Im mniejsze réznice miedzy po-
szczegblnymi poziomami, tym drobniej
moga by¢ zmielone ziarna. Wazne jest
przy tym dobranie odpowiedniej pred-
kosci obrotowej, sprawia to, ze kawa
w trakcie mielenia nagrzewa sie mini-
malnie, co poprawia jej smak i pozwa-
la zachowac naturalny aromat. Mtynek
whudowany ma takze marka Miele.

Jednak nie tylko ekspresy cisnieniowe au-
tomatyczne mogg szczyci¢ sie miynkami,
bo te znajdziemy teraz réwniez w eks-
presach przelewowych (np. w ekspre-
sach marki Russell Hobbs), cho¢ wciaz
panuje przekonanie, ze pracujg wytacz-

nie z kawg juz zmielong. Dlatego tez cie-
kawym rozwiazaniem byto wprowadze-
nie na rynek ekspreséw przelewowych
z wbudowanym mtynkiem, pozwala-
jacym korzystac zaréwno z kawy mie-
lonej, jak i ziarnistej — takiej mozliwo-
$ci nie byfo jeszcze kilka lat temu. Wie-
le modeli cisnieniowych z mtynkiem by-
wa wyposazonych w dwukomorowy po-
jemnik na kawe . Co wiecej, majg one
takze przefacznik wyboru rodzaju zia-
ren, umozliwiajacy wybor konkretnego
typu lub stworzenie wfasnej mieszan-
ki przez ich pofaczenie. Trzeba tu tez
wspomniec o requlacji stopnia zmielenia
ziaren oraz funkcji wytaczenia mtynka.
W zaleznosci od konkretnego modelu
mozna nawet mowic o dziewieciu usta-
wieniach — od drobniejszego po grub-
szy stopien mielenia kawy, a to umozli-
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Fot. Miele

| jl Profesjonalny miynek Aroma

Mtynek to jeden z najwazniejszych
elementéw automatycznego ekspresu
do kawy. Tylko prawidtowe jej zmie-
lenie pozwoli wydoby¢ z niej petnie
aromatu. JURA, rozwijajgc swoje pro-
dukty, wprowadzita w nowej gene-
racji modelu Z6 profesjonalny mty-
nek Aroma, ktéry wyréznia sie 0 12,2

proc. gtebszym aromatem mielonej
kawy oraz wiekszg trwatoscig w po-
réwnaniu z miynkami tradycyjnymi.
Udoskonalona geometria mtynka za-
pewnia optymalng krzywa mielenia.
Tym samym wiekszy udziat drobnych
czasteczek w mielonej kawie gwa-
rantuje uzyskanie idealnego smaku.

Fot. JURA (x2)

wia uzyskanie ulubionego smaku napo-
ju. Opcja wytaczenia mtynka daje nato-
miast mozliwos¢ przygotowania klasycz-
nej kawy filtrowanej z ziaren wczesniej
zmielonych. Jesli ekspres nie ma miyn-
ka i kawe mieli sie recznie, warto wie-
dzie¢, ze do espresso musi by¢ zmielo-
na drobno, natomiast, jesli bedzie fil-
trowana — grubiej.

W ekspresie 26 marki JURA mtynek ma
nowy ksztatt Zaren, co zmienito kat cie-
cia. I choc¢ nadal mieli okofo 3 g ziarna na
sekunde, jest mniej podatny na uszko-
dzenia czy blokady zwigzane z dosta-
niem sie do niego ciat obcych. AromaG3
jest szesciostopniowym mtynkiem mar-
ki JURA z nowgq konstrukcjg zapewnia-
jaca lepszy aromat. Takze czas miele-
nia i emisja hatasu sg znacznie zmniej-
szone. Z kolei Nivona proponuje mty-
nek stozkowy ze stali szlachetnej, kto6-
ry pracuje znacznie ciszej z duzg efek-
tywnoscig, jest takze bardzo wytrzy-
maty. Bosch w nowym ekspresie Vero-
Aroma wykorzystuje ceramiczny mtynek
CeramDrive, niezwykle odporny na zu-
zycie. Najnowszy model ekspresu mar-
ki Siemens model EQ.9 integruje dwa
oddzielne mtynki z dwoma oddzielny-
mi pojemnikami na ziarna, podobnie jak
w modelach Saeco. Jednym przyciskiem
mozna wybrac rodzaj kawy, ktérg chce
sie zmieli¢ i zaparzy¢. W ten prosty spo-
s6b mozemy uzywac réznych rodzajow
kawy bez mieszania ich smakéw. W eks-
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presie m.in. marki Franke znajdziemy na-
tomiast requlacje precyzyjnego stopnia
zmielenia ziaren.

Zaparzanie,

czyli systemy grzewcze

i ich techniki

Stata temperatura parzenia kawy jest
niezwykle istotna dla efektu koncowe-
go, dlatego tez producenci modeli cisnie-
niowych chetnie siegaja po najbardziej
optymalne systemy. Istotna w tym jest
funkcja wstepnego zaparzenia — pod-
czas tego procesu woda zostaje wpom-
powana do modutu zaparzajacego,
a tam zmielona juz kawa jest nawilza-
na i lekko pecznieje, dzieki czemu uwal-
niany jest jej smak, ktory jest kontrolo-
wany jeszcze przed wiasciwym parze-
niem. Elektroniczny system kontroli do-
biera ustawienia i automatycznie dosto-
sowuje ilos¢ wody do rodzaju napoju.
Optymalne cisnienie sprawia, ze wo-
da przeptywa przez kazdy gram kawy,
a potem trafia prosto do filizanki. Po
zaparzeniu modut zaparzajacy odpro-
wadza do tacki $ciekajgca wode, kto-
ra pozostata w zmielonej kawie, a wy-
suszony miat trafia do pojemnika. Do-
skonatg kawe parza réwniez, np. eks-
presy do zabudowy marek Franke, Go-
renje, Teka czy tez Whirlpool.

W termobloki — to serca kazdego
ekspresu. Dzieki nim ekspres szyb-

EKSPRESY

ciej sie nagrzewa i jest gotowy do
pracy, dziata na zasadzie przeptywo-
wego podgrzewacza wody — trze-
ba na poczatku pracy ekspresu wy-
puscic¢ troche wody (aby wnetrze
sie rozgrzato), utrzymuje tez stata
temperature parzenia kawy, a ma
to decydujacy wptyw na jej wiasci-
wosci. Oczywiscie, duze znaczenie
ma w tym woda, ktéra podgrzewa-
na jest bezposrednio przed przygo-
towaniem naparu do takiej tempe-
ratury, jakiej dany rodzaj kawy wy-
maga (np. espresso czy goraca wo-
da do herbaty). W zaleznosci od mo-
delu w ekspresach montuije sie po-
jedynczy lub podwajny termoblok.
Uktad zaparzania ochfadza sie, gdy
sie z niego nie korzysta. Dlatego tez
po zaparzeniu jednej kawy tempera-
tura wewnatrz ekspresu spada, ciepfo
ucieka na przestrzeni miedzy grzatka
a jednostkg zaparzania, z tego po-
wodu podczas przygotowywania
kolejnego naparu po diuzszej prze-
rwie woda musi zosta¢ podgrzana
do wyzszej temperatury. W ten spo-
s6b zmniejsza sie straty ciepta i za-
pewnia optymalng temperature pa-

rzenia. Zaawansowane systemy elek-
troniczne samodzielnie dobieraja je]
wysokos¢ do temperatury panujacej
w ukfadzie (maja je np. Saeco czy tez
Bosch). Tymczasem bojler — wolnie]
sie nagrzewa, ale na raz podgrzewa
wiekszg ilos¢ wody, dodatkowo dfu-
Zej trzyma cieplo;

M jednostka zaparzania z regula-
¢jg komory — polega na tym, ze
specjalna konstrukcja tej jednost-
ki wytwarza cisnienie oraz stwarza
optymalne warunki do przyrzadze-
nia okreslonej porcji kawy. Dzieki
temu mozna dobrac aromat i inten-
sywnos¢ napoju do wiasnych prefe-
rencji, jak réwniez dostosowac je do
konkretnego rodzaju naparu. Proces
ten ma kilka etapdw. Najpierw zmie-
lona kawa trafia z mtynka do komory
zaparzania, potem wytwarzane jest
ci$nienie. Co wazne, ilos¢ wody do
wstepnego zaparzania dostosowy-
wana jest do ilosci zmielonej kawy —
na poczatku urzadzenie zwilza ja tyl-
ko, wydobywajac zwigzki i olejki aro-
matyczne. Podczas kolejnego etapu
dochodzi juz do wtasciwego zapa-
rzenia i wydobycia wszystkich walo-

Adler
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» Wydajna pompa ci$nieniowa 15 bar
¢ Wyjmowany zbiornik na wode 1,61.

¢ Nowoczesne wzornictwo

Dom  |WEBEERER  Kuchnia Zdfowiel| tozienka  Uroda

INFOPRODUKT 13



EKSPRL

Fot. Saeco

réw smakowych oraz zapachowych
(m.in. Nivona).Innowacyjny ekspres
Saeco Incanto Executive ma dwa od-
dzielne systemy podgrzewania, co za-
pewnia optymalng temperature ka-
wy gwarantuje i szybkos¢ dziatania.
Mozna w nim przygotowa¢ dowol-

| l Nowoczesne technologie

ng ilos¢ latte macchiato i cappucci-
no, a kazda filizanka napoju bedzie
tak dobra, jak poprzednia, bez ko-
niecznosci czekania.
Z kolei ekspres Philips 4000 ma wyjmo-
wany blok zaparzajacy, ktory jest fatwo
dostepny z boku urzadzenia. GranBa-

Urzadzenia z najwyzszej potki fascy-
nujg ,swoimi umiejetnosciami”. Doce-
niaja je osoby zapracowane, no i moze
odrobine leniwe, bo taki model zrobi za
nich wszystko. Wystarczy dotkna¢ pane-
Iu sterowania. GranBaristo Avanti (Saeco)
nie dos¢, Ze jest w stanie przygotowac
18 réznych napojéw kawowych, to moz-
na nim zarzadzac, dzieki faczu Bluetooth,
i tabletem z systemami i0S7, Android 4.4

i wyzszymi. Siemens w modelu EQ 9 za-
stosowat z kolei system dualBean. Wy-
posazony jest w dwa oddzielne mtynki
i dwa pojemniki na ziama, baristaMode,
pozwalaja na precyzyjne okreslenie usta-
wien dla uzyskania doskonatego aroma-
tu. JURA takze moze sie poszczycic cieka-
wym rozwigzaniem. W ekspresie Z6 za-
stosowano rewolucyjng technologie PE.P,
prowadzacg do uzyskania idealnego

espresso, ktdra polega m.in. na tym, ze

pompowanie wody z termobloku przez
jednostke zaparzajacg odbywa sie za po-
moca krétkich impulséw, a nie jak dotad
metodg ciggtego strumienia. Ta $wiato-
wa innowacja PE.P. — Proces Ekstrakdji
Pulsacyjnej — jest dostepna dla ,krot-
kich” napojow kawowych, takich, jak:
fistretto, espresso i espresso macchiato.
Jednak nowe technologie mozna zna-

2]
25
=
=]
==
o
7]
1]
=
o=
e}
S
[

lez¢ réwniez w ekspresach przelewo-
wych. Marka Russell Hobbs proponu-
je zaawansowang technologie dozo-
wania wody oraz ulepszone sterowanie
temperaturg, dzieki czemu woda osigga
optymalng diepfote do przygotowana ka-
wy w krétszym czasie — zgodnie z wy-
tycznymi Europejskiego Stowarzyszenia
ds. Jakosci Kawy (Speciality Coffee As-
sociation of Europe).
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risto Avanti tej samej marki ma bojler
ThermoSpeed, ktdry pozwala w krétkim
czasie przygotowac nawet kilkanascie
kaw pod rzad. Najnowszymi rozwig-
zaniami moze sie tez poszczyci¢ JURA.
Swiatowa innowacjg jest P.E.P, czyli Pro-
ces Ekstrakcji Pulsacyjnej dostepny dla
krétkich naparéw kawowych, takich jak:
ristretto, espresso i espresso macchia-
to. Opiera sie na tym, ze woda z termo
bloku pompowana jest nie strumieniem
ciagtym, ale za pomocg krétkich impul-
sow. Poprzez wydtuzenie czasu ekstrak-
Cji osigga sie bardziej intensywny aro-
mat espresso. W ekspresie 76 zmody-
fikowana zostafa jednostka zaparzaja-
ca. Polega to na tym, ze woda pozo-
stajaca w przewodach zostaje odpro-
wadzona bezposrednio do tacy ocieko-
wej. Jest to mozliwe dzieki zastosowa-
niu specjalnego mechanizmu préznio-
wego, podobnego do strzykawki, spra-
wia to, ze do filizanki nie trafia krople
wody, bezposrednio przed przygoto-
wywaniem naparu. Bosch w ekspresie
VeroAroma wykorzystuje system Senso-
Flow z wyjatkowo wydajnym, sterowa-
nym czujnikiem, przeptywowym pod-
grzewaczem wody, znanym réwniez,
jako Intelligent Heater inside, tak, aby
zachowac statg temperature parzenia
w wysokosci 90-95 °C. Ponadto, sys-
tem AromaPro concept zapewnia opty-
malne cisnienie. Jednostke zaparzania
mozna wyjac i wyczysci¢. W niektdrych
modelach marki Electrolux funkcja Aro-
ma Strenth umozliwia zaprogramowa-
nie czasu rozpoczecia parzenia kawy
oraz wybér mocy naparu.

W ekspresie przelewowym Legacy marki
Russell Hobbs zastosowano nowa tech-
nologie dozowania wody przez kawe,
co sprawia, ze daje to wieksze mozliwo-
$ci wydobycia smaku. Mniejsze waha-
nia temperatury oznaczajg lepszy smak
kawy i osiggniecie optymalnej tempera-
tury zaparzania 75 proc. szybciej. Z ko-
lei lllumina tej samej marki to urzadze-
nie z zaawansowang technologie fil-
trowania, zapewniajacg szybkie i row-

PR

Warto pamietaé, ze po-
za bardzo pragmatyczny-
mi pojemnikami do mle-
ka, ktére po wyciqgnieciu
z lodéwki mozna od razu
przytqgczyé do ekspresvy,
na rynku funkcjonujqg tak-
ze komfortowe chtodziarki
na mleko.

ne pokrycie woda zmielonej kawy, oraz
gwarantujacg lepsze wydobycie smaku.
Osigga temperature parzenia 0 65 proc.
szybciej i ma funkcje godzinnego utrzy-
mania ciepta. W modelu CafeRomati-
ca 757 firmy Nivona dynamiczna ko-
mora zaparzania w systemie Aromati-
ca gwarantuje, iz do kawy nie przedo-
stajq sie gorzkie substancje, a tryb Eco
pozwala na oszczednos¢ energii elek-
trycznej. Wiele urzadzen ma juz funk-
Cje pamieci umozliwiajacg ustawienie

Praktycznym rozwigzaniem
jest mozliwosé zaparzenia
dwdch kaw jednoczesnie.
Ekskluzywne modele pod-
swietlajq napar, ktéry ak-
tualnie przygotowujemy.

odpowiedniego czasu parzenia, mocy
i temperatury. Tak jest m.in. w ekspre-
sie Incanto Executive (Saeco), dodatko-
WO jest wyposazony w opatentowany
system poprawy struktury kremy i ka-
wy. Jego pokretto, wygodnie umiesz-
czone na kraniku ekspresu, umozliwia
ptynna regulacje ci$nienia w celu zmia-
ny struktury napoju.

A propos jeszcze konstrukcyjnych no-
winek, to ciekawym rozwigzaniem mo-
ze pochwalic¢ sie Philips i jego ekspresy
z serii: 2000, 3000 i 4000. Najwazniej-
szg innowacjg w serii 4000 jest pierw-
szy na rynku model, ktéry moze zapa-
rzy¢ zar6wno espresso, jak i kawe prze-
lewowa. Wszystko dzieki opatentowa-
nej technologii przetacznika kawy, ktéra
pozwala zamienic espresso w klasyczng
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kawe dla tych, ktorzy lubig smak kawy
przelewowej. Wystarczy jedynie prze-
sung¢ dzwignie urzadzenia, ktéra do-
stosowuje odpowiednie cisnienie pod-
czas zaparzania dla uzyskania réznych
efektdw: wysokie cisnienie, pozwala
na zaparzenie espresso, a niskie, ok. 2
baréw daje smak kawy przelewowej.
Prawda, ze pomystowe?

Spienianie mleka

Systemy spieniania majg przede wszyst-
kim ekspresy cisnieniowe (automatyczne
oraz kolbowe), a takze kombinowane.
Szeroka oferta kawy z dodatkiem mle-
ka charakterystyczna jest dla ekspresow
automatycznych, w ktérych to samo
urzadzenie odpowiada za przygotowa-
nie cappuccino czy latte. Mniej rozwig-
zan znajdziemy w modelach recznych.
Do najczesciej spotykanych systeméw
w ekspresach ci$nieniowych naleza;

suwana, ktéra wysuwa sie w cza-
sie przygotowywania kawy mlecz-
nej i jest automatycznie czyszczona
po kazdorazowym uzyciu (m.in. Ni-
vona, Siemens, Miele czy Franke);
B whudowany pojemnik na mleko
— to bardzo nowoczesne rozwigza-
nie. Warunkiem przygotowania ka-
wy z dodatkiem mleka jest wtasci-
we przymocowanie specjalnego po-
jemnika. Taki zbiornik ma specjalng
pokrywke oraz dwie rurki. Pierwsza,
ktora zanurza sie w mleku i przymo-
cowuje na dole pokrywki pojemni-
ka, wyposazonej w pokretto requla-
cji piany. Druga rurka, regulowana,
na state jest pofaczona z pokrywka
i stuzy do wylotu spienionego mleka.
Pojemnik musi by¢ wiasciwie przymo-
cowany do ekspresu (docisniety do
dyfuzora), o czym informuje sygnat
dzwiekowy. W czasie przygotowy-

| B Automatyczne odkamienianie

Fot. Miele

Ekspres Miele CM 7750 CoffeeSe-
lect ma funkcje automatycznego
odkamieniania oraz dostosowywa-
nia wysokosci dyszy do podsta-

wianej filizanki, szklanki czy kubka.
Znacznie podnosi to komfort obstu-
gi oraz przyspiesza proces czyszcze-
nia urzadzenia.

W dysza do spieniania — spotkamy
ja w modelach recznych, automa-
tycznych i kapsutkowych. W zalez-
nosci od modelu moze byc stata lub
ruchoma. Spetnia ona réwniez jesz-
cze inne funkcje, przede wszystkim
stuzy do dystrybuowania gorgcej pa-
ry oraz wody. To wiaénie dzieki wy-
tworzonej parze dochodzi do spie-
nienia mleka. W przeciwiehstwie do
pozostatych rozwigzan w wypadku
tradycyjnej dyszy caty proces odby-
wa sie przy wspétudziale uzytkow-
nika, ktory na dobrg sprawe mu-
si sam doprowadzi¢ do powstania
puszystej pianki. Cecha kazdej dy-
szy jest mozliwos¢ regulacji cisnie-
nia, co utatwia jego dostosowanie
do etapdw spieniania mleka. Cieka-
wym rozwigzaniem jest dysza wy-
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wania cappuccino czy latte filizanke
trzeba podstawi¢ w taki sposob, by
znajdowat sie w niej nie tylko dzio-
bek wylotu kawy, ale tezZ rurka, przez
ktéra przeptywa spienione mleko
(majg go np. Saeco, Philips, JURA,
AEG, Nespresso). Wielu producen-
tow oferuje rowniez funkcje AutoCG

Wielu kawoszy pije

kawe z mlekiem. Waz-

ne jest wiec, aby w eks-
presach mozna byto przy-
gotowaé np. cappuccino,
latte czy latte macciato
za pomocg specjalnych
systemow spieniania mle-
ka. Im diuzej utrzymuje sie
pianka mleczka w filizan-
ce, tym lepie;j.

EKSPRESY

| ll Sztuczna inteligencja

Ekran startowy jest automatycznie do-
pasowany do gustu uzytkownika. Na
podstawie dokonywanych wyboréw

ekspres wybiera ulubione rodzaje ka-
wy i zapewnia szybki dostep do nich
bezposrednio z ekranu startowego.

i Fot. JURA

lean, ktéra pozwala tuz po zaparze-
niu przeptukac¢ przewody mleczne;
M niezalezny pojemnik na mleko
—to dosy¢ powszechne juz dzi$ roz-
wigzanie. | bardzo praktyczne. Urza-
dzenia wyposazone sg w specjal-
ny silikonowy wezyk, ktérego je-
den koniec podtacza sie do przy-
stawki obok wylewki kawy, a dru-
gi umieszcza sie w kartonie lub po-
jemniku z mlekiem. Po uruchomie-
niu funkcji goracej pary wytwarza
sie podcisnienie, ktére zasysa mleko
z pojemnika. Zostaje ono podgrzane
i napowietrzone juz w dyszy, dzieki
czemu otrzymujemy gorace spienio-
ne mleko. Zmiana ustawienia zawo-
ru dyszy sprawia, ze powietrze nie
dostaje sie do spieniacza, co powo-
duje, ze mleko jest tylko podgrzane,
ale niespienione. Z kolei w wypadku
ustawienia opdji goracej pary otwor
na mleko jest zamkniety i urzadze-
nie nie pobiera mleka. Oznacza to,
Ze 7 dyszy wydostaje sie jedynie go-

raca para, ktérag mozna np. pogrzac
filizanki (modele marek Nivona, Sie-
mens, Saeco, JURA);

B pojemnik na mleko z funkcja auto-
matycznego czyszczenia — 1o roz-
wigzanie jeszcze bardziej podniosto
komfort obstugi ekspresu. Wystarczy
wla¢ mleko do specjalnego pojemni-
ka, poditaczy¢ go (zatrzaski, itp.) do
ekspresu i wybrac rodzaj kawy. Nie-
zaleznie czy bedzie to latte macchia-
to, cappuccino lub café latte, kazdy
napdj bedzie gotowy w kilka, kilka-
nascie sekund. Pojemnik ekspresu do
kawy w ekspresie Incanto Executive
(Saeco) jest wyposazony w wygod-
ng funkcje automatycznego czysz-
Czenia, Co 0znacza, ze dwa automa-
tyczne cykle ptukania para czyszcza
rurki pojemnika po kazdym uzyciu
(Saeco, Philips, Nivona). Po przygo-
towaniu kawy pojemnik wstawia-
my do loddwki;

W dysza zintegrowana — wewnatrz
obudowy wylewki znajduje sie zin-
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https://www.youtube.com/watch?v=HuuxImZiHD4

Fot. Eldom

tegrowana dysza spieniajaca, gdzie
zupetnie nowy zawér ceramiczny ste-
ruje doptywem pary wodnej i powie-
trza. Oznacza to, ze ekspres prze-
facza sie automatycznie z przygo-
towywania mleka na jego spienia-
nie podczas przyrzadzania danego
naparu, bez koniecznosci dodatko-
wego sterowania. Pret napedzany
silnikiem elektrycznym ogranicza
przeptyw mleka, ktére ptynie wol-
niej i tym samym cieplejsze sptywa
do filizanki.

Inne rozwigzania

w ekspresach
automatycznych

i przelewowych

Lista praktycznych rozwigzan jest duga,
warto jeszcze zwrdci¢ uwage na takie udo-
godnienia jak:

W podstawka pod filizanki — wyjmo-
wana, znajduje sie zwykle na pojem-
niku na skropliny, ktéry bardzo cze-
sto ma specjalny czujnik, informuja-
cy 0 maksymalnym napefnieniu i ko-
niecznosci opréznienia. W niektdrych
ekspresach kapsutkowych podstaw-
ka pod filizanki moze mie¢ regulowa-
ng wysokos¢ (np. Nespresso, Bosch
Tassimo, Melitta, Saeco);

W regulacja twardosci wody —poziom
twardosci wody ustala sie za pomocy
specjalnego paska, ktéry jest dotgcza-
ny do ekspresu, a nastepnie wprowa-
dza do ustawien ekspresu (np. JURA,
Saeco, Bosch);

W regulacja parametréw —w ekspre-
sach automatycznych uzytkownik moze
zaprogramowac praktycznie wszystko:
od jezyka menu po godzine wyfacze-
nia ekspresu. Co wiecej, moze ustalic
stopien zmielenia kawy, czas i tempe-
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W podswietlenie LED — w eks-

rature parzenia albo ilos¢
mleka (wystepuje w eks-
presach JURA, Siemens,
Gaggenau, Saeco);

W ptyta podgrzewaja-
ca — ustawia sie na niej fi-
lizanki, ktdre zostang auto-
matycznie podgrzane, co
sprawia, ze naczynia be-
da ciepte, a jest to bardzo
wazne szczegolnie podczas
przygotowywania espresso
(np. Siemens, JURA, Saeco,
Amica);

M regulacja koncowek
wylewki — pozwala na
przygotowanie kawy w nie-
standardowych naczyniach
przy podwdjnym parzeniu
(m.in. Bosch, JURA, Saeco,
Miele);

M regulowana wysoko$¢ wylotu ka-

wy —to standardowe rozwigzanie, kt6-
re utatwia przygotowywanie réznego
rodzaju napojow. Wylot kawy ma dwie
dysze, ktorych wysokos¢ mozna regu-
lowac, np. do 125 mm (w razie wyje-
cia kratki ociekowej zyskuie sie kilka
dodatkowych milimetréw). Umozli-
wia to réwniez korzystanie nie tylko
zfilizanek, ale i z wysokich szklanek

do latte macchiato, ktére majg po-
jemnos¢ 250 ml (np. Bosch, JURA,
Nivona, Philips, Miele);

W tryb oszczedzania energii — po

uptywie pewnego czasu ,bezczynno-
sci” ekspres przechodzi w tryb
uspienia (np. Nivona, Zelmer,
JURA, Saeco, Russell Hobbs);

presach automatycznych za-

zwyczaj podswietlane sg pod-

stawki na filizanki, sg réwniez
modele z diodami LED umiesz-
czonymi za wylotem kawy i pod-
Swietlajgcymifilizanki juz w trak-
cie parzenia napoju (np. JURA, Teka);

W blokada kapania —jest to rodzaj wy-

pustki, znajdujacej sie na doptywie ka-
wy do dzbanka. Dzieki temu po wy-
jeciu dzbanka pozostata w filtrze ka-
wa nie skapuje z urzadzenia, co chro-
ni ptyte grzejng (Russell Hobbs, Elec
trolux, Eldom, Botti, Russell Hobbs);

W dzbanek termiczny — czyli po pro-

stu termos, ktdry chroni napar przed
utratg ciepfa nawet przez kilka godzin
(np. Russell Hobbs);

W zabezpieczenie przed przegrza-

niem — jest szczegolnie przydatne,
gdy urzadzenie nie ma funkdji auto-
matycznego wyfaczenia;

B lampki kontrolne — informujg m.in.

0 koniecznosci odkamieniania, przej-
$ciu w tryb udpienia, rozpoczeciu

parzenia czy gotowosci urzadze-
nia do pracy;

® zdejmowana podstawka — ma

uchwyty magnetyczne dla kawy
z mlekiem, rozwiazanie to bardzo
czesto jest stosowane w ekspre-
sach kapsutkowych (np. Nespres-
50, Bosch);

M podswietlana podstawa i zbior-

nik — to nie tylko element wygla-
du, gdyz dzieki temu wida¢ aktual-
ny poziom wody w zbiorniku (JURA);

H funkcja automatycznego wyta-

czenia — urzadzenie automatycznie
przechodzi w tryb oszczedzania ener-
gii po okreslonym czasie, np. dwéch

godzinach (wiekszo$¢ marek);

W timer — umozliwia zaprogramowa-
nie czasu, w ktérym ekspres auto-
matycznie rozpocznie parzenie. Mo-
ze byc elektroniczny lub mechanicz-
ny, obstugiwany za pomocg specjal-
nego pokretfa (np. Russell Hobbs);

W zwijacz przewodu — ufatwia prze-

chowywanie urzadzenia;

B lampki kontrolne — informuja o wy-

branym rodzaju kawy, wiaczeniu urza-
dzenia lub jego gotowosci do pracy
(np. Eldom);

W adapter do kawy w saszetkach —

pozwala przygotowac espresso nie tyl-
ko z tradycyjnej kawy mielonej, ale row-
niez z saszetek ESE i umozliwia zrobie-
nie jednej lub dwdch filizanek napoju;

W filtry uzdatniajace wode — to roz-

wigzania z ,gomej potki” i majg je nie-
ktdre ekspresy kombinowane. Sg to fil-
try, ktére zmniejszajg twardos¢ wody
i usuwaja posmak chloru. Te reduku-
jace zawartos¢ chloru trzeba wymie-
nia¢ po 80 cyklach lub najpézniej po
szesciu miesigcach uzywania ekspre-
su. Filtr zmiekczajacy wode jest staty
i wymaga systematycznego czyszcze-
nia srednio, co dwa miesigce (Bosch,
Saeco, Philips, JURA);

W dwa pojemniki na kawe — (na

ziarna i sypka) znajdziemy w ekspre-
sach takich marek, jak np. Whirlpo-
ol czy Miele).

| | JURA ENA 8 - czysta forma w aluminiowym wydaniu

Wersja Massive Aluminium nowe-
go ekspresu JURA ENA 8 stano-
wi kwintesencje stylu szwajcarskiej

marki. Obudowa w cafosci skfada |
sie z aluminiowych ptyt o grubo-
$ci 3 mm. Caty proces produkcyj-
ny podlega $cistej kontroli i obej-
muje m.in. szlifowanie i szczotko-
wanie powierzchni oraz frezowa-
nie. Cato$¢ przechodzi pdzniej pro-
ces anodowania elektrolityczne-
go, co uszlachetnia powierzchnie.
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PHILIPS

Philips 5000 LatteGo
Wysmienite kawy w prosty sposob

LatteGo: 2 czesci, zadnych rurek

Czyszczenie pod biezaca woda
tylko w 15 sekund
[Sle

Opatentowane ceramiczne mtynki
zapewniajace wytrzymatosc na lata


https://www.youtube.com/watch?v=uKyPV_qBEtI

EKSPRLil

STEROWANIE

W EKSPRESACH

Firmowe patenty i wyjatkowe innowacje
znajdziemy w kazdej grupie ekspresow.
Producenci tych urzqdzen starajq sie,
bowiem przyciqggng¢ klientéw nie tylko
wzornictwem, ale przede wszystkim
pomystami na kawe i forme obstugi ekspresu.

ruchomienie ekspresu do
kawy oraz sterowanie po-

szczegdlnymi procesami —

od wiaczenia, przez wy-
bor napoju kawowego az po czyszcze-
nie, to sprawa niezwykle prosta. Wiek-

Fot. Nespresso (x3)
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szo$¢ firm proponuje metode jedne-
go dotkniecia (Siemens, JURA, Sa-
eco, Miele). Wszelkie funkcje poka-
zUjg sie na wyswietlaczu, wystarczy
dotkng¢. Tak jest przede wszystkim
w ekspresach w petni zautomatyzo-

wanych — wolnostojacych czy do za-
budowy, ale z przelewowymi takze nie
trzeba sie trudzi¢. Wyswietlacz LCD po-
kazuje najwazniejsze ustawienia i para-
metry (m.in. dotycza braku wody i zia-
ren (w pojemniku na kawe), przepet-
nienie zuzytymi kapsutkami lub fusa-
mi, zuzycie filtra i przepetnienia zbior-
nika na skropliny, konieczno$¢ odkamie-
nienia) jak tez rodzaje kaw, jakie moz-
na wybra¢ i zaparzy¢. Coraz czescie]
w ekspresach pojawiajg sie wysSwie-
tlacze dotykowe, pozwalajace na intu-
icyjng obstuge urzadzenia, ktére postu-
guja sie tekstem i obrazem. Ciekawym
rozwigzaniem jest tzw. obrotowy wy-
Swietlacz. Trzeba tez wspomniec o ta-
kich udogodnieniach jak:

W wskaznik niskiego poziomu wo-
dy — urzadzenie samodzielnie roz-
poznaje i sygnalizuje zbyt niski po-
ziom wody w zbiorniku (np. Zelmer);

M regulacja temperatury parze-
nia — pozwala wybra¢ odpowied-
nig moc kawy przez to, ze uzytkow-
nik moze zwiekszy¢ lub zmniejszy¢
temperature parzenia, co wptywa
na intensywno$¢ naparu. Regula-
Cja moze byc elektroniczna lub me-
chaniczna za pomocg pokretta (np.
Bosch, Saeco, JURA, Miele);

M automatyczny wskaznik odkamieniania
— ekspres informuje uzytkowni-
ka o koniecznosci usuniecia osa-
du (np. Nivona, Teka z funkcja au-
tomatycznego odkamieniania). Je-
sli urzadzenie nie ma tej funkgji, na-

Fot. Siemens

lezy pamieta¢, by robic to srednio,
co 30-40 parzen;

W funkcja pamieci — uruchamia sie
wypadku catkowitego wytgczenia
urzadzenia lub przerwy w zasilaniu.
Wtedy ekspres automatycznie zapa-
mietuje ostatnie ustawienia zegara
przez np. cztery dni (m.in. Bosch,
JURA, Saeco, Siemens, Franke, Mie-
le, Electrolux).

Podczas targdw IFA 2015 Siemens za-
prezentowat pierwsze ekspresy do za-
budowy z tacznoscig internetowa Wi-Fi.
Wsrod ciekawszych funkgji byta coffe-
ePlaylist, czyli opcja zaméwienia kawy
przez dowolng liczbe gosci w urzadze-
niu mobilnym. Aplikacja Home Connect
przesle je bezposrednio do ekspresu, kto-
ry przyrzadzi kolejno wszystkie napoje.
Funkcja coffeeWorld da uzytkownikowi
wybor sposréd 19 nowych miedzynaro-
dowych specjatow kawowych, takich jak
australijska flat white czy holenderska
koffie verkeerd. W roku 2016 w Berlinie
(IFA 2016) niemiecki producent pokazat
podobny funkcjonalnie model w wersji
wolnostojacej EQ.9. Jest to prawdziwa
innowacja w tym segmencie.

Ekspres ze smartfonem
na kilka sposobow

Prodigio to pierwszy ekspres na kapsutki,
ktory taczy sie ze smartfonem. Rozwia-
zanie to znane jest m.in. z modeli au-
tomatycznych, jednak nie byto jeszcze
stosowane w kapsutkowych. Korzy-
stajgc z rozwigzania Bluetooth Smart,

Aplikacja mobilna
pozwala nie tylko stero-
waé ekspresem, mozna
takze programowaé jego
ustawienia, uzyskaé do-
step do statystyk uzycia

i instrukciji obstugi,

a nawet zamoéwié
akcesoria czy kawe.
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Fot. Saeco

[ W Ekspres pod kontrolq z J.O.E.

JURA Operating Experience (J.0.E.)

to najnowsze rozwigzanie szwaj-
i carskiej marki, ktore wszystkie funk-
i cje ekspresu udostepnia na ekranie
smartfona. J.0.E. pozwala wprowa-
dzi¢ indywidualne ustawienia specja-
téw. Mozna im nadac¢ wiasne nazwy
i przyporzadkowac dowolnie wybra-

urzadzenie Prodigio taczy sie z aplika-
Cja mobilng Nespresso. Za posrednic-
twem tabletu badz smartfona uzytkow-
nik moze zdalnie zaparzy¢ jedng z mie-
szanek, nie ruszajac sie z miejsca. Wy-
starczy ustawi¢ wielko$¢ kawy (ristret-
to, espresso, lungo) i zaprogramowac
czas. Dodatkowo urzgdzenie powia-
domi uzytkownika, gdy konczy sie za-
pas kawy i poinformuje np. o koniecz-
nosci odkamieniania sprzetu. Wszyst-
kie powiadomienia wyswietlaja sie na
w aplikacji na smartfonie.

Sterowanie jednym palcem proponuje w eks-
presie GranBaristo Avanti takze marka
Saeco. To w petni automatyczny ekspres
do kawy, ktérym uzytkownicy dzieki ta-
czu Bluetooth moga zarzadzac za po-
moca tabletu z systemami i0S7, Andro-
id 4.4 i wyzszymi. Urzadzenie pozwala
na przygotowanie az 18 réznych napo-
jow kawowych: od espresso, café créme,
przez ristretto, cappuccino czy latte mac
chiato, a fatwa w uzyciu aplikacja Avanti
powoduije, ze wszystkie one sg dostep-
ne za dotknieciem palca! Zaawanso-
wana technika pozwala zdalnie regulo-
wac wszystkie parametry kawy, takie jak
temperatura, moc, aromat, ilo$¢ kremy
czy pianki mlecznej. W aplikacji Avan-
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ne grafiki. Oprogramowanie wyswie-
tla takze komunikaty serwisowe czy
powiadamia, gdy nalezy dola¢ wo-
dy lub dosypac ziaren kawy. J.O.E. |
dostepny jest dla wszystkich auto-
matycznych ekspreséw marki JURA
kompatybilnych ze Smart Connect
i W niego wyposazonych.
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Fot. JURA

ti dostepna jest funkgji zapamietywa-
nia kolejnych napojéw kawowych, apli-
kacja jest tez swietng okazja, by posze-
rzy¢ swojg wiedze na temat parzenia ka-
wy czy konserwacji urzadzenia, a nawet

Wcigz popularnym rozwig-
zaniem jest panel sterowa-
nia z tradycyjnymi przy-
ciskami. Firma JURA sto-
suje rowniez przetgcznik
Rotary Switch, ktéry znacz-
nie utatwia wybieranie
specjatéw kawowych.

Fot. Russell Hobbs
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Ekrany dotykowe
sq coraz czesciej
wykorzystywane
w ekspresach do
kawy. Sq docenia-
ne przede wszyst-
kim za |niU|cyjnosc

Fot. JURA

podzieli¢ sie informacjami z in-
nymi uzytkownikami w social
mediach.

Wiekszo$¢ czotowych pro-
ducentéw pozwala na ste-
rowanie swoimi ekspresa-
mi za pomocq smartfona.
Aplikacja Latte Smart opra-
cowana przez firme Krups
pozwala stworzy¢ i zapisac az 10 ulu-
bionych napojow kawowych, dobiera-
jac do kazdego moc, ilos¢ mleka, ilos¢
pianki. Jakby tego byfo mafo, ma sie
réwniez dostep do ekskluzywnych in-
formacji ze $wiata kawy. Te wiadomo-
sci to m.in. porady najlepszych baristow,
wywiady z nimi, przepisy na najsmacz-
niejsze kawy i wiele innych tresci i cie-

Fot. Miele

kawostek ze $wiata tzw. matej czarnej.
Bazujac na wiedzy zawartej w aplika-
¢ji, mozna doskonali¢ swoje umiejet-
nosci parzenia kawy, eksperymento-
wac z nig i wcigz poszukiwac nowych
rozwigzan i smakéw. Temperature wo-
dy mozna wybierac z trzech poziomdw.
AZ piec razy wiecej, bo pietnascie, jest
automatycznych programéw do kawy.

Fot. Philips

Fot. JURA
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https://play.google.com/store/apps/details?id=com.philips.cl.di.saecoavanti
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.bshg.homeconnect.android.release
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.nespresso.activities
https://play.google.com/store/apps/details?id=ch.toptronic.joe

EKSPRESY

Podgrzewacz do filizanek

Fot. JURA

Dwa elementy grzejne utrzymujq filizanki w statej temperaturze oko-
lo 55 °C - idealnej do przygotowania zaréwno espresso, jak i pokry-
tego lekkq piankg mleczng cappuccino. Dodatkowo gérna alumi-
niowa pokrywa podgrzewana pasywnie stwarza dodatkowq prze-
strzen do wykorzystania.

Aplikacja Home Connect
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Umozliwiq podtgczenie ekspresu do domowej sieci WiFi. Pozwala
to na zdalne sterowanie urzgdzeniem, programowanie kaw oraz two-
rzenie ich list np. w trakcie przyjecia.

Fot. JURA (x2)
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FUNKCJE | ROZIWI AZANIA

Segment ekspreséw do kawy oferuje wiele cieka-
wych stylistycznie modeli i zaskakuje wieloma cie-
kawymi zdobieniami i dodatkami. Spotkamy tu tak-
ze szereg funkcjonalnych, praktycznych rozwigzan
czy dostepnych za doptatqg akcesoriow - od tych
najprostszych po najbardziej zaawansowane, jak
choéby... lodéwki do mileka czy spieniacze!

zieki nim ekspresy do kawy

zyskujg na wszechstronno-

$cii stajq sie jeszcze bardziej

uzyteczne i komfortowe. Co
godne podkreslenia, bardzo czesto cechuija sie
one bardzo nowoczesnymi rozwigzaniami,
ktdre doceniane sg przez najbardziej reno-
mowanych profesjonalnych baristéw. Od
strony wizualnej producenci dazg do tego,
by zjednac sobie gusta kazdego, nawet naj-
bardziej wymagajacego klienta. Dzieki te-
mu obcujemy niejednokrotnie z przepiek-
nymi modelami, wykonanymi w wielu roz-
nych stylach, ktére nie tylko pozwalajg nam
kazdego dnia serwowac przepyszng kawe,
ale i stanowig wazny element wyposazenia
i stylistyki naszej kuchni.

Kolor, bryta, ksztatty

Podobno o gustach sie nie dyskutuje,
dlatego projektanci ekspreséw nie na-
rzucajg dzis jednego obowigzujacego
trendu. Projektujg ekspresy o réznych
bryfach, ksztattach i we wszystkich nie-
mal kolorach teczy — od biatych i kremo-
wych, przez czerwone i rézowe, az do nie-
bieskich, zielonych, a korczac na brazo-

wych. Co wiecej, te wszystkie wersje ko-
lorystyczne dostepne sg tez w réznych
odcieniach. Jesli marzy nam sie ekspres,
dajmy na to — zielony, ale w stonowa-
nym oddieniu, tzw. pastelowym, to mo-
zemy go miec. Jesli pragniemy jaskrawe-
go rézu —takze go znajdziemy!

Warto podkresli¢, ze niezaleznie od stylu
iksztattu bryty producenci wychodza z zato-
Zenia, Ze czasami mniej (gabarytow) znaczy
wiecej (powierzchni uzytkowej), dlatego eks-
pres nie zajmuje dzis wiele miejsca na blacie
kuchennym. To wazne, szczegélnie w ma-
tych mieszkaniach i kuchniach, a tutaj doko-
nano prawdziwego przetomu, ktérego zna-
komitym przyktadem s3 modele mini. Tym
rozwigzaniem moga by¢ szczeginie zain-
teresowani takze studenci — smakosze ka-
wy, poniewaz taki ekspres fatwiej przeno-
si sie z miejsca na miejsce, szybko i wygod-
nie. Swietnie sprawdzi sie takze w biurach
czy matej gastronomii, gdzie liczy sie kazdy
juz nawet nie metr, ale centymetr.

W stylu retro? Czemu niel

Lubimy to, co znamy, ale tesknimy za prze-
szfoscig, bowiem wydaje nam sie ona lep-
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sza niz terazniejszo5¢ czy przyszos¢. Lubimy
wzdychac za starymi czasami i wspominac,
jakto kiedys byto lepiej. Naprzeciw tym sen-
tymentom, wychodza réwniez projektand,
ktdrzy tworzg tzw. linie retro, nawigzujgce
do stylistyki minionych czaséw.

Nierzadko zdarza sie, ze w skiad takich i-
nii wchodza nie tylko ekspresy, ale kilka ro-
dzajow sprzetu kuchennego, na przykfad
toster i czajnik. Jedli ktos lubuje sie w retro,
t0 z pewnoscia ucieszy go fakt, ze moze za-
opatrzy¢ sie w spojng linie produktow doty-
zacych sniadaniowej tematyki. Tosty i kawa
lub herbata, to przeciez znakomite pofgczenie.
Pozostajac jeszcze przez chwile w obre-
bie wzornictwa, nie mozna nie wspo-
mnie¢ o przeciwwadze dla retro, czyli swo-
istych, futurystycznych rozwigzaniach w po-
staci powierzchni, ktéra daje efekt tréjwy-
miarowy. Jest to na pewno interesujacy po-
myst, a jesli ekspres jest w klasycznym ko-
lorze bieli albo czerni, daje to réwniez bar-
dzo elegancki efekt.

W wielu modelach renomowanych pro-
ducentéw stosowane sg metale szlachet-
ne, stal nierdzewna, szkfo, a takze spedjal-
ne powierzchnie o wyjatkowych wiasciwo-
Sciach, jak np. faktura Inu czy powierzchnia
typu carbon z wykorzystaniem struktury
witkien weglowych.

Chiodziarki,
podgrzewacze,
spieniacze...

Bardzo wiele ekspresow ma w zestawie
chtodziarki do mleka, co jest bardzo wy-
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godnym rozwigzaniem. Jesli jednak chto-
dziarka to dla nas za mafo, mozemy za-
opatrzy¢ sie w wiele innych rozwigzan,
jak chocby ultrakomfortowy podgrzewacz
do filizanek czy profesjonalny automatycz-
ny spieniacz do mleka. Warto pamietac,
ze bez mleka nie ma wielu rodzajéw ka-
wy, niektérzy sg nawet zdania, ze mleko
buduje kawe, dlatego warto zaopatrzy¢
sie w urzadzenie do jego prawidiowego
przechowywania. Rozwigzania te sg do-
stepne u najbardziej renomowanych ma-
rek i zapewniajg stylistyczng i kolorystycz-
ng spéjnos¢ z ekspresami danego produ-
centa czy marki.

Filtry i niezbedna filtracja
Filtry stosuje sie powszechnie w kazdym
juz niemal domu. W wypadku ekspresow
jako$¢ wody ma szczeg6lne znaczenie. Ka-
wa skfada sie bowiem w 90 proc. z wody,
dlatego jej jakos¢ odpowiada za smak, za-
pach i aromat. Odpowiednio przefiltrowa-
na woda polepsza kawe.

Nowoczesne filtry s3 w stanie bez odkamieniania
przefiltrowac wode potrzebng do zaparze-
nia nawet kilku tysiecy filizanek. Warto za-
inwestowac w filtry oryginalne, bowiem
zamienniki s nie tylko mniej wydajne, ale
stosowany w nich granulat (np. wegla ak-
tywowanego) ma rézng wage oraz struk-
ture i zdarza sie, ze niewfasciwy filtr moze
uszkodzi¢ pompe wody. Pamietajmy tak-
Ze o tym, Ze odkamienianie i uzdatnianie
wody ma znaczacy wptyw na jakos¢ sa-
mego ekspresu.

EKSPRESY

Opatentowany mtynek ceramiczny

Umozliwia wydobycie petni aromatu z ziaren kawy oraz gwaran-
tuja wydajne dziatanie przez dlugi czas. Dzieki temu kawa bedzie
zawsze zmielona tak jak za pierwszym razem. Mtynek jest tez wy-
posazony w mozliwo$é ustawienia grubosci mielenia ziaren na
12-stopniowej skali.

Spieniacz LatteGo

L duiq predkoscig miesza mleko z powietrzem w okrggtej komorze spie-
niajgcej, a nastepnie aksamitna warstwa pianki o odpowiedniej fempe-
raturze wplywa do filizanki bez rozpryskiwania. Sktada sie tylko z 2 cze-
scii nie posiada zadnych rurek i ukrytych elementow.
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Fot. Saeco

Fot. Philips

Fot. Miele


https://www.youtube.com/watch?v=fDeNlf6RCoo

EKSPRLS‘Y‘

JAK I W CIYM
SERWOWAC

Dla prawdziwego smakosza naczynie, w ktorym
znajduje sie napdj jest rownie wazne, jak jego
smak i aromat. Dlatego warto serwowa¢é kawe
w odpowiednich filizankach czy szklankach.

d tego, w czym i w jaki spo-
sob podamy kawe, réwniez
zalezy jej smak. Chodzi za-
réwno o smak w dosfownym
tego sfowa znaczeniu, jak i o dobry gust.
Nie na darmo wymyslono kilkadziesiat ro-
dzajow naparéw kawowych, by wszystkie
podawac w ten sam sposdb. Poza zasada-
mi czy samymi naczyniami wazne sg takze
aspekty techniczne. Nalewanie znakomite]
kawy do zimnego kubka to profanadja. Jesz-
cze wiekszg jest podawanie zimnego mle-
ka w dzbanuszku. Porazajacy jest fakt, ze
nadal zdarza sie to czesto w dobrych loka-
lach wyposazonych w dobre maszyny. Po-
zostawmy to bez komentarza. ...

Ciekawostki 0 same...
kawie

Kofeina oddziatuje na organizm pobudza-
jaco. I tu uwaga: zwlaszcza pierwsza fili-
zanka w duzych ilosciach ekstraktu z kawy
moze by szkodliwa dla organizmu. Chociaz

Podgrzewacz filizanek po-

zwoli utrzymaé ich wtasci-
wq temperature.
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w ciemnych ziarnach mozna réwniez znalez¢
m.in. przeciwutleniacze, aminokwasy, we-
glowodany, potas, biatko i tluszcze, to jed-
nak kofeina jest najbardziej znanym i cenio-
nym skfadnikiem, ale i zarazem przedaw-
kowana, do$¢ niebezpiecznym. Kawa ma
w sobie ok 2,8 proc. kofeiny i co ciekawe,
zawiera mniej kofeiny niz. .. liscie herbaty.
Kluczowy jest jednak sposéb parzenia, ktéry
catkowicie zamienia te propordje. Przecigtna
zawarto$c kofeiny w jednej filizance palonej

Fot. Siemens

Fot. Nespresso

kawy (150 ml) wynosi okofo 85 mg, w jed-
nej filizance kawy rozpuszczalnej — okoto
60 mg. Kofeina blokuje receptory adeno-
zyny, ktore informuja organizm o potrzebie
snu, dzieki czemu organizm nie czuje zme-
czenia, jednoczesnie zwiekszajac pamiec
i zdolnos¢ uczenia sie. Co wiecej, kofeina
moze nawet trzykrotnie zwiekszac poziom
adrenaliny we krwi, i zwieksza¢ wydzielanie
dopaminy, ktéra pobudza oérodki przyjem-
nosci w mézgu. Takie dziatanie moze uza-
leznic. Po czestym ,przyjmowaniu” kofeiny
organizm przyzwyczaja sie do obecnosditej
substanji. Warto jednak wiedzie¢, ze kawa
dobrze wptywa na trawienie. Espresso wy-
pite po obiedzie, czy nawet po sutej kola-
qji pozwala pojs¢ dotézka z ,lekkim” zotgd-
kiem. Jej minusy? Niestety, jest moczopedna
i odwadnia organizm, przez co wyptukuje-
my tez magnez i potas. Jednakze 23 kawy
dziennie, zwfaszcza niezbyt mocne nie zro-
big wiekszego spustoszenia w organizmie.

Naczynia z klasg
Whrew pozorom nie zawsze kawa musi by¢
podawana w filizance, zwiaszcza z bardzo
cienkiej porcelany. Wszystko zalezy od te-
go, do jakiego rodzaju napoju
naczynie jest przeznaczone. Ka-

we filtrowang, zwlaszcza tzw. 1 q

$niadaniowa podaje sie najcze-
Sciej w kubku, do ktérego moz-
na dola¢ mleka, to troche tak na
wzoramerykanski. Coraz czesciej
tez kawa —zaréwno mate objeto-
$ciowo espresso czy duza z mle-
kiem — serwowana jest w specjal-
nych szklankach, niektére z nich
majg uchwyty. Tego typu naczy- |
nia majg do spetnienia konkret-
ne zadania. Mate szklanki sq do mocnych
kaw o niewielkiej objetosdi, niektére mo-
dele majg podwdjne $cianki, ktdre pozwa-
lajg utrzymac temperature naparu, o jest
bardzo istotne. Duze szklanki z uchwytem
zwykle przeznaczone sg do kaw, w ktdrych
mleczna piana oraz kawa, czasem réwniez
specjalny syrop, ,ukladane” s warstwami,
a te wlasnie majg by¢ widoczne. Nierzadko
do takich napojéw podaje sie
tyzeczki z dfugim uchwytem,
%y jaktez rurki do picia, by saczy¢
~ napdj od samego dna. Trzeba
w tym miejscu jednak podkere-
8li¢, Ze nie s3 to typowe do-
mowe szklanki, one sg prze-
znaczone spedjalnie do napo-
jow kawowych i zazwyczaj sa
wyzsze od typowych. Nie zna-
zy 1o jednak, ze filizanki ,wy-
szty zmody”. Nadal jednak s
w sprzedazy zaréwno poje-
dyncze egzemplarze, jak tez
ekspresy do kawy z mleczni-
kiem i cukiernicg w komplecie.

Fot. JURA

Kawa czy herbata
Jesli méwimy o filizankach, to te do ka-
wy réznig sie od tych do herbaty, przede
wszystkim ksztattem, a czesto tez gru-
boscig scianek. Filizanki herbaciane
sq najczesciej nizsze, od tych do ka-
wy i bardziej rozfozyste, by mozna by-
to podziwiac kolor naparu. Te do kawy
s Wyzsze, a ich obwadd powinien by
zblizony do podstawy. Oczywiscie po-
jemnos¢ tych naczyn zalezy od rodza-
ju serwowanej w nich kawy. | jedne,
i drugie podaje sie zawsze na spodecz-
kach. Warto wiedzie¢, ze takze dzbanki
do obydwu napojéw sie réznia. Te do
herbaty sg najczesciej pekate i nizsze
od smuktych, przeznaczonych do ka-
wy. W przypadku kaw bardzo moc
nych, np. ristretto czy espresso, oprocz
cukru czesto podaje sie szklanke wody
niegazowanej o temperaturze pokojo-
wej, by mdc ,przeptukac” kubki sma-
kowe w jamie ustnej.

Od jakosci samego na-

poju nie mniej wazny jest

sposob jego podania.

s

-
o II

Wszystkie rodzaje napojéw kawowych poza

mrozonymi podaje sie w podgrzanych naczy-

niach. Mozna tu wykorzystac specjalne tace

z podgrzewaczem (posiada je czes¢ ekspre-

sow), badz wyposazy¢ kuchnie w szuflade

do podgrzewania naczyn. Warto takze za-

poznac sie z ofertg akcesoriéw do parzenia

i przygotowywania kawy. Tu znakomita pro-

pozycje posiada chocby marka JURA, w ktdrej

ofercie znajdziemy nie tylko podgrzewacze,

ale nawet mini lodéwki do mlekal

Jesli chodzi o objetos¢ zalezy ona od rodza-

ju napoju. | tak np.:

W espresso potrzebuje niewielkiej filizanki
z grubej porcelany lub niewielkiej szklan-
ki 0 pojemnosci 50—70 m;

M cappuccino podobnie jak cafe latte —
podaje sie w filizankach o pojemno-
$ci 200 ml;

M [atte macchiato—daje sie zwykle w szklan-
ce z uchem, jej pojemnos¢ to 250 m;

W frappé — potrzebuje szklanki 250 ml
i stomki;

M irish coffee — serwuje sie w szklance
z uchem, jej pojemnos¢ to 240 ml.
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EKSPRESY D
LABUDOWY

Poza standardowymi modelami wolnostojgcymi
dostepne sq takze ekspresy, ktore

mozemy wbudowa¢é w szafki kuchenne.

To bardzo praktyczne i zarazem efektowne
rozwigzanie. Warto dodaé, ze tego typu
konstrukcje to urzgdzenia zazwyczaj

Z najwyziszej potki.

ecydujac sie na zakup ekspre-

su do zabudowy, warto prze-

analizowac kilka waznych

aspektow, zwigzanych z sa-
mg zabudowa, stylistyka oraz funkcjonal-
noscia. Atutem tego typu modeli jest jed-
nolita aranzacja z innymi urzadzeniami do
zabudowy. Znakomitym dodatkiem mo-
ze by¢ szuflada do podgrzewania naczyn
(w tym wypadku takze filizanek). Komfort,
a przy tym smak i zapach tak podanej ka-
wy s czymé tak przyjemnym, Ze nie da sie
tego ani zdefiniowac, ani opisac.

Krotki wstep do

Swiata ekspresdw Bl
Ekspresy do zabudowy (z ang. built in)
to modele niezwykle popularne w wielu
krajach $wiata. Bez watpienia dofacza do
nich takze Polska. W wiekszosci dostepne
na rynku modele s3 ekspresami ci$nienio-
wymi i w pefni automatycznymi, aczkol-
wiek wystepujg niekiedy modele pétau-
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tomatyczne, kolbowe lub tez na kapsut-
ki. Te pierwsze pozwalajg zaparzy¢ aro-
matyczny napar po nacisnieciu zaledwie
jednego przycisku. Zaawansowana au-
tomatyka zastosowana w ekspresach do
zabudowy pozwoli zaparzy¢ kawe na-
wet (w niektorych modelach) w kilka se-
kund. To ich gtéwna i jakze komfortowa
zaleta. Z nowoczesnego panelu sterowa-
nia (ktéry moze przyjac forme sterowania
w pefni elektronicznego lub dotykowe-
go) mozna wybrac rézne rodzaje kawy:

Fot. Franke

od mocnego espresso, przez mac
chiato, latte, po cappuccino. Produ-
cendi nie zapominajq tak-

Ze o funkcjach dodatko-

wych, np. wyborze go-

racej wody, spienionego

mleka itd. Modele auto-

matyczne do zaparzenia

kawy wykorzystujg wy-

sokie cisnienie, rzedu od

8 do 19 bardw, a tak-

Ze optymalng tempera-

ture 40-90 °C. W eks-

presach spotka¢ moz-

na zintegrowany zbior-

nik na wode o pojem-

nosci ok. 2-3 |, umiesz-

czony z boku urzadze-

nia albo tez na jego gérmej czedci. W za-
leznosci od oferowanego modelu zbior-
nik na wode moze by¢ wyjmowany lub
trzeba go napefnia¢ bezposrednio przy
urzadzeniu. Popularnym rozwigzaniem
jest takze hydrauliczne podtaczenie do
doptywu zimnej wody. Ponadto modele
do zabudowy wyposazone sg w pojem-
nik na skroplong wode, pojemnik na ka-
we (mielong lub ziarnista; czesto produ-
cendi stosujg pojemniki na te dwie for-
my kawy), a takze pojemnik na zmielong
juz kawe, ktory trzeba regulamie opréz-
nia¢ (aby nie byto tam plesni). Urzadze-
Nia te majg takze zainstalowany mtynek,
ktéry automatycznie mieli ziarno. Wyso-
kos¢ wszystkich standardowych ekspre-
sow do zabudowy osigga $rednio od ok.
40 (modele kompaktowe) do 60 cm (mo-
dele standardowe).

Niemal automatyczna
funkcjonalnos$¢

Zaletg urzadzen do zabudowy jest wszech-
obecna automatyka. W tych modelach cze-
sto wystarczy jeden przycisk, aby ekspres
zaczat nalewac boski napar. Funkcje au-
tomatyczne znajdujg odwzorowanie tak-
Ze w zastosowaniu czujnikéw (m.in. bra-
ku ziaren kawy w zbiorniku, zapetnione-
go pojemnika na fusy, czujnika odpowie-
dzialnego za informowanie o konieczno-
sci dolania wody). To one sg kluczem do
sukcesu w wielu nowoczesnych modelach,
tym bardziej, ze dzi$ uzytkownik oczekuje,
aby urzadzenie byfo w petni ,inteligent-

I

Fot. Miele

ne" i catkowicie samowystarczalne. Dla-
tego jesli nie chcemy pamietac, czy anali-
zowac, o przy ekspresie powinnismy ak-
tualnie zrobi¢, warto zakupi¢ wiasnie ta-
ki sprzet. Poinformuje on nas o potrzebie
umycia, dolania wody czy dosypania zia-
ren kawy. Ponadto ekspresy do zabudo-
WY $3 Wyposazone m.in. w wybdr cza-
su mielenia, a nawet wielkosci zmielone-
go ziarna. Dodatkowo wyswietlacze LCD
lub LED pozwalajg wy$wietlac praktycz-
ny zegar, a nawet dzien tygodnia! Row-
nie praktyczne okazuie sie zastosowanie
oswietlenia podczas nalewania kawy.
Niektore ekspresy do kawy wyposazo-
ne s w automatyczna regulacje wyso-
kosci dozownika kawy, ktéry samodziel-
nie ustawia dozownik, dostosowujac je-
go potozenie do wysokosci naczynia. In-
ne modele pozwalajg na dostosowanie
wysokosci w sposéb reczny, nie mniej
funkcjonalny.

Dla amatoréw biafej kawy (cappuccino
czy cafe latte) producenci ekspreséw do
zabudowy stworzyli spieniacze, ktére au-
tomatycznie napowietrzaja mleko. Zazwy-
czaj producendi stosujg specjalne dzbanki
lub pojemniki, dotaczone do mechanizmu
w ekspresie. Wystarczy wyciagna¢ mleko
w pojemniku z lodéwki i zainstalowac go
w ekspresie. Dzisiejsze systemy montazu
pojemnika sg tak proste w obstudze, ze
wystarczy, kolokwialnie méwigc: ,klik-
-klik", a pojemnik jest gotowy do dziafa-
nia. Ekspresy do zabudowy sg takze bar-
dzo funkcjonalne pod wzgledem uzywa-
nia przez wiele 0séb. W niektérych mo-
delach mozna tak spersonalizowac usta-
wienia, ze kazdy uzytkownik moze usta-
wic¢ wiasny profil i wybiera¢ ulubiong ka-
we z pamieci urzadzenia. W ekspresach
do zabudowy bez problemu znajdziemy
funkcje typu Multi Cup, czyli zaparzania
dwdch, czterech, szesciu, a nawet 8 pordji
kawy jednocze$nie. Producenci innowa-
cyjnych rozwiazan nie zapominaja o sys-
temach odkamieniajgcych i ptuczacych
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Fot. Bosch (x2)

Fot. Siemens

przewody mleczne, ktére odpowiadajg za
Czystos¢ urzadzenia.

Szklanki powinny byc¢
ciepte

Jak na wstepie wspomnielismy, ekspresy
do zabudowy moga by¢ réwniez wypo-
sazone w opcjonalng podgrzewang szu-
flade. Taki element moze by¢ dotaczony
do urzadzenia w zestawie (ale nie musi).
Wtedy mozemy nawet regulowac tempe-

rature w szufladzie z poziomu ekspresu
do kawy. Jezeli urzadzenie nie ma takie-
go rozwigzania, warto zakupic taki sprzet
osobno. Pamietajmy, ze profesjonalni bari-
$ci zalecajg, aby uzywac do kawy zawsze
cieptych filizanek, poniewaz kawa wow-
czas staje sie bardziej aromatyczna, a cie-
pla filizanka dodatkowo utrzymuije diuzej
jej temperature.

Wzornictwo —rzecz

w ekspresach kluczowa
Tak, to prawda, szczegolnie kiedy decydu-
jemy sie na catkowicie spéjng linie wzorni-
¢z do zabudowy. Na zdjeciach obok zo-
baczg Panstwo sami, jak rozbiezne sg sty-
le w projektowaniu i produkgji ekspresow
do zabudowy, ale i tego typu sprzetu AGD
w ogole. Z jednej strony stosowane sg wy-
koficzenia nawigzujace do prostego i bar-
dzo eleganckiego minimalizmu, z drugie]
zas bryty ekspreséw do zabudowy nawig-
2ujg do stylu prowansalskiego, klasyczne-

go, stosowanego
w kuchniach angiel-
skich i francuskich
czy retro. Stosowa-
ne sq takze rézne
wykoriczenia ,po-
miedzy", ktore t3-
(zg nowoczesny
efekt ze zdobie-
niem ornamenty-
ka lub klasyczny-
mi relingami. Kolorystyka urzadzen do za-
budowy zachowana jest najczesciej w po-
dobnej palecie — dominuje kolor stalowy
oraz barwionego szkfa. Te ostatnie z ko-
lei najczesciej s3 odcieniami brazu, czer-
ni, bieli lub nawet bezu. Czesto spotkac
sie mozna takze z emaliowang stalg, ktd-
ra ,proponuje” wiecej koloréw: od czer-
wonego po niebieski lub zielony.

Pierwsze ustawienia

Po prawidtowym montazu, ustawieniu go-
dziny oraz jezyka obstugi (jesli to mozliwe)
niezwiocznie nalezy ustawi¢ twardos¢ wo-
dy. Jest to bezwzgledny wymég prowa-
dzacy do diugotrwatego eksploatowania
modelu. Zazwyczaj do urzadzenia produ-
cenci dotaczajg pasek kontrolny, ktdry na-
lezy zanurzy¢ w wodzie na kilka sekund.
Po wyjeciu z wody i odczekaniu $rednio
30 sekund na pasku zmienia sie kolor. Od-
powiedni kolor (lub czesto czerwone kwa-
draciki) wskazuje na dang twardos¢ wody.

E
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Aby wprowadzi¢ jg do pamieci urzadzenia,
nalezy wejs¢ w menu ekspresu i postepo-
wac zgodnie z instrukcja obstugi. Drugim
bardzo waznym obowigzkiem kazdego
uzytkownika jest okresowe odkamienia-
nie urzadzenia. Poprawia ono wydajnos¢
pracy, a takze przedfuza trwatos¢ kompo-
nentéw majacych stycznos¢ z woda. Dzie-
ki odkamienianiu osad wapienny jest usu-
wany z wszelkich przewoddw. Co wazne,
w zaleznosci od producenta i modelu eks-
presy przystosowane sg do informowania
0 konieczno$ci odkamieniania. Kiedy tyl-
ko na wys$wietlaczu pojawi sie komunikat
0 potrzebie wykonania tej czynnosci, nie
powinnismy z tym zwleka¢, tym bardziej,
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dy ekspres jest inny, a wiele z nich akty-
wauje konkretne funkcje po nacisnieciu kom-
binadji przyciskéw. Po wyborze tej funk-
¢ji na wysSwietlaczu urzadzenia powinien
pojawic sie komunikat, ktéry wskazuje, ze
odbywa sie odkamienianie. W jezyku an-
gielskim prawdopodobnie pojawi sie in-

Fot. Gorenje

formadja: Decalcification
(podajemy te wskazowke,
gdyz wiele modeli nie jest
wyposazonych w menu
w jezyku polskim). Czyn-
nos¢ odkamieniania po-
winna trwac érednio 30—
45 min. Na wyswietlaczu
powinien réwniez poja-

kiedy model jest na gwarancji — zaniecha-
nie tej czynnosci moze stac sie podstawa
do nieuznania usterki na warunkach gwa-
rancyjnych. Wiekszos¢ producentéw suge-
ruje, aby uzywac srodkéw rekomendowa-
nych przez nich, jednak w wielu wypad-
kach nie bedzie problemem, jesli uzyjemy
tradycyjnego, powszechnie dostepnego
srodka do odkamieniania (ale sprawdzo-
nej marki). Aby wykonac te czynnos¢, na-
lezy oprézni¢ zbiornik na wode i wla¢ tam
specyfik (w zaleznosci od $rodka mozna go
takze rozcieczy¢ z wodg). Zgodnie z in-
strukcjg obstugi nalezy wykonac doktad-
nie wszystkie kroki ustalone przez produ-
centa. Najczesciej jest to po prostu wigcze-
nie funkcji odkamieniania lub aktywowa-
nie ptukania. Nie chcemy sugerowac do-
ktadnie, jak to wykona¢, poniewaz kaz-

Fot. Gaggenau (x2)

Fot. Fulgor Milano

wic sie komunikat o zakonczeniu proce-
su. Potem powinnismy napefni¢ ponow-
nie zbiornik z czysta wodg i przeptukac
po raz kolejny przewody do opréznienia
zbiornika. Gdy ptukanie sie zakonczy,
mozna eksploatowac urzadzenie. W ra-
zie watpliwosci mozna zrobic ,prébng”
kawe. O czyszczeniu i konserwacji eks-
presdw przeczyta¢ mozna w poswieco-
nym temu dziale.
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EKSPRESY
na suchym, stabilnym podtozu

7 .
—

Ekspres do kawy musi by¢ ustawiony
z dala od zrédet ciepta

0

Nalezy przewidzieé prze,strzer'l na otwieranie
drzwi ekspresu, pojemnikow na wode czy kawe
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USTAWIENIE, PODLA CZENIE, MONTAZ

Wbrew pozorom to wazna kwestia, zwlaszcza
gdy w gre wchodzq urzqdzenia do zabudowy.
Nie tylko wymagajq one fachowego montazu,
ale takze czesé z nich podigczenia

do instalacji wodnej.

amo podtaczenie do sieci wo-
dociggowej to niezwykle
wygodna opcja. Zwalnia
ona uzytkownika z obo-
wigzku ciagtego dolewania wody. Sred-
nio, wode nalezy uzupetnia¢ po 30-50
filizankach kawy (w zaleznosci od mo-
delu). Co ciekawe, wyspecjalizowani
producendi, jak np. JURA, majg w swo-
jej ofercie gotowy zestaw, ktéry umoz-
liwia podtgczenie do wody takze mo-
deli wolnostojacych. W przypadku, gdy
mamy twarda wode, warto wyposazy¢
zawoér w specjalistyczny aparat do jej
zmiekczania. Dzieki temu ekspres be-
dzie bezpieczniejszy i nie bedzie trze-
ba zbyt czesto przeprowadzac czaso-
chtonnego odkamieniania.

Ekspresy przelewowe

— wskazowki

To wydawatoby sie modele najprostsze,
wiec w tym przypadku wystarczy po-
stawic ekspres, wigczy¢ go do sieci i po
problemie. A jednak, jesli kuchnia urza-
dzona jest wedfug przemyslanego stylu
i z uwzglednieniem ergonomii, tego tupu

urzadzenie nalezy ustawic tak, by mozli-
we fatwo sie z niego korzystato. Nie po-
winien, zatem stac zbyt daleko od Zrédfa
wody — dzbanek trzeba napetnia¢ wodg
systematycznie, ani od Zrédta zasilania,
czyli przytacza (listwy), zwtaszcza gdy
kawe tzw. filtrowang pije sie podczas
kazdego $niadania. Inna istotna kwe-
stia, to bliskos¢ kuchni. Ekspresy prze-
lewowe czesto majg obudowy z two-
rzyw sztucznych (choc¢ bywaja tez sta-
lowe). Wprawdzie odporne sg one na
wysokie temperatury, jednak na pew-
no nie beda im stuzyty promienie sto-
neczne, ciepfo grzejnika czy piekarnika.
W tym przypadku warto tez wzig¢ pod
uwage design. Jesli ekspres wyréznia
sie kolorem sposréd innych urzadzen
kuchennych, nie nalezy go ,chowac”,
ale wiasnie eksponowac.

Cisnieniowe,
wolnostojgce

Wiekszos¢ firmy twierdzi, ze ich mode-
le mozna postawi¢ wszedzie, poniewaz
sq tak fadne i z kazdej strony wygla-
daja pieknie. Mimo to, ich usytuowanie
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i montaz powinien kojarzy¢ sie nie tyl-
ko z ergonomig i designem, ale i prag-
matyzmem. Przede wszystkim, mode-
le wolnostojgce musza by¢ wypoziomo-
wane i sta¢ na stabilnym i suchym pod-
tozu. W ich bliskosci nie moze znalez¢
sie przediuzacz i inne elementy, kto-
re moga by zalane. Same ekspresy sa
szczelne, ale zdarza sie podczas dole-
wania wody czy czyszczenia, ze znacz-
na cze$¢ ptyndw rozleje sie wokét. Pro-
jektujac kuchnie i/lub wybierajac miejsce
dla ekspresu nie wolno popetni¢ btahe-
go, ale nagminnego i ucigzliwego bfedu,
jakim jest ustawienie ekspresu w ciasne]
niszy, czy obok np. kuchenki mikrofa-
lowej lub $ciany. W praktyce niemoz-
liwe staje sie wtedy dosypanie kawy,
otwarcie drzwiczek i wyjecie pojemni-
ka z fusami. Ekspresy wolnostojace nie
powinny sta¢ takze w miejscu narazo-
nym na bezposrednie nastonecznienie
czy w poblizu Zrédta ciepfa.

Cisnieniowe

do zabudowy

Montaz takiego urzadzenia to jed-
no z najtrudniejszych i najwazniej-
szych wyzwan. Jesli chcemy, aby eks-
pres byt zamontowany razem z inny-
mi urzadzeniami kuchennymi (np. pie-
karnikiem, kuchenka mikrofalowg czy
urzgdzeniem do gotowania na parze)
warto zapoznac sie z mozliwosciami

www.infoprodukt.pl

zabudowy pod katem zestawienia kil-
ku urzadzen (moga one by¢ ustawione
jedno obok drugiego, w stupku, a na-
wet w ksztafcie litery ,T"). Z drugiej jed-
nak strony mozliwy jest montaz urza-
dzenia bez sgsiedztwa, np. na Scianie
w biurze, w przestrzennym salonie, re-
stauracji czy na korytarzu ekskluzyw-
nego centrum medycznego. Przed roz-
poczeciem prac, nalezy przede wszyst-
kim zagwarantowac ekspresowi dobrej
jakosci meble, ktore wytrzymujg wyso-
ka temperature (min. 65—85 °C), a tak-
Ze s odporne na ciezar kilkudziesieciu
kilogramow. Dodatkowo trzeba pamie-
ta¢, ze instalacja urzadzenia obok np.
chfodziarko-zamrazarki moze sprawic,
ze ekspres nie bedzie dziatat wydajnie
(ciepto wytworzone przez urzadzenie
chtodzace moze niekorzystnie wptywac
na jego prace). Podczas samego mon-
tazu nalezy wzig¢ pod uwage réwniez
optymalny przeptyw powietrza mie-
dzy urzadzeniem a meblem. Pomie-
dzy $ciang a obudowa ekspresu powi-
nien by¢ zachowany odstep wynosza-
cy min. 2 cm. Zaleznie od modelu na
poczatku zaleca sie wycig¢ odpowied-
ni otwar i zamontowac prowadnice do
wysuwania modelu w celu dosypywa-
nia ziaren (konstrukcja zalezy od typu
modelu i producenta). Zabudowe eks-
presu nalezy zleci¢ wykwalifikowanym
monterom lub studiom do zabudowy.

EKSPRESY

Ekspres do zabudowy musi miec zasilanie (10-16 A)
oraz przytqgcze wody (w zaleznosci od modelu)

Od strony konstrukcyjnej mozemy wybraé ekspres
do zabudowy standardowy lub kompakiowy

=
W oy 0

wn 09 S0

ok. 60 cm

ok. 60 cm

standardowy

Ekspresy i urzqdzenia do zabudowy mozemy
montowaé w konfiguraciji:

kompaktowy

wertykalnie horyzontalnie

Warto przewidzie¢ opcjonalne dodatki
i rozwiqzania jak np. szuflada grzewcza na filizanki

szuflada
grzewcza
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EKSPRLAl

Fot. Miele

CLZYSICIENIE
| KONSERWACJA

Niemal wszystkie urzgdzenia AGD, pracujgce
z wodq majqg opcje lub systemy usuwania
osadu wapiennego zwanego popularnie
kamieniem. Powdd jest prosty: jego nadmiar
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia.

6zne systemy ochronne majg na-
wet tak proste wydawatoby
sie produkty, jak stuchawki
prysznicowe, a co dopiero
mowic o tak precyzyjnych urzadzeniach,
jakimi sg ekspresy do kawy. Zwiaszcza,
Ze te ostatnie wyposazone sg rurki o nie-
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wielkich przekrojach. Dlatego tez produ-
cenci ekspresow dbajg o systemy czysz-
czace i bardzo precyzyjnie przekazujg wie-
dze na ten temat we wszelkiego rodzaju
instrukgjach, takze w Internecie, Warto do-
kiadnie to przesledzi¢, bo wiasciwa kon-
serwacja ma wptyw nie tylko na trwatos¢

i bezawaryjnos¢ ekspresu, ale tez na smak
i zapach kawy.

O czym nalezy pamietac
Przede wszystkim nalezy stosowac sie do
informadji i nakazow zawartych w instruk-
Gji obstugi (gwarandji) oraz wyswietlanych
przez ekspres polecen. Poza czyszczeniem
trzeba pamieta¢ o smarowaniu blokdw
zaparzania oraz zawiaséw. Niektore mo-
dele majg wyjmowane elementy, nadaja-
ce sie nawet do mycia w zmywarkach. Jed-
nakze w przypadku stosowania niewtasci-
wych $rodkéw czyszczacych oraz prepara-
tow do usuwania kamienia zawsze jest ryzy-
ko uszkodzenia urzadzenia, badz przedosta-
nia sie pozostatosdi srodkéw do wody, z kto-
rej parzy sie kawe. Dlatego najbezpiecznie]
jest stosowac oryginalne produkty do kon-
serwadji zalecane przez producentow. Wiaze
sie to takze z kwestig mozliwosci skorzysta-
nia z naprawy gwarancyjnej. W przypadku
ztej konserwadji producent moze nie uznac
naprawy w ramach gwarandji. Na poczat-
ku trzeba takze sprawdzi¢ twardos¢ wody.

Urzgdzenia przelewowe
W tym przypadku nalezy zwrdci¢ uwage,
na jako$¢ wody i nie zostawiac jej resztek
w pojemniku, chociazby, dlatego, by osad
nie zapchat przewodow. Jesli filtr do ka-
wy nie jest wielokrotnego uzytku, to po
kazdym parzeniu trzeba go wyja¢, optu-
ka¢, a w razie potrzeby oczyscic z resztek
kawy delikatng szczoteczka. Dzbanek czy
termos, na kawe réwniez musza by¢ do-
ktadnie myte za kazdym razem.

Praktyczne programy
w modelach cisnieniowych
Wiekszos¢ zastosowanych funkgji oraz
programéw ma z zatozenia za zadanie
m.in. ufatwienie czyszczenia urzadzen.
Najwiecej ich znajduje sie w cisnienio-
wych ekspresach automatycznych, nieco
inaczej nalezy zadbac o kolbowe. Utrzy-
manie w czystosci ufatwiaja:

| filtry — niektére modele maja filtr zmiek-
czajacy wode oraz redukujacy ilos¢
chloru, a takze wbudowane czujniki,
usuwajace niepozadane substancje,
ktére zmieniajg smak i aromat wody;

M zintegrowany program czyszcze-
nia, ptukania i odkamieniania
— dzieki specjalnym czujnikom ekspres
sam podaje informacje o konieczno-
sci uruchomienia programéw czysz-
czacych, a zalezy to od stopnia twar-
dosci wody oraz tego, czy w urzadze-
niu jest zainstalowany filtr;

® funkcja automatycznego ptukania
dyszy — to jeden z najnowszych pro-
gramdw, umozliwiajacy to zadanie po
kazdym przyrzadzeniu napoju na ba-
zie mleka. W zaleznosci od ustawien
ekspres moze uruchamia¢ program
czyszczenia samodzielnie lub na za-
danie uzytkownika. Po zakoficzonym
parzeniu kawy dysza wysuwa sie ze
specjalnego zbiorniczka do czyszcze-
nia, do ktérego automatycznie wle-
wany jest specjalny ptyn. Nastepnie
ekspres miesza go z wodg i zanurza
w nim dysze, ktora jest az dwukrotnie
przeptukiwana. W tego typu ekspre-
sach uzytkownik moze réwniez zrobi¢
to samodzielnie — kolejnos¢ prac poda
mu samo urzadzenie. Zresztg niektdre
ekspresy potrafig tez sygnalizowac ko-
niecznos¢ recznego czyszczenia dyszy.

W ekspresach
kolbowych

Tu proces czyszczenia wyglada nieco
inaczej. Do odkamieniania stosuje sie
tabletki lub specjalne ptyny, z ktdrych
w zbiorniku na wode sporzadza sie roz-
twor. Najpierw trzeba wyjac ze zbiornika
filtr (jesli jest), nastepnie we wspomnia-
nym zbiorniku sporzadzi¢ roztwér, ktd-
rego stezenie bedzie zalezato od rodza-
ju preparatu. Do dyszy i kolby wpusz-
cza sie nieco ptynu, a nastepnie wyta-
cza urzadzenie. Po ok. 30 minutach nale-
zy wigczy¢ je ponownie i pozwolic prze-
ptynac reszcie roztworu. Po kolejnych 20
minutach ekspres trzeba wigczy¢, wla¢
do zbiornika $wiezg wode i przepuscic
ja przez dysze oraz kolbe, by wyptukac
odkamieniacz. Nalezy réwniez na bieza-
co opréznia¢ wyjmowany pojemnik (le-
Zy na nim kratka ociekowa), do ktérego
skapuija resztki kawy oraz woda.

O tym jak podczas co-
dziennego korzysta-

nia dba¢é o ekspres in-
formuje instrukcja obstu-
gi. Dla niektérych mo-
deli ekspreséw pora-

dy mozemy znalezé tez
w aplikacji mobilne;j.
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Kawiarki

Zawsze powinny by¢ myte samg wo-
da bez dodatku detergentéw, aby nie
zmy¢ z ich Scianek delikatnej warstwy
tluszczu, ktéra osiada po pierwszym pa-
rzeniu i chroni (na przysztos¢) nastep-
ne napary przed bezposrednim kontak-
tem z metalem, z ktérego zbudowana
jest kafeteria. Oproznia¢ i my¢ nalezy
kawiarke za kazdym razem po zapa-
rzeniu kawy i osuszy¢ przed ,skrece-
niem” poszczegdlnych elementéw, po-
zostawiane systematycznie resztki wo-
dy mogtyby zniszczy¢ z czasem urzadze-
nie, a w skreconym wnetrzu mogtaby
nawet powstac plesn.

Inne metody

Mozna je znalez¢ w najbardziej zaawan-
sowanych technologicznie cisnienio-
wych ekspresach automatycznych, ktdre

Bezawaryjna praca eks-
presu jest mozliwa tylko,
jesli stosujemy odpowied-
nie srodki do czyszczenia
i konserwaciji. Oferowane
sqQ one zardwno przez pro-
ducentow ekspresow jak

i firmy niezalezne.

w najwiekszym stopniu odcigzaja prace
uzytkownikéw. Maja do tego specjalne
programy, a ich producenci zalecajg ko-
rzystanie z przeznaczonych do tego ce-
lu firmowych preparatéw — w ptynie,
proszku lub w tabletkach. Wystarczy
zaaplikowac $rodek zgodnie ze wska-
z6wka i uruchomi¢ program pfukania.
Wiele modeli za pomocg wyswietlacza
samodzielnie zgfosi potrzebe odkamie-
nienia, a jesli tego nie zostanie to zrobio-
ne —odmoéwi wrecz zaparzenia kawy.

o
o
>
<
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S

i

W tabletki — polecane s specjalne

EKSPRESY

to ochrona — skfadniki aktywne za-
warte w preparacie pokrywaja war-
stwa ochronng elementy ekspresu,
co na dtugi czas zapobiega osa-
dzaniu sie tfuszczéw i pozostato-
$ci po kawie;
W detergenty (takze w postaci firmo-
wych tabletek) — ktére po wprowa-
dzeniu do ekspresu rozpuszczaja olej-
ki kawowe (osad) znajdujace sie na
$ciankach ukfadu oraz modutu za-
parzajacego. Tabletki nadajg sie do
wszystkich modeli ekspreséw auto-
matycznych.

dwufazowe tabletki stworzone wia-
$nie z myslg o zintegrowanym pro-
gramie czyszczacym ekspresy da-
nej marki, ktére nie tylko czyszcza
wnetrze maszyny, ale réwniez po-
krywaja je warstwa, zapobiegaja-
cq odkfadanie sie ttuszczéw zawar-
tych w kawie. W pierwszej fazie spe-
cjalna formuta tabletek idealnie od-
dziela ttuszcze i czasteczki w syste-
mie zaparzania i sitku. Druga faza

—

Fot. Webber

Dysirybuc|e: Metres

J. Wujia ¥ . 81-5B1 Poznad, tel. +

webber.com.pl
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TOP MODELE

Ekspresy
ciSnieniowe

automatyczne

powyzej 4000 zt

Marka

Model

Moc urzadzenia [W] 1450 1450 1450
Cisnienie pompy [bar] 15 15 15

Pojemnosc zbiornika na wode [I] 24 2.1 1.9

Pojemnosc zbiornika na ziarna [g] 280 250 280

Rodzaj wyswietlacza TFT TFT TFT dotykowy

pl.jura.com/pl/ pl.jura.com/pl/ pl.jura.com/pl/

Ekspresy
ciSnieniowe

automatyczne

powyzej 4000 2t

Marka

Model E60 CM 7500 CM 5500
Moc urzadzenia [W] 1450 1500 1500
Cisnienie pompy [bar] 15 15 15
Pojemnos¢ zbiornika na wode [I] 1.9 2.2 1.3
Pojemnos¢ zbiornika na ziarna [g] 280 500 200

dotykowy dotykowy
www.miele.pl www.miele.pl

Rodzaj wyswietlacza TFT

pl.jura.com/pl/

Ekspresy
ciSnieniowe

automatyczne

2500-4000 =zt

T
I O

Marka -1 BOSCH -1 BOSCH
Model TES60729RW TES60523RW TES60321RW
Moc urzadzenia [W] 1500 1500 1500
Cisnienie pompy [bar] 19 19 15
Pojemnos¢ zbiornika na wode [I] 1.7 1.7 1.7
Pojemnos¢ zbiornika na ziarna [g] 300 300 300
Rodzaj wyswietlacza LCD LCD LCD

w www.bosch-home.pl www.bosch-home.pl www.bosch-home.pl
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¥

ENA 8
1450 1450 1450 1450
15 15 15 15
1.9 1.9 1.1 1.9
280 280 125 280
TFT dotykowy TFT TFT TFT

pl.jura.com/pl/

pl.jura.com/pl/ pl.jura.com/pl/ pl.jura.com/pl/
— | ——|

@ Saeco @ Saeco

SIEMENS SIEMENS

SM7685/00 SM7683/00 TI909701HC TI915M89RW
1850 1850 1500 1500
15 15 19 19
1.7 1.7 2.3 2.3
450 450 435 235
TFT dotykowy TFT dotykowy TFT TFT
wewplilipspl wruvphiis.p

-

KRUPS

Evidence EA893C
1450 1450 1450 1450
15 15 15 15
1.1 1.9 1.1 23
125 200 125 250
tekstowy tekstowy podswietlane symbole LED

pl.jura.com/pl/ pl.jura.com/pl/ pl.jura.com/pl/ www.krups.com.pl
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TOP MODELE

Ekspresy
ciSnieniowe

automatyczne

2500-4200 =zt

— PHILIPS

Moc urzadzenia [W]

Cisnienie pompy [bar]

Pojemnosc zbiornika na wode [I]
Pojemnos¢ zbiornika na ziarna [g]
Rodzaj wyswietlacza

Ekspresy
ciSnieniowe

automatyczne

2500-4200 =2t

Marka

Moc urzadzenia [W]

Ci$nienie pompy [bar]

Pojemnos¢ zbiornika na wode [I]
Pojemnos¢ zbiornika na ziarna [g]
Rodzaj wyswietlacza

Ekspresy
ciSnieniowe

automatyczne

1500-2500 2t

Marka

Moc urzadzenia [W]
Cisnienie pompy [bar]

Pojemnos¢ zbiornika na wode [I]
Pojemnos¢ zbiornika na ziarna [g]
Rodzaj wyswietlacza
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EP5340/10
1850
15
1.8
250
podswmtlane przyciski

WWW. phlllps pl

@ Saeco

SM5573/10
1850
15
1.8
250
LCD dotykowy

WWW. phlllps pl

beko

CEG 7425 Black
1550
15
1.4
125
podswietlane symbole

www.beko.pl

PHILIPS

EP5331/10
1850
15
1.8
250
podswmtlane przyciski

wWwWw. phlllps pl

DY BE

SIEMENS

@ Saeco

SM5479/10
1850
15
1.8
250
LCD

www. phlllps pl

H

i~ BOSCH

TIS30321RW
1300
15
1.4
250
LCD

3/3

PHILIPS

EP5364/10
1850
15
1.8
250
podswmtlane przyciski

wWww. phlllps pl

TE657319RW
1500
19
1.7
300
LCD dotykowy

www.siemens-home.bsh-group. com/pl

%

EP3362/00
1850
15
1.8
250
LCD

www.bosch-home.pl www.philips.pl
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Nowe produkty
Sharp

www.sharphomeappliances.com

Rodzina marki SHARP powiekszyta sie o nowe produkty z kategorii
matego AGD! Eleganckie wzornictwo, praktyczne funkcje i tatwa
obstuga przetamia rutyne codziennych obowigzkéw w kazdym domu.
A zaoszczedzony dzieki nim czas jest Twdj. Mozesz spedzi¢ go tak, jak
tylko chcesz.

SHARP

Be Original.



LT LILLLALgee

TOP MODELE TOP MODELE‘

Ekspresy
cisnieniowe

do zabudowy
8000-20000 =zt

FULGOR FULGOR
SIEMENS

Marka

Model CVA 6805 CVA 6800 CT636LES6 FCM 4509 TC BK FCM 4509 TC X CM470101 CMP250131
Moc urzadzenia [W] 3500 3500 1600 2000 2000 1600 1600
Cisnienie pompy [bar] 15 15 19 12 12 19 19
Pojemnos¢ zhiornika na wode [l)/ kawe [g] 2.3/500 2.3/500 2.4/500 2.5/400 2.5/400 2.4/500 2.4/500
Rodzaj wyswietlacza dotykowy dotykowy TFT dotykowy dotykowy dotykowy TFT dotykowy TFT
Sterowanie smartfonem + (opcja) + (opcja) +

www.siemens-home.bsh-group.com/pl www.fulgor-milano.com/pl/ | www.fulgor-milano.com/pl/] www.gaggenau.com/pl/ www.gaggenau.com/pl/

gorenje+ SIEMENS fexa fera

www.miele.pl

Ekspresy

ci$nieniowe _ E>5 E>E

do zabudowy
2500-8000 =zt

I J L U I f
Marka ~ BOSCH ~ BOSCH ~ BOSCH

Model CTL636ES6 CTL636ES1 CTL636EB6 (cla(at:11]1) ¢ CT636LEW1 CLC 855 GM CLC 835 MC
Moc urzadzenia [W] 1600 1600 1600 1350 1600 1350 2900
Cisnienie pompy [bar] 19 19 19 15 19 15 19
Pojemnos¢ zbiornika na wode [l)/ kawe [g] 2.4/500 2.4/500 2.4/500 1.8/200 2.4/500 1.8/200 1/kapsufki
Rodzaj wyswietlacza TFT TFT TFT LCD TFT LED dotykowy TFT

Sterowanie smartfonem

+ - +
www.bosch-home.pl www.bosch-home.pl www.bosch-home.pl

Ekspresy

cisnieniowe i |

kolbowe

200-1000 =zt

HAriete.  Breville Gamry rresio

Marka Fremoom

Model AD 4404cr CT3011 CD1011 1389/15 Vintage VCF045X CR 4405g MS 4403
Moc urzadzenia [W] 850 1400 800 900 1238 850 850
Cisnienie pompy [bar] 15 15 5 15 15 15 15
Pojemnos¢ zbiornika na wode [I] 1.6 1.5 0.254 0.9 1.5 1 1.6

+

4 4 A A bd + 4
www.adler.com.pl www.breville-polska.pl www.adler.com.pl www.adler.com.pl

Funkcja Cappuccino
Funkcja goracej wody
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TOP MODELE

LU I AR
DE

TOP MO

200-800 =zt

Marka

Moc urzadzenia [W]

Pojemnosc zbiornika na wode [I]
Rodzaj dzbanka

Funkcja podtrzymywania ciepta
Wyswietlacz

m www. beko pl www. bosch home.pl www. bosch home.pl www. bosch home.pl m www. phlllps pl www. phlllps pl

przelewowe
200-800 =zt

Marka

Model

Moc urzadzenia [W]

Pojemnos¢ zbiornika na wode [I]
Rodzaj dzbanka

Funkcja podtrzymywania ciepta
Wyswietlacz

ponizej 200 2t

Marka

Moc urzadzenia [W]

Pojemnos¢ zbiornika na wode [I]
Rodzaj dzbanka

Funkcja podtrzymywania ciepta
Wyswietlacz
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PHILIPS PHILIPS

~ BOSCH ~ BOSCH
CFD6151W TKA8631 TKAG6A683 TKAG6A643 MKW-04 HD7769/00 HD7767/00
1000 1100 1200 1200 900 1000 1000
1.5 1.25 1 1.25 0.6 1.2 1.2
szklany szklany termos ze staIi nierdzewnej szkIany szklany szklany szklany

®

{fiRussell Hobbs i Russell Hobbs fiRussellHobbs  fRussellHobbs SHARP  SIEMENS

M1509S-E 20060-56 24320-56 23370-56 21700-56 SA-BC2003I TC86303
1000 1000 1000 1600 1000 900 1160
1.5 1.5 1.8 1.25 1.25 1.8 1.25
szklany szklany szklany szklany szklany szklany szklany
+ + +

+ + + + - + +
www.redmond.company/pl/ pl.russellhobbs.com pl.russellhobbs.com pl.russellhobbs.com pl.russellhobbs.com www.sharphomeappliances.com

mMrn g/ PHILIPS PHILIPS

KA30 MKW-02 HD7459/71 HD7435/20 SC-CM33002 SC-CM33007 ZCM1111X
900 800 1000 700 650 750 975
1.2 1.25 1.2 0.6 0.45 1.25 1.8
szklany szklany szklany szklany termos ze stali nierdzewnej szklany szklany
- - + + +

= > RIS = = =
" wwweldomes | wwwmpmpl | www.philipsp www.ghills.p wwwscariettagdpl | wwwscarettaga.pl
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TOP MODELE
Ekspresy

©  NESPRESSO.

J"«.?

na kapsutki
500-2000 =zt

ODKRYJ NOWE KAWY MASTER ORIGIN
Marka NESPRESSO NESPRESSO NESPRESSO

Model Lattissima Pro Expert&Milk Lattissima Touch

Moc urzadzenia [W] 1400 1260 1300

Pojemnos¢ zbiornika na wode [I] 1.3 1.2 0.9
Rodzaj sterowania dotykowe elektroniczne dotykowe

Automatyczne czyszczenie i odkamienianie + + +
Regulacja wysokos¢ podstawki na filizanki 4 + + Z E S T A W
www.nespresso.com/pl/ www.nespresso.com/pl/ www.nespresso.com/pl/ K AW

Ekspresy R i za Hzt*

na kapsutki
500-2000 =zt

i |||

[l

NESPRESSO NESPRESSO ESPRESSO

Marka ;
Model Citiz&Milk Essenza Mini & Aeroccino 3 0
Moc urzadzenia [W] 1260 1150 1260 5
Pojemnosc¢ zhiornika na wode [l] 1 0.6 0.7 |||IIII .
Rodzaj sterowania elektroniczne elektroniczne elektroniczne | '«Iﬂ :
Automatyczne czyszczenie i odkamienianie I.IJ -
Regulaqa wysokos¢ podstawki na filizanki ﬁ k
www.nespresso.com/pl/ www.nespresso.com/pl/ www.nespresso.com/pl/ Eﬁ :
— 'k
Ekspresy — : g 7
na kapsutki : ' T
250-500 =zt
KRUPS
Marka ) BOSCH ) BOSCH - BOSCH
Model TAS6003 TAS1402 TAS3205 ; :
Moc urzadzenia [W] 1500 1300 1300 Ay - }
Pojemnosc zbiornika na wode [I] 1.3 0.7 0.7 o f | ; —
Rodzaj sterowania dotykowe przycisk i wskazniki LED przycisk i wskazniki LED . " :
Automatyczne czyszczenie i odkamienianie + + AF fy=

Regulacja wysokos¢ podstawki na filizanki + + +
m www.bosch-home.pl www.bosch-home.pl www.bosch-home.pl

*Szczegoty promocji na www.nespresso.pl
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Grupa BSH jest licencjobiorca w odniesieniu do znakéw towarowych, do ktérych uprawniona jest Siemens AG.

Uczyn dzien bardziej niezwyktym,
dzieki urzadzeniom do zabudowy

marki Siemens.

jnymi rozwiazaniami. www.siemens-home.bsh-group.com/pl/

e moving in.
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