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PLYTA INDUKCYJNA
PIT6541PHTSUN HC 3.0

Sprzet wyposazony w praktyczng i nowoczesng technologie HobCon-
trol Pro® oferujacq uzytkownikowi az 4 precyzyjne programy tempe-
raturowe: do topienia, duszenia, gotowania ,na wolnym ogniu” oraz
grillowania. Dodatkowo technologia HoodConnect Pro® faczaca bez-
przewodowo pyte z okapem sprawia, Ze okap nie tylko wiaczy sie
automatycznie, ale réwniez dostosuje swojg prace do parametrow
gotowania na ptycie indukcyjnej.

M Sterowanie: Sensorowe slider

M Liczba pol grzejnych: 4

M HohControl Pro® i HoodConnect Pro®

PLYTA INDUKCYJNA
PIT6542PHTSUN HC 3.0

Unowoczesniona pyta grzewcza wyposazona w innowacyjne techno-
logie HobControl Pro® i HoodConnect Pro®. Co wiecej, dzieki funkgji

SlimHob Pro® ptyte mozna zamontowac praktycznie w kazdym blacie,
nawet najcieiszym o grubosci nie przekraczajacej 12 mm, bez koniecz-
nosci stosowania przedniej wentylacji ani przegrody. To duza elastycz-
no$¢ podczas projektowania przestrzeni kuchenne.

M Sterowanie: Sensorowe slider
M Liczba pél grzejnych: 4
M HobControl Pro® i HoodConnect Pro®

PLYTA INDUKCYJNA
PIT6541PHTSUN 3.0

Technologia HobControl Pro® oferowana przez to urzadzenie, to kom-
fortowe gotowanie pod pefng kontrolg, bez koniecznosci mieszania,
bez przypalania oraz kipienia. Wygodne, jak nigdy dotad sterowanie
zapewnia czytelny, intuicyjny slider numeryczny, ktéry w az 14-stop-
niowej skali pozwala uzytkownikowi precyzyjnie i bez zastanawiania
sie wybra¢ moc grzania.

M Sterowanie: Sensorowe slider
M Liczba pol grzejnych: 4
Il HobControl Pro®

PLYTA INDUKCYJNA
PIE6541PHTSUN 3.0

Precyzyjne programy temperaturowe: do topienia, duszenia, gotowa-
nia ,na wolnym ogniu” oraz grillowania oferowane poprzez technolo-
gie HobControl Pro® zapewniajg petng kontrole nad procesem goto-
wania i smazenia. Konstrukcyjnie ptyta zostata tak zaprojektowana, by
mozna g byto osadzi¢ nawet w najcienszym blacie o grubosci 12 mm,
a do tego bez pozostawiania szczelin czy zagtebien, w ktérych moga
zalegac zanieczyszczenia.

M Sterowanie: Sensorowe slider
M Liczba pol grzejnych: 4
M HobControl Pro®
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PLYTA INDUKCYJNA
PIT6540PHTSUN 3.0

Sprzet z innowacyjng technologig HobControl Pro® zapewniajaca pet-
ng kontrole nad procesem gotowania i smazenia. To mozliwe dzie-

ki czterem precyzyjnym programom temperaturowym: do topienia,
duszenia, gotowania ,na wolnym ogniu” oraz grillowania. Rozwig-
zanie SlimHob Pro® umozliwia montaz ptyty w bardzo cienkim bla-
cie, ktérego grubos¢ nie przekracza 12 mm. Brak szczelin i zagtebien
przy takim umiejscowieniu ufatwia utrzymanie plyty oraz jej otocze-
nia w czystosc.

M Sterowanie: Sensorowe slider
M Liczba pol grzejnych: 4
Il HobControl Pro®

PLYTA INDUKCYJNA
PID6540PHTUN HC 3.0

Plyta wyposazona w nowoczesne technologie HobControl®

i HoodConnect®. Nie tylko oferuje 3 precyzyjne programy temperatu-
rowe: do topienia, duszenia, a takze gotowania ,na wolnym ogniu”,

ale dodatkowo mozliwo$¢ bezprzewodowego potaczenia z okapem.

HoodConnect® to zaawansowany sposéb komunikacji miedzy
ptytg i okapem.

M Sterowanie: Sensorowe +/-
M Liczba pol grzejnych: 4
M HobControl® i HoodConnect®

PLYTA INDUKCYJNA
PIG6541PHTSUN 3.0

14-stopniowy, numeryczny slider zapewnia precyzyjne i stopniowe
dostosowanie mocy kazdego pola grzejnego do gotowania, sma-
Zenia czy podgrzewania potraw. Dodatkowym udogodnieniem sa
cztery precyzyjne, gotowe, programy temperaturowe pozwalaja-

ce na komfortowe topienie, duszenie, grillowanie a takze gotowania
,na wolnym ogniu". To dzieki zaawansowane] technologii HobCon-
trol Pro®,

M Sterowanie: Sensorowe slider
M Liczba pdl grzejnych: 4
M HoodConnect Pro®

PLYTA INDUKCYJNA
PIH6542PHTSUN 3.0

(ztery precyzyjne programy temperaturowe oraz nowoczesne tech-
nologie HobControl Pro®, to gtéwne zalety tego sprzetu kuchennego.
HobControl Pro® to az cztery precyzyjne programy temperaturowe: do
topienia, duszenia, a takze gotowania ,,na wolnym ogniu”. To gotowa-
nie pod petna kontrolg bez koniecznosci mieszania, bez kipienia i przy-
palenia.

M Sterowanie: Sensorowe slider

M Liczba pol grzejnych: 4

M HobControl Pro®
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Wypraébuj ptyte Amica, na ktérej nic
nie Kipi i nic sie nie przypala, dzieki
4 automatycznym programom temperaturowym
utrzymujacym stata temperature dan:

¢ do topienia 40°C (czekolada, masto)

e do duszenia 70°C (geste sosy, gulasz,
leczo, powidta)

¢ do gotowania na ,wolnym ogniu” 90°C
(rosot, zupy kremy)

¢ do grillowania 200°C (steki, smazenie
w gtebokim ttuszczu, dania stir fry)

amica.pl
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