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Puszysta kawa
z domowej kawiarni

Automatyczny ekspres do kawy umozliwi ci przygotowanie delikatnej
latte, puszystego cappuccino czy esencjonalnego espresso.

e Zintegrowany system spieniajacy - gwarancja doskonale spienionej,
mlecznej kawy,

o dotykowy panel sterowania - tatwosc obstugi i utrzymania czystosci,

Zintegrowany
system

« wysokie ciénienie - doskonaty aromat i odpowiednia moc kawy. spieniajacy

¢ regulowany dozownik - dopasowanie do kazdej wysokosci naczynia,

Wybierz ekspres o kompaktowym rozmiarze oraz tatwej obstudze
i przygotuj doskonatg kawe pobudzajaca zmysty, a takze dodajaca energii.

amica.pl




INFORMACJE

Bosch

Przystawka do loddw lub misa w prezencie

Kupujac wielofunkcyjny robot planetarny marki Bosch, mozna odebrac prezent w po-
staci przystawki do robienia lodéw lub misy ze stali nierdzewnej.

Aby wzig¢ udziat w akgji, nalezy naby¢ w okre-
sie od 6 listopada do 31 grudnia 2023 r. wie-
lofunkcyjny robot kuchenny marki Bosch z li-
nii MUM Serie 2 lub MUM 5 objety promocjg
w partnerskim punkcie sprzedazy. Po zakupie
nalezy wypetni¢ formularz rejestracyjny, zata-
czajac wyrazne zdjecie lub
skan dowodu zakupu no-
wego urzadzenia, wyraz-
ne zdjecie jego tabliczki
Znamionowej oraz opu-
blikowa¢ opinie na te-
mat wybranego urzgdze-
nia za posrednictwem for-
mularza rejestracyjnego.
Zgtoszen mozna dokony-
wac do 6 stycznia 2024 r.
Akcesorium zostanie wy-
SEWUERCHARIGERIVEE
tora) kurierem w terminie
do 80 dni od daty zare-
jestrowania kompletne-

Asekol PL

Smart Ecobox ze Ztotym Medalem MTP

go zgtoszenia zgodnego z regulaminem pro-
mocji. Regulamin akcji promocyjnej i lista ob-
jetych nig produktéw dostepne sg na stronie
bosch-home.pl w dziale ,Promocje”.

Akcja obejmuje dwie serie robotéw planetar-
nych marki Bosch. Modele z linii MUM 2 zo-

Innowacyjne ,inteligentne” urzadzenie do selektywnej zbhiorki elektroodpadow —
Smart Ecobox zostato wyréznione Ztotym Medalem grupy MTP oraz nagroda kon-
sumentow za najlepszy produkt targow Poleco 2023.

Smart Ecobox tu rozwigzanie dopasowane do
potrzeb klienta i zarzadzane w wygodny spo-
séb aplikacja. Atutem jest praktyczny design
— Smart Ecobox to stylowy i kompaktowy po-
jemnik, ktéry doskonale wpisuje sie we wne-
trza biurowe i ustugowe. Urzgdzenie daje moz-
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liwos¢ aktywnego uczestnictwa w recyklingu
elektroniki, zmniejszajac negatywny wptyw na
nasza planete. Dla instytucji duzym atutem jest
tatwos¢ i intuicyjnos¢ obstugi.

Smart Ecobox wyposazony jest w pie¢ prak-
tycznych pojemnikéw przeznaczonych dla naj-
popularniejszych niewielkich elektroodpadow,
takich jak baterie, drobna elektronika, lampy
LED, telefony czy e-papierosy. Whudowany czuj-

staty zaprojektowane tak, by zmiescic sie na-
wet w najmniejszej kuchni i sprostac kulinar-
nym wyzwaniom. Dzieki nim rézne kuchenne
czynnosci, jak szatkowanie, mieszanie, roz-
drabnianie, ucieranie, zagniatanie, staja sie
wyjatkowo tatwe. Seria MUM 5 oferuje uzyt-
kownikom m.in. komfort korzystania z wbu-
dowanej wagi oraz timera i wyréznia sie bo-
gatg gamg akcesoriow.

nik ruchu wykrywa zblizajgcego sie uzytkow-
nika i automatycznie otwiera otwory wrzuto-
we pojemnikéw. Kazde urzadzenie wyposazo-
ne jest w duzy wyswietlacz, ktérym mozna za-
rzadzac¢ za pomocg aplikacji. Stuzy on do pre-
zentowania filméw czy animacji, np. z trescia-
mi edukacyjnymi informujgcymi, jak postepo-
wac z elektroodpadami. Dodatkowo za pomo-
cq aplikacji mozna zaprogramowa¢ harmono-
gram, zeby po godzinach pracy w danej prze-
strzeni urzadzenie wytaczato sie i wtgczato au-
tomatycznie i tym samym oszczedzato energie.
Asekol zdalnie monitoruje poziom zapetniania
pojemnika i regularnie go opréznia. Nastepnie
wszystkie zebrane e-$mieci sg bezpiecznie uty-
lizowane i recyklingowane.
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L, wiezo
mielona, nie
Z kapsutki.”

Delektuj sie kawg jak Roger Federer: na przyktad dzieki |8
i rozkoszuj sie kawg z delikatnie stodka piankg mleczna.

Roger Federer, szwajcarska ikona tenisa i ambasador marki JURA od 2006 roku

jura.com
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lokalnych spotecznosci

BSH, producent AGD, opublikowat raport
poswiecony zaangazowaniu w wyréwny-
wanie szans edukacyjnych na rzecz lokal-
nych spotecznosci.

— Biznes moze zmienia¢ Swiat na lepsze.
W BSH wiemy o tym od dawna. Spoteczng
odpowiedzialnos¢ wpisalismy do naszej stra-
tegii rozwoju, jeszcze zanim wzrosty oczeki-
wania spofeczenstwa wobec wptywu przed-
siebiorstw. Jestem dumny z zaangazowania
naszego zespofu w realizacje dziatan z za-
kresu spotecznej odpowiedzialno$ci— moéwi
Konrad Pokutycki, prezes BSH w Polsce.

Raport, noszacy tytut ,Pomagamy dla lepszego ju-
tra", obejmuje okres do 2023 r. i zawiera informa-
cje na temat kluczowych inicjatyw podejmowanych
przez firme w Warszawie, todzi, Wroctawiu i Rze-
szowie, a wiec miastach, gdzie BSH ma swoje biu-
ra, fabryki i centra logistyczne.

30 lat spotecznej
odpowiedzialnosci BSH

Grupa BSH byfa jedna z pierwszych globalnych
firm w branzy AGD, ktdre juz w 1993 r. podje-
ty odwazng decyzje o zainwestowaniu w Polsce.
W ten sposéb 30 lat temu rozpoczeta sie histo-
ria dynamicznego rozwoju i wielu sukceséw BSH
w naszym kraju. Pozycja, jaka przez 30 lat funk-
cjonowania na polskim rynku wypracowato BSH,
przektada sie na silny i pozytywny wptyw na go-
spodarke i rozwoj todzi, Wroctawia i Rzeszowa.
W $lad za firmg wiasne inwestycje w Polsce za-
czeli lokowac dostawcy komponentéw do produk-
Cji, a takze inni producenci AGD.

W szesciu fabrykach, centrach badan i rozwoju
oraz centrach ustug wspélnych firma tworzy kil-
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ka tysiecy miejsc pracy. Oprocz dobrych warun-
kéw zatrudnienia, BSH wyréznia sie swoim podej-
$ciem do spofecznej odpowiedzialnosci biznesu.
Firma nieustannie prowadzi dziatania o znacze-
niu spofecznym, ktére sprawiaja, ze jej otoczenie
staje sie bardziej przyjazne, a przyszte pokolenia
maja szanse na lepsza przyszfosc.

Strategia CSR w BSH

— Raport stanowi podsumowanie kluczowych dzia-
fari wynikajacych z naszego podejscia do odpowie-
dzialnego biznesu w BSH. Nasza strategia CSR sku-
pia sie na przyszfosci. Podnoszac jakosc zycia lokal-
nych spofecznosci, dazymy do realnej poprawy stan-
dardu Zycia i moZliwosci rozwoju tych, ktdrzy tego
potrzebuja. Dlatego gféwnym celem naszego pro-
gramu w Polsce jest wyrownywanie szans i wspie-
ranie edukagji dzieci i mfodziezy — wyjasnia Seba-
stian Kucharski, manager ds. EB i PR w BSH w Polsce.
0d 2017 r. BSH wsparto az 30 réznorodnych fun-
dadji i stowarzyszen. Niektore instytucje, takie jak
Towarzystwo Opieki nad Ociemniatymi w Laskach
pod Warszawa, firma wspie-
ra od 15 lat. Wsréd statych be-

Podczas akciji
#BoschwPogotowiu firma

o wartosci 1 min zt
i wsparta 226 placéwek
medycznych.

neficjentéw BSH sg takze swietlice srodowisko-
we dziatajgce w todzi, Wroctawiu i w Rzeszowie.
W 2022 r. firma wigczyta sie pomoc dla Ukrainy,
przekazujac na ten cel ponad 1000 urzadzen go-
spodarstwa domowego. Wsparcie firmy trafito
do instytugji i fundacji na terenie todzi, Wrocfa-
wia i Rzeszowa.

~Pomagamy razem dla
Iepszego jutra” .
Wszystkie dziatania BSH prowadzone sg zgodnie
zideg ,Pomagamy razem dla lepszego jutra”. W ten
sposéb producent AGD wspiera inicjatywy na rzecz
spotecznosci i Srodowiska naturalnego. BSH zdaje
sobie sprawe, ze odpowiedzialna firma musi rozwi-
jac sie w sposob zrownowazony, uwzgledniajac po-
trzeby swojego otoczenia. Hasto , Pomagamy razem
dla lepszego jutra” symbolizuie nie tylko zréwnowa-
zong produkdje i minimalizacje jej wptywu na $ro-
dowisko, ale takze zaangazowanie spoteczne i dtu-
gotrwatg wspotprace z organizacjami pozarzadowy-
mi. Raport jest dostepny po zeskanowaniu kodu QR.
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/yj zdrowo

# IkeABosch

Pobudz swojg energie z nowym blenderem Bosch VitaPower Serie 4.
Przekonaj sie, jak tatwo zy¢ zdrowo kazdego dnia.
Dowiedz sie wiecej na bosch-home.pl/vitapower

Technologia blizej nas
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EKSPRESY i

Dobry ekspres do kawy to dzis podstawowe wyposazenie
biura. Wspdlna kawa sprzyja nawigzywaniu i wzmacnianiu
relacji miedzy pracownikami czy stanowi okazje do rozmowy
na tematy prywatne lub okotozawodowe. Dlatego wybierajgc
ekspres, nalezy zdecydowac sie na sprzet dobrej jakosci

i cechujgcy sie niezawodnosciq.
c ho¢ pod wzgledem zasady dziafania urza-
dzenia biurowe sg zblizone do tych konsu- ADLER
menckich, to wiasnie trwatosc¢ jest cechg, AD 4407
na ktdrg producenci zwracaja uwage. W takich wa- ~ dzenie rekomendowa-
runkach sprzet jest znacznie intensywniej uzytko-  ne w segmencie profe-
wany. Dziennie przygotowuje nawet kilkadziesigt ~ sjonalnym. Bezawaryj-
porcji kawy, a uzytkownicy nie zawsze obchodzag ~ nos¢ i tatwosc obstugi
sie tagodnie z urzagdzeniem. Przydatne beda takze  to cechy trudno mierzal-
funkcje zdalnej tacznosci, umozliwiajace podglad na  ne, jednak w tej kwestii
biezgco stanu ekspresu. Dowiemy sie z nich, np. czy ~ warto zaufa¢ renomowa-
nym producentom, kto-
rzy specjalizuja sie w te-

urzadzenie wymaga czyszczenia.
go typu urzadzeniach.

Sprzet najlepiej zakupic
bezposrednio od dystrybutora
lub u autoryzowanego dilera marki, poniewaz
to gwarantuje pomoc w jego wyborze, a tak-
ze dobrg obstuge posprzedazng.

Pierwszym kryterium, ktére powinnismy wzigc¢
pod uwage, jest liczba przygotowywanych
w ciggu dnia porcji kawy, a ta zalezy od tego,
ile 0s6b bedzie codziennie korzystato z ekspre-
su. Na przyktad marka JURA w swoich zalece-
niach jako $rednig na uzytkownika przyjmuje
trzy porcje kawy dziennie. W ten sposéb ta-
two ustalimy, jakiego rozmiaru urzadzenie jest
nam potrzebne. Kolejng kwestia, ktérg warto

Odpowiedni ekspres

do biura

Wybér ekspresu do biura
nie jest zadaniem trudnym,
jesli jestesmy w stanie ja-
sno okresli¢ swoje
potrzeby. Zwtasz-
cza przy wiekszej
liczbie uzytkow-
nikéw — powyzej
10 — warto zdecy-
dowac sie na urza-

SALTER
EK4368

Wygodnq metode obstugi stanowiq duze wyswietlacze dotykowe.
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Fot. JURA

JURA X6

rozwazyc, jest mozli-
wos¢ statego podta-
czenia wody. To przy-
datne rozwiazanie, je-
$li z urzadzenia korzy-
sta naprawde wiele
0s6b. Na sam ko-
niec nalezy rozpa-
trzy¢, czy ekspres
ma stuzyc¢ do przygoto-
wywania jedynie kawy
czarnej, czy chcemy rowniez pic¢
napoje mleczne. W zaleznos$ci od wybranego
ekspresu warto go doposazy¢ w dodatko-
we akcesoria, np. podgrzewacz do filiza-
nek czy chtodziarke do mleka z podtacze-
niem do ekspresu. Nie wolno réwniez po-
mina¢ tak prozaicznej kwestii jak rozmia-
ry. Ekspres musi sie zmiesci¢ w przestrzeni,
ktdrg na niego przewidzielismy.

Wazne
goromeTr
u

T

£i

———

zy pojemnik na ziarna
lach domowych zazwy-

czaj zmie$ci on ok. 250 g

do biura bedzie to na-

wet 1 kg. Ekspres mo-

niez w dwa zbiorniki.

Takie rozwigzanie nie

nos¢. Przede wszyst-

kim mozemy zasto-

: oo ZELMER
el ZCM1200 Capriccio
feinowe i tradycyj-
nej. Najbardziej zaawansowane modele moga
nawet mieszac ziarna w réznych proporcjach.
zwiaszcza jesli mamy na mysli rézne rodzaje
kawy. Warto wiec zwrdéci¢ uwage, ile réznych
$nieciem przycisku. Praktycznie kazde urzadze-
nie poradzi sobie z espresso, latte czy cappuc-
bardziej zaawansowane
przygotuja inne wyra-
espresso macchiato czy
ristretto. Oprdcz te-
tkaniach przy-
datna bedzie
gotowania ca-
tego dzbanka

to podstawa. W mode-

ziaren, a w automatach

Ze by¢ wyposazony row-

tylko podwaja pojem-

sowac dwa rodzaje

ne lub przeznaczone do kawy czarnej i mlecz-
Mozliwo$¢ wiekszego wyboru jest atutem,
napojéw moze przygotowac ekspres za naci-
cino, jednak tylko te naj-

finowane specjaty, np.

go na dtugich spo-

funkcja przy-
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kawy. Ekspres moze réwniez podawac goraca
wode, np. do herbaty zielonej lub czarnej. Dzie-
ki temu w firmowej kuchni nie bedzie potrzeb-
ny czajnik elektryczny. Z naturalnych wzgledéw
zbiornik na wode w ekspresie biurowym jest
znacznie wiekszy niz w standardowym. Jego
pojemno$¢ moze wynosi¢ np. 5 I. Pozwoli to
przygotowac nawet kilkadziesiat filizanek ka-
wy. Jednak gdy nawet taka ilo$¢ jest niewystar-
czajaca, warto rozwazy¢ zakup modelu z moz-
liwoscig bezposredniego podfaczenia do wody.
Wystarczy dokupic zestaw instalacyjny i zlecic¢
jego montaz specjaliscie. W razie konieczno-
$ci automatycznie napetnia on zbiornik Swie-
73 wodg, dzieki czemu dostep do kawy jest
nieprzerwany.

Atutem w ekspresie biurowym bedzie réwniez
duzy zbiornik na fusy. Musi on by¢ regularnie
oprézniany. W najwiekszych ekspresach po-
miesci nawet 40 porcji kawy.
Najgtosniejszym elementem ekspresu jest mty-
nek mielgcy ziarna. Dlatego jesli urzadzenie
jest umieszczone w otwartej przestrzeni, war-
to zdecydowac sie na model, ktéry pracuje ci-
cho. Bedzie mniej irytowat pracownikéw i nie
rozpraszat ich w trakcie wykonywanych zadan.

Patrzac na powyz-
sze parametry, mo-
zemy zastanowic
sie, czy w biurze
sprawdzi sie eks-
pres domowy. Oka-
Zuje sie, ze nie
jest to zty wybor,
jednak trzeba li-
czy¢ sie z pewnymi
kompromisami.
Przede wszyst-
kim w duzych
przestrzeniach
z kilkudziesiecioma pra-
cownikami uzycie takie-
go urzgdzenia nie ma ra-

TCHIBO
Esperto Latte

cji bytu. Jego wydajnos¢ po prostu nie bedzie
przystawac do potrzeb. Zbiorniki na kawe czy
wode beda musiaty by¢ niemal bez przerwy
uzupetniane, a tacka na skropliny i pojemnik
na fusy oprézniane. To bedzie powodowac iry-

tacje pracownikéw.
Jednak jesli urzadzenie ma praco-
wac w niewielkim biurze z kilkoma
pracownikami, to zaawansowany
model domowy bedzie catkiem do-
brym wyborem. Przede wszystkim
w takich warunkach mozemy tfa-
twiej kontrolowac stan sprzetu,
a i pracownicy bedg czu¢ za niego
wiekszg odpowiedzialno$¢. War-
to dodac, ze najbardziej zaawan-
sowane ekspresy domowe pod
wzgledem mozliwos$¢ zbliza-

ja sie do podstawowych mo-

deli przeznaczonych do biu-

www.infoprodukt.pl

Ekspres GIGA X8c skrywa w $rodku dwa wyso-
kowydajne ceramiczne mtynki tarczowe, ktére
gwarantuja precyzyjne, niezmiennie réwnomier-
ne mielenie przez wiele lat. Zapewnia to pionier-
ska innowacja: A.G.A. (Automatic Grinder Adju-
stment) — elektronicznie sterowana automatycz-
na regulacja. Proces Ekstrakgji Pulsacyjnej (P.E.P.)
optymalizuje czas ekstrakcji w przypadku krét-
kich specjatéw kawowych i sprawia, ze ristret-
to i espresso smakujg wysmienicie. Model Gl-
GA X8c jest wyposazony w podwojng wylewke
z requlacjg wysokosci o przemyslanej konstruk-
qji, ktora dzieki technologii gtadkiej pianki umoz-
liwia przyrzadzanie modnych specjatéw z dodat-
kiem mleka i pianki mlecznej. Natomiast funkcja
Speed umozliwia przyrzadzanie specjatéw ka-
wowych w rekordowo krétkim czasie. Obstuga
za posrednictwem charakterystycznego, koloro-
wego ekranu dotykowego o duzej rozdzielczo-
Sci i przekatnej 4,3 cala jest w petni zrozumiata
i intuicyjna. Tace ociekowa mozna wyjac, opréz-
ni¢ iz powrotem zatozyc jedna reka, a poza tym
mozna jg my¢ w zmywarce.

ra. Pojemnos$¢ zbiornika
na ziarna moze wynosic
ok. 300 g, a na wode po-
nad 2 I. To sprawia, ze bez
problemu przygotujemy
nawet kilkanascie por-
cji kawy dziennie. Z ko-
lei jesli méwimy o domo-
wym biurze, w koAcu to
coraz popularniejsza for-
ma pracy, to tak napraw-

EKSPRESY

Fot. JURA

de mozemy zdecydowac sie nawet na ekspres
kompaktowy, ktdéry zaspokoi oczekiwania za-
réwno nasze, jak i pozostatych mieszkancow.

Producenci ekspreséw automatycznych skupia-
ja sie na tym, zeby ich obstuga byta jak naj-
tatwiejsza, a kawa jak najszybciej dostepna.
Dlatego duza popularnoscia ciesza sie modele
z funkcjg OneTouch. Oznacza ona, ze pod wy-
lewke wystarczy podstawic filizanke oraz na-
cisng¢ przycisk z wybranym specjatem kawo-
wym, zeby otrzymac kawe czarng lub mleczna.
Rozwinieciem jej jest OneTouch for Two, umoz-

INFOPRODUKT 11
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oo A e N Y YYYYK] padku ekspresu biurowe-

liwiajgca jednoczesne
przygotowanie dwdch
porcji kawy mlecznej.
Wyswietlacz ekspresu
pokazuje najwazniej-
sze ustawienia i para-
metry (m.in. dotycza-
ce braku wody i zia-
ren w pojemniku na
kawe, przepetnienia
fusami, zuzycia filtra
i przepetnienia zbior-
nika na skropliny, ko-
niecznosci odkamie-
nienia), jak tez rodzaje kawy, jakie mozna wy-
brac i zaparzy¢. W ekspresach biurowych cze-
sto pojawiajg sie wyswietlacze dotykowe, kto-
re obecnie dla wiekszosci uzytkowni-
kéw sg najbardziej intuicyjnym
sposobem obstugi. Majg duzg
rozdzielczos¢, wiec wyswietla-

jg estetyczne grafiki. Interfejs

prezentuje mozliwe do przy-

gotowania specjaty i progra-

my pracy. Warto zwrdci¢ uwa-

ge na to, czy ekran ma mozli-

wos¢ obstugi mokrym palcem.
W koricu ekspres stoi za-
zwyczaj w kuchni i takie sy-

tuacje sie zdarzaja. W przy-

JURA GIGA X3c

12 INFOPRODUKT

go bardzo wazna jest moz-
liwos¢ zablokowania opgji
konfiguracyjnych urzadze-
nia, np. kodem PIN. Stan-
dardowi uzytkownicy po-
winni mie¢ dostep jedynie
do podstawowych opcji, jak
wybor ustawionych wcze-
sniej typéw kawy. Ograniczy
to sytuacje, w ktérych ,zar-
townisie” lub po prostu oso-
by o mniejszej wiedzy tech-
nicznej przestawig parame-
try pracy ekspresu i przez to
bedzie wymagat on ponow-
nej konfiguracji.

Aplikacje do ekspresow
Smartfony komunikujg sie takze
z ekspresami. To nowatorskie roz-
wiazanie, ktére przynosi wiele ko-
rzysci, przede wszystkim osobie za-
rzadzajacej pracq urzadzenia. Apli-
kacja zawiera informacje dotyczg-
ce obstugi ekspresu i jego konser-
wacji. Pozwala réwniez np. zamo-
wic akcesoria czy uméwic serwis.
W prosty sposéb mozna réwniez
stworzy¢ idealnie odpowiadajacy
naszym upodobaniom specjat ka-
wowy i zaprogramowac go w pa-
mieci urzadzenia. Moze takze po-
wiadomi¢ o koniecznosci oprdznie-

nia zbiornika na skropliny czy uzupet-
nienia wody.

Sterowanie przy pomocy aplikacji w biu-
rze dla standardowych uzytkownikow
bytoby niepraktyczne. Dlatego JURA
opracowata funkcje Pocket Pilot.
Rozwigzanie to pozwala na za-
chowanie wiekszej higieny pod-
czas pracy ze sprzetem. Wystar-
czy zeskanowac kod QR umiesz-
czony obok ekspresu oraz uru-
chomi¢ link. Smartfon nawigzu-
je pofaczenie z urzadzeniem i po-

AMICA %= jawia sie mozliwo$¢ wyboru rodzaju spe-
. cjatu kawowego, ktory chcemy zaparzyg,
CT 5013 Barista na ekranie telefonu. Wystarczy wiec sie

na niego zdecydowac, podstawic filizanke i po
kilku chwilach kawa
bedzie gotowa. Roz-
wiazanie jest tatwe
w obstudze i ada-
ptacji, wystarczy
przegladarka inter-
netowa w telefonie,
zeby zamdwi¢ wybra-
na kawe.
Rozwinieciem ustugi
jest JURA Pocket Pilot
2.0, ktéra umozliwia
réwniez wykonywa-
nie pfatnosci za za-
mowione napoje. To |

GORENJE ESCM'ISDB

- Siemens EQ900 TQ907R05

System dualBean w ekspresie Siemens EQ900
TQ907R05 utatwia przygotowanie dwoch od-
dzielnych kompozycji kawowych z réznych zia-
ren. Dwa oddzielne pojemniki na kawe ziar-
nista, kazdy z wiasnym elektronicznym mtyn-
kiem, zapewniajq zawsze czysty smak. Ekspres
EQ900 zapisuje do dziesieciu réznych napojéw
— indywidualnie dostosowanych — dla maksy-
malnie dziesieciu réznych profili (zaleznie od
modelu). W ten sposéb mozna tatwo przygo-
towac ulubiony nap¢j za nacisnieciem jedne-
go przycisku. Funkcja baristaMode oferuje in-

dywidualng i precyzyjng kontrole nad odpo-
wiednimi parametrami parzenia: iloscig wody
i kawy, stopniem zmielenia, czasem parzenia,
temperaturg i iloscig mleka, ktére mozna usta-
wic¢ za pomoca intuicyjnego wyswietlacza do-
tykowego iSelect. Dzieki temu mozemy miec
pefng kontrole nad smakiem kawy. System
beanldent dostosowuje wszystkie ustawienia
idealnie do wybranych ziaren kawy, zapew-
niajac najlepszg mozliwg wydajnos¢ aroma-
tu. Pozwala wydobyc¢ to, co najlepsze z wy-
branych ziaren kawy.
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BREVILLE
Prima Latte Ill VCF146X
—f | dobre rozwigza-
L nie do punktéw
uzytecznosci pu-
blicznej, gdzie od-
wiedzajacy mo-
g3 zamowic kawe
i za nig zapfaci¢
bez koniecznosci
korzystania z po-
mocy personelu.
Po zeskanowaniu
kodu QR na wy-
' Swietlaczu tele-
1 fonu otwiera sie
aplikacja Pocket
Pilot 2.0 i taczy
sie z ekspresem. Mozemy wybra¢ swéj napgj
i zapfaci¢ w oknie ptatno$ci za pomoca prefe-
rowanej metody (np. Apple Pay). Po zakoficze-
niu transakgji kawa zostanie przygotowana au-
tomatycznie. Pocket Pilot 2.0 pozwala takze na
centralne zarzadzanie ekspresami automatycz-
nymi JURA. Pulpit nawigacyjny mozna w pet-
ni dostosowac do wtasnych potrzeb. Dostep-
nych jest pie¢ réznych trybow, obejmujgcych
wszystkie modele biznesowe. Pocket Pilot 2.0
wyswietla szereg przydatnych statystyk, moni-
toruje przychody i zapewnia funkcje zarzgdza-
nia uzytkownikami. Mamy réwniez mozliwos¢
dostosowania ceny napojéw, rodzaju dostep-
nych specjatéw i ich receptur w jednym, wy-
godnym panelu.

Mtynek do kawy

Stopien zmielenia ziaren wptywa na czas prze-
ptywu przez nie wody, czyli na tzw. czas eks-
trakcji. Drobniej zmielone potrzebuja dtuzszego
czasu, co daje intensywny aromat. Zasadniczo
stosuje sie dwa rodzaje mtynkéw: stalowe lub
ceramiczne. Zbudowane sg zazwyczaj z dwéch
elementéw, ktére obracajac sie, miazdzg (na
wzdr zaren) ziarna, dzieki czemu te nie tracg
swoich waloréw smakowych. Poziom zmiele-
nia mozna regulowac, a polega to na tym, ze
zarna oddalajg sie od
siebie lub przyblizaja,

tworzac mniejszg albo

wiekszg przestrzen dla

fragmentéw zmielo-

nych ziaren. Wazne,

zeby zarna byty zrobio-

ne z materiatow dobrej
jakosci, jak stal lub ce-
ramika, i miaty odpo-
wiednie ksztatty ostrzy.
Tylko wtedy nie $ciera-
ja sie, sq wytrzymalsze
i umozliwiajg delikat-

niejsze mielenie. Mtynki

MIELE CM 6360 MilkPerfection

www.infoprodukt.pl

B

EKSP

Konfiguracje ekspresu moze utatwic aplikacja na telefon.

réznig sie m.in. liczbg stopni mie-
lenia, a moga mle¢ np. na szesciu
ptaszczyznach. Im mniejsze rdz-
nice miedzy poszczeg6inymi po-
ziomami, tym drobniej moga by¢
zmielone ziarna. Wazne jest przy
tym dobranie odpowiedniej pred- §
kosci obrotowej, co sprawia, ze
kawa w trakcie mielenia nagrze-
wa sie minimalnie, co poprawia jej
smak i pozwala zachowac natural-
ny aromat. Modele automatyczne
bywaja wyposazone w dwuko-
morowy lub nawet tréjkomo-
rowy pojemnik na kawe. Moz-
na wiec zastosowac rézny typ
ziaren, np. bezkofeinowe. Co wiecej, majg
one takze przefacznik wyboru rodzaju zia-
ren, umozliwiajacy wybdr konkretnego ty-
pu lub stworzenie wtasnej mieszanki przez
ich potaczenie.

W ekspresach biurowych
z dwoma pojemnikami na
ziarna mogg by¢ zastoso-
wane réwniez dwa mtynki,
co w praktyce przektada sie
na stworzenie dwéch od-
dzielnych jednostek zapa-
rzajacych, systemow grzew-

—
& oo |

SIEMENS
EQ700 TQ703R07

czych i pomp. To pozwala na
| znacznie szybsze zaparza-
nie kawy. Na przyktad gdy
chcemy przygotowac dwie
| porcje kawy mlecznej, oba
g mtynki zmielg po jednej por-
cji kawy, ktéra zostanie za-
parzona. W tradycyjnym eks-
presie zrobitby to jeden mty-
nek, ktéry musiatby dwukrot-
nie zemle¢ kawe i przygoto-
wywac espresso.

LTMERS |

Systemy grzewcze

Stata temperatura parzenia kawy jest niezwy-
kle istotna dla efektu koncowego, dlatego tez
producenci modeli cisnieniowych chetnie siega-
ja po najwydajniejsze systemy grzewcze. Istot-
na w tym jest funkcja wstepnego zaparzenia —
podczas tego procesu woda zostaje wpompo-
wana do modutu zaparzajacego, a tam zmie-
lona juz kawa jest nawilzana i lekko pecznie-
je, dzieki czemu uwalniany jest jej smak, kto-
ry jest kontrolowany jeszcze przed wiasciwym
parzeniem. Elektroniczny system kontroli do-
biera ustawienia i automatycznie dostosowuje

INFOPRODUKT
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Do matego biura - Zelmer ZCM8121 Maestro Barista

ilos¢ wody do rodzaju napoju. Optymalne ci-
$nienie sprawia, ze woda przeptywa przez kaz-
dy gram kawy, a potem trafia prosto do filizan-
ki. Po zaparzeniu modut zaparzajacy odprowa-
dza do tacki $ciekajaca wode, ktéra pozosta-
ta w zmielonej kawie, a wysuszony miat trafia
do pojemnika.

Dzieki termoblokom eks-
pres szybciej sie nagrze-
wa i jest gotowy do pra-
cy. Termoblok dziata na
zasadzie przeptywowe-
go podgrzewacza wo-
dy —trzeba na poczat-
ku pracy ekspresu wy-
pusci¢ troche wody
(aby wnetrze sie roz-

BOSCH Styline TKA8A683

14 INFOPRODUKT

Automatyczny ekspres
Zelmer Maestro Barista
przyrzadzi szybko i w fa-
twy sposob ulubiona ka-
we. Urzadzenie generu-
je cisnienie 20 bar i ma
system grzewczy termo-
blok. Zbiornik na wode
ma pojemnos¢ 2 | i jest
wyjmowany, a zbiornik
na fusy wystarczy az na
14 porcji. Pojemnik na
ziarna pomiesci az 300 g kawy. To sprawia, ze
ekspres idealnie sprawdzi sie w niewielkim biu-
rze. Dzieki mozliwosci parzenia dwach filizanek
kawy jednym przyciskiem szybko i sprawnie przy-
gotujemy kawe tak, by zaserwowac ciepfe napoje
w tym samym czasie. Kazda kawe, jaka przygotu-
je urzadzenie, mozemy spersonalizowac. Wsrod
podstawowych ustawien znajdziemy mozliwos¢
regulowania mocy kawy na trzech poziomach,
wielkosci porcji, a takze temperatury.

grzato), utrzymuije tez statg tem-
perature parzenia kawy, amato g
decydujacy wptyw na jej wia- J
sciwosci. Oczywiscie, duze zna-
czenie ma w tym woda, ktéra
podgrzewana jest bezposred-
nio przed przygotowaniem na-
paru do takiej temperatury, ja-
kiej dany rodzaj kawy wymaga
(np. espresso czy goraca wo-

da do herbaty). W zalezno-

$ci od modelu w ekspresach
montuje sie pojedynczy lub
podwaijny termoblok. Uktad
zaparzania ochtadza sie, gdy sie
z niego nie korzysta. Dlatego tez
po zaparzeniu jednej kawy tem-
peratura wewnatrz ekspresu spa-
da, ciepfo ucieka na przestrzeni miedzy grzatka
a jednostka zaparzania, z tego powodu podczas
przygotowywania kolejnego naparu po dtuzszej
przerwie woda musi zosta¢ podgrzana do wyz-
szej temperatury. W ten sposéb zmniejsza sie

SIEMENS
EQ?00 TQ905R03

-
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AMICA CT 5012 Barista

straty ciepta i za-
pewnia optymalng
temperature parze-
nia. Zaawansowane
systemy elektronicz-
ne samodzielnie do-
bieraja jej wysokos¢
do temperatury pa-
nujacej w uktadzie.

Praktycznym rozwig-
zaniem do przygotowy-
wania kawy mlecznej w biu-
rze jest wbudowany spieniacz,

ktdry zasysa mleko bezposrednio z pojemnika
i juz spienione dostarcza do szklanki, a z dru-
giej wylewki wyptywa kawa. O ile w warun-
kach domowych mozna korzystac ze spienia-
czy recznych, to w biurze ich uzycie jest ktopo-
tliwe i niepotrzebnie wydtuza czas przygoto-
wania napoju. Dzieki wbudowanemu spienia-
czowi wystarczy podstawi¢ filizanke pod wy-
lewke, nacisna¢ przycisk i kawa mleczna be-
dzie gotowa po kilku chwilach.

Kupno ekspresu do biura to nie koniec. Warto uzu-
petni¢ go o dodatkowe akcesoria, ktdre sprawia,
ze korzystanie z niego bedzie przyjemniejsze i wy-
godniejsze. Z pewnoscig takim urzadzeniem bedzie
podgrzewacz do filizanek. Kawa musi by¢ poda-
wana w odpowiedniej temperaturze. Napar moze
bardzo szybko wystudzic sie, jesli zostanie podany
w chtodnym naczyniu. Dlatego producenci bardzo
czesto wyposazajg ekspresy domowe w podgrze-
wacz. Zazwyczaj jest to tacka umieszczona na go-
rze obudowy, na ktérej zmiescimy kilka szklanek
lub filizanek. W branzy gastronomicznej i biu-
rach stosuje sie duze, samodzielne pod-
grzewacze, ktore zmieszcza nawet
kilkanascie naczyn. Sg one dopa-
sowane stylistycznie do ekspre-
su, dzieki czemu cato$¢ tworzy ra-
zem praktyczny i stylowy zestaw.
Do wyboru sg modele o réznej po-
jemnosci — od kilku po kilkadziesiat
filizanek. Podgrzewacz mozna uzu-
petni¢ rowniez o szuflade na akce-
soria, mozna w niej przechowywac
. np. fyzeczki do kawy.
Filtry do wody stosuje sie po-
wszechnie. W wypadku eks-
presow jakos¢ wody ma szcze-
gbIne znaczenie. Kawa skfada sie
bowiem w 90 proc. z wody, dlate-
go jej jakos¢ odpowiada za smak,
zapach i aromat. Odpowiednio przefiltrowa-
na woda polepsza kawe. Nowoczesne filtry
sq w stanie przefiltrowa¢ wode potrzebng do
zaparzenia nawet kilku tysiecy filizanek. Warto
zainwestowac w filtry oryginalne, bowiem za-
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Tchibo Cafissimo Pure+ taczy prostote obstugi,
najnowoczesniejszy design oraz mozliwosc¢
rozkoszowania sie kawa Tchibo najwyzszej jakosci.
Mozesz delektowac sie perfekcyjnie przygotowanym
espresso, caffe crema lub klasyczna kawa za jednym
dotknieciem guzika.

-._'"_—_|
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Tefrilre

Teifrilrr

Cafissimo

Idealne cisnienie do przygotowania wszystkich
rodzajow kawy: espresso, caffé crema i kawa klasyczna

Zbiornik na wode o pojemnosci 800 mil

Mozliwos¢ programowania rozmiaru kawy od 30 ml
do 250 ml

Zdejmowana podstawka na duze i mate filizanki
do maks. 15,4 cm (pasuje pod kubki termiczne)

Pojemnosc pojemnika na kapsutki: 6 kapsutek

=

Tefrdidre Telilre ; Tehuilr Tehilrar

Cafissimo

T ey

Espresso

Caffe Crema Kawa klasyczna
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mienniki sg nie tylko mniej wydajne, ale stoso-
wany w nich granulat (np. wegla aktywowane-
go) ma rézng wage oraz strukture i zdarza sie,
ze niewfasciwy filtr moze uszkodzi¢ pompe wo-
dy. Pamietajmy takze o tym, ze odkamienianie
i uzdatnianie wody maja znaczacy wptyw na
trwato$¢ samego ekspresu. Alternatywe sta-
nowi rowniez zastosowanie systemu filtracji,
ktéry jest montowany bezposrednio do lokal-
nego przytacza wody. To rozwigzanie polecane
przede wszystkim do maszyn vendingowych,
ktére charakteryzujg sie duzym dziennym uzy-
ciem. Dla smakoszy kawy mlecznej chtodziarka
do mleka jest niezbednym dodat-
kiem. Jakie mleko pieni sie naj-
lepiej? Schtodzone do tempera-
tury 4 °C oraz petnottuste. Zale-
ta chodziarki to fakt, ze pozwa-
la na biezgco utrzymac wtasci-
wy stan mleka, w przeciwien-
stwie do np. karafki. W biurze,
gdy kawa mleczna jest czesto
przygotowywana, wystarczy jg
regularnie uzupetniac¢. Pojem-
no$¢ urzadzenia mozna tatwo
dobra¢ do potrzeb — od
kompaktowe] chtodziarki,

ktéra zmiesci 1 | mleka, po wiek-
sze modele o objetosci 2,5 | 'i naj-
wieksze na 4 | mleka. Biorgc pod uwa-
ge, jak mocno projektanci przyktadajg sie
réwniez do wzornictwa nowoczesnych ekspre-
sow, to chtodziarka jest rozwigzaniem znacz-
nie bardziej estetycznym niz np. stojacy kar-
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czajen czy uczy¢ sie sposobu obstugi nowego eks-
presu. Wreszcie jest to po prostu bardziej ekolo-
giczne rozwigzanie.

ton mleka, a do tego wygodniejszym w uzyciu
i pozwalajgcym zachowac higiene.

Opieka serwisowa
W przypadku klientow firmowych producenci
ekspresow czesto oferujg rézne metody finanso-
wania zakupu. Popularnym rodzajem jest m.in.
leasing, w przypadku ktdrego urzadzenie czesto
jest dostarczane przez dealera danej marki i ofe-
rowane wraz z pakietem ustug, w tym serwiso-
wych. Oczywiscie, mozna naby¢ réwniez samo
urzadzenie i samodzielnie zajmowac sie jego ob-
stugq oraz konserwacjg i konfiguracja, co jednak
najczesciej nie jest optymal-
nym rozwigzaniem. Nie-
zaleznie od wyboru me-
tody finansowania war-
to jednak zwréci¢ uwa-
ge na obstuge pogwaran-
cyjna i wsparcie w zakre-
sie ewentualnych napraw.
Najlepsi producenci eks-
preséw moga pochwali¢
sie nawet 10-letnim okre-
sem wsparcia pogwaran-
cyjnego. Ma to kilka za-
let. Przede wszystkim na-
prawy sg znacznie tansze niz za-
kup nowego sprzetu, nawet tego jako-
éci konsumenckiej. Oprocz tego uzyt-
kownicy nie muszg zmienia¢ przyzwy-

-

TCHIBO
Esperto2 Milk

Ekspres 1
przelewowy

w biurze
Oprécz modeli auto-
matycznych w biu-
rach dobrze spraw-
dzq sie ekspresy prze-
lewowe. Ich zaleta
jest to, ze jed-
noczesnie przy-
gotowuja caty
dzbanek kawy dla
kilku os6b. Modele konsumenckie zazwyczaj ma-
ja dzbanki o pojemnosci ok. 1|, wieksze (nawet
ponad 2 1) znajdziemy w tych przeznaczonych do
gastronomii. Znaczenie ma réwniez pojemnosc
zbiornika na wode, ktéra bardzo czesto jest dopa-
sowana do maksymalnej objetosci dzbanka. Pro-
ducent moze zastosowac miare, ktéra informuje,
na ile filizanek kawy wystarczy nam wody. Oczy-
wiscie, jak w kazdym sprzecie kuchennym zaleca-
my stosowanie wody filtrowane], np. z dzbanka,
co znacznie redukuje ilos¢ powstatego kamienia.
Maja moc 600 — 2400 W i sg sterowane recz-
nie albo elektronicznie. Wyr6zniajg sie prosta
budowg i takim tez dziataniem. Niektére mo-
dele maja regulacje mocy naparu, wbudowa-
ny mtynek i wyswietlacz. W trakcie pracy woda
jest podgrzewana do odpowiedniej temperatu-
ry, a nastepnie przesigka przez kawe umiesz-
czong w stozkowym pojemni-
ku z filtrem. Moze to by¢ sia-
teczkowy filtr wielokrotnego
uzytku, wykonany z tworzy-
wa sztucznego, jak i filtr pa-
pierowy jednorazowego uzyt-
ku. Zalezy to od modelu urza-
dzenia. W przeciwiefistwie do
modeli automatycznych czy
kolbowych nie wystepuje tu
pompa ci$nieniowa. Dlate-
go woda po prostu przesigka
przez kawe do dzbanka zgod-
nie z grawitacjg. W poréwna-
niu do modeli cisnieniowych
ekspresy przelewowe sg wiec
wolniejsze. Jednak czesciowo
mozna to zrekompensowac
sobie takimi funkcjami jak ti-
mer Czy opcja utrzymywania
temperatury. Dzieki temu ka-
wa w dzbanku moze by¢ przy-
gotowana wczesniej.

W warunkach
domowego biura
moze sprawdzic sie
fakze kompaktowy
ekspres do kawy.

<
=

=
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EKSPRESY
DO KAWY
GORENJE

System ciSnieniowy 15-bar

Z 15-barowym cisnieniem wody przepuszczanym przez $wiezo mielona
kawe, uzyskasz bardziej aromatyczne i bogate w smak espresso z idealnie
ztota pianka na wierzchu.

Intuicyjna obstuga

Jedno dotkniecie eleganckiego wyswietlacza LCD zapewni szybkie
przygotowanie ulubionej kawy. Mozesz spersonalizowac idealna ilo$¢ kawy,
a funkcja pary wydobedzie dodatkowe walory smaku.

B B

Spersonalizuj swojg kawe

Potrzebujesz jednej lub dwdch filizanek kawy? Wybierz jedna z wstepnie
zaprogramowanych opcji lub spersonalizuj recznie idealng ilo$¢ kawy.

pl.gorenje.com

[
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[l CAMRY. Wolnowar CR 6414

Wygodne, cyfrowe sterowanie

Positki przygotowane w wolnowarze bogate sa w mikroelementy i witaminy, kto-
re ulegaja zniszczeniu podczas tradycyjnego gotowania w temperaturze zblizonej do
temperatury wrzenia. Petnie wartosci odzywczych i walorow smakowych pozwoli za-
chowac wolnowar Camry CR 6114.

moizolowane uchwyty
obudowy oraz pokrywy
umozliwiaja komforto-
we uzytkowanie. Szkla-
na pokrywa, wykonana
z bezpiecznego harto-
wanego szkfa, utatwia
nadzorowanie procesu
gotowania bez otwiera-
nia misy. Objeto$¢ mi-
sy wynoszaca 4,7 | po-
zwala na przygotowa-
nie jednogarnkowego
dania dla duzej rodzi-
ny albo na 2 dni. Mak-
symalna moc urzgdzenia to 270 W. Wolnowar ma
dwustopniowa regulacje mocy, ktdra okreéla czas,
jaki potrzebny bedzie do przygotowania dania.
Dodatkowo wyposazono go w funkcje podtrzy-
mania ciepta, opéznionego startu do 10 godzin

Wyjmowana ceramiczna misa fatwa jest do umy-
cia. Jej naturalny surowiec nie zmienia smaku po-
traw i gwarantuje réwnomierne rozprowadzenie
ciepta oraz dtugie jego utrzymanie w naczyniu. Mi-
mo Ze urzadzenie jest gorgce podczas pracy to ter-

oraz programator czasowy (od 30 minut do 24 go-
dzin), dzieki ktéremu bardzo precyzyjnie mozemy
zaplanowac przyrzadzanie obiadu czy kolacji. Wy-
starczy, ze rano wrzucimy do misy wszystkie nie-
zbedne produkty, ustawimy mafg mocipo 8- 10
godzinach mozemy cieszy¢ sie cieptym i aroma-
tycznym daniem po powrocie z pracy. Wyswie-
tlacz LED odlicza czas do konca gotowania. Po-
za tym pokrywa ze szkta hartowanego pozwala
zagladac i kontrolowac stan produktow w $rod-
ku. Nienagrzewajace sie uchwyty i antyposlizgo-
we nozki sprawiaja, ze uzytkowanie sprzetu jest
naprawde bezpieczne.

CONCEPT. Czajnik elekiryczny

Opcja regulacji temperatury

Oferowany przez marke Concept czajnik elektryczny RK4067 wyposazony jest w cy-
frowe sterowanie z mozliwoscia regulacji temperatury od 50 °C do punktu wrzenia.

Docenig to nie tylko mitosnicy herbaty i kawy,
ale takze rodzice matych dzieci podczas przy-
gotowywania positkéw dla niemowlat. Szklany
design czajnika przyjemnie uzupetnia kolorowe
podswietlenie, ktére zmienia sie w zaleznosci od
wybranej temperatu-
ry. Dostepna jest row-
niez praktyczna funk-
cja Keep Warm, ktora
utrzymuje podgrza-
ng wode w zgdanej
temperaturze. Pojem-
no$¢ dzbanka wyno-
si 1,7 1, a moc do
2200 W sprawia, ze
woda jest nagrzana
w kilka chwil. Czajnik
wykonany jest z bardzo
mocnego, przyjaznego
dla zdrowia i zarood-
pornego szkta. Urzg-
dzenie ma wzmocnie-
nie szyjki ze stali nie-
rdzewnej, ktore chroni

je przed uszkodzeniem podczas nie-
i ostroznego obchodzenia sie z nim.
Minimalistyczna podstawa, na kto-
rej stoi czajnik, sprawia wrazenie
eleganckiej. Ma réwniez schowek
do przechowywania kabla, dzieki
czemu mozemy dostosowac jego
dtugos¢ do swoich potrzeb. Kon-
troler Strix daje gwarancje dobrej
jakosci oraz zwieksza trwatos¢ czaj-
nika. Podstawa jest w petni obrotowa,
dzieki czemu mozna ustawic na niej czajnik

18 INFOPRODUKT

pod dowolnym katem. Potréjny system bezpie-
czenstwa sprawia, ze urzadzenie automatycz-
nie wytaczy sie po osiggnieciu punktu wrzenia,
jesli przypadkowo wigczymy je ,na pusto” lub
zdejmiemy z podstawy.
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crock-pot

BRAND

MultiCooker

CSCo51X

To wielofunkcyjne urzqdzenie, ktére zastqgpi z powodzeniem kuchenke,
piekarnik, wolnowar oraz szybkowar. Dzieki 8 automatycznym programom
przygotuje dania nawet do 70% szybciej w poréwnaniu do tradycyjnych
metod gotowania. tatwa i intuicyjna obstuga oraz czytelny panel
sterowania to wielkie zalety tego urzqdzenia.

Automatyczne programy szybkowaru: mieso/gulasz, fasola/chilli,
ryz/risotto, jogurt, dréb, desery, zupa

Inne przydatne funkcje to: wolnowar, gotowanie na parze,
przyrumienianie / smazenie, podtrzymywanie ciepta

30,

Distributed by




SZYBKOWARY

m_
tradycyjne

| elekiryczne

»
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Fot. Gorenje

SZYBKOWARY

Pyszny i zdrowy obiad w kilka chwil2 To mozliwe dzieki szybkowarowi,
czyli funkcjonalnemu garnkowi do gotowania pod cisnieniem. Dzieki
niemu w mniej niz godzine przygotujemy nawet gulasz wotowy,

a mieso bedzie miekkie i soczyste.

becnie na rynku mozemy znalez¢
szybkowary tradycyjne, ktd-
re do dziatania wymaga-

ja piyty grzewczej, np. gazowej
lub indukcyjnej. Jednak coraz
wiekszg popularnoscig cie-
sza sie modele elektryczne, be-
dace w praktyce multicookerami.
Mozemy z nich korzystac nie tyl-
ko jako z szybkowaru, ale i ryzo-
waru, wolnowaru czy nawet goto-
wac na parze. To, ktdre urzadzenie
lepiej wybrac, zalezy tak napraw-
de od naszych wymagan i upodo-

ban. Z pewnoscig zaletami modeli elek- F@d:V,Y,1:4'
trycznych sq funkcjonalne programy au- CR 4409

tomatyczne, niewielkie rozmiary i mozli-

wos¢ uzycia wszedzie tam, gdzie mamy po prostu
dostep do pradu. Z kolei modele nieelektryczne sq
lekkie, zastapig tez zwykty garnek i nie beda zaj-
mowac kuchennego blatu. Przygotowane w szyb-
kowarze produkty s niezwykle aromatyczne, po-
niewaz caty czas ,dusza sie we wta-
snym sosie”, a zwiekszone cisnie-
nie sprawia, ze smaki jesz-
cze lepigj sie przenikaja.

Jak dziata

szybkoware
W szybkowarze potrawy go-

towane sg zdrowo, a do te-
go znacznie szybciej za spra-
wa zwiekszonego cisnienia. To
ono odpowiada za szybsze pod-
wyzszenie temperatury i kra-
zenie ciepta, a to z kolei wpty-

wa na zwiekszenie szybkosci goto- -

wania. Jaki z tego wniosek? Ano ta-
ki, ze zdrowg potrawe z zachowa-
niem wszystkich wartosci odzyw-

czych mozna przyrzadzi¢ szybko (jak sama na-
zwa urzgdzenia wskazuje). Szybkowary sg po-
reczne i praktyczne, cho¢ moga by¢ niekiedy
ciezkie (ich pogrubione dno i solidna obudo-
wa to atuty!). Najczesciej wykonane s3 ze sta-
li nierdzewnej lub aluminium. W tym ostatnim
wypadku sg nieco Izejsze.

Szybkowar fradycyjny

Kazdy szybkowar zbudowany jest z garnka i po-
krywy oraz specjalnej uszczel-
ki. Jezeli cisnienie w garn-
ku przekroczy dang war-
to$¢, zawor bezpieczen-
stwa wypuszcza nadmiar
pary, aby nie doszto do roz-
sadzenia garnka. Oprécz te-

[MPM  MGS-07

go wyposazony jest w regulator ci$nienia
oraz okienko bezpieczenstwa, dzie-
ki ktéremu mozemy odprowa-
dzi¢ nadmiar pary. Na pokry-
wie moze znajdowac sie takze
suwak z ikonami. Przy jego po-
mocy dopasujemy parametry pra-
cy do przygotowywanych potraw.
Po zakonczeniu gotowania szybko-
waru nie mozemy otworzy¢, dopoki
ci$nienie nie spadnie do bezpiecz-
nej wartosci — mozna je obnizyc,
korzystajac ze wspominanych za-
woréw. W zestawie z szybkowarem
tradycyjnym moga znajdowac sie dodat-
kowe akcesoria, np. wkfad do gotowania
na parze oraz prosty timer, ktéry odmie-
rzy okreslony czas. Timer nie dziata automatycz-
nie, wiec nie przerwie procesu gotowania, ale
moze mie¢ funkcje samoczynnej aktywacji od-
liczania po osiggnieciu wymaganej temperatu-
ry. Dzieki temu bedziemy doktadnie wiedzieli,
kiedy zakonczy sie proces gotowania. W za-

minut. Cho¢ szybkowary tra-
dycyjne s3 z pozoru prosty-
mi urzgdzeniami, to mo-
ga miec kilka przydatnych
funkcji, ktére utatwia ko-
rzystanie z nich.
Wybierajac szybkowar nieelektryczny,
powinnismy zwrdci¢ uwage przede
wszystkim na to, zeby byt solidnie
wykonany i dziatat na ptycie induk-
cyjnej, jesli taka posiadamy. Znaczenie
ma takze pojemnos¢. Te dobieramy do swo-
ich potrzeb — najmniejsze modele majg ob-
jetosc ok. 3,5, a te najwieksze nawet 15 I.
Mozna takze zwrdci¢ uwage na to, czy urzadze-
nie moze by¢ myte w zmywarce.

leznosci od rodzaju potrawy, ktérg
\ chcemy ugotowac, trwa to kilka,
- \ kilkanascie, do kilkudziesieciu

Szybkowary elektryczne
Modele elektryczne réznig sie miedzy sobg try-
bami gotowania, co jest zwigzane z tempera-
turg, systemami zabezpieczen oraz funkcjami,
takimi jak na przyktad automatyczne wytacze-
nie. Mozna je poleci¢ uzytkownikom, ktdrzy nie
potrzebujg bardzo duzej pojemnosci i preferuja
samodzielne urzadzenia. Nic nie stoi na prze-
szkodzie, zeby szybkowar elektryczny
spakowac i zabra¢ np. na wyjazd na
dziatke. Ich pojemnos¢ to zazwy-
czaj ok. 5 — 6 I. Gtéwna zale-
ta szybkowaru elektryczne-
go to, oczywiscie, bardziej
rozbudowane sterowanie,
a wiec i wieksza automaty-
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SZYBKOWARY

SMILE MGS-08

towania na parze. Kazdy z trybéw ma domysiny
czas trwania, ktéry mozna ewentualnie skréci¢

L] lub wydtuzy¢. Gdy czas dobiegnie kofica, urza-
dzenie automatycznie sie wyfaczy lub przejdzie
o = w tryb podtrzymywania temperatury. Oprocz te-

go dostepne sg tryby manualne, pozwalajace na
gotowanie z wysokim ci$nieniem lub bez nie-
go. Czas pracy czy temperature gotowania usta-
wiamy w nich samodzielnie. Przydaje sie to, gdy
chcemy, Zeby potrawy byty gotowe na okreslo-
ny czas. Po zakoriczeniu gotowania, podobnie
jak w tradycyjnym szybkowarze, nalezy otwo-
rzy¢ regulator cisnienia,
ktéry da ujscie gora-
bardzo czesto z czytelng ikono-  cej parze znajduja-
grafika. Zazwyczaj przyciski - cej sie w urzadzeniu.
sg dotykowe, a na cyfrowym  Sprzet réwniez na-
wyswietlaczu mozna usta-  grzewa sie, dla-
wi¢ np. dfugos¢ progra-  tego w trakcie pra-
mu pracy. Urzagdzenie moze  cy nie nalezy doty-
mie¢ kilkanascie réznych try-  kac jego obudowy.
béw automatycznych, np. do  Zaleta programato-
pieczenia ciast, przygotowy-  ra jest takze mozli-

wania owocow morza, zu-

WO g CROCKPOT
py, dzemdw, gulaszu, jo-
gﬁrtuz, piezvzenlija c;j gJo— CSCO051X
Ekspresowe gotowanie — Crockpot Turbo Express CSC062X

gotowane na parze, podsmazane,
gotowane pod cisnieniem lub wol-
no warzone. Urzadzenie wyposa-
Zone jest w naczynie 0 pojemnosci
5,6 |, pokryte powtoka nieprzywie-
rajgca. Jednoczesnie mozemy przy-
gotowac nawet 7 porcji dania. Do-
step do wszystkich funkgji jest nie-
zwykle tatwy ze wzgledu na czytel-
ny elektroniczny panel sterowania
z opcjg wyboru trybu pra-
¢y, a takze wyswietlacz,
wskazujacy np. czas goto-
wania. W zestawie znaj-
dziemy takie akceso-

[ 1 riajaktyzka do mie-
szania, ruszt do go-
towania na parze i wkfad
do gotowania sous vide.

Fot. MPM

Tradycyjny szybkowar moze by¢ uzytkowany np. na ptycie indukcyjney.
BedZzie znakomitym wyborem, jesli nie mamy miejsca na kuchennym
blacie na model elekiryczny.

zacja pracy. Nie musimy kontrolowac cate-
go procesu gotowania, mozna go do-
bra¢ do potrawy, zaprogramowac
i po okreslonym czasie danie be-
dzie gotowe do podania.

Sterowanie

szybkowarem
Szybkowar elektryczny jest wyposazo-

ny w elektroniczny panel sterowania,

Szybkowar Crockpot Turbo Express ma
14 automatycznych funkcji gotowa-
nia w 1 urzadzeniu, w tym tryb su- T |
perszybki — Turbo, ustawienie, ktore
pozwala przygotowac positki o 40 proc.
szybciej, dzieki czemu mniej czasu spedzi-
my w kuchni. tatwo przygotujemy kazdy
przepis z menu — danie sous vide, danie

actd
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wos¢ uzycia funkcji opéznionego startu. W za-
leznosci od modelu szybkowaru niektdre jego
elementy mozna my¢ w zmywarce.

Szybkowar w wersji smart
Réwniez w przypadku szybkowaru mozliwy jest
wybor urzgdzenia wyposazonego w tgcznosc
bezprzewodowa, ktdra
umozliwia komunika-
cje ze smartfonem.
Dzieki niej urza-
dzeniem mozemy
sterowac na
odlegtos¢ czy
zaprogramowac
jego tryb pracy,
np. wybierajac
dany program
automatyczny.
Dla niektdrych
uzytkownikdw
moze by¢ to wy-
godniejsze rozwia-
zanie niz tradycyjny panel steru-
jacy. Korzystajac z aplikacji, na-

CONCEPT
CK7001
wet nie bedac przy urzadzeniu, mozemy obser-

wowac, jak dfugo bedzie trwat cykl gotowania,
a 0 jego zakonczeniu sprzet poinformuje nas od-

Fot. Camry

Wygodny elektroniczny panel
sterowania umoZliwia tatwy wybdr
frybdw pracy.

www.infoprodukt.pl

SZYB KOWARY

Concept CK8001

Multifunkcyjne gotowanie —

Wyposazony w facz-
nos¢ Wi-Fi wielofunk-
cyjny szybkowar Con- A
cept CK8001 pozwala
na wygodne i szybkie
gotowanie. Dzieki po-
jemnosci 5,6 | moze-
my przygotowac jedze-
nie nawet dla 6 0sob.
Urzadzenie petni funkcje

szybkowaru, parowaru, wolnowaru, urzadzenia
do gotowania sous-vide, urzadzenia do goto-
wania ryzu, zup i jogurtu. Dzieki CK8001 moz-
na szybko i tatwo przygotowac niemal wszyst-
ko, co przyjdzie do gtowy — od zupy po stodki
deser. Wielofunkcyjny garnek Concept CK8001
umozliwia pofaczenie z aplikacjg mobilng Con-
cept Home, ktéra oferuje az 24 gotowe progra-
my i ciagly podglad procesu gotowania. Pozo-
staty czas gotowania zobaczymy w aplikacji.
Gtéwna zaletg wielofunkcyjnego garnka jest
0szczedno$¢ czasu i energii, poniewaz goto-
wanie pod cisnieniem jest bardzo szybkie. Mo-
zemy ugotowac gulasz wotowy lub rosét w 35
minut. Ponadto zywnos¢ zachowuje swdj natu-
ralny smak i aromat, a dzieki krétszemu czasowi
gotowania réwniez wazne sktadniki odzywcze.

powiednim komunikatem i pozwoli wtgczy¢ np.
tryb podtrzymywania temperatury. Dodatkowo
w aplikacji producent moze zamieszczac

i aktualizowac przepisy do wyko-
rzystania z urzadzeniem.

Zalety
gotowania

w szybkowarze
Przygotowywanie potraw w szyb-
kowarze ma wiele zalet. Przede
wszystkim samo gotowanie trwa
krocej, wiec oszczedzamy czas.
Co jednak wazne, dotyczy to tak-
ze zuzycia energii elektrycznej.
Moc szybkowaru to nawet 1000 W,

Mieso gotowane w szybko-
warze jest delikatniejsze i so-
czyste, a warzywa zacho-
wuja swoj naturalny kolor.
Podczas gotowania mozemy
wybierac sposrod dwach po-
ziomoéw cisnienia — wyso-
,r_*"Z'Q.,':"'\ kiego i niskiego. Gotowa-
‘Lz.f\__,, nie pod wysokim ci$nie-
niem znacznie skraca czas
przygotowania potraw. Do delikatnych rodza-
jow zywnosci wybieramy niskie cisnienie, aby
nie naruszy¢ ich struktury. Wielofunkcyjny szyb-
kowar Concept CK8001 wyposazony jest w czy-
telny panel cyfrowy, dzieki czemu jego obstuga
jest bardzo prosta i intuicyjna. Do wyboru jest
13 gotowych programéw: ryz, ptatki owsiane,
zupa, zboza, konserwowanie, powolne gotowa-
nie, smazenie, rosliny straczkowe, mieso, dréb,
para, ciasto i jogurt Blokada pokrywy uniemoz-
liwia otwarcie szybkowaru podczas gotowania,
zapobiegajac w ten sposéb ryzyku poparzenia
na skutek szybkiego uwolnienia sie pary. We-
wnetrzny pojemnik wyposazony jest w nie-
przywierajgcg powierzchnie, dzieki czemu nic
sie do niego nie przykleja, jest tatwy w utrzy-
maniu czystosci i mozna go my¢ w zmywarce.

jednak krétki czas pracy sprawia, ze nie obcia-

zy on znacznie domowego budzetu. Kolejne za-
lety dotycza, oczywiscie, smaku przygo-
towywanych positkéw, ktdre sg
bardzo esencjonalne. Oprécz te-
go zawierajg wiecej witamin
oraz substancji odzywczych,
ktére podczas tradycyjnego
gotowania zostatyby utracone
wraz z parg. Dodatkowo dzieki
temu podczas gotowania w po-
mieszczeniu nie wydzielaja sie
nieprzyjemne zapachy, bowiem
wszystkie sktadniki sg szczel-
nie zamkniete w szybkowarze.

GORENJE MC6MBK
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KOHERSEN. Noze z kolekcji

Ostre ciecie w kuchni

Marka Kohersen dynamicznie rozwija swojq oferte akcesoriow kuchennych. Zostata
ona uzupetniona o noze kuchenne z serii Elegance Ebony Wood i Professional Olive
Wood, przeznaczone dla wymagajacych uzytkownikow.

Noze Kohersen wykonane sg z najlepszej jakosci mate-
riatéw. Do produkgji kolekgji Elegance Ebony Wood uzy-
to stali osiggajacej twardos¢ 60 HRC, a w kolekdji Pro-
fessional Olive Wood (japoriska stal damasceriska) —az
63 HRC. Takie rezultaty sq mozliwe dzieki wykorzysta-
niu materiatéw o dopracowanym skfadzie chemicznym
oraz zastosowaniu najnowoczesniejszych metod harto-
wania i obrébki. Ostrza nozy Kohersen sg réwniez deli-
katnie elastyczne, co zapobiega uszkodzeniom podczas
naprezenia, nacisku. Majg takze zwiekszong odpornos¢

na rdzewienie. Reczne polerowanie i ostrzenie sprawia-
ja natomiast, ze powierzchnia tnaca uzyskuje idealny,
symetryczny profil — jest réwna i gtadka. Nie mniej od
samego ostrza istotna jest dobrze wyprofilowana re-
kojes¢ z trwafego materiatu. Noze Kohersen z kolekdji
Elegance Ebony Wood maja rekojes¢ wykonang z afry-
kanskiego drewna hebanowego, ktére stynie z wytrzy-
matosdi i eleganckiego wygladu. Z kolei kolekgja Pro-
fessional Olive Wood ma rekojesci z wioskiego drewna
oliwnego, o cieptej tonadji i niepowtarzalnym ustojeniu,
ktére nadaje nozom kuchennym wyjatkowy urok. Samo
drewno oliwne zawiera oleuropeine, zwigzek chemiczny
o unikalnych wiasciwosciach. Dzieki niemu jest natural-
nie zabezpieczone przed plesniami, grzybami i bakteria-
mi. Rekojesci sq recznie polerowane, a przez to dosko-
nale gtadkie i przyjemne w dotyku. W kolekgji Koher-
sen Elegance Ebony Wood znajdziemy 7 nozy kuchen-
nych, widelec do miesa i specjalistyczng ostrzatke ba-
gnetowq z powtokg diamentowa. Pret ostrzacy zostat
wykonany z odpomej na uszkodzenia stali nierdzewnej
430. Solidny rdzen nie ulega wygieciu ani sttuczeniu.

Zewnetrzna powtoka Scierna powstata z syntetyczne-
go diamentu i ma bardzo duzg twardo$¢. Dzieki temu
idealnie nadaje sie do ostrzenia i wyréwnywania kra-
wedzi ostrzy nawet z najtwardszej stali. Z kolei w ga-
mie Kohersen Professional Olive Wood znajduia sie 3
noze: uniwersalny, do warzyw i szefa kuchni oraz do-
datkowo ostrzatka bagnetowa.

JURA. Ekspres automatyczny

Nowy, wyjgtkowy wariant kolorystyczny

Automatyczny ekspres JURA 210 to jedno z najbardziej zaawansowanych urzadzen w ofer-
cie marki. Jako pierwszy ekspres na rynku zostat wyposazony w funkcje przygotowywa-
nia specjatow cold brew. Producent uzupetnit game modelowa o nowa kolorystyke.

Najnowsza odsfona modelu JURA Z10 jest dostepna
w kolorze midnight blue, czyli w ciemnoniebieskim od-
cieniu inspirowanym rozgwiezdzonym niebem i blaskiem
Ksiezyca. JURA Z10 Aluminium Midnight Blue stawia na
wyraziste akcenty i stylowo wpasowuije sie w gustow-
ny wystréj wnetrza. Urzadzenie zachwyca oryginalnym
designem i najlepszej jakosci materiafami. Oczywiscie,
podobnie jak w poprzednich odsfonach modelu 210 nie
zabrakto innowacyjnych rozwigzan. Inzynierowie z firmy
JURA opracowali ,inteligentny” mtynek PR.G. (Product
Recognising Grinder). Sterowany elektronicznie wielo-
stopniowy wysokowydajny mtynek stozkowy ustawia
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sie indywidualnie na wcze$niej zdefinio-
wany stopieri zmielenia— o wiele szybciej,
niz byfoby to mozliwe recznie. Ustawienia
mozemy przypisac na stafe do kazdego
rodzaju specjatu lub jednorazowo zmie-
ni¢, bezposrednio przed przygotowaniem

g
i
i
i
k
i
¥

kawy za pomocg menu Aroma Selection, dostepnego
w prawym dolnym rogu ekranu gtéwnego. Dzieki Cold
Extraction Process — technice ekstrakgji kawy na zimno
—ekspres JURA Z10 przyrzadza prawdziwe specjaty ty-
pu cold brew za naci$nieciem jednego przycisku. Pod-
czas gdy wiele standardowych zimnych napojéw kawo-
wych powstaje najczesciej z parzonej na goraco i schfa-
dzanej kawy, w przypadku ekspresu 210 proces ekstrak-
¢ji odbywa sie z uzyciem zimnej wody, pulsujaco, pod
wysokim cisnieniem i z grubiej mielong kawa. W rezul-
tacie w filizance otrzymujemy naturalny, przygotowa-
ny w profesjonalny sposob orzezwiajacy napoj, w kté-
rym dajg sie wyczu¢ owocowe aromaty kawy, nietfu-
mione przez goryczke.
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DOSKONALE REZULTATY.
BEZ PRZEWODU.

Przygotowuj, gotuj i piecz bez ograniczen!
Przedstawiamy Petra Cordless - kolekgje,
ktora da Ci swobode podczas blendowania,
mieszania i ubijania. Juz nie musisz szukad
najblizszego gniazdka. Kolekcja obejmuje poreczny, bezprzewodowy
blender kielichowy, mikser reczny i blender 2 w 1. W ramach obietnicy
dotyczace| sadzenia drzew firma Petra zobowiazuje sie do zasadzenia
drzewa za kazdy sprzedany produkt.

SEIT 1968

W przypadku pytan dotyczacych transakcji z Petra prosimy o kontakt z Tomaszem: t.rudzik@upgs.com




NOWOSCI

l MPM. Gofrownica MGO-41

Gofry nie tylko latem

Nowos¢ marki MPM - gofrownica MGO-41 z unikalnymi, gtebokimi ptytami pozwala
cieszy¢ sie ulubionymi smakami kazdego dnia. Oryginalny design i elegancki perto-
wy kolor sprawia, ze urzadzenie stanie sie takze ozdoba kuchni.

Duza moc urzadzenia — 1600 W powoduje
szybkie nagrzewanie ptyt i btyskawiczng go-
towosc do pracy, a takze gwarantuje réwno-
mierne opiekanie gofréw, ktdre beda chrup-
kie i zarumienione. Gtebsze od standar-
dowych formy wypieku sprawiajg, ze go-
fry sg grubsze i puszyste. Ptyty w modelu
MGO-41 s3 pokryte nieprzywierajaca powto-
ka, by zaden sktadnik dania nie przykleit sie
do powierzchni. W urzgdzeniu jednoczesnie
mozemy przygotowac dwie porcje smako-
witych gofrow o dfugosci 143 mm, szero-
kosci 86 mm i grubosci 22 mm. W go-
frownicy MPM MGO-41 termostat
z ptynng regulacjg tempera-
tury pomoze dopasowac
stopien wypieczenia go-
fréw do naszych prefe-
rencji smakowych. Urza-
dzenie jest bezpieczne
ifatwe w obstudze. O dzia-

Pizza w 5 minut

Pizza to ulubione danie wielu dorostych i dzieci. Mozna j tatwo i szybko przygotowag, a jedno-
czesnie uzyskac znakomite rezultaty, korzystajac z pieca elektrycznego, jak Petra PT5666VDE.

Uzycie specjalnego pieca elektrycznego do wypie- ~
kania pizzy ma wiele zalet. Przede wszystkim to

niewielkie urzadzenie, ktére mozemy tatwo zabrac

ze sobg. Sprawdzi sie wiec nie tylko w domu, ale
i podczas imprez plenerowych czy na dziafce, gdzie
pizza $wietnie uzupefni np. grillowe menu. Kolej-
nym z atutéw jest szybko$¢ przygotowania posit-
ku. Korzystajac z pieca do pizzy Petra PT5666VDE,
mozna w zaledwie pie¢ minut otrzymac go-
towe danie. Wstepne nagrzewanie trwa
zas 3 minuty, a wiec znacznie szybciej
niz w przypadku piekarnika. Urzadze-
nie ma moc 1200 W, co oznacza, ze
charakteryzuije sie niewielkim zuzy-
ciem energii. Do dyspozydji jest pie-
ciostopniowa regulacja temperatu-
ry, a osiggniecie konkretnej wartosci
wskazuje lampka. Dzieki temu mozli-
we jest dostosowanie stopnia wypie-
czenia do skfadnikéw. W zesta-
wie z urzadzeniem znajdziemy ce-
ramiczny kamien do wypiekania
pizzy o $rednicy ok. 30 cm oraz
ndz i praktyczne topatki utatwia-

jace umieszczanie jej na kamieniu
oraz serwowanie po upieczeniu.
Obstuga urzadzenia jest prosta
i intuicyjna, a czyszczenie zajmuje
jedynie krotka chwile. Urzadzenie
jest wyposazone w stabilne stopki
antyposlizgowe oraz wygodny, nie-
nagrzewajacy sie uchwyt. Atu-
tem jest rowniez stylowe wzor-
nictwo. Dzieki niemu piec Pe-
tra PT5666VDE bedzie stano-
wit prawdziwg ozdobe kuchni.
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taniu gofrownicy informu-
je lampka kontrolna podtg-
czenia do sieci, a osiggnie-
cie pozadanej temperatury
zasygnalizuje lampka kon-
trolna stanu pracy. Swobo-
de i wygode przechowywa-
nia gofrownicy MGO-41 za-
pewnia specjalne miejsce na
nawiniecie przewodu siecio-
wego, znajdujace sie na spo-
dzie urzadzenia, dzieki czemu
zachowamy porzadek i zaoszcze-
dzimy miejsce na blacie kuchen-
nym. Gofrownica MPM MGO-41
dostepna jest w biatej wersji ko-
lorystycznej oraz czarnej, 0znaczo-

nej symbolem MGO-41/C.

E 4

PETRA. Elekiryczny piec do pizzy
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Breville

BARISTA MAX PLUS

Ekspres kolbowy
z wbudowanym mtynkiem

GRIND &

DOSAGE
. SIMPLE ‘




PAROWARY

do gotowania
na parze

i

Sposréd roznych metod przygotowywania zywnosci gotowanie
na parze uchodzi za jednq z najzdrowszych. Brak bezposredniego
kontaktu zywnosci z wodq lub ttuszczem sprawia, ze sktadniki
zachowujqg duzq ilo$¢ wartosci odzywczych. Co wiecej, przy
wykorzystaniu odpowiednich urzgdzen dania takie mogg byc¢ nie
tylko zdrowe, ale tez gotowe szybko i bardzo smaczne.

0 gotowania na parze polecane s3 przede wszyst-

D kim parowary. Zajmujg niewiele miejsca, szyb-

ko sie nagrzewaj oraz sa fatwe w czyszczeniu.

Dzieki nim mozemy wprowadzi¢ do diety positki goto-

wane na parze bez koniecznosci wymiany kuchenne-

go sprzetu. Wystarczy dokupic¢ jedno funkcjo-

l nalne urzadzenie, ktére moze przygotowac

positek dla cafej rodziny. | choc

wielu z nas kojarzy potrawy go-

towane na parze z dietg szpi-

talng albo dzieciecg, to nic bar-

dziej mylnego! Jedzenie gotowane

na parze jak najbardziej moze mie¢
wysmienity smak.

, Oprdcz spedjalistycznych urzadzen

| jak parowary funkda gotowania na

parze jest dostepna w wielu innych.

SAM COOK
PSC-11/B
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Moga z niej skorzysta¢ posiadacze np. termorobotow,
nowoczesnych piekamikéw, kuchenek mikrofalowych
czy ryzowaréw. Réwniez do tradycyjnych gamkow moz-
na dokupic¢ wktad do gotowania na parze. Dzieki temu
matym kosztem sprawdzimy, czy ta metoda przygoto-
wywania zywnosci nam odpowiada, przed zainwesto-
waniem w lepszy sprzet.

Jaki parowar
wybrace

Osoby, ktére chciatyby zaczac swojg
przygode z takim rodzajem obréb-
kitermicznej potraw, majg do wy-
boru cafg game parowar6w. Pod-
stawowy podziat wyréznia mode-
le pionowe i poziome. Liczba po-
jemnikéw wchodzacych w skfad
parowaréw waha sie najczescie]
od dwdch do nawet pieciu. Dobér
konstrukgji zalezy od ilosci miejsca

Fot. Amica

i aranzadji przestrzeni. Paro-
wary pionowe sg, 0Czywi- [
$cie, wyzsze, moga sie nie
zmiesci¢ na blacie kuchen- |
nym, jesli znajdujq sie nad ' |
nim szafki. Z kolei parowar T 1
poziomy moze mie¢ mniej | |
pojemnikow i o mniejszych
rozmiarach. Najwazniejsze
w konstrukdji jest to, zeby
pokrywki ciasno przylegaty
do najwyzszych pojemni-
kéw, a catos¢ byta wyko- ADLER
nana solidnie i z dobrej jakosci ma-

teriatow. Warto podkre- AD 633
sli¢, ze istniejg modele, w ktérych kazdy po-
jemnik ma osobny element grzewczy, moz-
na wiec oddzielnie obrabiac rézne produkty
przez odpowiednig ilos¢ czasu.

Wazne parametry

W parowarach mozna przygotowywac wia-
Sciwie wszystko: od warzyw, przez mie-
50 i ryby, az po — uwaga — ciasta i dese-
ry! Moc urzadzen waha sie od 400 W do

SALTER EK27261
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KOHERSEN CYO021

ponad 2000 W. Wptywa ona przede wszystkim na
szybko$¢ nagrzewania wody, a zatem i gotowos¢ do
pracy. Zazwyczaj parowary o wiekszej pojemnosci
majg duzg moc, poniewaz zuzywajg wiecej wody,
a wazne jest, zeby zachowac szybkos¢ przygoto-
wywania potraw. Parowary majg rézng pojemnosc,
a cala magia zdrowego gotowania polega na cyrku-
lacji pary wodnej. W zaleznosci od modelu parowa-
ry sg wyposazone w pojemniki na produkty ptynne
i sypkie, pojemniki na ziota, tace i ruszty czy foremki
do deseréw. Potraw nie trzeba nieustannie kontro-
lowac, poniewaz urzadzenia majg mozliwos¢ usta-
wienia czasu gotowania, a ponad-
to sg wyposazone w funkgje au-
tomatycznego wyfacze-
nia. Sq tez takie, ktére
zasygnalizuja uzytkowni-
kowi, gdy zabraknie w nich
wody lub zajdzie potrzeba
odkamienienia.

Sterowanie
arowdrem
parowarach spotka¢ mo-

zemy dwa rodzaje sterowa-

nia. Pierwszym z nich jest
mechaniczny panel z po-

MPM iCoook 2.0 MRK-38

PAROWARY

Wygodne programy automatyczne — Amica PT 3012

— gy

Wyswietlacz LCD w parowarze Amica PT 3012
daje fatwy i szybki dostep do wszystkich funkgji.
Dzieki niemu mozemy z tatwoscig sterowac urza-
dzeniem, wybiera¢ gotowe programy i ustawia¢
ich czas az na 99 minut. Urzadzenie dopasuje
czas pracy do rodzaju przygotowywanej potra-
wy, a po zakonczeniu gotowania uruchomi funk-
Cje podtrzymywania ciepfa. Szes¢ automatycz-
nych programéw pozwoli
przyrzadzac ryby, mie-

S0, ryz, warzywa czy jajka

tak, by zawsze byty ide- €
alnie dogotowane. Pa-
rowary marki Amica zo- t
staty wyposazone w trzy
komory gotowania, dzieki @
ktérym przepyszny i wie-
loskfadnikowy obiad przy-
rzadzimy w zaledwie

kilka chwil. Od-

dzielne komory

pozwalajg na jed-

o i
bl

LA
e

| L e

ture potraw. Dofaczona do urza-
dzenia miska pozwoli wygodnie
podgrzewac takze ptynne po-
trawy bez niepotrzebnego bru-
dzenia garnkéw. Parowar wypo-
Sazono réwniez w aromatyzer.
To specjalne miejsce, w ktore

noczesne gotowanie ] wktadamy Swieze lub suszone
kilku potraw, co jest ogrom- ziota. Pod wptywem strumienia
ng 0szczednoscig czasu, energii L8 ) goracego powietrza piekne za-
i miejsca w kuchni. Po zakoncze- \waﬁ pachy roznoszg sie po wszyst-
niu gotowania parowar przez 20 mi- S — kich komorach parowaru, nadajac g
nut bedzie utrzymywac stata tempera- e aromat i smak kazdej czesci potrawy. £

krettem, przy pomocy ktdrego po prostu ustalamy,
przez jak dtugi czas urzadzenie ma pracowac. Stuzy
wiec ono do kontroli minutnika. Zdecydowanie bar-
dziej zaawansowane funkcje oferujg modele wypo-
sazone w ekran LCD z niezaleznie sterowanymi ko-
morami. Przede wszystkim majg one programy au-
tomatyczne, zazwyczaj stuza one do przygotowy-

o "- | o, . a
‘ » AR

Fot. Amica

Elektroniczny panel sterowania z wyswietlaczem utatwia programowanie

pracy urzqdzenia.

www.infoprodukt.pl

wania drobiu, miesa, ryb, ja-
jek, warzyw czy ryzu. Gotu-
jac obiad wieloskfadnikowy,
mieso umieszczamy w jednej
komorze, a np. ryz w drugiej.
Nastepnie mozemy zaprogra-
mowac niezaleznie komory,
tak zeby oba skfadniki, cho¢
wymagajq innego czasu, by-
ty gotowe w tej samej chwili.
Oczywiscie, dostepny jest tak-
ze tryb manualny, w ktérym
samodzielnie ustawimy czas
gotowania wybranej potrawy.

AMICA
PT 3011

Zasady uzytkowania

Uzytkujac parowar, warto pamietac o kilku regu-
tach. Przede wszystkim nawet jesli sprzet jest wy-
posazony w programy automatyczne, to czas goto-
wania jest jedynie sugestia i nalezy go dobiera¢ do
ilosci sktadnikéw. Pojemniki sg ustawione pietrowo.
Najszybciej ugotujg sie te sktadniki, ktdre znajdujg
sie na nizszych poziomach, a najwolniej te najwy-
Zej. Warto o tym pamietac, rozmieszczajac skfadni-
ki dania w urzadzeniu. Obieg powietrza we wnetrzu
powinien by¢ swobodny. Jesli gotujemy duzg ilos¢
Zywnosci, to w potowie cyklu mozna unies¢ pokry-
we i wymieszac skfadniki. Oczywiscie, pamietajmy,
Ze 53 one gorace i zeby uzy¢ np. topatki. Mrozone
mieso, ryby czy owoce morza przed ugotowaniem
na parze powinny zosta¢ rozmrozone. Uzywajmy
tylko tylu pojemnikdw, ilu aktualnie potrzebujemy.
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PAROWARY

P8 PETRA
PT12726ZV2HEVDE

Mniejsza liczba pojemnikéw na zyw-

III :.f nos¢ skraca czas jej przygotowywania.

-

Dostepne na rynku parowary moga
miec kilka przydatnych funkgji, ktére
sprawiaja, ze korzystanie z nich jest wy-
- . godniejsze, i oferujg dodatkowe mozliwo-

® 4. Przyktadem tego jest wskaznik pozio-
— mu wody. Dzieki niemu wiemy, ile ptynu
pozostato w urzadzeniu i czy juz czas go do-
la¢. Niektdre modele wyposazone sg w alarm aku-
styczny, ktéry poinformuje o koniecznosci uzupet-
nienia zbiornika na wode. Pamietajmy o tym, zeby
wlewac zimng wode. Kolejne rozwigzanie to tacka
ociekowa. Podczas gotowania zbiera sie w niej aro-
matyczny wywar ze sktadnikéw. Mozna go wyko-
rzysta¢ nastepnie jako baze do przygotowania sosu.
Niektore parowary sg réwniez wyposazone w tzw.
aromatyzer. To praktyczne rozwiazanie, ktére pomo-
ze wzbogaci¢ smak potraw. Do aromatyzera wkfa-
damy mieszanke $wiezych lub ususzonych zi6t. Na-
stepnie przeptywa przez nie strumien goracego po-
wietrza, ktéry aromatem
wypetnia wszystkie ko-
mory parowaru. Dzieki
temu dania s jeszcze bar-
dziej esencjonalne.
Gdy przygotowujemy dwu-
daniowy obiad, przydatnym
rozwigzaniem bedzie misa do
podgrzewania zupy. Dzieki
niej, gotujac danie w paro-

MPM
iCoook MRK-28

Gotowanie na parze moze by¢ jednym z eta-
péw przygotowywania positku. Jesli poszuku-
jemy bardziej funkcjonalnego urzadzenia, ktore
bedzie odpowiednie réwniez na inne potrzeby,
to dobrym wyborem moze by¢ termorobot, jak
MPM iCoook MRK-18. Urzadzenie

~ krok po kroku wska-
ze, jak przygotowac
potrawe. Termorobot
MRK-18 jest doskonale
wyposazonym, komplet-
nym urzadzeniem, ktére
moze stac sie codziennym
partnerem w kuchni. Do-
skonale wyrabia m.in. ciezkie
ciasta (na pierogi, droz-
dzowe) dzieki funkgji in-
terwatu z zastosowa-
niem biegu wstecznego,
a takze wazy sktadniki,
gotuje czy podsmaza.

)
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Duza liczba pojem-
nikow na zZywnos$c¢
znacznie utatwia
przygotowanie wiek-
szejilosci dan.

warze, mozemy jednoczesnie pod-
grzac np. zupe, gulasz czy ryz. Es-
tetyczna forma sprawia, ze zupe
mozemy podawac bezpoérednio
z misy, nie brudzac innych garn-
kéw. To takze oszczedno$c¢ cza-
su oraz przede wszystkim ener-
gii elektrycznej, poniewaz nie mu-
simy wigczac np. ptyty indukcyj-
nej. Co wiecej, delikatne ogrze-
wanie w parowarze chroni po-
trawy przed przypaleniem. Je-
$li danie jest juz gotowe, jednak
domownicy wciagz nie zebrali sie
przy stole, to bez watpienia bar-
dzo przydatna bedzie opcja au-

tomatycznego podtrzymywania temperatury. Wig-
cza sie ona samodzielnie po zakoficzeniu gotowa-
nia i np. przez 20 minut utrzymuje ciepto potrawy.

Parowar jest urzadzeniem tatwym
w obstudze, a podczas uzytko-

wania dla bezpieczenstwa nale-
2y sie trzymac tylko kilku zasad.
Przede wszystkim nie powinni-

$my dotyka¢ bezposrednio obu- =i, =

dowy pojemnika z wodg podczas = i
pracy, poniewaz moze by¢ ona go- —
raca. Urzadzenie powinno byc row-

niez wyposazone w zabezpieczenie |
przed przegrzaniem, ktore w razie

tury automatycznie je wytaczy. Do pojemnikéw pa-

rowych i na wode nie powinni$my dodawac przy-

praw lub soli, poniewaz moga one zwiekszyc¢ po-

wstawanie kamienia i uszkodzi¢ urzadzenie. Odka-

mienianie to gtéwna czynnos¢ konserwacyj-

na parowaru. Urzadzenie moze auto-

matycznie powiadamiac o koniecz-

nosci jego przeprowadzenia. Szczegé-

towo proces odkamieniania jest opi-

sany w instrukgji obstugi. Po uzyciu

. parowar nalezy umy¢ delikatnym de-

__ tergentem. Elementéw urzadzenia nie

mozna my¢ w zmywarce, chyba ze wy-

raznie zezwala na to producent w in-
strukgji obstugi.

osiggniecia zbyt wysokiej tempera-

Gotowanie na parze z robotem - MPM iCoook MRK-18

Wszystkie czynnosci e
wykonywane sg w jed- N
nym dzbanku. Szybko
poznamy najwazniej-
sze funkcje termoro-
bota MRK-18. Umozli-
wig to panel sterujacy
z dotykowym ekranem
oraz przyjazne, czytel-
ne menu. W termoro-
bocie MRK-18 mozemy
dowolnie ustawic pa-
rametry takie jak tem-
peratura, czas czy ob-
roty. Mozemy tez sko-
rzystac z jednego z 8
automatycznych pro-
graméw. Urzadzenie
jest wyposazone w wie-
le przydatnych akcesoriow, wsrdd ktorych znaj-
dujg sie m.in. naczynie do gotowania na parze

AMICA PT 4011

- -

z pokrywa i tacg oraz koszyk do gotowania pro-
duktéw sypkich, np. kasz czy ryzu.
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Gotuj zdrowo
| ze smakiem

Parowar Amica to tatwe przygotowanie zdrowych i lekkich positkow.

: ) 7 automatycznych
¢ 7 automatycznych programéw gotowania - czas programu programéw gotowania

dostosowany do rodzaju potrawy

¢ 4 komory gotowania - gotowanie kilku sktadnikéw jednoczesnie
w odrebnych komorach.

¢ 2 niezalezne komory gotowania - korzystanie z dwéch réznych
programow naraz.

Gotuj zdrowo, zachowujac doskonaty smak ulubionych sktadnikéw.

amica.pl




ZELIMER
JESTEM

FUNKCJONALNY

ATy, czego jeszcze o mnie nie wiesz?

FUNKCJA OBROTOWA
700 W TURBO MISA

MAKSYMALNA

Mikser reczny z obrotowg misg e
Niezastgpiony pomocnik w kazdej kuchni! L 2

Mikser reczny z misg ZHM2459S. Maksymalna moc 750 W.
Funkcja turbo. 5 ustawien predkosci pracy. Obrotowa misa

0 pojemnaosci 2,5 |. Raczka soft touch. 2 koncowki do ubijania. \_//"'/

2 haki do ciasta.

www.zelmer.pl niezawodhie



