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WOLNOSTOJACE, DO ZABUDOWY

CISNIENIOWE, KAPSULKOWE, PRZELEWOWE

Ekspresy do zabudowy znakomicie kompo-
nujqg sie w liniach stylistycznych.

W wygodnym uzytkowaniuv pomaga czytel- Dzieki spieniaczowi przygotowanie kaw
ny panel sterujqcy. mlecznych jest niezwykle tatwe.
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EKSPRESY

Cenimy
dobrqg kawe

W segmencie drobne-
go AGD ekspresy do
kawy sg od lat jed-
ng z najdynamiczniej
rozwijajacych sie ka-
tegorii. Jak poinformo-
wat zwigzek APPLIA
Polska, podsumowu-
jac rok 2018 w branzy
AGD, w tym okresie rynek ekspreséw cisnie-
niowych byt wart ponad 600 min zt i wzgle-
dem 2017 r. odnotowat znaczny wzrost. O ile
jeszcze kilka lat temu ekspresy nie byty pro-
duktami pierwszej potrzeby, to dzi$ zainte-
resowanie nimi stale rosnie. Nie ma w tym
nic dziwnego — urzgdzenia sg coraz bardziej
przystepne zaréwno pod wzgledem cen, jak
i uzytkowania. Polacy doceniaja réwniez ich
mozliwosci i to, ze bez wychodzenia z domu
moga mie¢ kawe praktycznie nieustepujaca
tej z kawiarni. Dotyczy to zwtfaszcza ekspre-
sdw automatycznych.
Na czym skupiaja sie producenci, rozwijajac
te kategorie urzadzen? Przede wszystkim jest
to maksymalne ufatwienie obstugi i dobra ja-
kos¢ napojow. Stad programy konserwacyj-
ne, ktére do minimum ograniczaja ingeren-
cje uzytkownika w czyszczenie sprzetu. Dzie-
ki nim mozliwe jest takze zapewnienie stafej,
dobrej jakosci napojéw. Oczywiscie, ekspresy
stajg sie coraz bardziej zaawansowane. Ko-
rzy$ci przynosi ich integracja ze smartfona-
mi czy coraz bogatsza mozliwos¢ konfigura-
cji. To zreszta domena najlepszych produk-
tow, w ktorych mozemy precyzyjnie kontro-
lowac¢ moc kawy oraz ilos¢ wody czy mleka,
aby nap¢j idealnie odpowiadat naszemu pod-
niebieniu. Jakie jeszcze rozwigzania sg sto-
sowane w najnowszych ekspresach, prezen-
tujemy w kolejnym wydaniu , InfoProduktu”.
Gabriel Niewinski

(AT
INFOMARKET

IIEIERRN R e
www,mfomarket.edu,m

InfoMarket Sp. z 0.0.
ul. Trylogii 2/16 lok. 50, 01-982 Warszawa
tel. (22)83519 17
e-mail: redakcja@infomarket.edu.pl

Niniejsza publikacja jest zastrzezona patentowo i w cafosci chro-
niona prawem autorskim. Wszelkie komercyjne przytaczanie ca-
fosci badz wybranych fragmentéw opracowania wymaga zgo-
dy Wydawcy. Materialy InfoMarket Sp. z 0.0. zabezpieczone
zostaty specjalnym kodem. W przypadku naruszenia dobr inte-
lektualnych badz materialnych InfoMarket Sp. z 0.0., poniesio-

ne straty beda egzekwowane prawnie.
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RODZAJE EKSPRESOW

DO KAWY
Parzy¢ kawe mozna na wie-
le sposobdw, wykorzystu-
jac do tego celu przerézne
urzqdzenia. | fak jest na ca-
tym swiecie — od tygielka,
przez kafeterie do zautoma-
tyzowanych czesciowo lub
w petni, maszyn. Te ostatnie
warto polecic szczegdlnie.
Przygotujemy w nich, bo-
wiem kawe szybko, zdrowo
i komfortowo.

JAK
TO DZIALA?

Systemy spieniania mleka

N v »)Y,
ma‘l Iﬂﬂ
Czynniki te sq niezwykle
istotne, bo jesli uzytkownik
sie z nimi dobrze zapozna,
fo w sposdb pewny i swia-
domy wybierze najlepszy
dla siebie model ekspresu.
To naprawde nie tylko war-
fo, ale i trzeba wiedziec.

Magazyn w wersiji cyfrowej

@ Lokalna strona WWW
Globalna strona WWW

g Wyslij e-mail

$ciggnij plik

w ekspresach do kawy. 6

W NUMERZE:

Konstruktorzy ciggle ulep-
szajq swoje dzieta. Proces fen
oczywiscie nigdy sie nie za-
koriczy. Obecnie jestesmy

w bardzo ciekawym momen-
cie. Sprzety AGD sie cyfry-
ZUjq i zaczynajqg by¢ obstugi-
wane na odlegtos¢. Oprocz
fego w ekspresach na klien-
fow czeka jeszcze wiele prak-
tycznych udogodnien.

@ CJE W NOWOCZESNYCH %ﬁg
SPRESACH

Specjalisci od wody twier-
dzq, ze poczciwa krandw-
ka ma bardzo dobrqg jakos¢
i wcale nie ustepuje niekto-
rym gatunkom butelkowa-
nym. Warto jednak popra-
wicé jej smak i zapach. Swiet-
nie radzq sobie z tym filfry
dzbankowe oraz te, instalo-
wane w ekspresach.

W 2ABuboWIE

Poza standardowymi mo-
delami wolnostojgcymi do-
stepne sq takze ekspre-

sy, ktére mozemy wbudo-
wac w szafki kuchenne.

To bardzo praktyczne i za-
razem efekfowne rozwiq-
zanie. Warto dodag, ze te-
go typu konstrukcje fo urzg-
dzenia zazwyczaj z najwyz-
szej potki.

Przekierowanie
Wyswietl film
. Akcja, promocja
PROMOCJA|

Porady prawne

Ekspresy - wydanie IV (poprawione i uzupetnione)

ZCZENI

Niemal wszystkie urzqdze-
nia AGD, pracujgce z wodqg
majg opcje lub systemy usu-
wania osadu wapiennego
Zwanego popularnie kamie-
niem. Powod jest prosty: je-
go nadmiar moze doprowa-
dzi¢ do uszkodzenia. 22

EKSPRESY
W PRAKTYCE
Innowacyjne rozwiqzania

i trendy w ekspresach do
kawy.

.E Pokaz slajdéw
SLAJDY
Przypomnienie daty

Stownik pojeé

Alfabet marek
IMARKA
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Przyjemnosc picia kawy -
Swiezo mielonej,

nie z kapsutki.

N\

reddot award 2018

winner

Niezwykle bogata gama kaw sprawia, ze model E8 stworzony przez JURA, zachwyca nawet najbardziej wymagajacych smakoszy,
takich jak Roger Federer. Dwanascie réznych specjatéw dzieki automatycznemu ekspresowi do kawy z serii One-Touch doréwnuje
zawsze najwyzszej jakosci, znanej bywalcom kawiarni. Doskonate ristretto i espresso zapewnia Proces Ekstrakcji Pulsacyjnej (P.E.P.®).
Wyswietlacz TFT sprawia, Ze obstuga jest intuicyjna i wygodna. Wszystkie elementy sg fatwo dostepne od przodu. Inteligentny
System Wody (Intelligent Water System, I.W.S.®) automatycznie rozpoznaje filtr.

JURA - If you love coffee. WWW.jura.com
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EKSPRESY

Fot. JURA

RODZAJE

EKSPRESOW
DO KAWY

Parzy¢ kawe mozna na wiele sposobow,
wykorzystujgc do tego celu przeréine
urzqdzenia. | tak jest na catym swiecie - od
tygielka, przez kafeterie do zautomatyzowanych
czesciowo lub w petni, maszyn. Te ostatnie
warto poleci¢ szczegdlnie. Przygotujemy w nich,
bowiem kawe szybko, zdrowo i komfortowo.

przypadku klasyfikacji i po-
dziatu ekspresow istnieje wiele
niescistosci i sztucznie tworzo-
nych réznic. Wynika to gtow-
nie z aspektéw handlowych oraz marketin-
gowych. Ogoélnie jednak wyréznimy mo-
dele domowe i profesjonalne, wolnosto-
jace lub do zabudowy, nisko i wysokoci-
$nieniowe, przelewowe czy kombinowa-
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ne. Najbardziej pragmatycznym jednak po-
dziatem, z punktu widzenia przecietnego
uzytkownika, jest klasyfikacja oparta o wa-
lory konstrukcyjno-funkcjonalne. To one,
bowiem decyduja, jaki ekspres wybierze-
my ze wzgledu na technike zaparzania,
montazu czy ustawienia, ilos¢ i rodzaj na-
paréw albo uzytego do tego celu cisnie-
nia, badz automatyzacji catego procesu.

I

(4l EKSPRESY

Ml PRZELEWOWE
i

Przygotowujg kawe filtrowana. Zaleznie

od pojemnosci dzbanka (od 0,3 do 3 1),

moga zaparzyc¢ kawe dla wiekszej liczby
0s6b. Maja moc 600—2400 W i sq stero-
wane recznie albo elektronicznie. Wyréz-
niaja sie prostg budowa i takim tez dzia-
faniem. Niektdre modele maja regulacje

~ — mocy naparu, wbudowany mtynek i wy-

EKSPRESY

KOMBINOWANE
To potaczenie ekspresu cisnie-
niowego, kolbowego z trady-
cyjnym, przelewowym w jednej
obudowie. W czesci cisnieniowej
mozna zaparzy¢ cappuccino czy
cafe latte (zwykle maja wbudo-
wang dysze do spieniania mle-
ka). Ekspresy cisnieniowo-prze-
lewowe maja zwykle filtr, ktd-
ry nalezy czyscic¢ po kazdora-
ZOWym uzyciu.

Sktadaja sie z trzech czesci: dolnej na
wode, elementu z sitkiem na mielong
kawe i pojemnik z pokrywa, do ktdre-
go trafia napar. To urzgdzenia nisko-
cisnieniowe, w ktdrych cisnienie wy-
twarzane jest na poziomie ok. 2 ba-
row. W tego typu ekspresach cisnienie
powstaje w hermetycznie zamknigtym
pojemniku, co powoduje wytworzenie
tzw. hydrocisnienia.

Swietlacz.

EKSPRESY CISNIENIOWE,
AUTOMATYCZNE
Daja najwiecej mozliwosci i naj-
wiekszy wybor kaw. Sa wysoko-
cisnieniowe (zwykle 15—19 ba-
réw), a ich obstuga jest w pefni
zautomatyzowana. Same dobie-
raja odpowiednig ilos¢ wody, tem-
perature parzenia, a nawet gru-
bos¢ mielenia ziaren (maja mty-
nek). Informuja uzytkownika o ko-
niecznosci odkamieniania, napet-

nienia zbiornika z wodg lub po-

jemnika na kawe za pomocg wy-

Swietlacza LCD.
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Fot. Russell Hobbs

Fot. DeLonghi

Fot. JURA

Fot. Eldom

Fot. Breville

L‘_—J’

Fot. Nespresso

KOLBOWE

Gtebokos¢ dotgczonych do kolby sitek
i perforacja wptywa na intensywnos¢
oraz moc naparu. Jesli sitko jest integral-
nym elementem kolby, to opréznienie jej
nastepuije po nacisnieciu odpowiedniego
N przydisku. Coraz czedciej do modeli recz-
nych producendi dofaczaja tzw. adaptery,
umozliwiajace korzystanie réwniez z ka-
wy w saszetkach. Nowoscig sg ekspre-
sy kolbowe z wbudowanym mtynkiem.

®

tem kawy i nie mozna ich dowolnie
zamienia¢, bowiem podajniki przy-
stosowane sq tylko dodanych kap-
sutek lub saszetek.

EKSPRESY NA KAPSUtKI
LUB SASZETKI

To grupa ekspreséw cisnieniowych.
Kawa trafi a do komory zaparzania
w postaci zamknietych kapsutek. Po
zaparzeniu opakowania wpadajg do
pojemnika na odpady. Ten typ eks- —_——
presow jest niezwykle prosty i kom-

fortowy w obstudze oraz czyszcze-

niu. Szeroki jest takze wybor roz- !
nego rodzaju kapsutek z wieloma — ¢
smakami i aromatami kaw. Ekspre- o

sy na saszetki — od kapsutkowych
réznig sie forma aplikacji kawy, kto-
ra w tym przypadku zamknieta jest
w saszetkach, tzw. padach. Warto do-
dac, ze zaréwno modele saszetko-
we, jak i kapsutkowe zwigzane sg
zazwyczaj z konkretnym producen-

EKSPRESY DO ZABUDOWY

Jak sama nazwa wskazuje sg to urzadzenia przeznaczone do wbhudowania
w szafki kuchenne. Sg to niezwykle zaawansowane urzadzenia z szerokim
spektrum mozliwosci i funkgji. Warto wiedzie¢, ze na rynku istniejag modele
potautomatyczne i w petni automatyczne oraz o wymiarach standardowych
(ok. 60 x 60) i kompaktowych (60 x 40).

www.infoprodukt.pl

Fot. Milele

Wiece] ma

infoprodukt

m=—r o

O WIELU INNYCH
PRODUKTACH
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EKSPRESY

i Systemy spieniania maja przede
i wszystkim ekspresy cisnieniowe (au-
i tomatyczne oraz kolbowe), a takze
i kombinowane. Szeroka oferta kawy
iz dodatkiem mleka charakterystycz-
i na jest dla ekspresow automatycz-
i nych, w ktorych to samo urzadzenie
i odpowiada za przygotowanie cap-
{ puccino czy latte. Mniej rozwiazan
i znajdziemy w modelach recznych.
i Do najczesciej spotykanych syste-

i mow w ekspresach
i cisnieniowych naleza:

1
do spieniania

i Spotkamy ja w mo-
i delach recznych, au-
i tomatycznych i kap-
i sutkowych. W za-
i leznosci od mode-
{ lu moze byc¢ stata
¢ lub ruchoma. Spet-
{ nia ona réwniez jeszcze inne funk-
i Cje, przede wszystkim stuzy do dys-
i trybuowania goracej pary oraz wo-
i dy. To wiasnie dzieki wytworzonej
i parze dochodzi do spienienia mle-
i ka. W przeciwiefistwie do pozosta-
{ tych rozwiazan w wypadku trady-

JAK TO DZIALA?

ystemy spieniania mleka

sie przygotowywania kawy mlecz-
nej i jest automatycznie czyszczona
po kazdorazowym uzyciu.

2 Whbudowany pojemnik
na mleko

Jest to bardzo nowoczesne rozwia-
zanie. Warunkiem przygotowania ka-
wy z dodatkiem mleka jest wiasciwe
przymocowanie specjalnego pojem-
nika. Taki zbiornik ma specjalng po-

| ot Ader

|

krywke oraz
dwie rurki.
Pierwsza, kto-
rq zanurza
sie w mleku
i przymoco-
wuje na do-

ra), o czym informuje sygnat dzwie-
kowy. W czasie przygotowywania
cappuccino czy latte filizanke trzeba
podstawi¢ w taki sposéb, by znaj-
dowat sie w niej nie tylko dzidbek
wylotu kawy, ale tez rurka, przez
ktorg przeptywa spienione mleko.
Wielu producentéw oferuje réw-
niez funkcje AutoClean, ktéra po-
zwala tuz po zaparzeniu przeptu-
ka¢ przewody mleczne.

Fot. Breville

niec podfacza sie do przystawki obok |
wylewki kawy, a drugi umieszcza sie |
w kartonie lub pojemniku z mlekiem, |
bad podiacza sie do chiodziarki do |
mleka. Po uruchomieniu funkcji go- |
racej pary wytwarza sie podcisnie- |
nie, ktore zasysa mleko z pojemni- |
ka. Zostaje ono podgrzane i napo- |
wietrzone juz w dyszy, dzieki czemu i
otrzymujemy gorace spienione mle- |
ko. Zmiana ustawienia zaworu dyszy |
sprawia, ze powietrze nie dostaje sie |
do spieniacza, co powoduje, ze mle- |
ko jest tylko podgrzane, ale niespie- :
nione. Z kolei w wypadku ustawie- |
nia opcji goracej pary otwor na mle- |
ko jest zamkniety i urzadzenie nie po- |
biera mleka. Oznacza to, ze z dyszy |
wydostaje sig jedynie goraca para, |

ktéra mozna np. podgrzac filizanki.

A
automatycznego czyszczenia i
To rozwigzanie jeszcze bardziej i
zwiekszyto komfort obstu- |
gi ekspresu. Wystarczy wlac¢ |
mleko do specjalnego pojem- |
nika, podfaczy¢ go (zatrza- |
ski, itp.) do ekspresu i wy-
bra¢ rodzaj kawy. Niezalez- |
nie czy bedzie to latte mac- |
chiato, cappuccino lub ca- |
fé latte, kazdy napéj bedzie |
gotowy w kilka, kilkanascie |
sekund. Po przygotowaniu |
kawy pojemnik wstawiamy |

do lodowki.

dysza

Wewnatrz obudowy wylewki |
znajduje sie zintegrowana dysza |
spieniajaca, gdzie zupetnie nowy |
zawor ceramiczny steruje dopty-
wem pary wodnej i powietrza. |

Ekspresy Siemens.
Doceniamy Twdj wybor.

Odbierz do

e]0]0

ztotych premii*

Wyrusz w podroz bez wychodzenia z domu. Odkryj to, czego zawsze szukate$ w kawie.
Kup ekspres marki Siemens z serii EQ objety promocja i zyskaj do 500 zt premii.
Promocja trwa od 4 listopada 2019 r. do 31 stycznia 2020 r. lub do wyczerpania puli premii.

Oznacza to, ze ekspres przefacza |
sig automatycznie z przygotowy- |
wania mleka na jego spienianie |

i cyjnej dyszy caly proces odbywa le pokryw-
{ sie przy wspotudziale uzytkow- ki pojemni-
i nika, ktéry na dobrg sprawe mu-  ka, wyposa- I

Fot. Miele

Szczegoty promocji na www.siemens-home.bsh-group.com/pl/

i si sam doprowadzi¢ do powstania
i puszystej pianki. Cecha kazdej dy-
i szy jest mozliwosc regulacji cisnie-
{ nia, co ufatwia jego dostosowanie
i do etapdw spieniania mleka. Cieka-
wym rozwigzaniem jest dysza wy-
{ suwana, ktéra wysuwa sie w cza-

zonej w po-

kretto regulacji piany. Druga rur-
ka, regulowana, na state jest po-
taczona z pokrywka i stuzy do wy-
lotu spienionego mleka. Pojemnik
musi by¢ wtasciwie przymocowany
do ekspresu (docisniety do dyfuzo-

Niezalezny pojemnik
na mleko

To dosy¢ powszechne juz dzi$ roz-
wigzanie i bardzo praktyczne. Urza-
dzenia wyposazone sg w specjalny
silikonowy wezyk, ktérego jeden ko-

podczas przyrzadzania danego i
naparu, bez koniecznoéci dodatko- |
wego sterowania. Pret napedzany
silnikiem elektrycznym ogranicza |
przeptyw mleka, ktére ptynie wol- !
niej i tym samym cieplejsze spty-

wa do filizanki.

Grupa BSH jest licencjobiorca w odniesieniu do znakéw towarowych, do ktérych uprawniona jest Siemens AG.

*Wysoko$¢ premii zalezy od modelu urzadzenia.

The future moving in.

Siemens Home Appliances
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EKSPR

il |
ESY

PARAMETRY
| STEROWANIE
W EKSPRESACH

Czynniki te sg niezwykle istotne, bo

jesli uzytkownik sie z nimi dobrze zapozna,
to w sposdb pewny i swiadomy wybierze
najlepszy dla siebie model ekspresu. To naprawde
nie tylko warto, ale i trzeba wiedzied.

| | Wybrane modele kompaktowych,

Fot. JURA

irmowe patenty i wyjatko-
we innowacje znajdziemy
w kazdej grupie ekspresow.
Producendi tych urzadzen
starajg sie, bowiem przyciggna¢ klien-
tow nie tylko wzornictwem, ale przede
wszystkim pomystami na kawe i forme
obstugi ekspresu.

Wazne parametry

Warto pamieta¢, Ze obecnie jeszcze nie funk-

cjonuje tzw. etykieta efektywnosci energe-

tycznej dla ekspreséw do kawy. Wszystkie,
wiec jg nasladujace nalep-
ki i metki nalezy traktowac

z dozg ostroznosci i czujno-

$ci. Stad bardzo istotne jest

zapoznanie sie z wazniejszy-

mi parametrami jak m.in.:

M pojemnos¢ zbiorni-
ka gotowej kawy i/
lub wody — informa-
ja 0 pojemnosci po-
zwala dokonac doboru
urzadzenia dostosowa-
nego do potrzeb uzyt-
kownika i jego rodziny;

M czas uruchomienia ekspresu (od
momentu wigczenia do finatu
zaparzenia) — wieksza predkos¢
przyrzadzania kawy jest parame-
trem bardzo pozadanym, dlatego
m.in. zaparzanie przelewowe za-
stepuje sie dzis cisnieniowym, au-
tomatycznym;

W czas zachowania temperatury
zaparzonego naparu —parametr
wazny, poniewaz ze spozyciem ka-
wy nie nalezy sie $pieszy¢ i powinna
ona by¢ dostepna, szybkie stygniecie
kawy w urzadzeniu jest niepozadane;

M zawartosc¢ kofeiny zalezna od
sposobu zaparzania — mierzo-
na w g/100 ml, miligramach (0,001
grama) na 100 mililitréw (100 cm?)
naparu. Zalezy od rodzaju ekspresu,

wolnostojgcych ekspresow automatycznych

Fot. JURA

Fot. Siemens

Sterowanie smartfonem jest
coraz popularniejsze. Eks-
pres dzieki temu moze byé
elementem wspolczesne-
go ,inteligentnego” domu.

i co ciekawe, najwieksza jest w eks-
presach profesjonalnych oraz... prze-
lewowych;

M cisnienie wody zaparzajacej w eks-
presie niskoci$nieniowym, $red-
nioci$nieniowym, wysokoci$nie-
niowym — podawane w barach. Fi-
zycznie 1 bar to 105 N/m? (niutonéw
na metr kwadratowy) réwne 105 Pa
(paskali) rowne 1,02 atmosfery tech-
nicznej, rowne 0, 99 atmosfery fizycz-
nej i rowne 750 mmHg. Zwiekszo-
ne cisnienie wptywa na jakos¢ ka-
wy i skraca czas trwania zaparzania
i wzmacnia uzyskany aromat;

M trwanie (czas) zaparzania pod ci-
$nieniem — zwiekszona szyb-

ko$¢ zaparzania to zmniej- =

szony okres oczekiwania na
przygotowanie kawy, ale
i napetnienie filizanki (cecha
wazna w przypadku wiek-
szej liczby uzytkownikow);
M napiecie sieci zasilajacej
(V), czyli napiecie skutecz-
ne pradu przemiennego
— podane przez producenta,
jako zgodne z normg pan-
stwowa na zasilanie sieciowe [
na danym terenie (w Polsce
230V). W czesci ekspresow
uzytkownik moze skorzystac z mozli-
wosci przetaczenia dla dostosowania
napiecia zasilania do danego rynku;
B moc przytaczeniowa elektrycz-
na — waty lub kilowaty (1000 W =
1 kW) jako moc czynna (przetwarzana
na ciepto i prace mechaniczng) jest
podana przez producenta lub decy-
duje pomiar watomierzem w czasie
najwiekszego poboru mocy — pa-
rametr, ktéry w sumie z poborem
mocy przez inne urzadzenia i przy-
jetym wspétczynnikiem jednocze-
snosci wigczenia, pozwala ocenic
czy aktualna instalacja domowa
(ewentualnie listwa zasilania) zdo-
fajg wytrzymac¢ wspdlne obcigze-
nie. Wspotdecyduje o zastosowa-

wEal

Ekrany dotykowe

to stosunkowo nowy
sposéb sterowania.

Wciaz duzq popularnosciq
cieszq sie tradycyjne
panele z przyciskami.

niu instalaqji zasilania 1- lub 3-fa-
zowego — w przypadku ekspresdw
(w tym do zabudowy) — zasilanie
1- fazowe (16 A);

B masa ekspresu — parametr jest dos¢
wazng informacjg i ma znaczenie przy
transporcie (recznym oraz mechanicz-
nym), jak tez z uwagi na mebel, na
ktérym zostanie postawiony;

B wymiary ekspresu zewnetrzne
i wewnetrzne — to maksymalne
gabaryty urzadzenia lub otworu

Fot. Bosch

EKSPRESY

do zabudowy, podane w mi-
limetrach (mm = 10-3 metra,
¢cm = 10-2 metra), bardzo po-
mocne przy planowaniu trans-
portu i ustawieniu lub monto-
waniu urzadzenia.

Jak sterowaé
ekspresem?

Uruchomienie ekspresu do kawy oraz
sterowanie poszczegdInymi procesa-
mi — od wiaczenia, przez wyboér na-
poju kawowego az po czyszczenie,
to sprawa niezwykle prosta. Wiek-
5zos¢ firm proponuje metode jedne-
go dotkniecia (Siemens, JURA, Mie-
le). Wszelkie funkcje pokazuja sie na
wyswietlaczu, wystarczy dotknac.
Tak jest przede wszystkim w ekspre-
sach w pefni zautomatyzowanych —
wolnostojgcych czy do zabudowy,
ale z przelewowymi takze nie trzeba
sie trudzi¢. WysSwietlacz LCD poka-
zZuje najwazniejsze ustawienia i para-
metry (m.in. dotycza braku wody i zia-

ren (w pojemniku na kawe), przepet-
nienie zuzytymi kapsutkami lub fusa-
mi, zuzycie filtra i przepetnienia zbior-
nika na skropliny, konieczno$¢ odka-
mienienia) jak tez rodzaje kaw, jakie
mozna wybrac i zaparzy¢. Coraz cze-
sciej w ekspresach pojawiaja sie wy-
Swietlacze dotykowe, pozwalajgce na
intuicyjna obstuge urzadzenia, ktére
postugujg sie tekstem i obrazem. Cie-
kawym rozwigzaniem jest tzw. obro-
towy wyswietlacz.

Opcje
konfiguracji
Trzeba tez wspomniec
o takich udogodnie-
niach jak;

W wskaznik niskie-

go poziomu wody

— urzadzenie samo-
dzielnie rozpoznaje i sygnalizuje zbyt
niski poziom wody w zbiorniku;

M regulacja temperatury parzenia
— pozwala wybra¢ odpowiednig moc
kawy przez to, ze uzytkownik moze
zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature
parzenia, co wptywa na intensywnos¢
naparu. Regulacja moze by¢ elektronicz-
na lub mechaniczna za pomocg pokre-
tfa (np. Bosch, Saeco, JURA, Miele);

B automatyczny wskaznik od-
kamieniania — ekspres infor-
muje uzytkownika o konieczno-
$ci usuniecia osadu. Jesli urzadze-
nie nie ma tej funkgji, nalezy pa-
mietac, by robi¢ to zgodnie z za-
leceniami producenta;

W funkcja pamieci — uruchamia sie
wypadku catkowitego wytaczenia
urzadzenia lub przerwy w zasila-
niu. Wtedy ekspres automatycznie
zapamietuje ostatnie ustawienia
zegara przez np. cztery dni (m.in.
Bosch, JURA, Saeco, Siemens, Fran-
ke, Miele, Electrolux).

Beko CEG5331X

Zbiornik na wode: 1,5 |
Pojemnik na ziarna: 150 g

Beko CEG5311X

Zbiornik na wode: 1,5 |
Pojemnik na ziarna: 150

Bosch TIS30321RW

}h |

Zbiornik na wode: 1,4 |
Pojemnik na ziarna: 250 g

'-‘.'1

Zbiornik na wode: 1,11
Pojemnik na ziarna: 125 ¢

JURA A7

JURAENA8

Zbiornik na wode: 1,11
Pojemnik na ziarna: 125 ¢

Miele CM 5500

Zbiornik na wode: 1,3 |
Pojemnik na ziarna: 200 g

Zbiornik na wode: 1,4 |
Pojemnik na ziarna: 250 g
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EKSPRESY

FUNKCJE
W NOWOCZESNYCH
EKSPRESACH

Konstruktorzy ciqgle ulepszajg swoje dzieta.

Proces ten oczywiscie nigdy sie nie
zakonczy. Obecnie jestesmy w bardzo
ciekawym momencie. Sprzety AGD sie
cyfryzujg i zaczynajq byé obstugiwane
na odlegtosé. Oprocz tego w ekspresach
na klientéw czeka jeszcze wiele
praktycznych udogodnien.

| Wybrane modele ekspresow automatycznych wolnostojacych w rozmiarze standardowym

Fot. Siemens

ostep nie omija przy tym
modeli tradycyjnych. Wy-
starczy spojrze¢ na ekspre-
sy przelewowe. Wydawac
by sie mogto, Ze niewiele mozna w nich
juz zmieni¢. Tymczasem niektére mode-
le maja juz dzis miynki, a w czesci kawa
trafia wprost do termosu! A to tylko naj-
prostsze przykiady. Znacznie wiecej no-
winek znajdziemy w modelach cisnienio-
wych. Tutaj dzieje sie naprawde duzo!

Mielenie, czyli mtynek
w komplecie

Zaczynamy od miynka, gdyz bez zmielo-
nej kawy ekspres nie ma racji bytu. Mimo
Ze sklepowe pétki niemal sie uginajg pod
réznymi rodzajami kawy juz zmielonej,
to nie to samo, co porcja mielona tuz
przed parzeniem, w dodatku niemal bez
dostepu powietrza. Dlaczego? Bo ta druga
nie traci swojego aromatu. Paczka kawy
otwarta i w dodatku Zle przechowywana
(powinna by¢ szczelnie zamknieta i trzyma-
na w suchym i ciemnym miejscu) wytrzy-
muje niespetna dwa tygodnie, potem po
prostu wietrzeje — i po smaku. A jesli ktos
pije kawe tylko raz dziennie? To tym bar-
dziej mtynek w ekspresie jest prawdziwg
frajda dla smakosza kawy. Majg je przede
wszystkim ekspresy automatyczne, cho-
ciaz nie tylko one. Stopien zmielenia zia-
ren wplywa na czas przeptywu przez nie
wody, czyli na tzw. czas ekstrakgji. Drob-
niej zmielone potrzebujg diuzszego cza-
su, co daje intensywny aromat.
Zasadniczo stosuije sie dwa ro-
dzaje miynkéw: stalowe lub ce-
ramiczne. Zbudowane sg zazwy-
czaj z dwdch elementow, ktd-
re obracajac sie, miazdzg (na
wzor zaren) ziarna, dzieki cze-
mu te nie tracg swoich walo-
réw smakowych. Poziom zmie-
lenia mozna regulowac, a po-
lega to na tym, ze zarna od-

dalajg sie od siebie lub przyblizaja, two-
rzac mniejszg albo wieksza przestrzen
dla fragmentéw zmielonych ziaren. Waz-
ne, aby zarna byty zrobione z materiatow
dobrej jakosci jak stal lub ceramika i miaty
odpowiednie ksztatty ostrzy. Tylko wtedy
nie scierajg sie, sq wytrzymalsze i umozli-
wiaja delikatniejsze mielenie. Mtynki r6z-
nig sie m.in. liczba stopni mielenia, a mo-
ga mieli¢, np. na szesciu ptaszczyznach.

Funkcjonalnosé urzadzen
oczywiscie powinna byé
na pierwszym miejscu,
jednak dla wielu z nas du-
Ze znaczenie ma réwniez
ich wzornictwo.

JURAE8 JURA J6

L]

Zbiornik na wode: 1,9 |
Pojemnik na ziarna: 280 g

Zbiornik na wode: 2,1 |
Pojemnik na ziarna: 250 g

Zbiornik na wode: 1,9 |
Pojemnik na ziarna: 280 g
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Wolnostojgce
ekspresy Miele CM5

Ekspresy wolnostojace CMS5 to linia kompaktowych ekspresow Miele,
ktdre pozwolg przygotowac wysmienitg kawe dopasowang

do indywidualnych preferencii uzytkownikow. Sa nie tylko nowoczesne

I wysublimowane technicznie — cechuie je takze znakomite wzornictwo
oraz przykuwajgca wzrok kolorystyka. Dzieki dostepnosci trzech
koloréw mozna dopasowac urzadzenie do charakteru wnetrza. Oprocz
klasycznej czemni oraz szarosci do dyspozycji mamy — rézowe ztoto, kiore
wpisuje sie w aktualne trendy we wnetrzarstwie. CM5 oferuje moziiwosce
przygotowania wielu rodzajow kaw, m.in. ristretto, espresso, cappuccing,
czy ulubione latte. Dzieki funkcji OneTouch for Two mozna w nich
przygotowac dwie takie same kawy jednoczesnie, bez koniecznosci
przestawiania fiizanki. Dostepna we wszystkich modelach z linii CM5
funkcja Dzbanek kawy pozwoli przyrzadzic od 3 do 8 filizanek tego
samego rodzaju napoju jedna po drugiej, co szczegdinie sprawdz sie,
gdy odwiedzg nas goscie. Poza wieloma udogodnieniami, jakie oferuje
CM5, model ten jest takze prosty i intuicyjny w obstudze nie tylko dia
doswiadczonych, ale takze i poczatkujgeych uzytkownikow. Zawdziecza to
gtownie sterowaniu dotykowemu DirectSensor — wystarczy kilka ruchow,
aby wybra¢ ulubiony napdj i ustawienia. CM5 to niezwykle elegancki

I ponadczasowy ekspert w przyrzadzaniu wysmakowanej kawy.
Testowany na 25 000 wydar kaw/espresso, daje uzytkownikom
gwarancije czerpania radosci z doskonalego smaku i jakoSci przez wiele lat.

Cena detaliczna CM 5300 (ObsidianBlack) — 3999 z
Cena detaliczna CM 5500 (RoseGold, GraphitGrey) — 4499 zt

www.miele.pl




EKSPRESY

Im mniejsze réznice miedzy poszczegol-
nymi poziomami, tym drobniej moga byc¢
zmielone ziarna. Wazne jest przy tym do-
branie odpowiedniej predkosci obroto-
wej, sprawia to, ze kawa w trakcie mie-
lenia nagrzewa sie minimalnie, co popra-
wia jej smak i pozwala zachowac natural-
ny aromat. Miynek wbudowany ma takze
marka Miele. Jednak nie tylko ekspresy ci-
$nieniowe automatyczne moga szczycic sie
miynkami, bo te znajdziemy teraz réwniez
w ekspresach przelewowych, cho¢ weigz
panuje przekonanie, ze pracujg wylacz-
nie z kawg juz zmielona. Dlatego tez cie-
kawym rozwigzaniem byto wprowadze-
nie na rynek ekspreséw przelewowych
z wbudowanym mtynkiem, pozwalaja-
cym korzystac zaréwno z kawy mielonej,
jak i ziamistej — takiej mozliwosci nie by-
fo jeszcze kilka lat temu. Modele automa-
tyczne bywaja wyposazone w dwukomo-
rowy lub nawet tréjkomorowy pojemnik
na kawe. Mozna wiec zastosowac rézny
typ ziaren, np. bezkofeinowe. Co wiecej,
maja one takze przetacznik wyboru rodza-
ju ziaren, umozliwiajacy wybor konkretne-
go typu lub stworzenie wiasnej mieszanki
przez ich pofaczenie. Trzeba tu tez wspo-
mniec o reguladji stopnia zmielenia ziaren
oraz funkdji wytaczenia mtynka. W zalez-
nosci od konkretnego modelu mozna na-
wet méwic o dziewieciu ustawieniach —
od drobniejszego po grubszy stopien mie-
lenia kawy, a to umozliwia uzyskanie ulu-
bionego smaku napoju. Opcja wylaczenia
miynka daje natomiast mozliwos¢ przy-
gotowania klasycznej kawy filtrowanej
z ziaren wczesniej zmielonych. Jedli eks-
pres nie ma miynka i kawe mieli sie recz-
nie, warto wiedzie¢, ze do espresso musi
by¢ zmielona drobno, natomiast, jesli be-
dzie filtrowana — grubiej.

Systemy grzewcze
Stata temperatura parzenia kawy jest
niezwykle istotna dla efektu koficowe-

| Wybrane modele ekspresow automatycznych wolnostojacych w rozmiarze standardowym

go, dlatego tez producenci mo-
deli cisnieniowych chetnie sie-
gaja po najbardziej wydajne sys-

temy grzewcze. Istotna w tym jest = sl

funkcja wstepnego zaparzenia —
podczas tego procesu woda zo-
staje wpompowana do modutu za-
parzajacego, a tam zmielona juz
kawa jest nawilzana i lekko pecz- |
nieje, dzieki czemu uwalniany jest
jej smak, ktory jest kontrolowany
jeszcze przed wiasciwym parze- 15
niem. Elektroniczny system kon-
troli dobiera ustawienia i automatycz-
nie dostosowuje ilo$¢ wody do rodzaju
napoju. Optymalne cisnienie sprawia, ze
woda przeptywa przez kazdy gram ka-
wy, a potem trafia prosto do filizanki. Po
zaparzeniu modut zaparzajacy odpro-
wadza do tacki sciekajaca wode, ktéra
pozostata w zmielonej kawie, a wysu-
szony miat trafia do pojemnika.

Rodzaje termoblokdéw

Dzieki termoblokom ekspres szybciej sie
nagrzewa i jest gotowy do pracy, dzia-
fa na zasadzie przeptywowego pod-
grzewacza wody — trzeba na poczat-
ku pracy ekspresu wypuscic¢ troche wo-
dy (aby wnetrze sie rozgrzato), utrzy-
muje tez stalg temperature parzenia ka-
wy, a ma to decydujacy wptyw na jej
wiasciwosci. Oczywiscie, duze znacze-
nie ma w tym woda, ktéra podgrzewa-
na jest bezposrednio przed przygotowa-
niem naparu do takiej temperatury, jakie]
dany rodzaj kawy wymaga (np. espres-
50 czy gorgca woda do herbaty). W za-
leznosci od modelu w ekspresach mon-
tuje sie pojedynczy lub podwéjny ter-
moblok. Uktad zaparzania ochtadza sie,
gdy sie z niego nie korzysta. Dlatego tez
po zaparzeniu jednej kawy temperatura
wewnatrz ekspresu spada, ciepto ucie-
ka na przestrzeni miedzy grzatka a jed-
nostkg zaparzania, z tego powodu pod-

& Fot. Miele

Fot. Siemens

czas przygotowywania kolejnego napa-
ru po dtuzszej przerwie woda musi zo-
sta¢ podgrzana do wyzszej temperatury.
W ten spos6b zmniejsza sie straty ciepta
i zapewnia optymalng temperature pa-
rzenia. Zaawansowane systemy elektro-
niczne samodzielnie dobieraja jej wyso-
kos¢ do temperatury panujacej w ukfa-
dzie (majg je np. Saeco czy tez Bosch).
Tymczasem bojler — wolniej sie nagrze-
wa, ale na raz podgrzewa wiekszg ilos¢
wody, dodatkowo dfuzej trzyma ciepfo.

Jednostka zaparzania

z regulacjg komory

Jej dziatanie polega na tym, ze specjal-
na konstrukcja tej jednostki wytwarza ci-
$nienie oraz stwarza optymalne warunki
do przyrzadzenia okre$lonej porcji kawy.
Dzieki temu mozna dobrac aromat i inten-
sywnos$¢ napoju do wiasnych preferencji,
jak rowniez dostosowac je do konkret-
nego rodzaju naparu. Proces ten ma kil-
ka etapow. Najpierw zmielona kawa tra-
fia z mtynka do komory zaparzania, po-

Ekspresy automatyczne
wyposazone sg W ndjlep-
szej jakosci mtynki, ktére

dbajg o uzyskanie
m.in. idealnego espresso.

tem wytwarzane jest cisnienie. Co wazne,
ilos¢ wody do wstepnego zaparzania do-
stosowywana jest do ilosci zmielonej ka-
Wy — na poczatku urzadzenie zwilza g tyl-
ko, wydobywajac zwiazki i olejki aroma-
tyczne. Podczas kolejnego etapu docho-
dzi juz do wiasciwego zaparzenia i wy-
dobycia wszystkich waloréw smakowych
oraz zapachowych.

Rozwiqzania

w ekspresach

Lista praktycznych rozwigzan jest dfuga,

warto jeszcze zwrdci¢ uwage na takie

udogodnienia jak:

W podstawka pod filizanki — wyjmo-
wana, znajduje sie zwykle na pojem-
niku na skropliny, ktdry bardzo cze-
sto ma specjalny czujnik, informuja-
cy o maksymalnym napetnieniu i ko-
niecznosci opréznienia. W niektdrych
ekspresach kapsutkowych podstaw-
ka pod filizanki moze mie¢ regulowa-
ng wysokos¢;

M regulacja twardosci wody — poziom
twardosci wody ustala sie za pomoca
specjalnego testera, ktdry jest dofacza-

Miele CM 7750

Zbiornik na wode: 2,2 |
Pojemniki na ziarna:
150, 180, 210 ¢

Miele CM 7350

Zbiornik na wode: 2,2 |
Pojemnik na ziarna: 500 g

Siemens TI9573X9RW

Zbiornik na wode: 2,3 |
Pojemniki na ziarna: 250, 270 ¢

Siemens TQ507R03

Zbiornik na wode: 1,7 |
Pojemnik na ziarna: 270 ¢
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WIQZ Z systemem zoparzaniq

DELEKTUJ SIE

SMAKIEM PYSZNEJ KAWY,
ZAPARZONE) ZE SWIEZO ZMIELONEGO ZIARNA!

Ekspres przelewowy KA500 CAFE AROMAX to komfortowe
i nowoczesne rozwigzanie dla kazdego mitosnika dobrej kawy.

eldom.eu PRAKTYCZNIE \V KAZDYM DOMU



EKSPRESY

| l Kawowe innowacje marki JURA

.

Szwajcarska marka w swoich ekspresach
stosuje rewolucyjna technologie PE.P. Pro-
wadzi ona do uzyskania idealnego espres-
s0. Jej dziatanie polega m.in. na tym, ze
pompowanie wody z termobloku przez
jednostke zaparzajacg odbywa sie za po-
moca krétkich impulséw, a nie jak dotad
metoda ciagtego strumienia. Poprzez wy-
diuzenie czasu ekstrakdji osiga sie bardziej
intensywny aromat espresso. Ta Swiatowa
innowacja PE.P. —Proces Ekstrakgji Pulsa-
i cyjnej — jest dostepna dla , krétkich” na-

pojow kawowych, takich, jak: ristretto,
espresso i espresso macchiato.

Funkdja sztucznej inteligencji w ekspresie
Z6 sprawia, ze ekran startowy jest automa-
tycznie dopasowany do gustu uzytkowni-
ka. Na podstawie dokonywanych wybo-
row ekspres wybiera ulubione rodzaje ka-
wy i zapewnia szybki dostep do nich bez-
posrednio z ekranu startowego.

Mtynek to jeden z najwaznigjszych ele-
mentéw automatycznego ekspresu do
kawy. Tylko prawidfowe jej zmielenie po-
zwoli wydoby¢ z niej petnie aromatu. JU-
RA, rozwijajac swoje produkty, wprowa-
dzifa w nowej generacji modelu Z6 pro-
fesjonalny mtynek Aroma, ktdry wyréz-
nia sie 0 12,2 proc. gtebszym aromatem
mielonej kawy oraz wiekszg trwatoscig
w poréwnaniu z mtynkami tradycyjnymi.
Udoskonalona geometria mtynka zapew-
nia optymalng krzywa mielenia. Tym sa-
mym wiekszy udziat drobnych czasteczek
w mielonej kawie gwarantuje uzyskanie

.t

M podswietlenie LED — w ekspresach

automatycznych zazwyczaj podswie-
tlane sg podstawki na filizanki, s row-
niez modele z diodami LED umiesz-
czonymi za wylotem kawy i podéwie-
tlajacymi filizanki juz w trakcie parze-
nia napoju;

H blokada kapania — jest to rodzaj

wypustki, znajdujacej sie na dopty-
wie kawy do dzbanka. Dzieki temu
po wyjeciu dzbanka pozostata w fil-
trze kawa nie skapuje z urzadzenia,
co chroni ptyte grzejng ekspresu prze-
lewowego;

W dzbanek termiczny — czyli po pro-

stu termos, ktdry chroni napar przed
utratg ciepta nawet przez kilka godzin;

M zabezpieczenie przed przegrza-

niem — jest szczegolnie przydatne,
gdy urzadzenie nie ma funkgji auto-
matycznego wyfaczenia;

® [ampki kontrolne — informujg m.in.

0 koniecznosci odkamieniania, przejsciu
w tryb uspienia, rozpoczeciu parzenia
czy gotowosci urzadzenia do pracy;

W timer — umozliwia zaprogramowanie
czasu, w ktdrym ekspres automatycz-
nie rozpocznie parzenie. Moze byc elek-
troniczny lub mechaniczny, obstugiwa-
ny za pomocg specjalnego pokretia;

W zwijacz przewodu — ufatwia prze-
chowywanie urzadzenia;

W adapter do kawy w saszetkach —
pozwala przygotowac espresso nie
tylko z tradycyjnej kawy mielonej,
ale réwniez z saszetek ESE i umozli-
wia zrobienie jednej lub dwoch fili-
zanek napoju;

W filtry uzdatniajace wode — to roz-
wigzania z ,gornej potki” i maja je nie-
ktdre ekspresy kombinowane. Sg to fil-
try, ktére zmniejszajg twardos¢ wody
i usuwajg posmak chloru. Te reduku-
jace zawartos¢ chloru trzeba wymie-
nia¢ po 80 cyklach lub najpdzniej po
szesciu miesigcach uzywania ekspre-
su. Filtr zmiekczajacy wode jest staty
i wymaga systematycznego czyszcze-
nia $rednio, co dwa miesigce;

® dwa lub trzy pojemniki na ka-

Fot. JURA

idealnego smaku. H zdejmowana podstawka — ma
uchwyty magnetyczne dla kawy z mle-
kiem, rozwigzanie to bardzo cze-
sto jest stosowane w ekspresach

kapsutkowych;

we — mozna wykorzysta¢ dwa ro-
dzaje ziaren do kawy, np. tradycyj-
ne i bezkofeinowe.

ny do ekspresu, a nastepnie wprowa-
dza do ustawien ekspresu;

B regulacja parametréw — w ekspre-
sach automatycznych uzytkownik mo-
Ze zaprogramowac praktycznie wszyst-
ko: od jezyka menu po godzine wyfa-
czenia ekspresu. Co wiecej, moze usta-
li¢ stopien zmielenia kawy, czas i tem-
perature parzenia albo ilos¢ mleka;

W plyta podgrzewajaca — ustawia sie
na niej filizanki, ktére zostang auto-
matycznie podgrzane, co sprawia, ze
naczynia beda ciepte, a jest to bardzo
wazne szczegélnie podczas przygoto-
wywania espresso;

B regulacja koncéwek wylewki — po-
zwala na przygotowanie kawy w nie-
standardowych naczyniach przy po-
dwaéjnym parzeniy;

B regulowana wysokos¢ wylotu ka-
wy —to standardowe rozwiazanie, kt6-
re ufatwia przygotowywanie réznego
rodzaju napojéw. Wylot kawy ma dwie
dysze, ktdrych wysokos¢ mozna regu-
lowac, np. do 125 mm (w razie wy-
jecia kratki ociekowe] zyskuie sie kil- |
ka dodatkowych milimetréw). Umoz- : -
liwia to réwniez korzy-
stanie nie tylko z filiza-
nek, ale i z wysokich
szklanek do latte mac
chiato, ktére majg po-
jemno$¢ 250 ml;

W tryb oszczedzania ener-
gii — po uptywie pew-
nego czasu ,bezczynno-
$ci" ekspres przechodzi
w tryb uspienia;

Wciqz duzq popularno-
scig cieszq sie ekspre-

sy przelewowe, ktére cze-
sto wchodzq w sktad tzw.
serii Sniadaniowych. Kon-
sumenci ceniq je za spdjne
wzornictwo i pragmatyzm.

)

-:Fot._Eldom

| | Wybrane modele ekspreséw przelewowych

Bosch Styline TKA8631 Eldom KA500 Cafe Aromax Russell Hobbs Inspire Black 24391-56  Sharp SA-BC2002I

Pojemnos¢ 1,2 |

_ Pojemnos¢ 1,81
Funkcja podgrzewania

Funkcja podgrzewania

Pojemnos¢ 1250 ml
Funkcja podgrzewania
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- Brevulle
BARISTA MAX

Ekspres do kawy kolbowy
z wbudowanym mtynkiem

TAP&GO™

mielenie na zagdanie

e SWIEZO ZMIELONA KAWA
e 30 USTAWIEN MIELENIA

+ JEDNOLITE PORUE

ZAAWANSOWANY
REGULATOR PID

TECHNOLOGIA
THERMOBLOCK

—_— +

F

ZAPEWNIAJACA
SZYBKIE NAGRZEWANIE

STABILIZUJACY
TEMPERATURE

www.breville-polska.pl

[

"-'H.._

FUNKCJA tAGODNE)J
PREINFUZJI

UMOZLIWIAJACA BARDZIEJ
ROWNOMIERNA EKSTRAKCJE



https://pl.jura.com/pl/produkty-do-zastosowan-domowych/ekspresy-do-kawy/Z6-2018-Diamond-Black-EU-15245

EKSPRESY

|"'_.il s d i

-

EKSPRES

W ZABUDOWIE

Poza standardowymi modelami

wolnostojgcymi dostepne sqg takze ekspresy,
ktére mozemy wbudowaé w szafki kuchenne.
To bardzo praktyczne i zarazem efektowne

rozwiqzanie. Warto dodaé, ze tego typu
konstrukcje to urzqdzenia zazwyczaqj

Z najwyiszej potki.

Fot. Miele

ecydujgc sie na zakup
ekspresu do zabudowy,
warto przeanalizowac kilka
waznych aspektow, zwia-
zanych z samg zabudowa, stylistyka
oraz funkcjonalnoscia. Atutem tego ty-
pu modeli jest jednolita aranzacja z in-
nymi urzadzeniami do zabudowy. Zna-
komitym dodatkiem moze by¢ szuflada
do podgrzewania naczyn (w tym wy-
padku takze filizanek). Komfort, a przy
tym smak i zapach tak podanej kawy sa
czymé tak przyjemnym, Ze nie da sie te-
go ani zdefiniowac, ani opisac.

Ekspres

w zabudowie

- dlaczego warto?
Ekspresy do zabudowy (z ang.
built in) to modele niezwykle po-
pularne w wielu krajach $wiata.
Bez watpienia dotacza do nich
takZze Polska. W wiekszosci do-
stepne na rynku modele sg eks-
presami ci$nieniowymi i w pefni
automatycznymi,
aczkolwiek wyste-
pujg niekiedy mo- &
dele pétautoma-
tyczne, kolbowe
lub tez na kapsut-
ki. Te pierwsze po-
zwalaja zaparzy¢
aromatyczny na-
par po naciénie-
ciu zaledwie jednego przycisku.
Zaawansowana automatyka za-
stosowana w ekspresach do za-
budowy pozwoli zaparzy¢ kawe
nawet (w niektérych modelach)
w kilka sekund. To ich gféwna
i jakze komfortowa zaleta. Z no-
woczesnego panelu sterowania
(ktory moze przyjac¢ forme stero-
wania w petni elektronicznego lub
dotykowego) mozna wybrac réz-

| | Wybrane modele ekspresow automatycznych do zabudowy

Fot. Franke
il :
a

ne rodzaje kawy: od mocnego espres-
so, przez macchiato, latte, po cappuc
cino. Producenci nie zapominaja tak-
ze o funkcjach dodatkowych, np. wy-
borze goracej wody, spienionego mle-
ka itd. Modele automatyczne do zapa-
rzenia kawy wykorzystujg wysokie ci-
$nienie, rzedu od 8 do 19 bardw, a tak-
Ze optymalng temperature 40-90 °C.
W ekspresach spotka¢ mozna zinte-

Ekspresy do zabudowy
utrzymujq spdjnq linie sty-
listyczng z pozostatymi
urzgdzeniami AGD.

growany zbiornik na wode o pojemno-
$ci ok. 2-3 |, umieszczony z boku urza-
dzenia albo tez na jego gornej czesci.
W zaleznosci od oferowanego modelu
zbiornik na wode moze by¢ wyjmowa-
ny lub trzeba go napetnia¢ bezposred-
nio przy urzadzeniu. Popularnym roz-
wigzaniem jest takze hydrauliczne pod-
taczenie do doptywu zimnej wody. Po-
nadto modele do zabudowy wyposazo-
ne sa w pojemnik na skroplong wode,
pojemnik na kawe (mielong lub ziarni-
sta; czesto producenci stosujg pojemniki
na te dwie formy kawy), a takze pojem-
nik na zmielong juz kawe, ktéry trzeba
regularnie oprézniac (aby nie byto tam
plesni). Urzadzenia te maja takze zain-
stalowany mtynek, ktéry automatycz-
nie mieli ziarno. Wysokos¢ wszystkich
standardowych ekspreséw do zabu-
dowy osigga srednio od ok. 40 (mo-
dele kompaktowe) do 60 cm (modele
standardowe).

Funkcje w ekspresach

Zaleta urzadzen do zabudowy jest wszech-
obecna automatyka. W tych modelach
czesto wystarczy jeden przycisk, aby
ekspres zaczat nalewac boski napar.
Funkcje automatyczne znajduja odwzo-
rowanie takze w zastosowaniu czujni-
kéw (m.in. braku ziaren kawy w zbior-
niku, zapetnionego pojemnika na fusy,
czujnika odpowiedzialnego za informo-
wanie o koniecznosci dolania wody).
To one sg kluczem do sukcesu w wie-
lu nowoczesnych modelach, tym bar-
dziej, ze dzi$ uzytkownik oczekuje, aby
urzadzenie byto w petni ,inteligentne”
i catkowicie samowystarczalne. Dlate-
go jesli nie chcemy pamieta¢, czy ana-
lizowac, co przy ekspresie powinnismy
aktualnie zrobi¢, warto zakupi¢ wiasnie
taki sprzet. Poinformuje on nas o po-
trzebie umycia, dolania wody czy do-
sypania ziaren kawy. Ponadto ekspresy

do zabudowy sa wypo-
sazone m.in. w wybor
czasu mielenia, a na-
wet wielkosci zmielo-
nego ziarna. Dodatko-
wo wyswietlacze LCD
lub LED pozwalaja wy-
Swietla¢ praktyczny ze-
gar, a nawet dzien ty-
godnia! Réwnie prak-
tyczne okazuje sie za-
stosowanie oswietle-
nia podczas nalewania
kawy. Niektére ekspresy do
kawy wyposazone sg w au-
tomatyczna regulacje wyso-
kosci dozownika kawy, ktd-
ry samodzielnie ustawia do-
zownik, dostosowujac jego
potozenie do wysokosci na-
czynia. Inne modele pozwa-
lajg na dostosowanie wyso-
kosci w sposéb reczny, nie
mniej funkcjonalny.

Dla amatoréw biatej kawy (cappuccino
czy cafe latte) producenci ekspreséw do
zabudowy stworzyli spieniacze, kto-
re automatycznie napowietrzajg mle-
ko. Zazwyczaj producendi stosujg spe-
cjalne dzbanki lub pojemniki, dofgczo-
ne do mechanizmu w ekspresie. Wy-
starczy wyciaggna¢ mleko w pojemniku
z lodéwki i zainstalowac go w ekspre-
sie. Dzisiejsze systemy montazu pojem-
nika sg tak proste w obstudze, ze wy-
starczy, kolokwialnie méwiagc: ,klik-
-klik", a pojemnik jest gotowy do dzia-
fania. Ekspresy do zabudowy s3 tak-
Ze bardzo funkcjonalne pod wzgledem
uzywania przez wiele oséb. W niekt6-
rych modelach mozna tak spersonalizo-
wac ustawienia, ze kazdy uzytkownik
moze ustawi¢ wtasny profil i wybierac
ulubiong kawe z pamieci urzadzenia.
W ekspresach do zabudowy bez pro-
blemu znajdziemy funkcje typu Multi

Fot. Franke

Cup, czyli zaparzania dwach, czterech,
szesciu, a nawet 8 porcji kawy jedno-
czesnie. Producenci innowacyjnych roz-
wigzan nie zapominajg o systemach od-
kamieniajacych i ptuczacych przewody
mleczne, ktdre odpowiadaja za czystos¢
urzadzenia.

Szuflada do
podgrzewania

— przydatny dodatek

Jak na wstepie wspomnielismy, eks-
presy do zabudowy moga by¢ réw-
niez wyposazone w opcjonalng pod-
grzewang szuflade. Taki element moze
by¢ dotaczony do urzadzenia w zesta-
wie (ale nie musi). Wtedy mozemy na-
wet regulowac temperature w szufla-
dzie z poziomu ekspresu do kawy. Je-
zeli urzadzenie nie ma takiego rozwia-
zania, warto zakupic taki sprzet osob-
no. Pamietajmy, ze profesjonalni bari-
$ci zalecajg, aby uzywac do kawy za-

Uzupetnieniem ekspresu
moze byé szuflada do
podgrzewania, w ktorej
bedq czekaé szklanki
ifilizanki w temperaturze
idealnej do serwowania
kawy.

wsze cieptych filizanek, poniewaz kawa
wowczas staje sie bardziej aromatycz-
na, a ciepfa filizanka dodatkowo utrzy-
muije dfuzej jej temperature.

Spdjne wzornictwo

w kuchni

Montaz ekspresu do zabudowy pozwala
nam zachowac spéjng linie stylistyczng
z pozostatymi urzadzeniami. Style w pro-
jektowaniu i produkgji ekspreséw do za-
budowy, ale i tego typu sprzetu AGD
w ogdle sg bardzo rozbiezne. Z jednej
strony stosowane sg wykonczenia na-

Bosch CTL636ES6

Zbiornik na wode: 2,4 |
Pojemnik na ziarna: 500 g

Bosch CTL636EB1

Zbiornik na wode: 2,4 |
Pojemnik na ziarna: 500 g

Franke CM FS 45 CH

Zbiornik na wode: 1,8 |
Pojemnik na ziarna: 200 g

Gaggenau CM470101

Zbiornik na wode: 2,4 |
Pojemnik na ziarna: 500 g

Gaggenau CMP250131

Zbiornik na wode: 2,4 |
Pojemnik na ziarna: 500 g

Gaggenau CM450111

Zbiornik na wode: 2,4 |
Pojemnik na ziarna: 500 g

Kappersbusch CKV6550.0W

Zbiornik na wode: 1,8 |
Pojemnik na ziarna: 250 g

Miele CVA 6800

Zbiornik na wode: 2,3 |
Pojemnik na ziarna: 500 ¢
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https://www.miele.pl/domestic/asortyment-ekspresow-do-kawy-2513.htm#6

EKSPRLS‘Y‘

Fot. Gaggenau

wigzujgce do prostego i bar-
dzo eleganckiego minimali-
zmu, z drugiej za$ bryty eks-
preséw do zabudowy nawia-
zujg do stylu prowansalskie-
go, klasycznego, stosowane-
go w kuchniach angielskich
i francuskich czy retro. Sto-
sowane sg takze rézne wy-
konczenia ,pomiedzy”, ktére
faczg nowoczesny efekt ze zdobieniem
ornamentyka lub klasycznymi relinga-
mi. Kolorystyka urzadzen do zabudo-
wy zachowana jest najczesciej w po-
dobnej palecie — dominuje kolor stalo-
wy oraz barwionego szkfa. Te ostatnie
z kolei najczesciej sg odcieniami brazu,
czerni, bieli lub nawet bezu. Czesto spo-
tkac sie mozna takze z emaliowang sta-
3, ktdra ,proponuje” wiecej koloréw:
od czerwonego po niebieski lub zielony.

Montaz w zabudowie

Montaz takiego urzadzenia to jedno
z najtrudniejszych i najwazniejszych wy-
zwan. Jesli chcemy, aby ekspres byt za-
montowany razem z innymi urzadzenia-
mi kuchennymi (np. piekarnikiem, ku-
chenkga mikrofalowa czy urzadzeniem
do gotowania na parze) warto zapoznac
sie z mozliwo$ciami zabudowy pod ka-
tem zestawienia kilku urzadzen (moga

Dostepne sq zarbwno mo-
dele kolbowe jak i w pel-
ni automatyczne, ktére za
nacisnieciem przycisku
przygotujg kawy mleczne.

one by¢ ustawione jedno obok drugie-
go, w stupku, a nawet w ksztatcie lite-
ry ,1"). Z drugiej jednak strony mozliwy
jest montaz urzadzenia bez sasiedztwa,
np. na scianie w biurze, w przestrzen-
nym salonie, restauracji czy na korytarzu
ekskluzywnego centrum medycznego.
Przed rozpoczeciem prac, nalezy przede
wszystkim zagwarantowac ekspreso-
wi dobrej jakosci meble, ktdre wytrzy-
mujq wysoka temperature (min. 65—85
°C), a takze sq odporne na ciezar kilku-
dziesieciu kilograméw. Podczas samego
montazu nalezy wzig¢ pod uwage row-
niez optymalny przeptyw powietrza mie-
dzy urzadzeniem a meblem. Pomiedzy
$ciang a obudowg ekspresu powinien

by¢ zachowany
odstep wynosza-
cy min. 2 cm. Za-
leznie od mode-
lu na poczatku
zaleca sie wy-
cig¢ odpowiedni
otwor i zamon-
towac prowad-
nice do wysu-
wania modelu
w celu dosypy-
wania ziaren (konstrukcja zalezy od typu
modelu i producenta). Zabudowe eks-
presu nalezy zleci¢ wykwalifikowanym
monterom lub studiom do zabudowy

Fot. Siemens

Konfiguracja wstepna

Po prawidtowym montazu, ustawieniu
godziny oraz jezyka obstugi (jesli to moz-
liwe) niezwtocznie nalezy ustawic¢ twar-
do$¢ wody. Jest to bezwzgledny wy-
mdg prowadzacy do dfugotrwatego
eksploatowania modelu. Zazwyczaj do
urzadzenia producenci dotaczaja pasek
kontrolny, ktory nalezy zanurzy¢ w wo-
dzie na kilka sekund. Po wyjeciu z wo-
dy i odczekaniu $rednio 30 sekund na
pasku zmienia sie kolor. Odpowiedni
kolor (lub czesto czerwone kwadraci-
ki) wskazuje na dang twardos¢ wody.
Aby wprowadzi¢ j3 do pamieci urza-
dzenia, nalezy wejs¢ w menu ekspresu
i postepowac zgodnie z instrukcjg ob-
stugi. Drugim bardzo waznym obowigz-
kiem kazdego uzytkownika jest okreso-
we odkamienianie urzadzenia. Popra-
wia ono wydajno$¢ pracy, a takze prze-
dtuza trwafos¢ komponentéw majacych
stycznos¢ z wodg. Dzieki odkamienianiu
osad wapienny jest usuwany z wszel-
kich przewodéw. Co wazne, w zalez-
nosci od producenta i modelu ekspre-
sy przystosowane sg do informowania
o koniecznosci odkamieniania. Kiedy tyl-
ko na wyswietlaczu pojawi sie komuni-

kat o potrzebie wykonania tej czynno-
$ci, nie powinnismy z tym zwleka¢, tym
bardziej, kiedy model jest na gwarangji
— zaniechanie tej czynnoéci moze sta¢
sie podstawg do nieuznania usterki na
warunkach gwarancyjnych.
Wiekszo$¢ producentéw sugeruje, aby
uzywac srodkéw rekomendowanych przez
nich, jednak w wielu wypadkach nie be-
dzie problemem, jesli uzyjemy tradycyj-
nego, powszechnie dostepnego $rod-
ka do odkamieniania (ale sprawdzonej
marki). Aby wykonac te czynno$¢, na-
lezy opréznic¢ zbiornik na wode i wlac
tam specyfik (w zaleznosci od $rod-
ka mozna go takze rozciefczy¢ z wo-
da). Zgodnie z instrukcja obstugi nale-
zy wykonac dokfadnie wszystkie kro-
ki ustalone przez producenta. Najcze-
Sciej jest to po prostu wigczenie funkgji
odkamieniania lub aktywowanie ptuka-
nia. Nie chcemy sugerowac doktadnie,
jak to wykona¢, poniewaz kazdy ekspres
jestinny, a wiele z nich aktywuje kon-
kretne funkcje po nacisnieciu kombina-
qji przyciskow. Po wyborze tej funkdji
na wyswietlaczu urzadzenia powinien
pojawic sie komunikat, ktéry wskazuje,
ze odbywa sie odkamienianie. W jezy-
ku angielskim prawdopodobnie pojawi
sie informacja: Decalcification (podaje-
my te wskazowke, gdyz wiele modeli nie
jest wyposazonych w menu w jezyku
polskim). Czynno$¢ odkamieniania po-
winna trwac srednio 30 - 45 min. Na
wyswietlaczu powinien réwniez poja-
wic sie komunikat o zakohczeniu pro-
cesu. Potem powinnismy napefni¢ po-
nownie zbiornik z czysta wodg i przeptu-
kac po raz kolejny przewody do opréz-
nienia zbiornika. Gdy ptukanie sie za-
konczy, mozna eksploatowac urzadze-
nie. W razie watpliwosci mozna zrobi¢
Lprobng” kawe. O czyszczeniu i kon-
serwadji ekspreséw przeczyta¢ mozna
w poswieconym temu dziale.

| | Wybrane modele ekspreséw automatycznych do zabudowy

Miele CVA 7440

Zbiornik na wode: 2,7 |
Pojemniki na ziarna: 2 x 300 g

Miele CVA 7845

Zbiornik na wode: 2,7 |
Pojemniki na ziarna:
2 X 150 300 ¢

Siemens CT636LES6

Zbiornik na wode: 2,4 |
Pojemnik na ziarna: 500 g

Siemens CT636LEW1

Zbiornik na wode: 2,4 |
Pojemnik na ziarna: 500 g
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Mistrzowskie inspiracje.
Doskonate rezultaty pieczenia.

A na koniec mata kawa. ..

~4 PerfectRoast

Nowe modele piekarnikow Serie | 8

z termosonda PerfectRoast upiekg mieso
zgodnie z Twoim zyczeniem, sterujac
automatycznie mocg oraz czasem grzania
na podstawie statego pomiaru temperatury
w kilku punktach.

Odkryj wiecej wysmakowanych detali

na www.bosch-home.pl

il

tatwy przepis
na perfekcyjny efekt

Akademia
Smaku

BOSCH

Technologia blizej nas
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JAKOSC WODY

Specijalisci od wody twierdzq, ze poczciwa
kranéwka ma bardzo dobrqg jakosé i wcale nie
ustepuje niektérym gaiunkom butelkowanym.
Warto jednak poprawi¢ jej smak i zapach.
Swietnie radzq sobie z tym fillry dzbankowe oraz
te, instalowane w ekspresach.

oda zawierajgca wysokie ste- - M pH na poziomie 6,5-7,5, woda ponizej

zenie chocby tylko minera- 5,5 pH ,wydobedzie” gorycz, zas powy-

téw zmienia smak napoju. 26 7,5 pH cierpkos¢;

Itu ciekawostka—albowiem M twardos¢ ogélng — 7-12 °dH (skala nie-
nie powinna ona by¢ ani za miekka, ani tez miecka Grad deutscher Hrte, czyli stop-

za twarda. Pierwsza nada kawie goryczki, nie twardosci);
co nie kazdy lubi. Druga, czyli zbyt twar- B twardos¢ weglanowg — 3—4 °dH.
da moze nawet pozbawic kawe jej

kwaskowatego posmaku. Jesli ko- Ekspres moze byé wypo-
mus sie wydaje, ze woda mineralna sazony w filtr wody. Je-
bedzie, zatem najlepsza, jest w po- sli go nie ma sami musi za-
waznym bfedzie. Otoz woda, ktérg | dbaé o jej jakosé np. przy
parzymy nie powinna by¢ minerali- pomocy dzbanka filtrujq-
zowana, zwiaszcza wysoko, bo za- ﬁ cego lub systemu podzle-

warte w niej m.in. wapn oraz ma-
gnez ograniczg W znacznym stop-
niu smak i aromat ziaren, nie mo-
wigc o osadach, jakie pozostawia.
Takze przegotowana, nie nadaje siedoeks-  Nic, zatem dziwnego, ze spedjali-
preséw. Warto tez wiedzie¢, ze wedtug in-  $ci od ekspreséw do kawy wspét-
formadji specjalistow, czyli Deutscher Kaffe-  pracujg z tymi od filtrowania wody.
everband (Niemieckie Stowarzyszenie Impor-  Zdaniem fachowcéw ekspresy do
teréw Kawy) idealna woda powinna mie¢  kawy stawiaja wodzie wysokg po-
nastepujace parametry: przeczke, gdyz konieczna jest nie

Fot‘
i

Fot. Aquaphor
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tylko ochrona wysokiej jakosci ekspre-
sow, ale takze kawa powinna zadowa-
la¢ klientdw doskonatym smakiem, aro-
matem i stabilng pianka. Tymczasem filtry
skutecznie zmniejszajg twardo$¢ wegla-
nowga wody oraz usuwajg z niej wszyst-
kie substancje, ktére mogtyby niekorzyst-
nie wptywac na smak i zapach. Filtrowa-
na woda ma wysokg jako$¢ o niezmien-
nych wiasciwosciach, a w urzadzeniach
nie gromadzg sie osady wapienne, zas
mineraty, potrzebne do wydobycia aro-
matu, pozostajg w wodzie w odpowied-
nich ilosciach.

Wazna rada: nie nalezy stosowac tan-
szych zamiennikdw markowych filtréw
do ekspreséw. W praktyce bardzo cze-
sto umieszczony w nich granulat nie spet-
nia norm ciezkosci i przeptywnosci. W efek-
cie pompa zasysajaca wode przez filtr
moze ulec zniszczeniu. Naprawa pompy
to znaczny wydatek.

Filtrowanie wody

Uzdatnianie wody mozna zaczac juz od jej
,dostarczania” w domu jednorodzinnym lub
w bloku, a sq to:

o filtry rurowe — chodzi o filtry podigcza-
ne do rury doprowadzajacej zimng wo-
de do baterii, przeznaczone do mon-
tazu w szafce pod zlewozmywakiem.
Jest to caly zestaw filtracyjny, zlozony
z dwdch lub trzech pofgczonych szere-
gowo obudéw z filtrami likwidujacymi
rozne rodzaje zanieczyszczen, wyposa-
zony w niezalezng wylewke, mocowana
na blacie kuchennym. W zaleznosci od
rodzaju wkladu usuwajg one takie za-
nieczyszczenia, jak m.in.: chlor, zelazo,
zanieczyszczenia mechaniczne. Wydaj-
nos¢ takiego filtra wynosi okoto 5000,
co przekiadana sie na 10-12 miesiecy tra-
dycyjnego uzytkowania;

Inny etap to filtr umieszczony pod zlewo-

zmywakiem albo w samej baterii dostar-

Czajacej wode, czyli

wozmywakowego.

Klasyfikacja wody

wg twardosci*

woda bardzo

<50 miekka

5-10dH  woda miekka

woda S$rednio

10-20 aH warda

2030dH  woda twarda

woda bardzo

> 30 dH owarda

*skala niemiecka

o filtry nakranowe — tani i prosty filtr
podfaczany do wylewki baterii zlewo-
zmywakowej. Urzadzenie posiada wy-
mienny wkiad z wegla aktywowane-
go lub ceramiki, eliminujacy chlor iinne
zwigzki chemiczne. Wiekszo$¢ tego ro-
dzaju fittréw ma dwupozycyjny przetacz-
nik, umozliwiajacy korzystanie z wody
przefiltrowanej lub niefiltrowanej. Dzie-
ki temu mozemy np. zmywac naczynia
woda niefiltrowana. Jego wydajnos¢
wynosi okoto 7001, co przektada sie na
3 miesigce tradycyjnego uzytkowania;

| wreszcie najprostsze filtrowanie, wigzace

sie z wykorzystaniem specjalnego dzbanka

zfiltrem, w ktérym mozna przesaczac okre-
$lone partie wody, czyli:

o filtry dzbankowe — najprostsze filtry,
ktdre nie wymagaja montazu, majg wy-
mienne wkfady;

o filtry podzlewozmywakowe — przez
niektdrych producentéw nazywane sg
systemami oczyszczania wody. Jak sa-
ma nazwa wskazuje montuje sie w szaf-
kach pod zlewozmywakami, a s3 na tyle
kompaktowe, ze zmieszczg sie w kazdej
kuchni. Urzadzenia te gwarantujg w do-
mu czystq i zdrowg wode. Poprawiajg nie
tylko jej sklad poprzez wyeliminowa-
nie wszelkich zanieczyszczen, ale tak-
ze wptywajg na smak. Co istotne, usu-
waja z wody réwniez szkodliwe dla zdro-
wia bakterie. Zaréwno montaz takiego
filtra, jak i jego obsfuga nie jest skompli-
kowana. Podobnie zresztg jak wymiana
wkiadow filtrujgcych, ktdra nie wymaga

specjalnych narzedzi.
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filcry do wody

SPECJALISCI
OD WODY

Jestem hydrologiem

specjalisty od wody. Moja praca polega

na badaniu | ulepszaniu je] jakodci.

Dziedzing, w ktérej szukam nowych rozwigzan

jest jej wptyw na organizm cztowieka.
Jestem swiadoma jak wiele mikroelementow
moze zawierac dobra woda, dlatego zaleky mi
na tym, aby ta, ktérg pijemy byla wyjatkowa.
Poszukuje jej dobrego Zrédta - w zgodzie

z naszg planeta.

www.aquaphor.pl


https://aquaphor.com/pl-pl
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Niemal wszystkie urzgdzenia AGD, pracujgce
z wodq majqg opcje lub systemy usuwania
osadu wapiennego zwanego popularnie
kamieniem. Powéd jest prosty: jego nadmiar
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia.

| | Wybrane modele ekspresow kolbowych

6zne systemy ochronne majg na-
wet tak proste wydawatoby
sie produkty, jak stuchawki
prysznicowe, a co dopiero
mowic o tak precyzyjnych urzadzeniach,
jakimi sg ekspresy do kawy. Zwlaszcza,
Ze te ostatnie wyposazone sg rurki o nie-
wielkich przekrojach. Dlatego tez produ-
cenci ekspreséw dbajg o systemy czysz-
(zace i bardzo precyzyjnie przekazujg wie-
dze na ten temat we wszelkiego rodzaju
instrukgjach, takze w Internecie. Warto do-
kfadnie to przesledzi¢, bo wiasciwa kon-
serwacja ma wptyw nie tylko na trwatos¢
i bezawaryjnos¢ ekspresu, ale tez na smak
i zapach kawy.

O czym nalezy
pamietac

Przede wszystkim nalezy stosowac sie do
informadji i nakazoéw zawartych w instruk-
¢ji obstugi (gwarangji) oraz wyswietlanych
przez ekspres polecen. Poza czyszczeniem
trzeba pamieta¢ o smarowaniu blokdw
zaparzania oraz zawiasow. Niektére mo-
dele majg wyjmowane elementy, nadaja-
ce sie nawet do mycia w zmywarkach. Jed-
nakze w przypadku stosowania niewtasci-
wych srodkéw czyszczacych oraz prepara-
tow do usuwania kamienia zawsze jest ry-

® zyko uszkodzenia urzadzenia, badz prze-

dostania sie pozostafosci srodkéw do wo-
dy, z ktorej parzy sie kawe. Dlatego naj-
bezpieczniej jest stosowac oryginalne pro-
dukty do konserwacji zalecane przez pro-
ducentow. Wigze sie to takze z kwestig
mozliwosci skorzystania z naprawy gwa-
rancyjnej. W przypadku ztej konserwadji
producent moze nie uzna¢ naprawy w ra-
mach gwarandji. Na poczatku trzeba tak-
ze sprawdzic twardos¢ wody.

Urzgdzenia przelewowe
W tym przypadku nalezy zwrdci¢ uwage,
na jakos¢ wody i nie zostawiac jej resztek
w pojemniku, chociazby, dlatego, by osad

nie zapchat przewodéw. Jesli filtr do kawy
nie jest wielokrotnego uzytku, to po kaz-
dym parzeniu trzeba go wyja¢, optuka,
a W razie potrzeby oczyscic z resztek ka-
wy delikatng szczoteczka. Dzbanek czy ter-
mos, na kawe réwniez musza by¢ dokfad-
nie myte za kazdym razem.

Praktyczne
programy

w modelach
cisnieniowych

Wiekszos¢ zastosowanych funkgji oraz
programéw ma z zatozenia za zadanie
m.in. ufatwienie czyszczenia urzadzen.
Najwiecej ich znajduie sie w ciénienio-
wych ekspresach automatycznych,
nieco inaczej nalezy zadbac o kolbo-
we. Utrzymanie w czystosd utatwiaja:

 filtry — niektore modele maja filtr
zmiekczajacy wode oraz redukuja-
¢y ilos¢ chloru, a takze whudowane
czujniki, usuwajace niepozadane substan-
Gje, ktére zmieniajg smak i aromat wody;
M zintegrowany program czyszczenia,
ptukania i odkamieniania — dzieki
specjalnym czujnikom ekspres sam po-
daje informadje o koniecznosd urucho-
mienia programéw czyszczacych, azalezy
to od stopnia twardosc wody oraz tego,
zy w urzadzeniu jest zainstalowany filtr;
M funkcja automatycznego ptukania
dyszy —to jeden z najnowszych progra-
mow, umozliwiajacy to zadanie po kaz-
dym przyrzadzeniu napoju na bazie mleka.
W zaleznosd od ustawien ekspres moze
uruchamia¢ program czyszczenia samo-
dzielnie lub na zadanie uzytkownika. Po
zakonczonym parzeniu kawy dysza wysu-
wa sie ze specjalnego zbiomiczka do czysz-
zenia, do ktdrego automatycznie wlewa-
ny jest specjalny ptyn. Nastepnie ekspres
miesza 9oz woda i zanurza w nim dysze,
ktdra jest az dwukrotnie przeptukiwana.
W tego typu ekspresach uzytkownik mo-

Amica CT3011

b

Cisnienie 15 barow
Zbiornik na wode: 1,5 |

Amica Espris CD1011

- |
%
et

Zbiornik na wode: 0,25 |

Fot. JURA

dzielnie dbajq o czyszcze-
nie i konserwacje progra-
mami automatycznymi.

W razie koniecznosci o in-
nych czynnosciach przy-
pominajqg stosownymi ko-

17

Najbardziej zaawansowa-
ne ekspresy niemal samo-
munikatami.

Ze réwniez zrobi¢ to samodziel-
nie — kolejno$¢ prac poda mu
samo urzadzenie. Zreszty nie-
ktdre ekspresy potrafig tez sy-
gnalizowac konieczno$¢ recz-
nego czyszczenia dyszy.

W ekspresach
kolbowych

Tu proces czyszczenia wyglada
nieco inaczej. Do odkamieniania sto-
suje sie tabletki lub specjalne ptyny,
zktorych w zbiorniku na wode spo-
rzadza sie roztwor. Najpierw trzeba
wyjac ze zbiomika filtr (jedli jest), na-
stepnie we wspomnianym zbiorniku
sporzadzi¢ roztwdr, ktdrego steze-
nie bedzie zalezato od rodzaju pre-
paratu. Do dyszy i kolby wpuszcza
sie nieco plynu, a nastepnie wyfgcza
urzadzenie. Po ok. 30 minutach na-
lezy wigczy¢ je ponownie i pozwo-
li¢ przeptyna¢ reszcie roztworu. Po
kolejnych 20 minutach ekspres trzeba wia-
czy¢, wla¢ do zbiornika Swiezg wode i prze-
pusci¢ jg przez dysze oraz kolbe, by wyptu-
kac odkamieniacz. Nalezy réwniez na bie-
z3co opréznia¢ wyjmowany pojemnik (lezy
na nim kratka ociekowa), do ktérego ska-
pujg resztki kawy oraz woda.

Czyszczenie kawiarki
Tradycyjne kawiarki zawsze
powinny by¢ myte sa-
ma woda bez dodatku
detergentdéw, aby nie
zmycz ich $cianek deli-
katnej warstwy tuszczu,
ktéra osiada po pierw-
szym parzeniu i chroni
(na przyszlos¢) nastep-
ne napary przed bezpo-
$rednim kontaktem
zmetalem, zkt6-
rego zbudowana
jest kafeteria. Opréz-

EKSPRESY

nia¢ i my¢ nalezy kawiarke za kazdym ra-
zem po zaparzeniu kawy i osuszy¢ przed
LSkreceniem” poszczegolnych elementéw,
pozostawiane systematycznie resztki wo-
dy mogtyby zniszczy¢ z czasem urzadze-
nie, a w skreconym wnetrzu mogtaby na-
wet powstac plesn.

Pozostate metody
czyszczenia

Mozna je znalez¢ w najbardziej zaawanso-
wanych technologicznie cisnieniowych eks-
presach automatycznych, ktére w najwiek-
szym stopniu odcigzaja prace uzytkownikdw.
Maja do tego spedjalne programy, a ich pro-
ducendi zalecajg korzystanie z przeznaczo-
nych do tego celu firmowych preparatow —
w plynie, proszku lub w tabletkach. Wystar-
zy zaaplikowac srodek zgodnie ze wska-
z6wkg i uruchomic¢ program ptukania. Wie-
le modeli za pomocg wyswietlacza samo-
dzielnie zgfosi potrzebe odkamienienia, a je-
$li tego nie zostanie to zrobione — odmowi
wrecz zaparzenia kawy.

W tabletki —polecane s3 specjalne dwufa-
zowe tabletki stworzone wiasnie z my-
$lg 0 zintegrowanym programie czyszcza-
cym ekspresy danej marki, ktdre nie tyl-
ko czyszczg wnetrze maszyny, ale row-
niez pokrywaja je warstwa, zapobiega-
Jaca odkiadanie sie thuszczow zawartych
w kawie. W pierwszej fazie specjalna for-

muta tabletek idealnie oddziela tiuszcze

i czgsteczki w systemie zaparzania i sitku.
Druga faza to ochrona — skiadniki aktyw-
ne zawarte w preparacie pokrywaja war-
stwa ochronng elementy ekspresu, co na
dtugi czas zapobiega osadzaniu sie thusz-
z6w i pozostatosd po kawie;

M detergenty (takze w postaci firmo-
wych tabletek) —ktdre po wprowadze-
niu do ekspresu rozpuszczajg olejki kawo-
we (0sad) znajdujace sie na sciankach ukfa-
du oraz modufu zaparzajgcego. Tabletki
nadajg sie do wszystkich modeli ekspre-
sow automatycznych.

Okresowa konserwa-

cja nie moze oby¢ sie
bez detergentéw. Ofe-
rujq je zaréwno produ-
cenci urzagdzen jak i firmy
niezalezne specjalizujgce
sie w produkciji sSrodkow
do utrzymania czystosci.
Najlepszq jakosé kawy
zapewni tez uzycie

fillra do wodly.
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Fot. Webber

Fot. JURA

Blaupunkt CMP601

Cisnienie 15 barow
Zbiornik na wode: 1,8 |

Breville VCF045X

Breville VCF109X

Cisnienie 15 barow
Zbiornik na wode: 1,5 |

Cisnienie 19 barow
Zbiornik na wode: 1,5 |

Breville Barista Max

= e
N\

Cisnienie 15 barow
Zbiornik na wode: 2,8 |
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https://www.youtube.com/watch?v=eHWLL26uq1A&list=PLJXUS4yZFhmeIy_PsQvexw2tY_764wGph

Fot. Siemens

EKSPRESY

EKSPRESY
W PRAKTYCE

Filtry i niezbedna filtracja

Filtry stosuje sie powszechnie w kazdym
juz niemal domu. W wypadku ekspre-
sow jakos¢ wody ma szczegolne zna-
czenie. Kawa sktada sie bowiem w 90
proc. z wody, dlatego jej jakos¢ odpo-
wiada za smak, zapach i aromat. Od-
powiednio przefiltrowana woda polep-
sza kawe. Nowoczesne filtry s3 w stanie
bez odkamieniania przefiltrowac wode
potrzebng do zaparzenia nawet kilku

Funkcja OneTouch

Producenci ekspreséw automatycz-
nych skupiaja sie na tym, aby ich
obstuga byta jak najfatwiejsza, a ka-

- ﬁ

wa jak najszybciej dostepna. Dla-
tego duzg popularnoscia cieszg sie
modele z funkcjg OneTouch. Ozna-
cza ona, ze pod wylewke wystar-

tysiecy filizanek. Warto zainwestowac
w filtry oryginalne, bowiem zamienni-
ki sg nie tylko mniej wydajne, ale sto-
sowany w nich granulat (np. wegla
aktywowanego) ma rézng wage oraz
strukture i zdarza sie, ze niewfasciwy
filtr moze uszkodzi¢ pompe wody. Pa-
mietajmy takze o tym, ze odkamienia-
nie i uzdatnianie wody maja znacza-
cy wptyw na jakos¢ samego ekspresu.

czy podstawic filizanke oraz naci-
sna¢ przycisk z wybranym specja-
fem kawowym, aby otrzymac kawe
czarng lub mleczng. Rozwinieciem
jej jest OneTouch for Two, umozli-
wiajaca jednoczesne przygotowa-
nie dwoch porgji kawy mleczne;.

Fia

i
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Fot. Siemens

Kawa musi by¢ podawana
w odpowiedniej temperatu-
rze. Napar moze bardzo szyb-
ko wystudzic sie, jesli zostanie
podany w chtodnym naczy-
niu. Dlatego producenci bar-
dzo czesto wyposazaja eks-
presy w podgrzewacz. Zazwy-
Czaj jest to tacka umieszczona
na gérze obudowy, na ktorej
zmiescimy kilka szklanek lub
filizanek. W branzy gastro-
nomicznej stosuje sie duze,
samodzielne podgrzewacze,
ktére zmieszczg nawet kilka-
nascie naczyn. Na rynku kon-

Podgrzewacz filizanek

sumenckim produkty ta-
kie oferuja tylko najbar-
dziej wyrafinowanie mar-
ki, np. JURA. W podgrze-
waczu zmiescimy 12 filiza-
nek do cappuccino, wiec
jest to idealne rozwigza-
nie, np. na przyjecie. Eks-
pres do zabudowy moze-
my uzupetni¢ o stylowa
szuflade podgrzewajaca.

Chtodziarka do mleka

-

—
Dla smakoszy kawy mlecznej chto-
dziarka do mleka jest niezbednym
dodatkiem. Jakie mleko pieni sie naj-
lepiej? Schtodzone do temperatury
4 °C oraz petnottuste. Zalety cho-
dziarki to fakt, ze pozwala na bie-
z3co utrzymac wtasciwy stan mle-
ka, w przeciwiefistwie do np. ka-
rafki. Biorac pod uwage, jak moc
no projektanci przyktadaja sie row-
niez do wzornictwa nowoczesnych
ekspresow, to chtodziarka jest roz-
wigzaniem znacznie bardziej este-
tycznym niz np. stojacy karton mle-
ka. Na rynku dostepne sg zaréwno

chtodziarki, do ktérych trzeba prze-
lewa¢ mleko, lub takie, w ktérych
umieszczamy caty karton.

Ekran dotykowy

Fot. Miele

Producenci ekspreséw do kawy na
cztery rézne sposoby podchodzg do
kwestii serwowania kawy mleczne;.
Niektdre urzadzenia przeznaczone sg
jedynie do zaparzania kawy czarnej,
nie wyposazono ich w spieniacz. Je-
sli od wielkiego dzwonu zdarza sie
nam lub gosciom pi¢ kawe mleczna,
mozna wybra¢ model z dyszg paro-
wa do spieniania. Wystarczy zanurzy¢
ja w zimnym mleku w dzbanku, a na-
stepnie spienione mleko przelac do fi-

Fot. Siemens

lizanki. Praktycznym rozwigzaniem do
przygotowywania kawy mlecznej jest
réwniez spieniacz, ktdry zasysa mleko
bezposrednio z pojemnika i juz spienio-
ne dostarcza je do szklanki, ktérg na-
stepnie wystarczy podstawi¢ pod wy-
lewke do espresso, by otrzymac mlecz-
na kawe. Dla tych, ktdrzy pija codzien-
nie kawe mleczng, polecamy ekspresy
z systemem OneTouch. Spieniacz jest
na tym samym poziomie co wylewka
kawy. Wystarczy wiec wcisna¢ przy-
cisk z wybranym specjatem i cappu-
ciono lub latte zostanie przygotowa-
ne w kilka chwil.

Sterowanie za pomocq aplikacji

Smartfony komunikuja sie takze z eks-
presami. To nowatorskie rozwigzanie,

da

ktdre przynosi wiele korzysci. Przede
wszystkim na domowym przyjeciu
mozna utworzy¢ liste specjatow, ktd-
rych zazyczyli sobie nasi goscie, i po
kolei je przygotowac. Aplikacja za-
wiera takze informacje dotyczace

EKSPRESY

Intuicyjnym sposobem sterowania
sg ekrany dotykowe. Coraz cze-
$ciej znajdziemy je tez w ekspre-
sach. Maja duzg rozdzielczos¢, wiec
wyswietlajg estetyczne grafiki. In-
terfejs prezentuje mozliwe do przy-

Wzornictwo i styl

Podobno o gustach sie
nie dyskutuje, dlatego
projektanci ekspresow
nie narzucaja dzi$ jed-
nego obowigzujacego
trendu. Projektuja eks-
presy o réznych bry-
tach, ksztaftach i we
wszystkich niemal ko-
lorach teczy — od bia-
tych i kremowych, przez
czerwone i rézowe, az
do niebieskich, zielo-
nych, a konczac na
brazowych. Co wie-
cej, te wszystkie wer-
sje kolorystyczne do-
stepne sg tez w rdz-
nych odcieniach. Je-
$li marzy nam sie eks-
pres, dajmy na to — zie-
lony, ale w stonowa-
nym odcieniu, tzw. pa-
stelowym, to mozemy
go miec. Jesli pragnie-
my jaskrawego rézu —
takze go znajdziemy!
Warto podkresli¢, ze
niezaleznie od stylu
i ksztattu bryty produ-
cenci wychodzg z zatozenia, ze cza-
sami mniej (gabarytéw) znaczy wie-
cej (powierzchni uzytkoweyj), dlatego
ekspres nie zajmuje dzi$ wiele miej-
sca na blacie kuchennym. To waz-
ne, szczegdlnie w matych mieszka-
niach i kuchniach, a tutaj dokona-
no prawdziwego przetomu, ktdre-
go znakomitym przykfadem sa mo-

gotowania specjaty i programy pra-
cy. Warto zwrdci¢ uwage na to,
czy ekran ma mozliwos¢ obstugi
mokrym palcem. W koncu ekspres
stoi zazwyczaj w kuchni i takie sy-
tuacje sie zdarzaja.

dele mini. Tym rozwiazaniem mo-
ga by¢ szczegolnie zainteresowa-
ni takze studenci — smakosze ka-
wy, poniewaz taki ekspres tatwiej
przenosi sie z miejsca na miejsce,
szybko i wygodnie. Swietnie spraw-
dzi sie takze w biurach czy matej
gastronomii, gdzie liczy sie kazdy
centymetr.

obstugi urzadzenia i jego konser-
wadji. Pozwala réwniez np. zamo-
wic akcesoria czy umoéwic serwis.
W prosty sposéb mozna réwniez
stworzy¢ idealnie odpowiadajacy
naszym upodobaniom specjat ka-
wowy i zaprogramowa¢ go w pa-
mieci urzadzenia.

Fot. Russell Hobbs
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https://www.youtube.com/watch?v=mr1IivTrTqY&list=PLJXUS4yZFhmfkW5_HSoM5pwA5pKt7y7GA&index=2

EKSPRESY

Fot. Miele

Fot. Siemens

Gatunek i typ kawy

Sposréd dwdch liczacych sie w handlu
gatunkéw arabika jest fagodna w sma-
ku i taki tez daje napar, robusta nato-
miast jest ostrzejsza, a zaparzona z niej
kawa ma wiecej goryczki i kwaskowato-
$ci. Na smak, aromat oraz moc kolosal-
ny wptyw ma takze sam proces palenia.

Palenie moze by¢:

M jasne —odbywa sie ono w temperatu-
rze okofo 200 °C, ziara pozostaja ja-
snobrazowe i suche, zachowujg kwa-
skowato$¢ oraz sporg zawartos¢ kofe-
iny, dzieki czemu napar ma lekko cytru-
sowy posmak. W tym przypadku moz-
na jeszcze wyrézni¢ dwa dodatkowe

Ekspresy automatyczne najczesciej
wyposazone sq w jeden zbiornik
na ziarna oraz drugi na kawe mie-
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sposoby, pierwszy — Cinnamon po-
trzebuje ok. 196 °C, a napar bardziej
przypomina smakiem herbate i jest
bardzo delikatny, drugi to New En-
gland — wypalanie w 205 °C;

M $rednie —ziama nadal s3 jasnobragzo-
we i suche, pozostawia balans mie-
dzy kwaskowatoscig a goryczka, na-
par jest fagodny. | tu mozna wymienic
palenie amerykanskie (210 °C), kt6-
re pozostawia ziarna z duza kwasko-
watoscig i zawartoscig kofeiny, dru-
gie zwie sie City (219 °C) i tu zaczy-
na by¢ wyczuwalny efekt wypalania;

B mocne — ziarna stajg sie ciemnobra-

zowe i choc 53 Su-

che, moze sie na
nich pojawic ole-
ista otoczka. Jed-
nym z sposobow
takiego palenia jest
wiederiskie, ktore
przebiega w 230°C,
mozna wyczuc go-
ryczke, lekkg kwa-
skowatos¢, posmak
karmelu, czekolady;

lona. Na rynku sg jednak modele,
w ktdrych dostepne sq nawet trzy
pojemniki na kawe ziarnistg. Jakie
korzysci przynosi takie rozwigza-
nie? Przede wszystkim domowni-
cy moga pic¢ rézne mieszanki kawy
wedtug wiasnych indywidualnych
preferencji. Konkretne mieszanki

mozna takze przyporzadkowac wy-
branym specjatom kawowym. Roz-
wigzanie to jest réwniez niezwy-
kle praktyczne, gdy spozywamy ka-
we w réznych celach. Osoby, ktd-
rym zalezy na mocnym pobudzeniu,
moga wybra¢ mieszanki z duzg za-

| na sprawi, ze napar z ekspresu cisnienio-

M bardzo mocne — ziarna stajg sie co-
raz ciemniejsze i oleiste, zaleznie od
temperatury (230-250 °C), majg one
rézne nazwy, a ziarna stajg sie coraz
ciemniejsze, niemal czarne, zmniejsza
sie zawartos¢ kofeiny, a coraz bardziej
wyczuwalny jest smak palenia, pozo-
staje tez goryczka.

Bardzo istotny w wypadku kawy ziamistej

jest stopien jej zmielenia. Za grubo zmielo-

Fot. Aquaphor

0Od niej zalezy bardzo duzo, jesli cho-
dzi o jakos¢ naparu, w koncu stanowi
jeden z dwoch gtéwnych jego sktad-
nikow. Jesli w domu jest filtr wody,
przy doprowadzeniu, w baterii albo
pod zlewem, to juz potowa sukcesu.
Czesto w filtry wyposazane sg same
ekspresy, ale warto pamietac, ze na-
lezy je regularnie wymienia¢, gdyz po
pewnym czasie (informacje o tym moz-

na znalez¢ w instrukgji obstugi) filtr

przestaje spefniac swoja funkcje. Do
niektérych modeli ekspreséw dota-
czane sg specjalne papierki, pozwa-
lajgce sprawdzi¢ stan wody w okoli-
cy, w ktérej bedzie uzytkowany eks-
pres. Bo woda, z ktérej parzy sie ka-
we, nie powinna byc¢ ani za miekka,
ani tez za twarda. Wedtfug informa-
cji Deutscher Kaffeeverband (Nie-
mieckie Stowarzyszenie Importeréw
Kawy) idealna woda powinna mie¢
nastepujace parametry:

pH na poziomie 6,5-7,5, woda po-

nizej 5,5 pH ,wydobedzie" gorycz,

za$ powyzej 7,5 pH cierpkos¢;

— ry
’ Fot. Siemens

wego poplynie szybko i duzym strumie-
niem, a to znaczy, ze wyjdzie lura. Zbyt
miatka objawi sie natomiast cienkim stru-
mykiem. Ogdlnie przyjmuje sie, ze drob-
no mielona nadaje sie do ekspreséw di-
$nieniowych oraz przelewowych z filtrami
stozkowymi, przy filtrach z pfaskim dnem
lepiej uzywac zmielonej Srednio. Oczywi-
Scie, optymalny stopien zmielenia zalezy
od sposobu przyrzadzania i musi do nie-
go pasowac.

twardos¢ ogdlng 712
°dH (skala niemiecka Grad
deutscher Harte);

twardo$¢ weglanowa
3—4 °dH.

Trzeba podkresli¢ w tym
miejscu, ze woda na ka-
we nie powinna sie go-
towac, czyli zmielonych

ziaren nie zalewa sie wrzatkiem.
Oczywiscie, nowoczesne ekspre-
sy ,0 tym wiedza", gdyz wysokos¢
temperatury majg najczesciej za-
programowang. Uwaga ta dotyczy
0s6b, korzystajacych z réznego ro-
dzaju dzbankéw, w ktérych zmie-
long kawe zalewa sie gorgcg wo-
da, oraz korzystajgcych z tzw. ka-
wy rozpuszczalnej.

wartosciag kofeiny. Jesli kto$ doce-
nia przede wszystkim walory sma-
kowe kawy, a z powodéw zdrowot-
nych powinien unika¢ nadmiernego
spozycia kofeiny, w drugim zbiorni-
ku moze przechowywac kawe bez-
kofeinowa.
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Nadaj smak
codziennym
czynnosciom

www.sharphomeappliances.com

Zestaw $niadaniowy marki Sharp zostat stworzony z mysla
o tym, by nie tylko usprawni¢ codzienne czynnosci, ale
rowniez umili¢ kazdy poranek. Kubek aromatycznej kawy
zekspresu Sharp gotowejzaraz po przebudzeniu, dziekiopcji
automatycznej godziny wtgczenia. A moze filizanka zielonej
herbaty, zaparzonej z pomoca czajnika bezprzewodowego
Sharp, z mozliwoscig ustawienia pozadanej temperatury?
Do tego chrupiace tosty lub ciepte butki beda przygotowane
w tosterze, ktory podgrzewa i rozmraza pieczywo.

SHARP

Be Original.


https://www.youtube.com/channel/UCvDo6KGHSSvTYV5QxWEdSfg/videos
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Aromat luksusu. Indywidualne podejscie do kawy.

The difference is Gaggenau.

Z ekspresami marki Gaggenau kazda filizanka kawy

jest bogata w smaku. Automatyczny ekspres do kawy
CM 470 jest prawdziwym mistrzem tej ré6znorodnosci.
Dzigki indywidualnemu zapamigtywaniu preferencji

za kazdym razem idealnie odtworzy ulubiona kompozycje.
Mozliwos¢ regulowania proporcji kawy i mleka daje

poczatek poszukiwaniom wtasnego smaku.

Po wigcej informacji zapraszamy na www.gaggenau.com

GAGGENAUV
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