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Zwizualizowane sieci sklepów  
AGD, RTV, IT, media

Zwizualizowane sieci sklepów 
elektrycznych i oświetleniowych

Studia kuchenne oraz salony 
meblowe, projektanci

Niezależne sklepy  
AGD, RTV, IT, media

Hipermarkety, supermarkety,  
dyskonty

Kanał internetowy, sklepy  
i witryny poradnikowe

Firmy przedstawicielskie  
i kadra zarządzająca
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Stacje i żelazka 
parowe

Urządzenia te dzięki swojej 
dużej wydajności bez problemu 
pozwolą uzyskać dobre efekty  
na różnych tkaninach i w krótszym 
czasie.

Kuchenki 
mikrofalowe

Gotowanie na parze, 
rozmrażanie, grillowanie, 
beztłuszczowe opiekanie  
to tylko niektóre funkcje  
oferowane przez nowoczesne 
kuchenki mikrofalowe.

Filtracja 
wody

Dzbanki filtrujące to najprostszy 
sposób na filtrowanie wody. 
Nie wymagają montażu ani 
specjalistycznych akcesoriów.

amica.pl

Zintegrowany 
system 
spieniający

Puszysta kawa
z domowej kawiarni
Automatyczny ekspres do kawy umożliwi ci przygotowanie delikatnej     
latte, puszystego cappuccino czy esencjonalnego espresso.

•  Zintegrowany system spieniający – gwarancja doskonale spienionej, 
mlecznej kawy.

•  Regulowany dozownik – dopasowanie do każdej wysokości naczynia.

•  Wysokie ciśnienie – doskonały aromat i odpowiednia moc kawy.

Wybierz ekspres o kompaktowym rozmiarze i przygotuj doskonałą kawę.
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system 
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Puszysta kawa
z domowej kawiarni
Automatyczny ekspres do kawy umożliwi ci przygotowanie delikatnej     
latte, puszystego cappuccino czy esencjonalnego espresso.

•  Zintegrowany system spieniający – gwarancja doskonale spienionej, 
mlecznej kawy.

•  Regulowany dozownik – dopasowanie do każdej wysokości naczynia.

•  Wysokie ciśnienie – doskonały aromat i odpowiednia moc kawy.

Wybierz ekspres o kompaktowym rozmiarze i przygotuj doskonałą kawę.
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MPM

Nowe logo i kompleksowy rebranding marki
Charakterystyczne czerwone logo marki MPM wkrótce zniknie z półek sklepowych. 
Firma z Milanówka zaprezentowała nową identyfikację wizualną w ramach kom-
pleksowego rebrandingu.

Ostatnie lata przynio-
sły dynamiczny rozwój 
MPM agd S.A. Po inwe-
stycjach w nowe marki, 
takie jak Sam Cook, Smi-
le czy Haus&Luft, oraz 
po otwarciu centrum lo-
gistycznego w  Żyrardo-
wie, przyszedł czas na re-
branding głównej marki 
– MPM. Nowe logo, za-
prezentowane w charak-
terystycznych odcieniach 
niebieskiego i zielonego, 
będzie widoczne również 
na opakowaniach produktów, co pozwoli wyróż-
nić je na półkach sklepowych. Zmieniona identy-
fikacja obejmie również stronę internetową, apli-
kacje mobilne oraz firmowe pojazdy.
Nowa filozofia marki MPM najlepiej wyrażona 
jest w  haśle „My Perfect Moment”, które stało 

się jej mottem przewod-
nim. Chodzi o  drobne, 
codzienne chwile, pod-
czas których towarzyszą 
nam urządzenia MPM – 
pierwszy kubek herbaty 
w  nowym mieszkaniu, 
posiłek przygotowany 
na randkę czy poranna 
weekendowa kawa. Każ-
dy z nas ma swoje małe, 
codzienne przyjemności, 
które mogą stać się „per-
fekcyjnym momentem”.
Nowa identyfikacja mar-

ki ma również podkreślać, że MPM to firma z po-
nad 30-letnim doświadczeniem, dostarczająca nie-
zawodne, innowacyjne i przystępne cenowo pro-
dukty. MPM korzysta z najnowszych technologii, 
a firma stawia na przyjazną obsługę klienta, ofe-
rując m.in. serwis naprawczy i usługi door-to-door.

Więcej informacji o procesie rebrandingu marki 
MPM pojawi się w kolejnych wydaniach.

Program „5 lat gwarancji”
Firma LUX AGD, znana na naszym rynku wcześniej pod nazwą „Luxpol” oferu-
je swoim partnerom handlowym oraz ich odbiorcom detalicznym możliwość 
poszerzenia okresu gwarancji aż do pięciu lat.

Program „5 lat gwarancji” został przygotowany 
dla dwóch kluczowych marek firmy, Gotie i Lu-
xpol, i pozwala bezpłatnie wydłużyć okres ochro-
ny gwarancyjnej na wybrane pro-
dukty do 60 miesięcy. Sam pro-
ces rejestracji jest niezwykłe pro-
sty i wymaga jedynie wypełnie-
nia formularza na stronie www.
gotie.pl. Po podaniu niezbędnych 
danych użytkownik zarejestrowa-
nych produktów otrzyma zwrot-
nie, na podany uprzednio adres 
mailowy, certyfikat uprawniają-
cy do skorzystania z rozszerzo-
nej, 5-letniej gwarancji. Należy 
pamiętać, aby każdorazowo za-
chować certyfikat wraz z dowo-
dem zakupu i kartą gwarancyjną.
Działająca od blisko 15 lat na ryn-
ku spółka zmieniła w ostatnich 
miesiącach akcjonariuszy i przy-

jęła nową nazwę LUX AGD Sp. z o.o. Zarząd 
firmy zdecydował o wyodrębnieniu dwóch klu-
czowych marek – Gotie oraz Luxpol, oraz zacho-

waniu tzw. brandów celo-
wanych i sezonowych Be-
good i Lusia.

Jak podkreśla Sabina Po-
pczyk, prezes zarządu LUX 

AGD Sp. z o.o. – Marka Gotie, 
dedykowana jest przede wszyst-

kim kobietom. Charakteryzuje 
się pięknym designem, z za-
łożenia mają to być produk-
ty praktyczne, kompaktowe 
i  niezawodne. Luxpol, który 
od lat cieszy się niesłabną-
cą popularnością, to z  kolei 
brand zarezerwowany głów-
nie dla pralkowirówek, pralek 
wirnikowych i wirówek oraz 
innych produktów dla domu 
i ogrodu.
Obecnie w ofercie firmy znajdu-
je się szeroka gama produktów 
AGD i pokrewnych z takich ka-
tegorii jak kuchnia, dom, zdro-
wie i uroda, dekoracje a także 
ogród i turystyka.

LUX AGD

My Perfect
Moment:
Kiedy czujesz,
że wyjdzie z tego
coś dobrego.

NOWY START

Learned
Jesteśmy doświadczeni, dbający o jakość,

ceniący tradycję i niezawodni.

Innovative
Jesteśmy kreatywni, inteligentni,

zaskakujący i progresywni.

Friendly
Jesteśmy otwarci, nieskomplikowani,

znajomi i godni zaufania.

Experts
Jesteśmy kompetentni, fachowi, aktywni

w doradztwie i oferujący wysoki poziom usług.

To jest sygnał startowy dla całej rodziny MPM, żeby wspólnie z Państwem tworzyć 
dla naszych klientów perfekcyjne momenty.

RAZEM STWÓRZMY PERFEKCYJNE MOMENTY 
Z NOWYM MPM!

L.I.F.E.

Dzięki nowemu pozycjonowaniu i identyfikacji wizualnej marki oraz Państwu jako 
niezawodnemu partnerowi biznesowemu, jesteśmy w stanie osiągnąć wielkie cele 

i z powodzeniem kształtować naszą wspólną przyszłość! 

http://www.gotie.pl
http://www.gotie.pl
http://gotie.eu/
https://mpm.pl/pl/
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Amica

Powrót Akademii Kulinarnej Amica
Po wakacyjnej przerwie Amica zaprasza miłośników gotowania na niezwykłą po-
dróż kulinarną, oferując szeroki wachlarz warsztatów kulinarnych na nadchodzą-
ce, jesienno-zimowe miesiące.

Warsztaty Akademii Kulinarnej Amica to doskonała 
okazja, aby w kameralnej atmosferze nauczyć się 
nowych technik gotowania oraz odkrywać smaki 
i aromaty z różnych zakątków świata. Uczestnicy 
pracują w małych grupach, co zapewnia indywi-
dualne wsparcie od doświadczonych szefów kuch-
ni oraz umożliwia pełne zanurzenie się w procesie 
gotowania. Każde spotkanie trwa około trzech go-

dzin i kończy się degustacją przy-
gotowanych dań.
Program warsztatów obejmuje za-
równo klasyki kulinarne, jak i mniej 
znane specjały, oferując możliwość 
odkrywania nowych smaków i umie-
jętności. Na przykład podczas warsz-
tatów z kuchni wegańskiej, prowa-
dzonych przez Przemysława Igna-
szewskiego, znanego jako Vegenerat 
Biegowy, uczestnicy poznają sekrety 
przygotowywania potraw bez pro-
duktów odzwierzęcych. Ignaszew-
ski, który na diecie roślinnej prze-

biegł setki kilometrów, dzieli się swoimi spraw-
dzonymi przepisami na zdrowe i smaczne dania.
W ofercie Akademii znajdują się także warsztaty po-
święcone kuchni hiszpańskiej, gruzińskiej, azjatyc-
kiej, włoskiej, japońskiej, wietnamskiej i meksykań-
skiej. Każde z tych wydarzeń to okazja, aby odkryć 
tajniki regionalnych potraw i  technik kulinarnych. 
Na przykład podczas warsztatów z kuchni hiszpań-

skiej uczestnicy przygotują aromatyczną paellę oraz 
baskijski sernik, a na zajęciach z kuchni meksykań-
skiej poznają sekrety idealnych tacos i guacamole.
Dla tych, którzy szukają inspirujących prezentów 
lub chcą wzbogacić swoje kulinarne doświadcze-
nia, Akademia Kulinarna Amica oferuje ebooka 
„Poproszę Dokładkę” – książkę kucharską pełną 
przepisów na wyśmienite dania. Częstym wybo-
rem jest zakup warsztatów w połączeniu z ebo-
okiem, co pozwala uczestnikom kontynuować ku-
linarne przygody w domowym zaciszu. Vouchery 
podarunkowe to z kolei doskonały pomysł na pre-
zent dla każdego miłośnika gotowania, oferując 
obdarowanym wyjątkowe doświadczenie kulinar-
ne, które przyniesie radość i satysfakcję.

Partnerem programu śniadaniowego „halo tu polsat”
Wystartował nowy program śniadaniowy „halo tu polsat”. W porannym paśmie 
nie mogło zabraknąć gotowania. Partnerem strefy kulinarnej jest marka Bosch.

Kuchnia została wyposażona w  nowoczesne 
urządzenia marki Bosch.
– Cieszymy się, że możemy współpracować z te-
lewizją Polsat przy programie, 
który będzie inspirował wi-
dzów. Wierzymy, że techno-
logie, jakie wykorzystujemy 
w urządzeniach marki Bosch, 
uczynią gotowanie przyjem-
niejszym, bardziej efektywnym 
i energooszczędnym. Partner-
stwo z „halo tu polsat” jest do-
skonałą okazją do tego, aby to 
zaprezentować. – mówi Han-
na Stajuda-Ratajczak, Dyrek-
tor Działu Komunikacji Marek. 
Jednym z  prowadzących jest 
Mateusz Gessler, wieloletni am-
basador tej marki. Gessler po-
łączy to, co najlepsze w kuch-
ni polskiej i międzynarodowej. 
Oprócz prowadzenia strefy go-
towania, realizuje również cykl 

reportaży. Każdy odcinek łączy elementy podróży, 
kultury i kulinarnych odkryć, co pozwala widzom 
poznawać najciekawsze zakątki Polski i świata.

– Udział Mateusza Gesslera, to gwarancja po-
mysłowych dań i  zaprezentowania innowacyj-
nej technologii ułatwiającej gotowanie. – doda-
je Hanna Stajuda-Ratajczak. W programie go-
tują również Ewa Wachowicz oraz Martin Gi-
menez Castro.

Kucharze mają do dyspozy-
cji płytę indukcyjną z wbu-
dowanym wyciągiem, pie-
karnik z funkcją pary i Air 
Fry, chłodziarkę Multi Do-
or, zmywarkę ze zintegro-
wanym panelem sterowa-
nia, robota kuchennego Se-
rie 6 oraz blendery – ręcz-
ny i kielichowy. Takie wy-
posażenie umożliwia przy-
gotowanie nie tylko kremo-
wych zup i domowych ma-
karonów, ale również so-
czystych pieczeni czy słod-
kich ciast. Program „halo 
tu polsat” zadebiutował 30 
sierpnia. Widzowie mogą 
go oglądać w piątki, soboty 
i niedziele od godz. 8:00.

Bosch

https://www.youtube.com/@akademiakulinarnaamica/featured
https://www.youtube.com/@halotupolsat
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Podczas tegorocznych targów IFA jedną z ekspozycji, na której mogliśmy zo-
baczyć polskie produkty, była ta marki Zelmer. Choć jej właścicielem jest hisz-
pański koncern B&B Trends, to w praktyce za jej rozwój odpowiada, działając 
w pełni autonomicznie, polska firma Eurogama – wyłączny dystrybutor marki.

Dodajmy, że to nie pierwsze targi IFA, 
na których można zobaczyć produk-
ty Zelmera. Marka pojawia się na nich 
regularnie od 2022 r., czyli od czasu, 
gdy targi wznowiły działalność w tra-
dycyjnej formie po pandemii Covid-19. 
Podczas targów IFA 2024 Zelmer współdzielił ekspozy-
cję z inną popularną marką należącą do B&B Trends – 
Ufesa. Dzięki wspólnym działaniom z firmą Eurogama, 
dystrybutorem Zelmera, marka w ciągu zaledwie 4 lat 
stała się jedną z wiodących w sektorze małego AGD. 
To partnerstwo pozwoliło na zapewnienie znaczącej 
ekspozycji na największych w Europie targach elek-
troniki użytkowej.

Nowoczesna oferta  i nowe 
kategorie
Choć przez wiele osób Zelmer kojarzony jest przede 
wszystkim z tradycyjnymi produktami, takimi jak czaj-
niki elektryczne, maszynki do mielenia czy odkurzacze 
workowe, zgromadzona ekspozycja wyraźnie pokaza-
ła, że marka podąża za najnowszymi trendami. Coraz 
większą część oferty stanowią odkurzacze bezprzewo-
dowe, mogliśmy również zobaczyć nowe kompaktowe 
ekspresy automatyczne oraz popularne frytkownice bez-
tłuszczowe. Aktywnie rozwijają się także takie kategorie 
jak roboty kuchenne, a także pojawiły się zupełnie no-
we produkty, np. golarki, generatory pary i parownice.

Polskie AGD  w Europie
Co ważne, duża część urządzeń jest produkowana 
w polskich fabrykach, czym marka dumnie chwali się 
na swoich produktach. Część z tych urządzeń trafia rów-
nież pod inne marki B&B Trends, dzięki czemu polskie 
produkty są obecne na rynkach zagranicznych. Jest to 
zasługa polskiego dystrybutora Zelmera, firmy Euroga-
ma, której zaangażowanie wykracza daleko poza logi-
stykę i obsługę posprzedażową. Przedsiębiorstwo ak-
tywnie nawiązuje współpracę z zakładami produkcyj-
nymi na terenie kraju, które dostarczają najlepszej jako-
ści urządzenia AGD.
Ponieważ Zelmer jest marką o polskim pochodzeniu, to 
właśnie polska firma odpowiada za jej rozwój i tworze-
nie strategii. Eurogama samodzielnie wybiera produkty, 
które są wdrażane na rynek po pozytywnym przejściu 
testów w jej laboratorium. Oznaczeniem „Produkt Pol-
ski” mogą pochwalić się czajniki, odkurzacze, suszarki 
do grzybów, maszynki do mielenia, żelazka oraz wie-
le innych urządzeń.– Poza dystrybucją produktów Zelmera, Euro-

gama odpowiada praktycznie w całości za roz-
wój oferty marki. Budowaliśmy ją od podstaw, 
zaczynając w 2020 r., który – przypomnijmy – 
nie był najłatwiejszy ze względu na pandemię. 
Już dziś logiem „Zelmer” opatrzonych jest po-
nad 200 urządzeń, dostępnych w największych 
sieciach handlowych w kraju i praktycznie we 
wszystkich kanałach dystrybucji. Co ważne, du-
ża część pochodzi z europejskich i polskich fa-
bryk, z czego jesteśmy dumni. W ten sposób 
nie tylko napędzamy polski przemysł, ale także 
współpracujemy z zaufanymi partnerami, oferu-
jąc produkty, których jakość jest dla nas pewna. 
Widzimy, że obraliśmy właściwy kierunek, dla-
tego w przyszłości na pewno coraz więcej pro-
duktów Zelmera będzie produkowanych w Pol-
sce – powiedział 
Andrzej Woźniak, 
prezes spółki Eurogama, będącej wyłącznym 
dystrybutorem marki Zelmer.

Prezentuje 
na IFA 2024 
AGD z Polski

Zainteresowanie wzbudzały nowe produkty, jak np. roboty kuchenne.

Na targach IFA zespół Zelmera 
demonstrował liczne produkty, 
także te wytworzone w Polsce.
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Zorganizowane przez firmę DLF, oficjalnego dystrybutora marki iRobot, wydarze-
nie było doskonałą okazją do zaprezentowania możliwości nowego robota Roomba 
Combo 10 Max oraz uczczenia 20 lat obecności marki na polskim rynku.

Spotkanie poprowadził dziennikarz technolo-
giczny Paweł Pilarczyk, który szczegółowo omó-
wił wszystkie funkcje najnowszej Roomby Combo 
10 Max. Choć urządzenie opisywaliśmy już w po-
przednim wydaniu, warto wspomnieć o kilku naj-
ważniejszych funkcjach. Roomba Combo 10 Max 

wyposażona jest w  stację dokującą AutoWash, 
która automatycznie pierze nakładkę mopującą 
po każdym cyklu sprzątania. Baza może przecho-
wywać zabrudzenia nawet przez 60 dni oraz mie-
ści do 7 dni zapasu wody do mopowania, prania 
nakładki mopującej i  samoczyszczenia. Zebrane 
nieczystości są opróżniane do szczelnego wor-
ka Allergen Lock.
Nowy model wyposażono w  ulepszoną techni-
kę mopowania z aktywnym szorowaniem Smart 

Scrub, dzięki której robot naśladuje ruchy człowie-
ka, poruszając się w przód i w tył ze stałym naci-
skiem oraz 2-krotnie głębszym szorowaniem. Co 
więcej, podczas sprzątania dużych powierzchni 
i szorowania trudnych plam robot odświeża mo-
pa również w trakcie cyklu, a  także po każdym 
mopowaniu łazienki.
Urządzenia iRobot, w przeciwieństwie do konku-
rencji, wyposażone są w system Dry Rug Intelli-
gence (D.R.I.), który automatycznie podnosi na-
kładkę mopującą na samą górę obudowy przed 
wjazdem na dywany i tekstylia, chroniąc je przed 
zamoczeniem i zabrudzeniem. Dzięki zaawanso-
wanym funkcjom nawigacji i wykrywania obiek-
tów Roomba Combo 10 Max bez problemów po-
rusza się między meblami oraz identyfikuje i omija 
80 rodzajów przeszkód, takich jak buty, przewo-
dy, skarpetki czy psie „niespodzianki”.
– To już 20 lat od momentu wprowadzenia 
pierwszego robota odkurzającego Roomba na 
polski rynek. Marka iRobot przez lata zjednała 

sobie konsumentów przede wszystkim dzięki ja-
kości i niezawodności swoich urządzeń. Przez te 
20 lat technologia iRobot nieustannie się rozwi-
jała, w efekcie czego dzisiaj możemy przedstawić 
konsumentom najinteligentniejszego i najbardziej 
autonomicznego robota odkurzająco-mopujące-
go w dotychczasowej ofercie – Roombę Com-
bo 10 Max. Podarujmy sobie lub swoim bliskim 
nie tylko świetnie wysprzątaną przestrzeń, ale 
przede wszystkim dodatkowy czas wolny, który 
w obecnych czasach jest czymś najcenniejszym 
– dodaje Arkadiusz Grochowski, wiceprezes za-
rządu firmy DLF, autoryzowanego dystrybutora 
marki iRobot w Polsce.

20 lat marki w Polsce 
i premiera 
Roomby Combo 10 Max

Na przygotowanej ekspozycji nie 
zabrakło także pierwszej Roomby, która 
praktycznie zapoczątkowała kategorię 
robotów sprzątających.

Paweł Pilarczyk szczegółowo omówił 
możliwości Roomby Combo 10 Max.

O początkach dystrybucji marki iRobot 
opowiadał Sławomir Radacki – 
założyciel i prezes zarządu firmy DLF.

Jak przystało na urodzinowe 
spotkanie, nie mogło 
zabraknąć tortu.

O przyszłości marki iRobot oraz 
działaniach promocyjnych mówił 
Arkadiusz Grochowski – wiceprezes 
zarządu i dyrektor ds. sprzedaży 
i marketingu w firmie DLF.
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Na zaproszenie BSH Sprzęt Gospodarstwa Domowego Sp. z o.o. mieliśmy okazję 
wziąć udział w tegorocznych targach IFA i zapoznać się z nowościami produktowymi 
marek Bosch i Siemens, a przede wszystkim z zastosowanymi w nich innowacjami.

W tym roku na targach IFA marka Bosch prezentowa-
ła swoje najnowsze innowacje pod hasłem „There is 
no place #LikeABosch: Welcome home”. Do najważ-
niejszych nowości należą najcichsza suszarka w kla-
sie energetycznej A+++, pralki z filtrem mikropla-
stiku, chłodziarka multi door, piekarniki z funkcjami 
Air Fry i Steam Plus oraz bezprzewodowe odkurzacze 
wielofunkcyjne Unlimited 10. Co więcej, na początku 
2025 r. Bosch wprowadzi na rynek pierwsze urządze-
nia gospodarstwa domowego z obsługą systemu Mat-
ter. Suszarka Bosch z serii 8 dzięki funkcji VarioSpeed 
może wysuszyć do 9 kg prania w mniej niż trzy go-
dziny, a jednocześnie jest o 10 proc. bardziej energo-
oszczędna niż najlepsza klasa efektywności energe-

tycznej – A+++. Nowy filtr mikroplasti-
ku marki Bosch wychwytuje do 97 proc. 
cząstek mikroplastiku z cyklu prania. Bar-
dzo łatwa jest instalacja – wystarczy pod-
łączyć filtr mikroplastiku do węża odpły-
wowego pralki i umieścić go na urządze-
niu lub obok niego. Dzięki funkcji Air Fry 
w piekarnikach marki Bosch zużywa się 
znacznie mniej tłuszczu podczas smaże-
nia. Przygotowane potrawy są mniej ka-
loryczne i  stanowią zdrowszą alternaty-
wę dla tradycyjnych metod gotowania, 
takich jak smażenie w głębokim tłuszczu 
lub smażenie na patelni. Natomiast w wy-
padku mięsa, pieczywa i odgrzewanych 
dań warto skorzystać z  funkcji gotowa-
nia na parze. Dzięki zintegrowanemu zbiornikowi na 
wodę o pojemności 220 ml para może być dodawa-
na w połączeniu z trybem ogrzewania gorącym po-
wietrzem 3D, który można wybrać za pomocą intu-
icyjnego wyświetlacza. Kolejna nowość – elastyczny 
odkurzacz bezprzewodowy Unlimited 10 – jest wypo-
sażona w unikalny system MicroClean. Opatentowana 
elektroszczotka MicroClean usuwa wszystkie rodza-
je kurzu i brudu z każdej podłogi. O tym, czy podłoga 
jest naprawdę czysta, decyduje sensor MicroClean. 

Wykrywa on nawet mikroskopijne cząsteczki o wiel-
kości zaledwie 0,3 mikrometra.
„Say hi to intelligence” – pod takim hasłem marka 
Siemens zaprezentowała innowacje, które ułatwia-

ją życie na jubileuszowych targach IFA. 
Sztuczna inteligencja, innowacyjne roz-
wiązania oraz wzornictwo odgrywa-
ją tutaj kluczową rolę. Dzięki aplikacji 
Home Connect można sterować urzą-
dzeniami z dowolnego miejsca i korzy-
stać z usług cyfrowych – nawet głoso-
wo za pomocą Amazon Alexa lub Asy-
stenta Google. Nie trzeba się też za-
stanawiać, co przygotować na obiad. 
Obszerna baza przepisów umożliwia 
przesłanie ustawień bezpośrednio do 
piekarnika. Sensor pieczenia zapewnia 
idealnie złocistą skórkę na chlebie, piz-
zy czy bułkach. Inne obszary, w których 
wykorzystywane jest AI, to inteligent-

ny program zmywarki Siemens, który dostosowuje 
się do oczekiwań użytkowników przez uczenie się. 
Płyty indukcyjne iQ500 inductionAir Plus z wbudo-
wanym okapem również zapewniają kompleksową 
opiekę. Z jednej strony, ich szklana ceramika dzię-
ki odpornej na zarysowania powierzchni diamond-
Protect dłużej zachowuje nieskazitelny blask. Z dru-
giej strony, płyta jest pierwszym modelem na rynku 
z kontrolą temperatury, co oznacza, że można zapo-
mnieć o przypalonych potrawach. To tylko wycinek 
możliwości oferowanych przez zaprezentowane pro-
dukty BSH. Szerzej konkretne urządzenia będziemy 
opisywać w kolejnych wydaniach magazynu, pod-
czas ich rynkowych premier.

Innowacje 
na targach 
IFA 2024

Grzegorz Opak, trener marki Siemens, 
omówił m.in. nowe piekarniki 
z funkcją Air Fry.

Piotr Stokłosa, trener marki Bosch, 
zaprezentował najcichszą zmywarkę 
marki Bosch, generującą hałas 
na poziomie 38 dB.

Zasilane uniwersalnymi akumulatorami 
odkurzacze Bosch Unlimited 10 
wyposażone są w innowacyjny 
sensor zabrudzeń.

W strefie Boscha znajdowała się ekspozycja 
prezentująca, jak produkty z różnych kategorii, np. 
elektronarzędzia, pompy ciepła czy sprzęt AGD, 
jednej marki uzupełniają się w domowym użytku.

W przypadku 
zmywarek 
platforma Home 
Connect 
umożliwia łatwą 
personalizację 
trybu pracy 
do zadań.
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Co ważne, nie dotyczy to tylko najpopularniej-
szych specjałów, takich jak cappuccino czy 
latte macchiato. Możliwości ekspresów są 

znacznie większe, a producenci, wprowadzając ak-
tualizacje, mogą dodawać nowe napoje. Dodatkowo, 
rozbudowane opcje konfiguracji umożliwiają dostoso-
wanie charakterystyki napoju do indywidualnych pre-
ferencji. Ekspresy automatyczne dają najwięcej możli-
wości i największy wybór kawy. Są wysokociśnienio-
we (zwykle 15 – 19 barów), a ich obsługa jest w pełni 
zautomatyzowana. Same dobierają odpowiednią ilość 
wody, temperaturę parzenia, a użytkownik może regu-

lować nawet grubość mielenia ziaren (mają młynek). 
Informują o konieczności odkamieniania, czyszczenia, 
napełnienia zbiornika z wodą lub pojemnika na kawę 
za pomocą wyświetlacza LCD.

Obsługa  ekspresów
Uruchomienie ekspresu do kawy oraz sterowanie po-
szczególnymi procesami – od włączenia, przez wybór 
napoju kawowego aż po czyszczenie – to sprawa nie-
zwykle prosta. Producenci ekspresów automatycznych 
skupiają się na tym, żeby ich obsługa była jak najłatwiej-
sza, a kawa jak najszybciej dostępna. Dlatego dużą po-

pularnością cieszą się modele z funkcją OneTouch. Ozna-
cza ona, że pod wylewkę wystarczy podstawić filiżan-
kę oraz nacisnąć przycisk z wybranym specjałem kawo-
wym, aby otrzymać kawę czarną lub mleczną. Rozwi-
nięciem jej jest OneTouch for Two, umożliwiająca jed-
noczesne przygotowanie dwóch porcji kawy mlecznej.

Opracowany przez markę Siemens system auto-
Milk Clean kładzie kres niewygodnemu czysz-
czeniu spieniacza. Ten w pełni automatyczny, 
parowy system czyszczenia aktywuje się po 
każdym parzeniu kawy z mlekiem, zwalniając 
użytkownika z codziennego 
mycia modułu spie-
niania mleka. Eks-
pres sam utrzymu-
je idealną higienę. 
Funkcja eGrinder 
daje pełną kontro-
lę nad parametra-
mi mielenia ziaren 
do każdego napoju, 
który chcemy przy-
rządzić. Wystarczy 
wybrać indywidu-
alnie preferowany 
poziom mielenia, aby 
nadać swojej kawie naj-
lepszy smak w każdej 
chwili, za jednym do-

tknięciem palca. Młynek ceramDrive mieli ziar-
na kawy wyjątkowo równo, przez co umożliwia 
wydobycie wszystkich aromatów w trakcie pro-
cesu parzenia. Dla wymagających użytkowni-
ków przeznaczony jest tryb baristaMode oferu-

jący indywidualną i precyzyjną kontrolę nad od-
powiednimi parametrami parzenia: ilością wo-
dy i kawy, stopniem zmielenia, czasem parze-
nia, temperaturą i  ilością mleka, które można 
ustawić za pomocą intuicyjnego wyświetlacza 

dotykowego iSelect. Funkcja aromaDouble Shot 
obejmuje dwa procesy mielenia i parzenia, aby 
zawsze wydobywać najlepszy aromat. Ten au-
tomatyczny proces zapewnia, że kawa jest po-
zbawiona gorzkiego posmaku, ponieważ mniej-
sza ilość wody oznacza mniej uwolnionej gory-
czy. Integracja z platformą Home Connect po-
zwala na szybki wybór kaw za pomocą aplika-
cji, czy tworzenie list, np. na przyjęciu.

Wygodna obsługa i automatyczne czyszczenie – Siemens EQ900 TQ903R09

Rynek ekspresów do kawy rozwija się bardzo dynamicznie. Pojawiają się 
na nim nie tylko nowi producenci, ale także firmy z ugruntowaną pozy-
cją, które walczą o klientów, oferując innowacyjne rozwiązania. Dzięki 
temu, za pomocą jednego przycisku, możemy w domowym zaciszu 
przygotować napój o jakości porównywalnej do tej z dobrej kawiarni.

JURA Z10
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https://www.youtube.com/watch?v=xSJZ761OyKA
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Wyświetlacz ekspresu pokazuje najważniejsze ustawienia 
i parametry oraz komunikaty dotyczące braku wody i zia-
ren w pojemniku na kawę, przepełnienia zużytymi kap-
sułkami lub fusami, zużycia filtra i przepełnienia zbiorni-
ka na skropliny, konieczności odkamienienia, jak też ro-
dzaje kawy, jakie można wybrać i zaparzyć. Coraz czę-
ściej w ekspresach pojawiają się wyświetlacze dotyko-
we, pozwalające na intuicyjną obsługę urządzenia, któ-
re posługują się tekstem i obrazem. Mają dużą rozdziel-
czość, więc wyświetlają estetyczne grafiki. Interfejs pre-
zentuje możliwe do przygotowania specjały i programy 
pracy. Warto zwrócić uwagę na to, czy ekran ma możli-
wość obsługi mokrym palcem. W końcu ekspres stoi za-

zwyczaj w kuchni i takie sytuacje się zdarzają. Ważna jest 
także pozycja wyświetlacza i przycisków. Dla osoby niskiej 
użytkowanie panelu umieszczonego na szczycie obudo-
wy może być mało komfortowe. Znacznie lepiej spraw-
dzi się moduł sterowania na froncie.

Sterowanie  smartfonem
Smartfony stają się integralnym elementem nowocze-
snych ekspresów do kawy, co przynosi wiele korzyści. 
Podczas domowego przyjęcia możemy utworzyć listę 
specjałów zamówionych przez gości i przygotować je 
po kolei, bez konieczności podchodzenia do ekspresu. 

Aplikacja mobilna oferuje również informacje dotyczą-
ce obsługi urządzenia i konserwacji, a  także pozwa-
la na zamówienie akcesoriów czy umówienie serwisu.
Kolejną zaletą jest możliwość zaprogramowania ulu-
bionego napoju kawowego, który odpowiada naszym 
upodobaniom. Wystarczy podstawić filiżankę, a ekspres 
automatycznie przygotuje kawę. Dzięki połączeniu z sie-
cią urządzenie może pobierać aktualizacje oprogramo-

wania, które naprawiają ewentualne usterki oraz zwięk-
szają funkcjonalność ekspresu, np. dodając nowe kawy 
do menu. Serwis może również zdalnie diagnozować 
urządzenie i w razie potrzeby wysłać technika lub udzie-
lić wskazówek, jak rozwiązać problem samodzielnie.

Parametry  ekspresów
Wybór odpowiedniego ekspresu będzie łatwiejszy, je-
śli poznamy jego parametry. Te powinny uwzględniać 

sposób użytkowania sprzętu. Duży ekspres sprawdzi się 
tam, gdzie mamy więcej miejsca oraz pewność, że przy-
gotowujemy kilka porcji kawy dziennie. Jeśli jednak pi-
jemy np. do 6 filiżanek kawy dziennie, to dobrym wy-
borem może być kompaktowy ekspres do kawy. Istot-
ne parametry urządzenia to:

 �   pojemność zbiornika wody  – informacja o pojem-
ności pozwala dokonać wyboru urządzenia dosto-
sowanego do potrzeb użytkownika i jego rodziny;

 �   pojemność zbiornika na ziarna  – dotyczy ekspre-
sów z  wbudowanym młynkiem. Im jest więk-
sza, tym rzadziej będziemy dosypywać kawę. 

Dużym atutem jest możliwość 
przygotowania dwóch kaw 
jednocześnie.

BOSCH VeroCafe TIE20301

MIELE CM 5710 Silence

MPM MKW-11M

SIEMENS EQ900 plus TQ907RZ3
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W  ekspresach kompaktowych zazwyczaj wy-
nosi do 250 g;

 �   liczba produktów  – dotyczy ekspresów automatycz-
nych i określa, ile rodzajów napojów może przygo-
tować urządzenie;

 �   pojemność zbiornika na fusy  – określa, ile porcji 
kawy przygotujemy w ekspresie automatycznym 
przed koniecznością opróżnienia zbiornika na fusy;

 �   czas uruchomienia ekspresu (od momentu włą-
czenia do finału zaparzenia)  – większa prędkość 
przyrządzania kawy jest parametrem bardzo po-
żądanym, dlatego m.in. zaparzanie przelewowe 
zastępuje się dziś ciśnieniowym, automatycznym;

 �   pojemność jednostki zaparzającej  – może być re-
gulowana i określa, jaką ilość kawy urządzenie 
użyje do przygotowania wybranego napoju. Jest 
zmienna w zależności od mocy kawy czy przygo-
towanego napoju. Na przykład do espresso zaleca 
się stosować od 7 do 9 g kawy;

 �   regulacja temperatury zaparzania  – możliwość do-
stosowania temperatury wody do typu ziaren, stop-
nia mielenia czy przygotowywanego rodzaju kawy;

 �   regulacja stopnia mielenia ziaren  – możli-
wość dostosowania stopnia mielenia zia-
ren do ich rodzaju czy przygotowywanego 
rodzaju kawy;

 �   programowanie ilości użytej wody  – opcja zwięk-
szenia lub zmniejszenia ilości wody użytej do przy-
gotowania danego napoju;

 �   regulacja mocy kawy  – możliwość kontroli inten-
sywności smaku kawy;

 �   regulacja temperatury i ilości mleka lub pianki  
 – możliwość dostosowania ilości mleka, pian-
ki oraz ich temperatury w przypadku przygoto-
wywania kawy mlecznej;

 �   rozmiar ekranu  – wyświetlacze są już po-
wszechnie stosowane w  ekspresach. Nie-
które mają możliwość obsługi dotykowej. 
Duży ekran to większy komfort korzystania 
z urządzenia, także podczas wstępnej kon-
figuracji, zwłaszcza jeśli ktoś ma problemy 
ze wzrokiem;

 �   ciśnienie wody zaparzającej  – podawane w ba-
rach. Za standard w ekspresach wysokociśnie-
niowych można przyjąć 15 barów, niektóre 
modele oferują jednak więcej, np. 19 barów;

 �   czas zaparzania pod ciśnieniem  – zwiększona szyb-
kość zaparzania to skrócony okres oczekiwania na 

Dzięki możliwości obsługi dwóch różnych gatunków 
kawy JURA J8 Twin oferuje różnorodne opcje dopa-
sowane do każdego gustu. Urządzenie spełnia ży-
czenia użytkownika niezależnie od tego, czy woli ka-
wę z kofeiną w ciągu dnia i bezkofeinową wieczo-
rem, czy też preferuje różne stopnie wypalenia swo-
ich specjałów kawowych w tym samym czasie. Prze-
myślana konstrukcja umożliwia wyposażenie kom-
paktowego ekspresu J8 Twin w dwa wydajne młyn-
ki stożkowe P.A.G.3+. Oprócz stałej, precyzyjnej wy-
dajności mielenia imponują one również aktywnym 
monitorowaniem stopnia zmielenia i kontrolą aro-
matu. Stan spoczynku między przyrządzeniem kolej-
nych specjałów chroni młynek, zapewniając maksy-
malną trwałość i niezmienny, perfekcyjny smak. Eks-
pres automatyczny JU-
RA J8 Twin przygo-
towuje 31 specjałów 
w najlepszym stylu. 
Dwa młynki oferują 
największą możliwą 
elastyczność w zakre-
sie dostosowywania 
napojów. Każda kawa 
jest przygotowywana 
zgodnie z osobistym 
gustem, zawsze świe-
żo mielona, z preferowa-
nym gatunkiem kawy, bogata 
lub łagodna, z kofeiną lub bez niej. Co więcej, przy-
gotowując dany specjał, można ustalać proporcje 
zmielonej kawy z obu młynków i tym samym two-
rzyć wyjątkowe kompozycje smakowe. Miłośników 
kawy mlecznej ucieszy funkcja Sweet Foam. Subtel-
nie aromatyzuje i słodzi mleczną piankę ulubiony-
mi syropami smakowymi, otwierając nowe wymiary 
przyjemności. Ze wszystkich zalet ekspresu JURA J8 
Twin można korzystać za pomocą intuicyjnego wy-
świetlacza Panorama Coffee Panel. Tryb Easy Mode 

oferuje maksymalną elastyczność dzięki su-
wakom umożliwiającym dostosowanie spe-

cjałów kawowych. Kontrolę aromatu 
zapewnia możliwość regulacji stopnia 
zmielenia ziaren. Czujnik filiżanki – Cof-

fee Eye – automatycznie dostosowuje wy-
bór specjałów do rodzaju umieszczonego naczynia. 
Oczywiście, czyszczenie i konserwacja również od-
bywają się za naciśnięciem jednego przycisku. Dzię-
ki wyrazistemu wzornictwu, doborowi dobrej jako-
ści materiałów i najlepszej jakości wykonania JURA 
J8 Twin prezentuje się naprawdę wyjątkowo. Eks-
pres dostępny jest w dwóch efektownych warian-
tach wykończeniowych: Diamond Black oraz Dia-
mond White. Mimo zastosowania dwóch młynków 
konstrukcja jest zwarta i kompaktowa.

Dwa młynki na różne potrzeby – JURA J8 Twin

JURA E8
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przygotowanie kawy, ale i napełnienie filiżanki (cecha 
ważna w przypadku większej liczby użytkowników);

 �   masa ekspresu  – parametr jest dość ważną informa-
cją i ma znaczenie przy transporcie (ręcznym oraz 
mechanicznym), jak też z uwagi na mebel, na któ-
rym zostanie postawiony;

 �   wymiary ekspresu zewnętrzne i wewnętrzne  – 
to maksymalne gabaryty urządzenia lub otworu 
do zabudowy, podane w milimetrach, bardzo 
pomocne przy planowaniu transportu i ustawie-
niu lub montowaniu urządzenia. W przypadku 
ekspresów wolnostojących za modele kompak-
towe możemy uznać te o szerokości do 25 cm.

Młynek  do kawy
Stopień zmielenia ziaren wpływa na czas przepływu przez 
nie wody, czyli na tzw. czas ekstrakcji. Drobniej zmielo-
ne potrzebują dłuższego czasu, co daje intensywny aro-
mat. Zasadniczo stosuje się dwa rodzaje młynków: sta-
lowe lub ceramiczne. Zbudowane są zazwyczaj z dwóch 
elementów, które obracając się, miażdżą (na wzór ża-
ren) ziarna, dzięki czemu te nie tracą swoich walorów 

smakowych. Poziom zmielenia można regulować, a po-
lega to na tym, że żarna oddalają się od siebie lub przy-
bliżają, tworząc mniejszą albo większą przestrzeń dla 
fragmentów zmielonych ziaren. Ważne, żeby żarna by-
ły zrobione z materiałów dobrej jakości, jak stal lub ce-
ramika, i miały odpowiednie kształty ostrzy. Tylko wte-
dy nie ścierają się, są wytrzymalsze i umożliwiają deli-
katniejsze mielenie. Młynki różnią się m.in. liczbą stop-
ni mielenia, a mogą mleć np. na sześciu płaszczyznach. 
Im mniejsze różnice między poszczególnymi pozioma-
mi, tym drobniej mogą być zmielone ziarna. Ważne jest 
przy tym dobranie odpowiedniej prędkości obrotowej 
– sprawia to, że kawa w trakcie mielenia nagrzewa się 
minimalnie, co poprawia jej smak i pozwala zachować 
naturalny aromat. Modele automatyczne bywają wy-
posażone w dwukomorowy lub nawet trójkomorowy 

pojemnik na kawę. Można więc zastosować różny typ 
ziaren, np. bezkofeinowe. Co więcej, mają one także 
przełącznik wyboru rodzaju ziaren, umożliwiający wy-
bór konkretnego typu lub stworzenie własnej mieszan-
ki przez ich połączenie.

Podgrzewanie  wody
Stała temperatura parzenia kawy jest niezwykle istotna 
dla efektu końcowego, dlatego też producenci modeli ci-
śnieniowych chętnie sięgają po najwydajniejsze systemy 
grzewcze. Istotna w tym jest funkcja wstępnego zaparze-
nia – podczas tego procesu woda zostaje wpompowa-
na do modułu zaparzającego, a tam zmielona już kawa 
jest nawilżana i lekko pęcznieje, dzięki czemu uwalniany 
jest jej smak, który jest kontrolowany jeszcze przed wła-
ściwym parzeniem. Elektroniczny system kontroli dobie-
ra ustawienia i automatycznie dostosowuje ilość wo-
dy do rodzaju napoju. Optymalne ciśnienie sprawia, że 
woda przepływa przez każdy gram kawy, a potem tra-
fia prosto do filiżanki. Po zaparzeniu moduł zaparzający 
odprowadza do tacki ściekająca wodę, która pozostała 
w zmielonej kawie, a wysuszony miał trafia do pojemnika.
Dzięki termoblokom ekspres szybciej się nagrzewa 
i jest gotowy do pracy, działa na zasadzie przepły-
wowego podgrzewacza wody – trzeba na początku 
pracy ekspresu wypuścić trochę wody (aby wnętrze 
się rozgrzało), utrzymuje też stałą temperaturę parze-
nia kawy, a ma to decydujący wpływ na jej właści-
wości. Oczywiście, duże znaczenie ma w tym woda, 
która podgrzewana jest bezpośrednio przed przygo-
towaniem naparu do takiej temperatury, jakiej dany 
rodzaj kawy wymaga (np. espresso czy gorąca wo-
da do herbaty). W zależności od modelu w ekspre-
sach montuje się pojedynczy lub podwójny termo-
blok. Układ zaparzania ochładza się, gdy się z nie-
go nie korzysta. Dlatego też po zaparzeniu jednej 
porcji kawy temperatura wewnątrz ekspresu spada, 

Wybierając ekspres zwróćmy 
uwagę ile rodzajów kawy może 
przygotować.

SIEMENS EQ700 classic TP715D47
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ciepło ucieka na przestrzeni między grzałką a jed-
nostką zaparzania, z tego powodu podczas przygo-
towywania kolejnego naparu po dłuższej przerwie 
woda musi zostać podgrzana do wyższej tempera-
tury. W ten sposób zmniejsza się straty ciepła i za-
pewnia optymalną temperaturę parzenia. Zaawan-
sowane systemy elektroniczne samodzielnie dobie-

rają jej wysokość do temperatury panującej w ukła-
dzie. Tymczasem bojler wolniej się nagrzewa, ale 
naraz podgrzewa większą ilość wody, dodatkowo 
dłużej trzyma ciepło.

Jednostka zaparzania 
 z regulacją komory
Specjalna konstrukcja tej jednostki wytwarza 
ciśnienie oraz stwarza optymalne warunki do 
przyrządzenia określonej porcji kawy. Dzięki te-
mu można dobrać aromat i intensywność napo-
ju do własnych preferencji, jak również dosto-
sować je do konkretnego rodzaju naparu. Pro-
ces ten ma kilka etapów. Najpierw zmielona ka-

wa trafia z młynka do komory zaparzania, po-
tem wytwarzane jest ciśnienie. Co ważne, ilość 
wody do wstępnego zaparzania dostosowywa-
na jest do ilości zmielonej kawy – na początku 
urządzenie zwilża ją tylko, wydobywając związ-
ki i olejki aromatyczne. Podczas kolejnego eta-
pu dochodzi już do właściwego zaparzenia i wy-

dobycia wszystkich walorów smakowych 
oraz zapachowych.

Przydatne  funkcje
Przed zakupem ekspresu do kawy warto zwró-
cić uwagę, w jakie funkcje jest on wyposażony. 
Dzięki temu będzie nam łatwiej zdecydować, 
obecność których opcji ma znaczenie i czy bę-
dą one przydatne w codziennym użytkowaniu. 
Wśród dostępnych funkcji warto wspomnieć 
o takich rozwiązaniach jak:

 �   podstawka pod filiżanki  – wyjmowana, znajduje się 
zwykle na pojemniku na skropliny, który bardzo 
często ma specjalny czujnik, informujący o mak-
symalnym napełnieniu i konieczności opróżnienia;

 �   regulacja twardości wody  – poziom twardości wo-
dy ustala się za pomocą specjalnego testera, który 
jest dołączany do ekspresu, a następnie wprowa-
dza do ustawień ekspresu;

 �   regulacja parametrów  – w ekspresach automa-
tycznych użytkownik może zaprogramować prak-
tycznie wszystko: od języka menu po godzinę 
wyłączenia ekspresu. Co więcej, może ustalić 
stopień zmielenia kawy, czas i temperaturę pa-
rzenia albo ilość mleka;

 �   płyta podgrzewająca  – ustawia się na niej filiżanki, 
które zostaną automatycznie podgrzane, co spra-
wia, że naczynia będą ciepłe, a jest to bardzo waż-
ne szczególnie podczas przygotowywania espresso;

 �   regulowana wysokość wylotu kawy  – to standar-
dowe rozwiązanie, które ułatwia przygotowywa-
nie różnego rodzaju napojów. Umożliwia to rów-
nież korzystanie nie tylko z filiżanek, ale i z wyso-
kich szklanek do latte macchiato, które mają po-
jemność 250 ml;

 �   tryb oszczędzania energii  – po upływie pewnego czasu 
„bezczynności” ekspres przechodzi w tryb uśpienia;

 �   wykrywanie rodzaju filiżanki  – ekspres automatycz-
nie wykrywa typ filiżanki i dostosowuje wybór do-
stępnych rodzajów kawy do naczynia;

 �   automatyczne dostosowanie stopnia mielenia  – mły-
nek automatycznie reguluje stopień zmielenia kawy 
i dostosowuje go do przygotowywanego napoju;

 �   identyfikacja ziaren  – wystarczy wybrać rodzaj zia-
ren kawy, a ekspres automatycznie dobierze wszyst-
kie parametry parzenia do ich cech, np. regionu po-
chodzenia czy stopnia palenia. 

System  P.E.P.
Szwajcarska marka JURA w  swoich ekspresach 
stosuje rewolucyjny system P.E.P. Prowadzi on do 
uzyskania idealnego espresso. Jego działanie po-
lega m.in. na tym, że pompowanie wody z termo-
bloku przez jednostkę zaparzającą odbywa się za 
pomocą krótkich impulsów, a nie jak dotąd meto-
dą ciągłego strumienia. Dzięki wydłużeniu czasu 
ekstrakcji osiąga się bardziej intensywny aromat 
espresso. Ta światowa innowacja P.E.P. – Proces 
Ekstrakcji Pulsacyjnej – jest dostępna dla „krótkich” 
napojów kawowych, takich jak ristretto, espresso 
i espresso macchiato.

Spienianie 
 mleka
Systemy spieniania 
mają przede wszyst-
kim ekspresy ciśnie-
niowe (automatyczne 
oraz kolbowe), a tak-
że kombinowane. Bo-
gata oferta kawy z do-
datkiem mleka charak-
terystyczna jest dla 
ekspresów automa-
tycznych, w  których 
to samo urządzenie 

odpowiada za przygotowanie cappuccino czy latte.
Ekspresy do kawy czarnej polecamy przede wszystkim 
miłośnikom espresso i americano. Jeśli głównie takie na-
poje goszczą na naszym stole, to będą one dobrym wy-
borem. To jeden z trendów widocznych na rynku – klien-
ci coraz częściej decydują się na ekspresy jedynie do kawy 
czarnej. W zamian oczekują napoju kawiarnianej jakości, 
niczym zaparzonego przez profesjonalnego baristę. Jeśli 
okazjonalnie pijamy kawę mleczną, taki ekspres można 
uzupełnić o kompaktowy spieniacz do mleka.
Alternatywę stanowią ekspresy z dyszą spieniającą, przy 
pomocy której również uzyskamy sztywną piankę. Jeśli 
jednak jesteśmy prawdziwymi fanami kawy mlecznej, 
możemy, oczywiście, zdecydować się na urządzenie 
z systemem spieniającym. W zależności od wybranego 
modelu przy pomocy specjalnej rurki może on pobierać 
mleko bezpośrednio z pojemnika, ewentualnie dostęp-

ne są urządzenia z dołączanym zbiornikiem na mleko, 
który po zrobieniu kawy możemy wyjąć i schować do 
lodówki. Dowolność wyboru jest więc bardzo duża.
Nowością jest możliwość aromatyzowania mlecznej 
pianki za pomocą syropów. Funkcja Sweet Foam do-
stępna jest w ekspresie JURA J8. Rozwiązanie to aro-
matyzuje piankę mleczną bezpośrednio podczas przy-
rządzania specjału kawowego za pomocą dołączonej 
nakładki do syropu, zapewniając zupełnie nowe dozna-
nia smakowe. Po wybraniu rodzaju i sposobu dozowa-
nia syropu można precyzyjnie dostosować jego smak 
i intensywność do osobistych preferencji. Dzięki temu 
JURA przygotowuje za naciśnięciem jednego przycisku 
nawet modne specjały, takie jak sweet latte.

JURA C8

MIELE CM 7550 CoffeePassion

ZELMER
ZCM8121 Maestro Barista

SIEMENS
EQ6 plus s300 TE653M11RW
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Kawa typu cold brew  i inne 
specjały
Latem coraz większą popularność zdobywa kawa typu 
cold brew, przygotowywana na zimno z dodatkiem mleka 
i lodu. To trend, który pojawia się w najbardziej zaawan-
sowanych ekspresach automatycznych. Do jej przygoto-
wania używa się zimnej wody przepuszczanej pod wyso-
kim ciśnieniem przez grubiej zmieloną kawę, co pozwa-

la wydobyć delikatne aromaty bez goryczy. Cold brew to 
doskonała baza do przygotowania schłodzonych napo-
jów, także mlecznych. Ze względu na użycie zimnej wo-
dy, proces przygotowania trwa dłużej, co sprawia, że na-
pój zawiera więcej kofeiny.
Jedną z nowości na rynku jest napar typu Light Brew, 
dostępny w ekspresie JURA ENA 5. Parzony jest on 
w temperaturze ok. 60°C i z mniejszej ilości kawy niż 
klasyczny napój typu Hot Brew, co nadaje mu unikal-
ny profil smakowy. Light Brew cenią koneserzy za jego 
lekkość i łagodny aromat, oferując delikatny i subtelny 
smak, gotowy do spożycia.

Czyszczenie  ekspresu
Nowoczesny ekspres automatyczny wymaga okresowego 
czyszczenia. Cały proces opisany jest w instrukcji obsługi, 
a ekspres najczęściej sam nas powiadomi o konieczności 
przeprowadzenia go. Z tego względu dobrym wyborem 
są modele automatyczne z ekranami LCD, ponieważ na 
wyświetlaczu będą pojawiać się komunikaty, które krok 
po kroku przeprowadzą nas przez program czyszczący. 
W trakcie czyszczenia należy pamiętać o tym, żeby sto-
sować zalecane przez producenta detergenty czyszczące. 
Najczęściej mają one formę specjalnych tabletek. Są dopa-
sowane do urządzenia i zapewniają optymalne rezultaty. 

Podobnie sprawa ma się z filtrami do wody. Tylko zastoso-
wanie oryginalnych filtrów gwarantuje uzyskanie odpo-
wiedniej wydajności. Nowoczesne filtry, jak Claris Smart 
w ekspresach JURA, komunikują się z urządzeniem, wy-
korzystując technikę RFID. Dzięki niej ekspres rozpoznaje, 
czy filtr został umieszczony w zbiorniku, i automatycznie 
aktywuje odpowiedni tryb pracy. Również zużycie filtra 
jest na bieżąco monitorowane.

Oprócz znanego już sposobu przygotowywania 
OneTouch ekspres Miele CM 6360 dysponuje in-
nowacyjną funkcją OneTouch for Two. Rozwią-
zanie to umożliwia jednoczesne 
przygotowanie dwóch pysznych 
specjałów kawowych za pomo-
cą jednego naciśnięcia przycisku. 
Odpowiedni program jest uru-
chamiany automatycznie. W za-
leżności od indywidualnych pre-
ferencji smakowych możliwe jest 
spontaniczne dopasowanie pa-
rametrów przyrządzania: w try-
bie zaawansowanym ilość zmie-
lonej kawy i wody można usta-
wić nawet po rozpoczęciu pro-
cesu. Dzięki temu zawsze można 
zaproponować swoim gościom 

idealny napój kawowy, uwzględniając ich prefe-
rencje smakowe. Niezależnie od wybranego na-
poju pełnię smaku z ziaren wydobywa funkcja 

Aromatic System. Podczas przy-
gotowywania pysznego cappuc-
cino liczą się nie tylko jakość zia-
ren i kremowa konsystencja, lecz 
również idealna mleczna pianka. 
Stanowi ona delikatne zwieńcze-
nie specjału kawowego i  ukoro-

nowanie smaku. Ekspresy Miele 
CM6 MilkPerfec-
tion wyznaczają 
w tej dziedzinie 
nowe standardy, 
pianka mleczna 
ma idealną kon-
systencję – de-

likatną jak nigdy dotąd. Ulubione napoje moż-
na zapamiętać w jednym z 8 osobistych profili 
użytkownika. Są w nich zapamiętywane wszyst-
kie parametry ulubionych napojów: ilość zmielo-
nej kawy, temperatura i ilość wody, ew. przygo-
towanie mleka. Po przyrządzeniu napojów ka-
wowych z mlekiem zostaje automatycznie uru-
chomione płukanie wszystkich elementów prze-
wodzących mleko wodą pochodzącą z pojemni-
ka na wodę. Gwarantuje to najwyższy komfort 
w  zakresie higieny. Za pomocą smartfona lub 
tabletu można wygodnie dokonywać ustawień 
lub przygotować swój ulubiony napój przez Mo-
bileStart – także z kanapy. Można także zama-
wiać kawę i środki czyszczące, wykonując kilka 
kliknięć na smartfonie: aplikacja Miele@ mobi-
le przekierowuje bezpośrednio do sklepu inter-
netowego na www.miele.pl.

Dwie kawy za dotknięciem – Miele CM 6360

MIELE CM 6160 MilkPerfection
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Dostępna w  ofercie marki Breville frytkownica beztłuszczowa Halo Fle-
xi VDF130 dzięki innowacyjnej technologii cyrkulacji gorącego powietrza, 
umożliwia przygotowanie różnorodnych dań bez konieczności używania 
dużej ilości oleju, co sprzyja zdrowszemu trybowi życia.

Urządzenie to daje użytkownikom ogromną wszech-
stronność w kuchni – można z jego pomocą sma-
żyć, piec, grillować, a także odgrzewać posiłki. Co 
więcej, frytkownice powietrzne, takie jak Breville 
VDF130, zużywają aż 99,5 proc. mniej oleju niż tra-
dycyjne. Dzięki temu przygotowane potrawy są nie 
tylko mniej kaloryczne, ale także lekkostrawne i chru-
piące, co z pewnością przypadnie do gustu osobom, 
które dbają o swoją dietę, nie rezygnując jednocze-
śnie z ulubionych smaków.
Model Halo Flexi wyposażony jest w przestronną 
komorę XL o pojemności aż 11 litrów, co czyni go 
idealnym wyborem dla dużych rodzin oraz osób, które często przygotowują większe ilości jedzenia. 

Dla jeszcze większej wygody, frytkownica oferu-
je możliwość podzielenia komory na dwie nieza-
leżne strefy o pojemności 5,5 litra każda. Dzięki 
temu można jednocześnie przygotowywać dwa 
różne dania na dwa różne sposoby – na przykład 
piec kurczaka w jednej strefie, a w drugiej grillo-
wać warzywa.
W zestawie znajduje się bogaty wybór akcesoriów: 
2 kosze do gotowania, 2 małe kratki, 2 małe bla-
chy do smażenia oraz duża blacha. Po skończonym 
gotowaniu wszystkie akcesoria można myć w zmy-

warce, co znacząco ułatwia utrzymanie czystości 
i oszczędza czas.
Frytkownica Breville VDF130 wyróżnia się również 
zaawansowaną technologią Rapid Air, która umożli-
wia szybkie i równomierne rozprowadzanie gorące-
go powietrza wewnątrz urządzenia, co gwarantuje 
perfekcyjne efekty przy każdym gotowaniu. Dodat-
kowo, urządzenie oferuje aż 10 programów automa-
tycznych, które ułatwiają przygotowanie takich po-
traw jak frytki, kurczak, warzywa, steki, ryby, a na-
wet ciasta. Dzięki temu, nawet osoby z mniejszym 
doświadczeniem kulinarnym mogą cieszyć się do-
skonałymi rezultatami.
Innowacyjna funkcja podziału na strefy sprawia, że 
można jednocześnie gotować różne potrawy, a spe-
cjalny system synchronizacji gwarantuje, że będą 
one gotowe dokładnie w tym samym czasie. Jest to 
szczególnie przydatne w sytuacjach, gdy trzeba szyb-
ko przygotować pełny posiłek dla rodziny lub gości.
Intuicyjne sterowanie dotykowe oraz czytelny wy-
świetlacz LED zapewniają prostą obsługę urządze-
nia. W  porównaniu z  tradycyjnymi piekarnikami, 
frytkownica Breville zużywa znacznie mniej ener-
gii elektrycznej, co czyni ją bardziej ekonomicznym 
rozwiązaniem.

BREVILLE. Frytkownica beztłuszczowa Halo Flexi VDF130

Duża komora 
z możliwością 
podziału

https://www.youtube.com/watch?v=WINnVWyARZI
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Wszechstronne urządzenie 7 w 1 – Gotie GOW-007 zadba o komfort i zdro-
wie domowników przez cały rok. Zamiast kilku osobnych, nieporęcznych 
urządzeń, w kompaktowej obudowie o nowoczesnym designie zamknięto 
aż siedem funkcji, w tym oczyszczanie, nawilżanie, ogrzewanie, chłodze-
nie, oscylację, sterylizację UV i funkcję wentylatora.

Dzięki zaawansowanemu filtrowi HEPA oraz 
filtrowi z aktywnym węglem, Gotie GOW-007 
eliminuje nawet najdrobniejsze zanieczyszcze-
nia, takie jak pyłki, alergeny, pyły smogowe 
i szkodliwe gazy, dbając o czyste i zdrowe 
powietrze w domu. Filtr usuwa aż 99,9 
proc. cząstek o wielkości powyżej 0,3 
mikrona, co sprawia, że jest to idealne 
urządzenie dla osób borykających się 
z alergiami i problemami oddechowy-
mi. Z kolei węgiel aktywny pochłania 
szkodliwe związki i nieprzyjemne zapa-
chy, w tym zapach dymu tytoniowego.
Urządzenie wyposażone jest w lam-
pę UV, która sterylizuje powietrze, 
eliminując bakterie, wirusy i drob-
noustroje, co czyni je niezastąpio-
nym w  sezonie przeziębień i  gry-
py. Nawilżacz powietrza o pojemności 
300 ml z ładowaniem przez USB jest przeno-
śny i mobilny, co pozwala na jego wygodne 
użycie w dowolnym miejscu. 
Gotie GOW-007 to także funkcjonalny ogrzewacz 
powietrza z mocą 2000 W, który szybko podnosi 
temperaturę w pomieszczeniu w chłodne dni. Mo-
żemy ustawić jeden z czterech poziomów nawie-
wu, a także pożądaną temperaturę aż do 30 °C. 
W  trybie ogrzewania zalecany jest do pomiesz-

czeń o powierzchni do 20 m2. Funkcja wenty-
latora z oscylacją i aż 9 poziomami wydajno-
ści sprawia, że urządzenie doskonale spraw-
dzi się także w upalne dni. Niewielkie zuży-

cie energii (35 W w trybie wentylatora) czy-
ni go energooszczędnym wyborem na 

każdą porę roku.
Sterowanie oczyszczaczem jest pro-
ste i  wygodne dzięki dotykowym 
przyciskom oraz pilotowi. Dodat-
kowo, Gotie GOW-007 wyposa-
żono w  moduł Wi-Fi, który umoż-
liwia zdalne sterowanie za pomo-
cą smartfona i aplikacji Tuya. Dzię-
ki temu można kontrolować funkcje 
urządzenia z dowolnego miejsca, co 
zwiększa jego funkcjonalność i kom-

for t użytkowania.
Urządzenie wyróżnia się również dużym 

ekranem LCD, na którym można łatwo moni-
torować ustawienia i tryb pracy. Funkcje takie 
jak jonizator powietrza, sterylizacja UV oraz 
oscylacja działają przez cały rok, sprawiając, 
że Gotie GOW-007 jest wszechstronnym i wy-
dajnym oczyszczaczem, który dostosuje się do 
każdego sezonu. Idealnie sprawdzi się zarów-
no w walce z alergenami wiosną, jak i z pyła-
mi smogowymi zimą.

GOTIE. Oczyszczacz powietrza GOW-007 

Oczyszczacza, 
ogrzewa 
i nawilża
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Coraz częściej zasilanie bezprzewodowe wy-
stępuje także w urządzeniach wielofunkcyj-
nych. Mają one, poza odkurzaniem, również 

możliwość mycia podłóg twardych na mokro, co po-
zwala znacznie skrócić czas sprzątania, nawet o po-

łowę. Urządzenia wyposażone są w praktyczne akce-
soria, dzięki którym czyszczenie jest jeszcze łatwiejsze. 
Coraz powszechniejsze stają się także stacje czyszczą-
co-ładujące, które opróżniają samoczynnie pojemnik 
na zanieczyszczenia, a nawet myją szczotkę. Więk-
szość rynkowej oferty stanowią odkurzacze akumu-
latorowe pionowe. To najpopularniejszy rodzaj kon-

strukcji. Wartą wspomnienia cechą jest za-
zwyczaj modułowa budowa. Jednostka ssąca 
może zostać wypięta z bazy lub odpięta od 
rury. To pozwala wykorzystać ją jako odku-
rzacz ręczny. Żeby urządzenie nie było zbyt 
ciężkie, zbiorniki na zanieczyszczenia nie 
mają tak dużej pojemności jak te w tra-
dycyjnych odkurzaczach, zazwyczaj jest 
to maksymalnie 1 l. Odkurzacze bezprze-
wodowe w przeważającej części wykorzystu-
ją technikę cyklonową, co oznacza, że nie ma 
potrzeby wymiany worka.

Parametry  zasilania
Pojemność akumulatorów jest wyrażana w am-
perogodzinach (Ah). Im jest większa, tym urzą-
dzenie może dłużej pracować. Standardem są 
baterie o pojemności do 2 Ah. Bardzo rzadko 
dostępne są dodatkowe akumulatory o zwięk-
szonej pojemności. Najczęściej produ-
cent oferuje po prostu wymienne 

Fo
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Bezprzewodowe 
czyszczenie 
podłóg

AMICA
VM 9012 Joran Turbo

SHARP
VC-SV20AEU-S Dual Power

Segment odkurzaczy bezprzewodowych należy do najdynamiczniej rozwijających się w sektorze małego 
AGD. Zasilanie akumulatorowe to swoboda oraz komfort. Wydajność jest na tyle wystarczająca, że bez 
trudu na jednym cyklu pracy na baterii odkurzymy całe mieszkanie.

MIELE
Triflex HX2
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ogniwa o tej samej wydajności. Czas pracy za-
leży m.in. od trybu wydajności. Zazwyczaj pro-
ducenci podają deklarowany czas pracy dla trybu 

najmniejszej wydajności, która w wielu wypad-
kach jest w zupełności wystarczająca do czyszcze-
nia podłóg twardych. Warto wybrać sprzęt, który 
na zasilaniu bateryjnym działa przynajmniej pół 
godziny. Przy wykorzystaniu szybkiej ładowarki 
często wystarczy godzina, żeby uzupełnić ener-
gię akumulatora, jednak w większości modeli po-
trzeba na to przynajmniej 3 godzin. Akumulator 
zasilający odkurzacz ma określone napięcie, któ-
re obok natężenia prądu wpływa na moc odku-

rzacza, a co za tym idzie – także wydajność. 

W praktyce większość typowych odkurzaczy akumu-
latorowych jest zasilana napięciem od 18 do 36 V. Nie-
którzy producenci podają moc silnika odkurzacza aku-
mulatorowego, jednak jest to rzadkość. W modelach 
o największej wydajności wynosi ona ponad 500 W.

Ładowanie  akumulatorów
Niektórzy producenci stosują baterie łatwe do wymia-
ny, często są to tzw. akumulatory slajdowe, podobne 
do stosowanych w elektronarzędziach. Wystarczy je 

wsunąć w port i po chwili usłyszymy charakterystycz-
ne kliknięcie, świadczące o poprawnym zamontowaniu. 
Takie odkurzacze są może mniej smukłe, jednak poza 
tym łatwa wymiana baterii to same zalety. Wyobraźmy 
sobie, że czas pracy urządzenia to 40 min, a dokupu-
jąc drugi akumulator, możemy go wydłużyć praktycz-
nie dwukrotnie. Zdarza się także, że baterie mogą być 
wykorzystane do zasilania innych sprzętów, np. wkrę-
tarek czy podkaszarek do trawy. To rozwiązanie cha-
rakterystyczne np. dla firmy Bosch. To, jak długo od-
kurzacz powinien pracować na baterii, zależy od 
potrzeb użytkownika. Zazwyczaj jest to przy-
najmniej, ok. 30 min, co pozwoli w pełni po-
sprzątać mniejsze mieszkanie. Jeśli oczeku-
jemy dłuższego czasu pracy, warto wybrać 
sprzęt z lepszą baterią, która pozwoli na 45 
czy nawet 60 min pracy. Ewentualnie moż-
na dokupić drugi akumulator.
Ważną kwestią jest także sposób łado-
wania. Odbywa się ono po podłączeniu 
ładowarki do odkurzacza lub bezpośred-
nio do akumulatora. Jak nietrudno się domy-
ślić, to drugie rozwiązanie jest wygodniejsze, 
ponieważ jest połączone z możliwością łatwej 
wymiany baterii. Możemy wtedy także korzy-
stać z odkurzacza, wykorzystując dodatkowy 
akumulator, podczas gdy ten pierwszy będzie 
się ładował. Bardzo często w zestawie z odku-
rzaczem dołączona jest stacja bazowa. Można 
ją powiesić na ścianie czy szafie i po zakończe-
niu pracy umieścić w niej odkurzacz oraz ak-
cesoria, np. ssawki i szczotki. Stacja bazowa 
nie jest ładowarką, lecz zdarza się, że 
ma uchwyt do wyprowadzenia prze-

Zasilany bezprzewodowo odkurzacz Thomas 
Aqua Floor Cleaner Plus prowadzi się lekko i przy-
jemnie. Urządzenie jednocześnie odkurza, myje 
i suszy podłogi. Generowana podczas pracy si-
ła ssania to aż 1500 Pa. Nawet delikatne drew-
niane powierzchnie będą czyste bez ryzyka zary-
sowań czy wilgoci. Dwa zbiorniki na wodę (czy-

stą i brudną) sprawiają, że podłogi są zawsze 
myte czystą i świeżą wodą, a powierzchnia 
jest osuszana. Dołączona do zestawu sta-
cja ładująca wyposażona jest w funkcję sa-
mooczyszczania i  ma praktyczne uchwyty 
na akcesoria. Wystarczy jedno naciśnięcie 
przycisku, żeby rolka czyszcząca oraz cały 

układ odprowadzania 
i doprowadzania wody 
się oczyściły. Bezprzewo-
dowe zasilanie pozwa-
la na nawet 35 min 
pracy. Wyświetlacz 
Smart LED i sterowa-
nie z uchwytu umożli-
wiają szybką i wygod-
ną kontrolę parame-
trów pracy oraz po-
kazują status funkcji. 
Wskaźnik poinformu-
je, jeżeli bateria nie-
długo będzie wyma-
gała ładowania, oraz 
o konieczności zmiany 

wody. W pudełku razem z odkurzaczem Tho-
mas Aqua Floor Cleaner Plus znajdziemy nie-
zbędne akcesoria, jak płyn do mycia Pro-Tex, 
szczotkę z ostrzem do konserwacji, bazę ładu-
jącą z uchwytami oraz zapasowy wałek czysz-
czący i filtr.

Odkurzanie i mycie bez kabla – Thomas Aqua Floor Cleaner Plus
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Odkurzacz z opcją mopowania 
pozwala kompleksowo zadbać 
o stan podłóg.

ZELMER
ZSVC822 Stefan

SHARP
VC-SV28AEU-B Dual Power
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Unlimited 7 ProHygienic 
Aqua BCS71HYG4

https://www.youtube.com/watch?v=qpr5Zj41dx4
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wodu zasilającego ładowarki. Dzięki temu po umiesz-
czeniu w niej odkurzacza możemy go wygodnie łado-
wać, żeby był zawsze gotowy do pracy. W przypadku 
bardziej zaawansowanych odkurzaczy z funkcją mycia 
podłóg stacja bazowa, poza ładowaniem, może rów-
nież służyć do czyszczenia mopa. To znacznie ułatwia 
użytkowanie sprzętu. Po odłożeniu do stacji zanie-
czyszczenia z mopów są natychmiast usuwane, a na-
sadki osuszane. Coraz popularniejszym rozwiązaniem 
są również stacje czyszczące. Po zakończeniu odkurza-

nia i odłożeniu do stacji automatycznie opróżnia ona 
zbiornik urządzenia do worka, co sprawia, że użytkow-
nik nie ma kontaktu z zabrudzeniami.

Funkcje i sterowanie  
 odkurzaczem
Praktycznie wszystkie modele akumulatorowe są wypo-
sażone w przynajmniej dwustopniową regulację siły ssa-
nia. W praktyce do odkurzania podłóg twardych, jak pa-
nele i płytki, a także wykładzin wystarczający będzie na-
wet podstawowy, oszczędny tryb pracy. To także zasłu-

ga specjalnych szczotek stosowanych 
w odkurzaczach akumulatorowych. Ko-
rzystanie z trybu o dużej wydajności mo-
że być przydatne przy czyszczeniu np. dy-
wanów typu shaggy. W zależności od mode-
lu odkurzacza najczęściej urządzenia wyposa-
żone są we wskaźniki diodowe lub wyświe-
tlacz umieszczony na jednostce głównej. Za-
zwyczaj informują one o tym, który tryb pra-
cy jest włączony. Bardziej zaawansowane mo-
dele mają także procentowy wskaźnik stanu 
naładowania akumulatora. Dzięki niemu wie-
my dokładnie, kiedy należy naładować od-
kurzacz. Innym przydatnym rozwiązaniem 
jest informacja o konieczności wyczyszcze-
nia filtra w odkurzaczu. W prostszych urzą-
dzeniach, gdy akumulator jest bliski rozłado-
wania, informuje o tym najczęściej wskaźnik 
diodowy, zazwyczaj w kolorze czerwonym.
Niektóre modele odkurzaczy są wyposa-
żone w tzw. tryb auto, umożliwiający do-
stosowanie wydajności do rodzaju pod-
łogi. Urządzenie w trakcie pracy monito-
ruje, jak duży opór stawia czyszczona po-
wierzchnia. Tym samym na gładkich pod-

Dostępny w ofercie marki Samsung model Bespoke 
Jet AI to pierwszy na świecie bezprzewodowy odku-
rzacz AI certyfikowany przez UL. Tryb odkurzania AI 
rozpoznaje w czasie rzeczywistym typ sprzątanej po-
wierzchni. Dzięki trybowi AI odkurzacz sprząta tak sa-
mo dokładnie jak w trybie Mid, oszczędzając przy tym 
energię przez redukcję mocy baterii o 14 proc. i zwięk-
szenie zwrotności o 6 proc. przy użyciu elektroszczot-
ki Active Dual LED AI. Przy korzystaniu z elektroszczot-
ki Slim LED AI zużycie energii zmniejsza się o 21 proc., 
a zwrotność zwiększa się o 8 proc. Silnik HexaJet ge-
neruje aż do 280 W mocy ssącej dla skutecznego od-
kurzania różnych rodzajów powierzchni. Jednocze-
śnie wychwytuje nawet najdrobniejsze cząsteczki ku-

rzu. Bateria w odkurzaczu Bespoke Jet AI pozwala na 
odkurzanie przez nawet 100 minut bez ładowania na 
jednym cyklu pracy. Stacja czyszcząca all-in-one auto-
matycznie usuwa zawartość pojemnika na kurz jednym 
przyciskiem i to bez wzbijania kurzu w powietrze. Sys-
tem Air Pulse zasysa zanieczyszczenia do worka znaj-
dującego się w stacji, dodatkowo ruch obrotowy usu-
wa z niego do 99 proc. włosów dzięki rozwiązaniu Air 
spin edge. Zatrzymuje do 99,999 proc. drobnego py-
łu podczas opróżniania, a także automatycznie zamy-
ka pokrywę pojemnika na kurz.

Odkurzanie z AI – Samsung Bespoke Jet AI

nr 10, październik 2024

CONCEPT
VP6130 Iconic Animal Smart Flex

Fo
t. 

Sa
m

su
ng

AMICA VM 9003 Joran Aqua

MPM
MOD-70

SAMSUNG
VS20B95843W Bespoke 
Jet Plus complete

CONCEPT
VP6250 Ultimate Pro

https://www.youtube.com/watch?v=iAKkapkIp6Q
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łogach, np. gresie czy panelach, siła ssa-
nia i prędkość obrotowego wałka są redu-
kowane dla oszczędności energii, jedno-
cześnie zapewniają skuteczne czyszcze-
nie. Gdy odkurzacz wjedzie na inną po-
wierzchnię, np. wykładzinę lub dywan, 
siła ssania oraz prędkość szczotki zostaną 
zwiększone, żeby uzyskać lepszą skuteczność 
pracy. Bardzo zaawansowane modele wyko-
rzystują również czujnik przepływu powietrza. 
W oparciu o dane zebrane przez niego jeszcze 
dokładniej mogą dostosować wydajność nie-
zbędną do skutecznego odkurzania.

Filtry  w odkurzaczach
Standardem w odkurzaczach bezprzewodo-
wych jest zastosowanie techniki cyklonowej. 
Oznacza to brak worka i obecność jedynie 
zbiornika na kurz. Oprócz tego urządzenie 
jest zazwyczaj wyposażone w filtr wstępny, 
separujący większe zanieczyszczenia, oraz 
filtr wylotowy. Jako ten ostatni, w zależno-
ści od klasy urządzenia, producenci 
zazwyczaj stosują filtry EPA12 lub 
w najlepszych modelach HEPA13, 
zapewniające bardzo dobrą filtra-
cję nawet drobnych zanieczyszczeń. 
Warto pamiętać, że ze względu na 
mniejsze rozmiary samych odkurza-
czy bezprzewodowych również filtry są w nich zdecy-
dowanie mniejsze niż w modelach tradycyjnych. Dla-
tego tak ważne jest ich regularne czyszczenie oraz 
mycie. Niektóre modele powiadomią o  tym specjal-

nym wskaźnikiem. Ewentualnie warto je czyścic profi-
laktycznie według zaleceń producenta, np. co 2 tygo-
dnie. Zazwyczaj filtry są wielokrotnego użytku i moż-
na je myć w wodzie, a następnie osuszyć.

Mopy  elektryczne
Pod względem konstrukcji mop elektryczny bar-
dzo przypomina popularne dziś odkurzacze pio-
nowe. Elementem czyszczącym są aktywne, ob-

rotowe pady w formie wałków, które nieco przy-
pominają pod względem budowy elektroszczot-
kę. Pady są pokryte mikrofibrą i zazwyczaj urzą-
dzenie jest wyposażone w dwa lub cztery. Sprzęt 
ma dwa zbiorniki na wodę. W jednym jest czysta 
woda z detergentem, która w trakcie pracy deli-
katnie zwilża pady. Z kolei do drugiego zbiornika 
zasysana jest brudna woda. Zaletą tego rozwią-
zania jest minimalna ilość wody resztkowej pozo-
stawionej na umytej powierzchni. Dzięki temu po 
umyciu wystarczą ok. 2 minuty, żeby podłoga by-
ła sucha. Zaletą mopów jest to, że usuwają zarów-
no kurz, jak i rozlane płyny. Oprócz tego w przy-
padku mniejszych zabrudzeń nie musimy wcze-
śniej odkurzać podłogi, dzięki czemu oszczędza-
my czas. Zbiorniki opróżniamy po zapełnieniu lub 
zakończeniu pracy, a następnie osuszamy. Po uży-
ciu urządzenie można umieścić w stacji dokującej 
z funkcją czyszczenia, która jest dostępna w wy-
padku niektórych modeli.
Alternatywnie niektórzy producenci stosują kon-
strukcję okrągłych padów w  formie dysków. Taki 
sprzęt może być wyposażony w spryskiwacz, który 
pozwala na zwilżenie powierzchni i ułatwia usu-
wanie uporczywych zabrudzeń. Niezależnie od ro-
dzaju pady można prać w pralce, zgodnie z zale-
ceniami producenta, w przypadku niektórych mo-
deli dopuszczalna temperatura to nawet 60 °C. 
Wymiana padów jest łatwa, dostępne są takie 
o przeznaczeniu uniwersalnym, jak i  rekomen-
dowane do twardych podłóg z kamienia, któ-
re łatwiej usuwają uporczywy brud na trudnych 
powierzchniach.
W mopach elektrycznych możemy znaleźć kilka cie-
kawych funkcji mogących stanowić uzasadnienie wy-
boru konkretnego modelu urządzenia. Z pewnością 
jednym z przydatnych elementów jest stacja doku-
jąca z funkcją samooczyszczenia, ponieważ dzięki 
niej praktycznie nie musimy samodzielnie usu-
wać z padów zabrudzeń. Pod względem prak-
tycznym przydatnymi rozwiązaniami są 
wskaźnik braku wody, zapobiegją-
cy pracy na su-
cho, wskaźnik 
pełnego zbior-

nika brudnej wody i automatycznie wy-
łączanie w razie przepełnienia.
W przypadku mopów z zasilaniem ba-
teryjnym urządzenia wyposażone są 
w wyświetlacz LED. To przydatne roz-
wiązanie, które wskazuje aktualny stan 
naładowania akumulatora. Pady czyszczą-

ce docierają nawet do krawędzi, a w trud-
no dostępnych miejscach, np. pod meblami, 
przydatne będzie oświetlenie LED. Dzięki nie-
mu będziemy lepiej widzieli zgromadzone na 
podłodze zabrudzenia. W bardziej zaawanso-
wanych modelach możemy regulować prędkość 
obrotową padów oraz ilość wody, która ma być 
dozowana. Dzięki temu dostosujemy te parame-
try do czyszczonej powierzchni oraz rodzaju za-
brudzeń. W miejscach, gdzie brud jest napraw-
dę uporczywy, przydatna będzie funkcja Boost, 
intensyfikująca sprzątanie.

Elektroszczotka z oświetleniem LED ułatwia dostrzeżenie zabrudzeń.
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Osoby szukające lekkiego, poręcznego i gotowego do działania 
w każdej chwili sprzętu mogą wybrać odkurzacz bezprzewodowy 
MPM MOD-71. Wyposażony jest w zginaną aluminiową rurę i z ła-
twością dotrze do trudno dostępnych miejsc, takich jak przestrze-
nie pod łóżkiem, szafą czy regałem.

Dzięki wielofunkcyjnej turboszczotce z podświetle-
niem, sprzątanie staje się dokładniejsze – każde za-
brudzenie zostanie zauważone, nawet w słabo oświe-
tlonych zakamarkach. Bateria w  modelu MOD-71 
umożliwia nieprzerwaną pracę przez 60 minut, co 

wystarczy na dokładne posprzątanie całego do-
mu bez konieczności ponownego ładowania. Si-
łą odkurzacza jest jego moc ssania oraz innowa-
cyjna technologia. Dzięki cyfrowemu, bezszczot-
kowemu silnikowi o mocy 400 W, odkurzacz jest 
bardziej wydajny i trwały niż urządzenia z tra-
dycyjnymi silnikami szczotkowymi. Potężna si-
ła ssania skutecznie usuwa zarówno mikrosko-
pijne cząstki kurzu, jak i większe zanieczysz-
czenia, co sprawia, że MOD-71 doskonale 
sprawdzi się na różnorodnych powierzch-
niach. Dodatkowe szczotki, takie jak szczot-
ka do tapicerki czy końcówka szczelinowa, 
rozszerzają możliwości sprzątania. MOD-71 

poradzi sobie nie tylko z podłogami czy dywanami, 
ale również z trudnymi do czyszczenia powierzch-
niami, takimi jak meble tapicerowane, zasłony, a na-
wet wnętrze samochodu. 
Odkurzacz MOD-71 został wyposażony w ekran 
LCD umieszczony na baterii, który umożliwia in-
tuicyjne zarządzanie pracą urządzenia. Ekran wy-
świetla informacje na temat trybu pracy oraz po-
ziomu naładowania akumulatora, co ułatwia kon-
trolowanie procesu sprzątania. Użytkownik może 
wybrać jeden z trzech poziomów siły ssania, do-
stosowując wydajność do aktualnych potrzeb. 
Po zakończeniu pracy, sprzęt można wygodnie 

umieścić na uchwycie zamocowa-
nym na ścianie, który pełni rów-
nież funkcję stacji dokującej z au-

tomatycznym ładowaniem. Zginana 
aluminiowa rura nie tylko ułatwia dotar-
cie do trudno dostępnych miejsc, ale rów-
nież sprawia, że samo sprzątanie staje się 
mniej męczące. Możliwość regulacji kąta 
nachylenia rury pozwala na elastyczne 

manewrowanie odkurzaczem, co spraw-
dza się idealnie podczas sprzątania pod 
niskimi meblami.
Odkurzacz MPM MOD-71 ma zaawanso-
wany system filtracji, w tym filtr HEPA H12, 

filtr wstępny i komora cyklonowa Cyclone Suc-
tion, skutecznie usuwają z powietrza kurz, alergeny, 
drobnoustroje i bakterie, zatrzymując je w filtrze przed 
wypuszczeniem oczyszczonego powietrza z powro-
tem do pomieszczenia. Praktyczny uchwyt na ścia-
nę, który pełni rolę stacji dokującej, sprawia, że od-
kurzacz jest zawsze na swoim miejscu. Po każdym 

odłożeniu na uchwyt, bateria odkurzacza jest ła-
dowana, co zapewnia gotowość do kolejnego 

sprzątania w dowolnym momencie.

MPM. Odkurzacz bezprzewodowy MOD-71

Zginana rura 
i silnik 
bezszczotkowy

https://www.youtube.com/watch?v=EbqUfRYrnRg
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Zdrowe pieczenie i smażenie
Dzięki zastosowanej technologii konwekcyjnej frytkownica beztłuszczowa CR 6313, 
umożliwia smażenie, pieczenie, grillowanie oraz opiekanie potraw bez konieczności 
używania dużej ilości tłuszczu. To doskonałe rozwiązanie dla osób, które pragną za-
dbać o zdrowie, nie rezygnując przy tym z ulubionych dań.

Jednym z  największych atutów tej frytkowni-
cy jest jej pojemność wynosząca aż 5 litrów, co 
sprawia, że urządzenie doskonale sprawdza się 
w większych rodzinach lub podczas przygotowy-
wania posiłków dla gości. Urządzenie wyposa-

żono w 12 wstępnie zaprogramowanych trybów 
gotowania, które obejmują najpopularniejsze da-
nia, takie jak frytki, skrzydełka kurczaka, pizza, 
a nawet ciasta czy steki. Dzięki temu wystarczy 
wybrać odpowiedni program, a frytkownica sa-
modzielnie dostosuje temperaturę i  czas przy-
gotowywania potrawy. Regulacja temperatury 
w zakresie od 80 do 200 °C pozwala na precy-
zyjne dopasowanie warunków gotowania do róż-
nych rodzajów dań. Dodatkowo, urządzenie wy-
posażono w funkcję regulacji czasu, co pozwa-
la na ustawienie czasu pracy do 60 minut. Fryt-
kownica ma również funkcję opóźnionego star-
tu, dzięki której możemy zaplanować rozpoczęcie 
gotowania na dowolny moment w ciągu dnia, co 
jest niezwykle wygodne przy intensywnym trybie 
życia. Intuicyjny panel dotykowy z wyświetla-
czem LED ułatwia obsługę urządzenia, a okien-
ko kontrolne i oświetlenie wewnętrzne pozwa-
lają na bieżąco monitorować proces przygoto-
wywania potrawy, bez konieczności otwierania 
frytkownicy i utraty ciepła. Camry CR 6313 jest 

także bardzo łatwa w czyszczeniu – wyjmowa-
ny pojemnik oraz ruszt można szybko i bezpro-
blemowo umyć po zakończonej pracy. Bezpie-
czeństwo użytkowania zapewnia nienagrzewa-
jący się uchwyt, który chroni przed poparzenia-
mi, a także antypoślizgowe stopki, które stabi-
lizują urządzenie na każdej powierzchni. Dzięki 
mocy maksymalnej 2000 W urządzenie działa 
szybko i efektywnie, co czyni je nieodłącznym 
elementem każdej kuchni.

CAMRY. Frytkownica beztłuszczowa CR 6313

Funkcja Vario Control i praktyczne akcesoria
Wydajny blender Zelmer ZHB4530 pozwoli łatwo przygotować koktajle czy desery oraz 
ułatwi wiele prac kuchennych, dzięki dołączonym akcesoriom.

Silnik o mocy 1100 W bez trudu radzi sobie nawet 
z  najtwardszymi składnikami, co czyni go ideal-
nym narzędziem dla osób ceniących wygodę oraz 
efektywność w kuchni. Niezależnie od tego, czy 
blendujemy owoce na smoothie, czy rozdrabnia-
my warzywa do zup kremowych, urządzenie za-

pewnia płynną i  szybką pracę. Jednym z kluczo-
wych atutów blendera Zelmer ZHB4530 jest funk-
cja Vario Control, która pozwala na płynną regu-
lację prędkości obrotowej. Umożliwia pełną kon-
trolę nad konsystencją przygotowywanych potraw 
– od delikatnych musów po gęste sosy. Dodatko-
wo, urządzenie wyposażono w funkcję Turbo, któ-
ra jednym przyciskiem pozwala na natychmiasto-
we zwiększenie prędkości pracy ostrzy. To rozwią-
zanie sprawdza się szczególnie przy blendowaniu 
twardych składników lub w sytuacjach, gdy potrze-
bujesz szybkich rezultatów. Stopa blendująca zo-
stała wykonana z wysokiej jakości stali nierdzew-
nej, co zapewnia nie tylko trwałość, ale także ła-
twość w utrzymaniu czystości. Stal nierdzewna jest 
neutralna dla żywności, co oznacza, że nie wpły-
wa na smak ani jakość składników, które blendu-
jemy. W zestawie z blenderem znajdują się dodat-
kowe akcesoria, które zwiększają jego funkcjonal-
ność. Dołączony kubek do miksowania z podziałką 
umożliwia dokładne odmierzenie składników, co jest 
szczególnie przydatne przy przygotowywaniu prze-

pisów wymagających precyzji. Trzepaczka pozwala 
na ubijanie białek czy śmietany, a rozdrabniacz do-
skonale sprawdzi się do szybkiego siekania cebuli, 
orzechów czy innych drobnych składników. Wygo-
dę użytkowania blendera zapewnia ergonomiczny 
uchwyt Easy Grip, który został pokryty gumowaną 
powierzchnią. Dzięki temu urządzenie pewnie leży 
w dłoni, co pozwala na wygodną i precyzyjną kon-
trolę podczas pracy, nawet gdy masz do czynienia 
z bardziej wymagającymi składnikami. Blender jest 
także łatwy do czyszczenia, co czyni go praktycz-
nym i higienicznym wyborem na co dzień.

ZELMER. Blender ręczny ZHB4530

https://www.adler.com.pl/index.php/Main/Produkt/cr_6313
https://www.youtube.com/watch?v=q3hyuCaMowA
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W  domowej terapii można wykorzystać 
także koce elektryczne. To urządze-
nia cieszące się dużą popularnością 

zwłaszcza w sezonie grzewczym. Możemy wy-
korzystać je zarówno do ogrzewania, jak i  ter-
moterapii, pozwalającej skutecznie walczyć np. 
z bólami reumatycznymi.

Rodzaje 
 masażu
Na samym początku 
powinniśmy, oczy-
wiście, zdecydować, 
którą partię ciała chce-

my masować. Najczęściej wynika to z występu-
jących dolegliwości. Zanim podejmiemy decyzję, 
warto także przyjrzeć się dostępnym funkcjom. 
Masażery mogą mieć kilka trybów pracy, opcję 
podgrzewania, przydatną przy bólach reuma-
tycznych, a modele do użytku na siedząco mo-
gą być stosowane nawet w autach dzięki zasi-

laniu z gniazdka 12 V.
Dotyczy to nie tylko rodza-

ju konkretnego urządzenia. 
W większości dostępnych 

produktów istnieje możliwość wyboru rodzaju 
masażu i dostosowania go do potrzeb użytkow-
nika – każdy rodzaj przynosi inne efekty. Najpo-
pularniejszy jest masaż klasyczny, który dostęp-
ny jest w każdym typie masażerów. Dzieli się on 
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Urządzenia do masażu 
i koce 
elektryczne

Coraz większą popularnością cieszą się domowe urządzenia do 
masażu. Wykorzystując je, możemy skutecznie walczyć z niektórymi 
dolegliwościami. To sprzęt często wybierany nie tylko przez osoby 
starsze, ale również aktywne, ponieważ masaże wspomagają 
regenerację po intensywnych treningach.

CAMRY CR 2174

ADLER
AD 7437
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masa ż ery
na kilka technik: ugniatanie, gła-
skanie, poklepywanie, roz-
cieranie czy wstrząsanie. 
Często stosuje się tak-
że masaż wibracyjny, 
który pobudza i rozluź-
nia, dodatkowo wpływa 
pozytywnie na mięśnie, 
zmniejsza ból, stabilizu-
je układ nerwowy i udroż-
nia układ krążenia. Masaż te-
go typu najczęściej stosowany 
jest w matach masujących. Ostat-
nim typem jest masaż shiatsu, który po-
lega na uciskaniu kciukami, palcami lub dłońmi 
i który coraz częściej można spotkać w urządze-
niach do masażu. W  zależności od intensyw-
ności i nacisku masaż tego typu może głęboko 
oddziaływać na tkankę i idealnie nadaje się do 
rozluźnienia mięśni i zmniejszenia napięcia. 
Szukając odpowiedniego urządzenia, 
warto wziąć pod uwagę właśnie to, 
jaki typ masażu oferuje i jakie są 
jego zalety.

Masażery  ręczne
To propozycja dla wszystkich lu-
biących poręczne, uniwersalne 
i  wygodne urządzenia. Uniwer-
salność zapewniają im wymienne 
końcówki, odpowiadające za kon-
kretny typ masażu, oraz niewielkie 

gabaryty. Niek tóre modele mają 
specjalną rączkę lub poręczny 

uchwyt, inne kształ tem przy-
pominają kulę lub niewielką 
bazę z wypustkami. Podsta-
wowe urządzenia pozwalają 
na masaż za pomocą wibra-
cji, a część z nich uruchamia-

na jest w momencie kontaktu 
ze skórą. Inne produkty są prze-

znaczane do tzw. masażu opuku-
jącego z możliwością włączenia cie-

pła podczerwieni. Przydatnym rozwiązaniem 
jest nie tylko możliwość wyboru rodzaju masa-
żu, ale także jego intensywności. Duże znacze-
nie ma także sposób zasilania. Większość pro-
duktów zasilana jest przewodowo lub za pomo-

cą baterii bądź akumulatorów wielo-
krotnego użytku.

Ciekawostką na rynku są spe-
cjalne roboty do masowa-

nia pleców. Wyposażone 
są one w czujniki prze-
chylenia, zapobiegają-
ce spadnięciu robo-
ta, dzięki czemu ma-
saż wykonywany jest 
„automatycznie”. Prak-

tyczną opcją są urzą-
dzenia mające obracaną 

głowicę (o 180°) oraz re-
gulowaną rączkę, ułatwia-

jącą masaż punktowy. Jeśli czyimś królestwem jest 
łazienka, użytkownik obowiązkowo powinien zaku-
pić model odporny na rozbryzgi wody.

Pistolety  masujące
Coraz większą popularnością cieszą się pistolety ma-
sujące. To rodzaj masażerów ręcznych, które swoją 
nazwę zawdzięczają charakterystycznemu kształto-
wi. Urządzenie jest wyposażone w wymienne gło-
wice o  różnych kształtach, a podstawowa ma for-
mę kuli i jest uniwersalna. Konkretne rodzaje głowic 
są przeznaczone do pracy z odpowiednimi grupami 
mięśniowymi, co pozwala uzyskać optymalne efek-
ty. Intensywność masażu i prędkość poruszania się 
głowicy można płynnie regulować, żeby dopasować 
je do swoich wymagań. Urządzenie jest wyposażone 
w wyświetlacz lub diodowy wskaźnik poziomu nała-
dowania. Za zasilanie odpowiada wbudowany aku-
mulator. Pistolet masujący pozwala na wykonanie do-

Koc elektryczny Gotie z wielofunkcyjnym pro-
gramatorem oraz poduszka grzewcza o mocy 
45 W ze specjalnymi kieszonkami to idealne 
rozwiązanie dla osób cierpiących na bóle reu-
matyczne mięśni i stawów. Koce elektryczne 

mają wiele zastosowań. Podstawo-
wym jest termoterapia – wspomaga-
nie leczenia za pomocą ciepła. Pod-
czas snu na kocu grzewczym gorset 
mięśniowy ulega rozluźnieniu, co ła-
godzi wszelkie objawy reumatyczne. 
Odpowiednia temperatura powoduje 
też obniżenie pozio-
mu stresu i po-
zwala w peł-
ni zrelakso-
wać się pod-
czas snu. Koc 
elektryczny Go-
tie GKE-200 wy-
konany jest z dobrej 
jakości polaru. Materiał 
jest miękki i przyjemny 
w dotyku. Przechowy-
wanie ułatwia dołączo-
ny pokrowiec. Dziesię-
ciostopniowa regula-
cja temperatury umożli-
wia dobranie optymal-
nych warunków pracy 
urządzenia. Progra-

mator czasowy do 10 godz. 
zapewni bezpieczny sen. 
Odłączany przewód pozwa-
la na pranie koca w pral-

ce. Do obsługi koca elek-
trycznego służy wielofunk-
cyjny pilot. Czytelnie opisa-
ne przyciski i jasne wskaza-
nia wyświetlacza sprawiają, 

że użytkowanie jest niezwy-
kle łatwe. Poszewka poduszki elek-

trycznej Gotie GPE-200 wykonana jest 
z miękkiego, przyjemnego polaru. Ma 

dwie specjalne kieszonki, umożliwiają-
ce ogrzewanie dłoni lub stóp. Poszew-

kę można zdjąć i prać w pralce. Dwustop-
niowa regulacja temperatury umożliwia do-

branie optymalnych 
warunków pracy 
urządzenia. Za-
równo podusz-
ka, jak i  koc 
dostępne są 
w kolorach be-
żowym oraz 
srebrnym.

Termoterapia w domu – Gotie GKE-200 i GPE-200

35Infoprodukt

MESKO MS 2152

MPM MMS-03 CONCEPT BV1020

Fo
t. 

Go
tie

https://gotieshop.pl/pl/products/zestaw-koc-poduszka-elektryczna-gke-200s-gpe-200g-1535.html
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głębnego miejscowego masażu mięśniowego. Stano-
wi remedium na spięte mięśnie, sprawdzi się w użyt-
ku zarówno sportowców, jak i np. pracowników biu-
rowych czy kierowców. Najczęściej pistolet masujący 
wraz z końcówkami jest dostarczany w podręcznym 
etui, które można łatwo transportować.

Głowice  do pistoletów 
masujących
Warto wiedzieć, jakie są najczęściej spotykane ro-
dzaje głowic w masażerach pistoletowych. Głowica 
kulista jest najczęściej używaną, uniwersalną koń-
cówką, doskonałą do masażu dużych grup mięśnio-
wych, takich jak uda, plecy, pośladki czy ramiona. 

Końcówka stożkowa – mała i precyzyjna – jest uży-
wana do głębokiego masażu punktowego, na przy-
kład w okolicach punktów spustowych lub małych 
grup mięśniowych. Głowica płaska służy do masażu 
większych powierzchni mięśni, takich jak plecy czy 
klatka piersiowa, i zapewnia równomierny nacisk na 
mięśnie. Końcówka widłowa, przypominająca wide-

lec z dwoma zębami, jest idealna do masażu wzdłuż 
kręgosłupa, mięśni karku oraz ścięgien Achillesa, po-
nieważ omija struktury kostne.

Masażery  do stóp
Urządzenia te można podzielić na dwa rodzaje: do ma-
sażu na sucho i na mokro – ich cechą charakterystycz-
ną jest podobna budowa. Wyglądem przypominają 
kwadratowe miski przedzielone na pół – każda z po-
łówek jest miejscem na stopę. Na powierzchni urzą-
dzenia znajdują się różnego rodzaju wypustki masują-
ce. Bardziej zaawansowane modele mają funkcję ma-
sażu refleksologicznego stóp, który pobudza krążenie 
krwi, oraz funkcję ogrzewania podczerwienią. W nie-
których masażerach zastosowano regulację prędkości 
masażu oraz indywidualną regulację kąta pochylenia 
dzięki możliwości ustawienia wysokości nóżek. Prak-
tycznymi rozwiązaniami są także funkcja automatyczne-
go wyłączenia, możliwość obsługi stopą i wskazywanie 
funkcji za pomocą kolorowej diody LED na przycisku.
Podobne rozwiązania stosuje się w urządzeniach 
do masażu na mokro. Na dnie oraz wewnętrz-

nej stronie ich ścianek znajdują się wypustki, rol-
ki i inne elementy masujące, które odpowiadają 
za masaż wibracyjny. Często stosowanymi roz-
wiązaniami są możliwość zdjęcia nakładek rolko-
wych do masażu stref refleksyjnych, zdejmowa-
na osłona przeciwrozbryzgowa, mechanizm zwi-
jania przewodu i antypoślizgowe nóżki. Standar-
dem staje się także wyświetlacz LCD, na którym 

widoczne są aktualne parametry pracy. W bar-
dziej zaawansowanych masażerach producenci 
proponują możliwość masażu magnetycznego 
i masażu na sucho, funkcję szybkiego podgrza-
nia wody oraz możliwość stosowania do pedicure.

Maty  do masażu
Do masażu pleców można wykorzystać maty ma-
sujące. Cieszą się one coraz większą popularno-
ścią, zwłaszcza wśród kierowców i pracowników 
biurowych. Matę umieszczamy na krześle, fotelu, 
sofie lub innym siedzisku z oparciem. Zazwyczaj 
składa się z dwóch elementów – oparcia, które 

W przygotowaniu masażu w domowym zaciszu 
pomoże masażer MPM MMS-01, który dzię-
ki wielu funkcjom przynosi ulgę zmęczonym 
nogom. Urządzenie oferuje aż trzy sposoby 
masażu stóp. Pierwszy to masaż typu „bą-
belki” z promieniowaniem podczerwonym 
stymulującym krążenie krwi oraz funkcją wi-
bracji. Kolejną opcją jest masaż typu „bą-
belki” z podtrzymywaniem temperatury wo-
dy i funkcją wibracji. Ostatni tryb to podtrzymy-

wanie temperatury wody i promieniowanie pod-
czerwone stymulujące krążenie krwi. Masażer do 
stóp MPM MMS-01 to proste w obsłudze urzą-
dzenie, które zostało wyposażone w funkcję wi-
bracji oraz trzy wypukłe przystawki do masażu 
punktowego. Funkcja podtrzymywania tempe-
ratury wody sprawia, że masaż stanie się jesz-
cze przyjemniejszy, a nakładka chroniąca przed 
wylewaniem wody zapewni bezpieczne korzy-
stanie z urządzenia.

Trzy tryby masażu – MPM MMS-01

CONCEPT DV7360

GOTIE GKE-200S

OROMED Oro-Heat Pillow
Popularne masażery do stóp mogą 
wykorzystywać np. podczerwień 
lub masaż bąbelkami.

Fo
t. 

Ad
ler

Fo
t. 

MP
M

https://mpm.pl/pl/masazery-do-stop/477-masazer-do-stop-mms-01-5901308008994.html


www.infoprodukt.pl 37Infoprodukt

masa ż ery

może mieć dodatkowy zagłówek, oraz siedziska. 
W zależności od stopnia zaawansowania maty jest 
ona wyposażona w kilka stref masażu, w których 
umieszczono głowice masujące – mają one imito-
wać efekty masażu shiatsu. Najbardziej zaawan-
sowane urządzenia pozwalają na kompleksowy 
masaż niemal całego ciała, od pośladków po szy-
ję. Możliwość regulacji stopnia wibracji pozwa-
la na dopasowanie ich intensywności do wyma-
gań użytkownika. Zazwyczaj urządzenie wypo-
sażone jest w pilot zdalnego sterowania umiesz-
czony na przewodzie. Przy jego pomocy ustalimy 
poziom wibracji czy włączymy timer. Ciekawost-
ką są dodatkowe funkcje, np. ogrzewanie maty 
masującej, które pozwoli jeszcze bardziej rozluź-
nić mięśnie. Mata powinna być pokryta wygod-
nym i trwałym materiałem, który zapewnia rów-
nież wentylację. Jest zasilana sieciowo, a w ze-
stawie zazwyczaj jest również adapter do zasi-
lania samochodowego.

Kołnierze  masujące
To kompaktowe urządzenia stosowane przede 
wszystkim do masażu karku, ale nie tylko. Wy-
korzystuje się je również np. w  masażu łydek. 
Zmniejszają one napięcia i bóle mięśniowe, a tak-
że poprawiają jędrność i pomagają zredukować 
cellulit. Podobnie jak mata kołnierz jest wypo-
sażony w głowice masujące, których intensyw-
ność pracy jest regulowana. Dzięki wbudowane-
mu akumulatorowi ze sprzętu można korzystać 
w dowolnym czasie, także w podróży.

Koce  elektryczne
Zasada działania koca grzewczego jest dosyć 
prosta. W materiale, najczęściej miękkim pola-

rze, umieszczone są grzałki, przewodzące ciepło 
i oddające je na całej powierzchni koca. Ważne 
jest, by konstrukcja pozostawała elastyczna, że-
byśmy mogli bez problemu okryć się kocem. Wy-
dajność ogrzewania jest regulowana. Dzięki te-
mu możemy ją dopasować do swoich upodo-
bań. Służy do tego zazwyczaj przewodowy pi-
lot, znajdujący się w  zestawie, może być wy-
posażony w ekran LCD lub LED. Najczęściej do-
stępne są przynajmniej dwa stopnie pracy, jed-
nak w bardziej zaawansowanych modelach jest 
ich nawet dziewięć. Oczywiście, możliwość pre-
cyzyjnej regulacji parametrów pracy jest znaczą-
cym atutem. Oprócz tego dostępny jest wbudo-
wany timer. Możemy więc ustalić, żeby koc grzał 
przez określony czas i po jego upłynięciu wyłą-
czył się automatycznie. Użytkowanie urządzenia 
jest więc bardzo proste, a jego obsługa nie spra-
wia problemów.
Poza modelami ze standardowymi grzałkami na 
rynku znajdziemy tzw. wodne koce elektryczne. 
Nie jest to popularne rozwiązanie, jednak warto 
odnotować występowanie takich urządzeń. W ich 
przypadku nośnikiem ciepła jest woda. Podkład 
grzewczy jest wyposażony w system sili-
konowych rurek, które napełniamy cie-
czą. O właściwe rozprowadzenie wody 
i ciepła dba cyrkulator. Ze wzglę-
du na bardziej skomplikowaną 
konstrukcję rozwiązanie to jest 
mniej popularne niż trady-
cyjny koc elektryczny.
Większość dostęp-
nych na rynku mo-
deli można prać. Na-
leży pamiętać jed-
nak o  k ilku zasa-
dach. Przede wszystkich 
trzeba odłączyć przewód zasila-

jący z pilotem. Producenci zalecają zazwyczaj 
pranie ręczne lub użycie programu delikatnego 
w  pralce przy temperaturze 30 °C. Koc nale-
ży suszyć rozłożony na suszarce do odzieży do 
całkowitego wyschnięcia. Nie należy go suszyć 
na słońcu, ponieważ może to doprowadzić do 
uszkodzenia warstwy izolacyjnej. Konsekwencją 
tego będą problemy z  bezpieczeństwem pod-
czas użytkowania urządzenia. Dlatego w trak-
cie czyszczenia należy stosować się do zaleceń 
z instrukcji obsługi.

Koc elektryczny musi być wyposa-
żony w podstawowe zabez-

pieczenia. Są to ochro-
na przed przegrzaniem 
i przeciwprzepięciowa. 

Po upływie np. jednej go-
dziny sprzęt automatycznie 

przełączy tryb pracy z grza-
nia na poziomie wysokim na 

poziom niski, co zapewnia bez-
pieczeństwo.

DV7360

MPM MMS-04

CAMRY CR 7442

GOTIE
GPE-200G

CONCEPT
DV74120 Hygge

Do sterowania kocem elektrycznym najczęściej służy odpinany pilot.
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Dzięki dużemu otworowi o średnicy 13 cm, do wyciskarki Concept LO7120 mo-
żemy wkładać całe kawałki owoców i warzyw bez ich wcześniejszego kro-
jenia, co nie tylko oszczędza czas, ale także minimalizuje wysiłek związa-
ny z przygotowaniem soku.

Urządzenie pomieści dużą ilość 
składników na raz, co ideal-
nie sprawdzi się do szybkiego 
wyciskania soku, niezależnie 
od tego, czy przygotowuje-
my go dla siebie, czy dla ca-
łej rodziny. Wyciskarka wypo-
sażona jest w blokadę bez-
pieczeństwa, która uniemoż-
liwia uruchomienie urządze-

nia przy otwartej pokry-
wie, minimalizując w ten 
sposób ryzyko obrażeń. 
Mechanizm ten jest szcze-
gólnie istotny w gospodar-
stwach domowych z dzieć-
mi – urządzenie nie 

będzie działać, 
dopóki nie zo-
stanie całkowi-
cie zamknięte i go-

towe do bezpiecznej pracy.
Sitka są kluczowym elementem wyciskarki, 
wpływającym na jej prawidłowe funkcjono-
wanie i jakość soku. Jednocześnie są one naj-
bardziej wymagające w utrzymaniu czysto-

ści. Wyciskarka LO7120 wyposażona jest w je-
den filtr mikrofiltrowy, który jest znacznie 
mniejszy od konwencjonalnych modeli, 
co sprawia, że jego czyszczenie zajmu-
je mniej czasu i wysiłku. Po każdym uży-
ciu szybko i łatwo przywrócisz wyciskar-
kę do idealnego stanu.
Wyciskarka wolnoobrotowa LO7120 ma 
trzystopniową przekładnię redukcyjną, 

umożliwiającą pracę silnika na niższych obrotach. 
Zapewnia to ciche działanie i minimalizuje wytwa-
rzanie ciepła, co pozwala zachować więcej skład-
ników odżywczych i enzymów w soku. Dzięki bar-
dziej efektywnemu przenoszeniu mocy uzyskujemy 
większą wydajność i mniej odpadów. Dodatkowo 
zmniejsza się zużycie silnika, co poprawia trwałość 
urządzenia i zapewnia jego niezawodną pracę na-
wet przy obróbce twardszych produktów.
Wyciskarka LO7120 została zaprojektowana z my-
ślą o łatwym wyciskaniu delikatnych owoców, takich 
jak maliny i porzeczki, łącznie z ich łodygami. Dzięki 
mocnemu silnikowi skutecznie wyciśnie sok nawet 
z najmniejszych jagód, nie zatykając się ani nie tra-
cąc wydajności. Świeże i smaczne soki pełne wita-
min można przygotować szybko i bez konieczności 
pracochłonnego czyszczenia oraz usuwania łodyg.
Blokada kapania Anti Drip pomaga kontrolować wy-
pływ soku i zapobiega jego kapaniu po zakończeniu 
wyciskania. Pozwala także na łatwą wymianę pojem-
ników na sok bez przerywania procesu, co jest szcze-
gólnie przydatne przy przygotowywaniu większej ilości 
soku. Dzięki tej funkcji blat zawsze pozostanie czysty.

CONCEPT. Wyciskarka wolnoobrotowa LO7120

Blokada 
bezpieczeństwa 
i duży otwór

https://www.youtube.com/watch?v=Y0rTP6vJI5I


WWW.MY-CONCEPT.PL

Cicha praca

Wysoka wydajność

Długa żywotność

Ekonomiczne działanie

Bezobsługowe działanie

Niezawodność

Bezpieczna obsługa

Mniejsze wymiary i waga

ZALETY 
SILNIKA BLDC:

VP6300
Odkurzacz pionowy 5 w 1 
ULTIMATE Complete Pro 25,9 V



 „Świeżo   
mielona, nie  
 z kapsułki.”

Roger Federer, Szwajcarska ikona tenisa  i ambasador marki JURA od 2006 roku

Rozkoszuj się jak Roger Federer: na przykład dzięki ekspresowi ENA 5, 
który przekonuje specjałami Hot, Cold i Light Brew.

jura.com
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